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HOTEL RESTAURANT TAGUNG/EVENTS

Speisenkarte fiir Ostersonntay

Vorspeisen

Handgemachte Ravioli
gefiillt mit Rinderschmorbraten und Barolo
in Walnussbutter, Kriutern und Parmesan

17,50 €

Spargelcremesiippchen

mit Sahnehaube

950 €

Lachstatar
mit Mango und Avocado

22,50 €
P

Hauptakteure

LammKarree
auf Portweinsofle dazu Rosmarinkartoffeln und Speckbohnen

38,00 €

Portion Spargel mit Lachs oder Kalbsschnitzel

dazu Sauce Hollandaise oder zerlassene Butter
und neue Kartoffeln (\ A
34,50 € \ |
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Kalbssteak mit BarlauchRruste

dazu Gemiisebouquet und Kartoffelgratin
34,50 €

Blumenkohl Steak,

mit Curry-KurRumarisotto und griinem Spargel

22,50 €

Lachsfilet mit Garnele
auf bunten Nudeln dazu Gemiise

26,50 €

Taunusforelle ,Miillerin Art*

mit neuen Kartoffeln und Frihlingssalat
26,50 €

Dessert

Creme Briilée
mit Eiscreme

12,50 €

Vanilleeis mit Erdbeeren
10,50 €

Eierlikor Parfait
mit Schokoladenpraline

12,50 € (\




