Menu 1

Vitello Tonnato

~

Medaillon vom Rinderfilet
mit frischen Feigen
auf kraftiger BalsamicosoBe
mit GemuUse und Kartoffelgratin
Winterliches Panna Coftta
mit Fruchtspiegel

Meni 2

Dreierlei von Edelfischen
Garnele — Lachs — Flusskrebse

~

GefUllte Seezungenrdlichen
mit Lachs und Blattspinat
an RieslingsoBe dazu GemUse und
Schlosskartoffeln

~

Créme brQlée
mit Eiscreme

Meni 3

Wildconslmmé

~

Wildschweinfilet imh Speckmantel
auf PilzsoBe, mit Rosenkohl
und Servie’r’anknédel

~

Wintereis-Variation

Mend 4

Feldsalat ,,ElsGsser Art*
mit Brotcroutons, Speckwurfel und Ei
/a4 Martinsgans
auf Jus, mit Schmorapfel,
KartoffelkldBen, —
und Rotkohl ;

Zimtparfait
mit heiBen Kirschen

Menupreis 82.00 € pro Person

Sehr geehrte Gdaste,
bl’r’re geben Sle uns Ihre MenUauswahl bis zum 02.12.2024 bekonn’r

ml’r einer WareneinsatzgebUhr von 30,00 €.
An den Feiertagen werden nur Bar oder EC-Zahlungen okzephFr’r
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Ihr Team vom Y
Landhaus Alte Scheune



