-VORSPEISEN
BRUSCHETTA CLASSICA*
Getoastete Weilsbrot-Scheiben mit Tomatenwirfel, Olivendl und Knoblauch

BRUSCHETTE MISTE &
Variiert belegt mit Tomatenwirfel, Olivenpaté und Scamorza-Kase

VITELLOTONNATQ !t
Gekochte feine Kalbsfleisch-Scheiben an feiner Thunfisch-Creme garniert mit Kapern

\ERDURA DI STAGIONE CALDA'
Gemaseteller der Saison aus dem Backofen

CARPACCIO DI MANZO®
Marinierte rohe Rinderfilet-Scheiben mit Rucola, Champignons und Parmesankése

TRIS DI ANTIPAST!c.0458
Vorspeisen-Trilogie (Vitello Tonnato, Meeresfrchtesalat und Caprese)

ANTIPASTO SENZ/NOME (FUR ZWEI PERSONEN)- A 6.6.0
Grofer Vorspeisenteller nach Art des Hauses

INSALATE - L
INSALATA MISTA
\lerschiedene Blattsalate mit Tomaten, Gurken, Mais, Karotten und Zwiebeln

INSALATA CAPRESE CON MOZZARELLA DI BUFALA®
Tomaten, Biiffel-Mozzarella und Basilikum garniert mit Olivenal

INSALATA CONTADINA
Grofer gemischter Salat mit Thunfisch, Zwiebeln, Ei und Oliven

INSALATANOCI E FETA
Grofer gemischter Salat mit Walnuss, Feta und Frichten

INSALATA POLLO E PARMIGIANC®
Grofer gemischter Salat mit Hahnchen-Streifen und Parmesankase

INSALATA SENZ/NOME®
Grofer gemischter Salat mit Grill-Gemise und Raucherlachs
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-NUDELGERICHTE
FAGOTTI ,FORMAGGIO E PERA" CON MASCARPONE E PISTACCHIQ" 61k.¢
Teigsackchen gefillt mit Kase und Birne in feiner Mascarpane-Sof3e und Pistazien

TORTELLACCI RIPIENI Al PORCINI SU CREMA DI PARMIGIANO E NOCCIQLA® 8¢
Riesen-Tortellini gefllt mit Steinpilzen auf Parmesan-Steinpilz-Creme und Haselndsse

SPAGHETTI CON GAMBERETTI E VERDURE
Spaghetti mit Shrimps und Gemse in WeiRweinsofe

PENNE ARRABBIATA* ¢
Kurze Nudeln mit scharfem Peperoncino und Knoblauch in TomatensofRe

RIGATONI BOLOGNESE* ¥
Kurze Nudeln in Tomaten-Hackfleischsol3e (Rind- und Kalbfleisch)

SPAGHETTI CARBONARA ORIGINALE" A C-8.K
Spaghetti mit Speck, Eier und Kase (Pecorino Romano)

TONNARELLI CON GAMBERONI, STRACCETI DI CALAMRI E POMODORINIA&-#.©
Dicke Ei-Spaghetti mit Garnelen, Calamari und Kirschtomaten

PACCHERI CON STRACCETTI DI VITELLOA-
Riesen-Rigatoni mit Kalbsfilet-Streifen und Kirschtomaten in RotweinsoRRe

TAGLIATELLE , SALMONE E SPINACI2-L%.C
Bandnudeln mit Lachs und Spinat in feiner Cognac-Solie

SENZAGLUTINE - Bt
CIABATTA AL POMODORO
Pizzabrot belegt mit Tomatenwirfel, Olivendl und Knoblauch

PENNE CON VERDURE DI STAGIONE
Penne mit Gemdse der Saison dazu glutenfreies Brot

CANNELLONI“RICOTTAE SPINACI
Pastarolle gefiillt mit Ricotta-Kase und Spinat dazu glutenfreies Brot

FUSSILI CON SALSICCIA E POMODORINI'?
Kurze Nudeln mit Salsiccia und Kirschtomaten dazu glutenfreies Brot
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Alle Pizzen in unserer Karte gibt es auch GLUTENFREI - mit jeweils einem Aufpreis von 2,50 EUR



-PIZIA
(Jede Pizza/Teigtasche ist mit TomatensofSe und Mozzarella belegt/gefill)
JEDE PIZZA GIBT ES AUCH GLUTENFREI ODER VOLLKORN FUR 2,50€ AUFPREIS!
PIZZAMARGHERITA A
Tomatensol3e und Mozzarella

PIZZAPROSCIUTTO E FUNGHI 238 A8
Hinterschinken und Champignons

PIZZAROMANA 38406
Kapern, Olivenund Sardellen

PIZZATONNO E CIPOLLAA D6
Thunfisch und Zwiebeln

PIZZADIAVOLA'2 A8
Scharfe Salami, Peperoni, und Oliven

PIZZA 4 STAGION| -2.3.8.6.A5
Salami, Hinterschinken, Champignons und Artischocken

PIZZA VERDUREA
Gemase der Saison

PANU0ZZ0 2 346
Gefillte Teigtasche mit Speck, Rucola und Kirschtomaten

PIZZA AFFUMICATA S
Salsiccia (talienische Wurst), Scamorza (geraucherter Kase) und Kirschtomaten

PIZZA CRUDAIOLA "2~
Parmaschinken, Rucola und Parmesankése

PIZZA SALMONE 34061
Gerducherter Lachs, Sellerie, Kapern und rote Zwiebeln

PIZZA SENZ/NOME 24&¥
Creme Fraiche, Mozzarella, Parmaschinken und Pistazien (chne Tomatensofe)

PIZZATOTOA GO
Shrimps. Zucchini und Biffel-Mozzarella (ohne TomatensoRRe)
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DOLCI -
TIRAMISU*
In Kaffee getauchte Loffelbisquit belegt mit Mascarpone-Creme

PANNA COTTA®
Hausgemachter Sahne-Pudding mit ErdbeersoRe

SOUFFLE AL PISTACCHIO CON GELATO ALLA VANIGLIAA &-F-6.H
Pistazien Soufflé mit Vanille-Eis

BIBITEANALCOLICHE -

Tafelwasser 0.2
Stilles Tafelwasser 0.2
Acqua Panna

San Pellegrino

Elephant Bay Eistee Pfirsich, Zitrong" 0.33l
Coca Cola® 5! 0.33l
Fanta®® 0.33l
“DIETZ" Saft (Orangen-, Apfel-) 0.2l
“DIETZ" Nektar (Johannesheer-, Maracuja-) 0.2l
“DIETZ" Saft-Schorle (Orangen-, Apfel-) 0.2l
“DIETZ" Nektar-Schorle (Johannesheer-, Maracuja-) 0.2l
BIRRA -

Becks® 3" 0.33l
DAURA (glutenfrei) b 0.331
Dinkelacker Helles" 0,331
VINIBIANCHI - t

Viino della Casa/Hauswein- Weiss - leicht, trocken und wirzig 0.21
Aragosta, Vermentino,"Santa Maria La Palma” aus Sardinien 0,71 0.21
VINIROSE - t

Vino della Casa/Hauswein-Rosé - leicht und trocken 0.21
VINIROSSI - L

Vino della Casa/Hauswein-Rot - trocken und angenehm fruchtig 0.21
Primitivo di Manduria, D.0.C. “Piantaferro” aus Apulien 0.21
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Lusatzstoffe: [) mit Konservierungsstoff, 2) mit Farbstoff, 3) mit Antioxidationsmittel, 5) enthélt Sissungsmitttel .6) enthélt eine Phenylanlainguelle, 8) mit

Phosphat, I0) chininhaltig, II) Coffeinhaltig, 14) gewachst. 13) geschwérzt Allergene: A) Glutenhaltiges Getreide, B) Maisstrke. E) Reismehl, K)

Hartweizengriess, C) Eier, D) Fisch. F) Soja,G) Milch und Laktose, H) Schalenfriichte / Nisse. J) Sellerie, L) Schwefeldioxid und Sulfite



