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RESTAURANT & CATERING
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* Gebratene Garnelen auf lauwarmen Gemiuisesalat und
Knoblauchsofle

* Rosa Gebratenes vom Milchkalb an ThunfischsolRe

* Tatar vom Lachs auf Kartoffelmousse

* Tomaten-Mozzarellasalat mit Olivendl und Basilikum

* Kartoffelsalat mit Frikadelle
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* Verschieden belegte Canapés

* Belegte Riesenbretzel
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* Verschiedene Salatvariationen oder Salatbuffet
mit hausgemachtem Joghurt- oder Essig-Oldressing

* Gerauchertes Forellenfilet mit Sahnemeerrettich

* Gebeiztes Lachsfilet an Honig-Senfsolie

* Melone mit Parmaschinken

* Schinkenplatte mit Ruccola und Parmesan

* Vorspeisenteller mit verschiedenen Komponenten wie z.B.:
Gebeizter Lachs, Roastbeef, Schinken, Gemiiseterrine, Mousse
von der Aubergine, Tomaten-Mozzarellaspielle, Grilliertes

Gemuse... ganz nach lhren Winschen!
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RESTAURANT & CATERING

Sippen:

* Spargelrahmsuppe

* Kartoffel-Barlauchsuppe mit Croutons

* Tomatenrahmsuppe mit Basilikum

* Pfifferlingssuppe mit Schinken

* Kirbissuppe mit gerdsteten Kernen und Kirbiskerndl
* Karotten-Ingwersuppe mit Orange

* Reichenauer Gemusesuppe mit Krautern

* Kartoffelrahmsuppe mit Croutons und Gemiise

* GrieRkl6Rchensuppe mit Gemdise

* Fladlesuppe mit Schnittlauch und Gemusewtirfel

* WeilRe Tomatensuppe mit Krauter-Frischkdsenocken

*Bitte beachten Sie, dass einige Suppen nur saisonbedingt angeboten werden kénnen*
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* Putengeschnetzeltes an Pilzrahmsof3e

* Hadhnchenkeule

* Paniertes Schnitzel von der Hdhnchenbrust

* Hadhnchenbrust im Speckmantel

* Geschnetzeltes von der Hahnchenbrust an Kokos CurrysofRe mit
* Frichten

* Grillhahnchen
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RESTAURANT & CATERING
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vom Sehwein:

* Schweinefilet im Speckmantel

* Rosa am Stiick gebratenes Schweinefilet

* Knusprige Schweinehaxen mit Malzbiersof3e
* Rahmgulasch vom Landschwein

* Spiefbraten vom Hals

* Geschnetzeltes vom Schwein in PilzrahmsoRRe

* Gerauchertes Schaufele
* k¥
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* Rosa gebratener Rinderrticken

* Mit Speck und Zwiebeln geftllte Rouladen vom Rind
* Geschmorter Rindergulasch

* Geschmorte Rinderbdackle

* Rinderbraten
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* Garnelenspielle
* Fischragout
* Lachsfilet
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* Tafelspitz vom Milchkalb
* Kalbsragout
* Mit Krdutern und Pilzen gefillte Kalbsbrust
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* Uberbackene Gemiselasagne mit TomatensoRe
* Allgauer Kasespatzle mit Schmelzzwiebeln

* Spatzlepfanne mit Brokkoli und Pilzen

* Hausgemachte Semmelkn6del mit Pilzragout
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* Reis

* Salzkartoffeln

* Kartoffelgratin
* Kartoffelbrei

* Bandnudeln

* Spatzle

* Knodel

* Buntes Gemuse
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RESTAURANT & CATERING

Dessert:

* Dunkles Schokoladenmousse mit Eierlikor

* Weilles Schokoladenmousse mit Fruchtsolie

* Hausgemachter Obstsalat

* Tiramisu (auch in verschiedenen Variationen: Erdbeer, Orange...)
* Gebrannte Vanillecreme

* Panna Cotta mit Beerenragout
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Hlatz fd}* lhre Notizen:

fricker’s Restaurant & Catering
Dirrheimer StraRe 40 | 78166 Donaueschingen
info@frickers.de | www.frickers.de | 0771/14544
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