Siehen Generationen gelebte Gastlichkeit

Gasthauser mit Geschichte im Landkreis: Sei_t 1666 gibt es in Soisdorf die Gaststatte Walk

EITERFELD (wim/was). Zahlen
wie 222 nennt man ,Schnaps-
zahl”, Die folgende Geschichte
hat im weitesten Sinne des Wor-
tes auch etwas mit Schnaps zu
tun. Seit 222 Jahren gibt es den
Gasthof mit Restaurant ,Zum Gol-
denen Stern” in Soisdorf.

Der Gasthof ist, und das ist
wohl einmalig in der Regi-
on, in der siebten Genera-
tion im Familienbesitz. Seit
1666 kann der Name Walck,
damals noch mit ,ck“ ge-
schrieben, in dem kleinen
Ort an der Landstralle von
GrofRentaft nach Mansbach
und Ufhausen nachgewie-
sen werden. Damals heira-
tete Abraham Walck eine
geborene Gutberlet.

In der Familienchronik ist
nachzulesen, dass dieser
Abraham Walck wohl aus
Flieden gekommen sei, aber
urspriinglich soll seine Hei-
mat Tirol gewesen sein. Im
Jahre 1793 zogen Johann
Heinrich Walk (geb. 1751)
und seine Frau Maria Ka-
tharina, geborene Jost, in
den ,Schmiedenhof®, der
zum ,Birztkobengut® ge-
horte. Am 6. Februar 1796
wurde den Eheleuten vom
hochfiirstlichen Rentamt
Fulda die Brau-, Brenn- und
Schankgenehmigung  er-
teilt. Sie bauten ein Brau-
haus, begannen mit der
Brennerei und richteten ei-
ne Gastwirtschaft ein. Un-

Einladend ist das Gasthaus ,Zum Goldenen Stern” in Soisdorf mit seinen schmucken Blumen vor ebensol-

chem Fachwerk.

ter dem Erdgeschoss wurde
ein Gewolbekeller fiir die
Einlagerung von Bier und
Malz ausgehoben, der leider
durch verschiedene Um-
baumaffnahmen wieder

verschwunden ist.

Die zum 200-jahrigen Be-
stehen der Gastwirtschaft
verfasste  Familienchronik
ist spannend zu lesen und
zeigt einen liickenlosen Ver-
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lauf der Ubergabe an die
nachfolgende Generation.
Johannes Walk gab im Jah-
re 1864 das Brennrecht zu-
riick, nachdem Hessen
preuflisch geworden war.

Von ihm gibt es eine schau-
rige Geschichte: Bei einer
nachtlichen Riickkehr von
Rasdorf, von wo seine Frau
stammte, iiber den Hellen-
berg bei Treischfeld soll er
ein so schreckliches Erleb-
nis gehabt haben, dass sei-
ne Haare {iber Nacht
schneeweifi geworden sei-
en. Er hat kurze Zeit spiter
sein Geheimnis mit ins
Grab genommen.

Lag das Hauptgewicht
frither auf Landwirtschaft
und Gaststdtte, die nur zu
bestimmten Zeiten geoffnet
hatte und Kristallisations-
punkt des dorflichen Le-
bens war, so dnderte sich
das im Jahr 1990. Die heu-
tigen Inhaber Gernot Walk
(57), der 1984 Hof und Gast-
wirtschaft von seinem er-
krankten Vater iibernom-
men hatte, und seine Frau
Susanne (52), geborene
Zimmermann aus Arzell,
betreiben den Goldenen
Stern seither schwerpunkt-
maRig. In Fulda lernte Ger-
not Walk Koch und zog
dann zur Vervollkomm-
nung seiner Kenntnisse in
die weite Welt. Stationen
waren unter anderem Gar-
misch-Partenkirchen, die
Bermudas und die Westkiis-
te Amerikas mit Los Ange-
les. Dabei konnte er Starko-
chen wie Charles Saliou
tiber die Schulter schauen
und die unterschiedlichste

internationale Kiiche ken-
nenlernen.

Im Hause Walk gibt es
deshalb ein differenziertes
Speiseangebot. ,Vom Wan-
dersmann bis zum Fein-
schmecker”, umschreibt es
Robin Walk (28). Er wird
einmal den Betrieb weiter-
fithren und hat sich eine ei-
gene Note erarbeitet. Nach
der Ausbildung zum Koch
eiferte er seinem Vater nach
und lernte ebenfalls die in-
ternationale Kiiche kennen
und lieben. So war er in ver-
schiedenen Hausern in der
Schweiz, auf Kreuzfahrt-
schiffen wie der Aida, in
Osterreich und Neuseeland
tatig. In der Hofa Akademie
in Heidelberg absolvierte er
erfolgreich die Weiterbil-
dung zum Kiichenmeister.
Sein Bestreben ist es, die
Speisen immer frisch ,a la
carte“ zuzubereiten. Neben
regionalen und saisonalen
Angeboten gibt es auch
franzosische, asiatische und
italienische Kiiche. Vater
und Sohn arbeiten dabei
Hand in Hand.

Eine Besonderheit ist
noch erwdhnenswert: Die
Dorfjugend hat jeden Don-
nerstag ihren Stammtisch
im Goldenen Stern. K Ein
wichtiger Aspekt, wenn es
um die Forderung der dorf-
lichen Gemeinschaft und
des Vereinslebens in Sois-
dorf geht.



