AUS DEN INNUNGEN

“V‘
g

Backerinnung Mannheim Stadt und Land

Brot- und Brotchenprifung der

Backerinnung MA

Die Bickerinnung Mannheim Stadt und
Land fihrte in Raum $4.17 eine Brot- und
Brotchenpriifung durch.

Das Ergebnis war sehr erfreulich. Qualitats-
prufer Daniel Plum priifte insgesamt 36
Sorten Brot und 10 Sorten Brotchen. 27 Bro-
te konnte er mit sehr gut bewerten. Weitere
7 Sorten schnitten immerhin noch mit gu-
tem Ergebnis ab und nur ein Brot wurde
nicht pramiert. Bei den Brétchen war das
Ergebnis noch besser. 80 Prozent erhielten
ein sehr gut und 20 Prozent ein gut. Backer-
meister Bernd Beringer unterstitze Herrn
Plum bei seiner Arbeit. Gemeinsam priften
die Herren Form und Aussehen, Krustenei-
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Brotpriifer Daniel Plum vom Deutschen Brofinstitut

Bei der Arbeit: Qualitdtspriifer Plum und Béckermeister
Beringer

genschaften und Krumenbild, Struktur und
Elastizitat, Geruch und natQrlich den Ge-
schmack. Die Prifung ist eine freiwillige
Qualitatskontrolle fur Innungsbécker.

Fazit: Die Qualitat der Innungsbécker in
Mannheim und Umgebung ist ausgezeich-
net. Eine wirklich positive Nachricht also,
von denen es ja leider zurzeit nicht allzu
viele gibt. Das Backerhandwerk ist durch die
sehr energieintensive Produkticn in diesem
Gewerk von den Preissteigerungen hart ge-
troffen. Viele arbeiten mit Gas. Eine Umris-
tung der Ofen ist auf die Schnelle auch nicht
zu machen. Auch Rohstoffe und Personal-
kosten sind in die Hohe geschnellt. Diese
Preissteigerungen kénnen nur zum Teil an
die Kunden weitergegeben werden, die in-
zwischen sich mit ihren Ausgaben merklich
zurlckhalten. Bleibt zu hoffen, dass die
Branche, die als systemrelevant eingestuft
wurde, Unterstitzung erhélt und nicht un-
ter der schweren Last in die Knie gezwun-
gen wird.

Zu priifende Brote und Brétchen

Stand der Backer auf
der Jobs for future
Uberzeugend

Mit der Teig-Challenge haben die Verant
wortlichen der Backerinnung Mannhein
Stadt und Land offenbar den richtigen Nern
der Besucher getroffen. Durchgehend wal
der Stand von Besuchern belagert, die eifric
mit dem bereitgestellten Modellierteic

hantierten.

Ganz nebenbei erhielten die jungen Men-
schen wertvolle Informationen Gber die
Produktion und den Verkauf in einer Bécke-
rel und splrten deutlich welche Begeiste-
rung von diesem schénen Handwerk aus-
geht. Sie konnten sich mit jungen Betriebs:
inhabern und Auszubildenden unterhalter
oder sich interessante Tricks vom Altmeiste
zeigen lassen. Anscheinend fanden die Be-
sucher das so kurzweilig, dass keiner seiner
Fragebogen auspackte, sondern alles wa:
wichtig war direkt erlebt wurde.
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