
Vorspeisen
1. Kartoffel-Lauchsuppe mit Rauchfleisch und Brot 14, M, 

Gl
4,20 €

2. Rinderkraftbrühe mit Einlage und Brot 
S, Gl

4,00 €

3. Baguettebrot mit Tzatziki, Knoblauchdip und Butter 
M/E/S/2

2,80 €

4. „Ungarische“ Gulaschsuppe mit Brot S/M 4,20 €

71.

141.

202.

206.

207.

Kleiner gemischter Salatteller mit Baguettebrot und 
Butter Gl/M

Gebackene Zwiebelringe mit Knoblauchdip 2/Gl/M/S/E

Fischgerichte

Pasta „mediterran“: Spaghetti mit Garnelen, 
Cocktailtomaten und gedünsteten Zwiebelchen in leichter 
Tomatensauce, mit Creme fraiche verfeinert Gl/E/M

Gegrilltes Lachsfilet mit Dill-Senfsauce auf Röstitalern 
an bunter Salatgarnitur Sf/M/E

Auf der Haut gebratenes Zanderfilet mit Sauce 
Hollandaise, Bratkartoffeln, in Speck und Zwiebeln 
geschwenkt und Salatteller 14/Gl/M/S/E

Eine Aufstellung der Zusatzstoffe und Allergen-Kennzeichnung finden Sie 
auf den letzten Seiten unserer Speisenkarte

4,60 €

3,60 €

13,90 €

16,80 €

15,90 €



Die Blätter werden bunt... Willkommen 
wunderschöner Herbst ....

199. Gebackene Folienkartoffel mit Räucherlachsstreifen 
und Sour Creme an bunter Salatgarnitur E/M/Gl/Sf/2

11,50 €

200. Gebackene Folienkartoffel mit gegrillten 
Putenbruststreifen und Sour Creme an bunter 
Salatgarnitur Gl/M/Sf/2

12,80 €

201. Gebackene Folienkartoffel “vegetarisch” mit frisch 
gerösteten Champignons und Sour Creme an bunter 
Salatgarnitur M/E/Sf/2

10,80 €

203. Jeden Dienstag und Mittwoch: Wüllenwebers Muscheln 
“Rheinische Art” mit Schwarzbrot und Butter S/F

um Voranmeldung wird gebeten 

14,80 €

204. Wildragout von Hirsch- und Wildschwein in 
Preiselbeer-Rotweinsauce, Apfelrotkohl und Kroketten oder 
Spätzle E/M/Gl/14

17,80 €

205. “Waldpfännchen”: Zwei Schweinemedaillons mit 
Waldpilzen in Rosmarinsauce, Kroketten und Salatteller

18,90 €

Eine Aufstellung der Zusatzstoffe und Allergen-Kennzeichnung finden Sie auf den 
letzten Seiten unserer Speisenkarte.



Vom Grill und aus der Pfanne

39. „Kapellensteak“: Argentinisches Rumpsteak mit  
Grillspeck, hausgemachter Kräuterbutter, Pommes Frites 
und Salatteller 1, 2, 4, 14, M

21,90 €

40. „Pfeffersteak“ vom Argentinischen Rind mit Pfeffersauce, 
Kroketten und Salatteller 11/14/Gl/2

21,90 €

41. „Grillteller Balkan Art“: Schweinerückensteak, 
Cevapcici, Grillspeck und Rumpsteak mit Tzatziki und 
Chilidip, Zwiebelringen, Djuvecreis und Pommes Frites 1, 2, 
3, 4, 14, M

16,90 €

42. „Paprikarahmschnitzel“ vom Schweinerücken mit 
Paprikarahmsauce, Pommes Frites und Salatteller 1, 2, 4,14, M

13,90 €

43. „Zwiebelschnitzel“ vom Schweinerücken mit gerösteten 
Zwiebeln, Pommes Frites und Salatteller 1,2,4,14,Gl/M/Sf

14,60 €

44. “Feinchmeckersteak” vom Schweinerücken mit Sauce 
Bernaise, frisch gerösteten Champignons, Kroketten und 
Salatteller 1,2,4,14 M/Gl/Sf

16,90 €

45. „Heidekrüstchen“: Paniertes Schnitzel vom 
Schweinerücken mit Schmorzwiebeln, Spiegelei, 
Bratkartoffeln und Salatteller 1,2,4,14,Gl,E

13,00 €

46. Gegrilltes Putenschnitzel “Florida” mit Früchten in 
Mango-Currysauce, Kroketten und Salatteller 1,2,4 S

14,80 €

Eine Aufstellung der Zusatzstoffe und Allergen-Kennzeichnung firnden Sie auf den
letzten Seiten unserer Speisenkarte

                                          



Für unsere „Kleinen“ Gäste

28. Paniertes Schweineschnitzel mit Pommes Frites und
Apfelmuß M, Gl, E 6,50 €

436. Currywurst mit Pommes Frites, Ketchup und Majo 6,00 €
1,2,3,4,8,14, M, Gl, S

886. Spaghetti mit Tomatensauce, E, Gl 5,50 €

887. „Hähncheninnenfilets“ in feiner Knusperpanade 
mit Pommes Frites,Ketchup und Majo 1,2,3,4, M, Gl 5,80 €

Räuberteller:    „Bestelle Teller und Besteck, nimm Deinen 
Eltern etwas weg“ 0,00 €
Zusätzlich gibt’s für Kinder ein Eisdessert vom Haus

Eine Auflistung der Zusatzstoffe und Allergen-Kennzeichnung finden Sie auf den letzten Seiten unserer 
Speisenkarte. 


