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Mail: info@landgasthof-ochsen.de www.landgasthof-ochsen.de




Man soll die Feste
feiern, wie sie fallen. .. ..

ob Traumhochzeit, Geburtstagsfeier, Konfirmation,
Kommunion oder sonstige Familiefeiern

In der durch 140 Jahren Familientradition und Gastfreundschaft
geprdgten Atmosphdre unseres ,Landgasthof Hotel Ochsen", werden Sie ein
Fest erleben, das Thnen in besonders angenehmer Erinnerung bleiben wird.
Gonnen Sie sich und Ihren Gdsten etwas Besonderes!

..... Hochzeitsspezial

Heiraten Sie nicht irgendwo,
Sie heiraten auch nicht irgendwen!

Liebes Brautpaar,

das kleine Hochzeitsessen nach der standesamtlichen Trauung
oder das Hochzeitsfest. Gerne laden wir Sie ein, unser Haus-kennenzulernen
und Sie im personlichen Gesprdch zu beraten.
Wir machen aus Threr Hochzeit ein ganz besonderes Ereignis, das
Genauso verlauft, wie Sie es wiinschen.
So romantisch und festlich, so fréhlich und heiter,
in jedem Fall einzigartig.

Gerne sind wir Thnen bei der Suche nach einer Tanzband,
Alleinunterhalter oder professionellem DJ behilflich.
Auch Kontakte zu befreundeten Firmen, egal ob Sie eine Hochzeitstorte,
Trauringe suchen, oder den geeigneten Blumenschmuck
und einen BrautstrauB aussuchen méchten.

Genieflen Sie die Gastfreundschaft und lassen Sie sich von uns verwéhnen.
Sie werden sich mit Freude an Thre Traumhochzeit erinnern.




Sektempfang

Affentaler Rieslings-Sekt - extra trocken

Sekt mit Holunderbliitensirup C)

Hugo mit Rieslingssekt,
Holunderbliitensirup, Limette, “

Minze, Sodawasser und Eis e
&

Hugo - Alkoholfrei _
Holunderbliitensirup, Limette, Minze,
Bitter Lemon, Mineralwasser und Eis

Aperol Spritz mit Rieslingssekt
Mineralwasser und Orangenscheibe 0,151

Zum Sektempfang empfehlen wir zuséatzlich Orangensaft anzubieten!
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Zum Stehempfang
empfehlen wir:

Canapés - Schwarzwilder Schinken, Salami,
kalter Braten, gekochter Schinken, Frischkdse,
Camembert, Forellenfilets und

Rducherlachs auf Baguette - garniert

One Bites - Blatterteiggebdck mit Fiillungen von
Lachs - Curry-Hédhnchen und Kédse mit Tomaten

Zwiebelkuchen -
Kleine Schnitten vom Zwiebelkuchen




Unsere Klassiker

Menu 1

Schwibische Hochzeitssuppe
Bunter Salatteller

Gemischter Braten vom Rind und
Schwein mit frischen Champignons
Rahmsofle, Bratensofe,
Kartoffelkroketten
und hausgemachte Spatzle

Frischer Fruchtsalat mit
Vanilleeis und Sahne

Rucolacremesuppe mit
Mandelbldattchen und Sahnehaube

Bunter Salatteller

Saltimbocca - Kalbsschnitzelchen
mit Parmaschinken und Salbei
dazu Tomaten-Kase-Sahnesofle
und feine Tagliatelle

Tiramisu mit Friichten garniert

Menid 3

GrieBkloBchensuppe
Bunter Salatteller

Schweinefilet am Stiick gebraten
oder Schweinemedaillons mit
Bratensofle, Pfefferrahmsofle

oder ChampignonrahmsoBe,
Kartoffelkroketten und
hausgemachte Spdtzle

Mousse au chocolat und Mousse au
blanc an einem Fruchtmarkspiegel
mit Friichten garniert

Meni 4

Tomatenconsommé mit
BasilikumgrieBkloBchen

Bunter Salatteller

Grillteller - Medaillons vom
Schwein, Rind und Kalb mit
Zigeunergarnitur, Krduterbutter,
Ragout fin, Bratensofle, Rahmsofe,
Pilzpastetchen, Grilltomate
Dauphinkartoffeln
und hausgemachte Spdtzle

Eiscreme Mango-Joghurt und
Himbeer-Sahnemousse an
Weinschaum mit Friichten garniert




Vier Jahreszeiten
Mendis

Frihlingsmenii

Frihlingssalat mit
Joghurt-Zitronendressing

Barlauchcremesuppe mit
Spargeleinlage

Schweinemedaillons mit
feiner Morchelrahmsofe
Dauphinkartoffeln
und hausgemachte Spatzle

Blutorangenparfait an Eierlikér-
schaum mit Friichten garniert

Sommerment

Tomaten mit Mozzarella,
Basilikum und Baguette

Kraftbriihe ,Royal" mit Eierstich

Ziiricher Kalbsgeschnetzeltes
in Cognac-Rahmsofe mit
Champignons, Kartoffelrosti
und hausgemachte Spdtzle

Zitronen- und Cassissorbet auf
Weinschaum mit Friichten garniert

Herbstmenii

Tafelspitzsiilze mit Schnittlauch-
Vinaigrette und Baguette

Cremesuppe vom Hokkaidokiirbis
mit Kiirbiskernen und Sahne

Kalbsriickensteak mit Steinpilzen
in feiner Krdutersahnesofe,
Dauphinkartoffeln und Spdtzle

Frische Apfelkiichle mit
Vanilleeis und Sahne

Wintermeni

Frischer Feldsalat mit
Kartoffel-Speckdressing

Paprikaconsommé mit
Kartoffelroulade

Schwidbischer Zwiebelrostbraten
auf Sauerkraut mit Spatzle
und hausgemachter Maultasche

Zimtparfait mit lauwarmen
Schattenmorellen und Sahne




Stellen Sie Thr Menii
selbst zusammen

Vorspeisen + Salate

Bunter Salatteller mit Salaten der Saison

Knackiger Feldsalat mit Balsamico-Dressing dazu
gebratene Speckstreifen und Knoblauchcroltons

Tafelspitzsiilze mit Schnittlauch-Vinaigrette und Baguette

Gerduchertes Forellen- oder Saiblingsfilet aus dem Wiirzbachtal
mit Meerrettichsahne oder Honig-Dill-Senfsauce und Baguette

Schwarzwidlder Schinken auf Melonenschiffchen

Gebackener Ziegenfrischkdse an einem Feld- oder Wildkrautersalat
mit Himbeer-Holunderbliiten-Dressing und Baguette

Spargelsalat im Kressenest mit Tomatenwiirfel, Zwiebeln,
Eiern und Champignons garniert

Carpaccio vom Rinderfilet mit Parmesanspahnen
an einem Salatstrauf und Baguette

Antipasti-Teller - Melonenenschiffchen mit Parmaschinken,
Tomaten-Biiffelmozzarella, marinierte Paprika, eingelegte Oliven
und Artischockenherzen dazu Bruschetta

Zu allen unseren Meniis empfehlen wir Thnen:
Gemiiseplatte mit Gemiise der Saison




Stellen Sie Thr Menii
selbst zusammen

Suppen

Fladlessuppe - GrieBkloBchensuppe - Maultaschensuppe

Schwibische Hochzeitsuppe - (Flddle, GrieBkloBchen und Maultdschle)

Tomatencremesuppe mit Basilikumsahnehaube

Rucola- oder Kresserahmsuppe mit Sahnehaube

Méhren-Ingwersuppe mit Frischkdseklecks

Kréuter-Knoblauchrahmsuppe mit Brotcro(tons

Rote-Beete-Suppe mit Meerrettichsahne

Kartoffel-Lauchcremesuppe mit Brotcroitons

Cremesuppe vom Hokkaidokiirbis mit gerosteten
Kiirbiskernen, Sahnehaube und Kiirbiskernél

Pfifferlingsrahmsuppe oder Steinpilzrahmsuppe

Bdrlauch- oder Spargelcremesuppe mit Spargeleinlage

Tomatenconsommé mit BasilikumgrieBkloBchen

Klare Ochsenschwanzsuppe mit altem Sherry und Chesterstange




Stellen Sie Thr Menii
selbst zusammen

Gerichte vom Rind - Schwein - Kalb

Gemischter Braten vom Rind und Schwein mit frischen Champignons,
Rahmsofe, Bratensofle dazu Kroketten und Spatzle

Burgunderbraten vom Rind mit Rotweinsofle, Bandnudeln und Kroketten
Kalbsrahmbraten mit frischen Champignons, Kroketten und Spatzle

Schweinefilet am Stiick gebraten oder Schweinemedaillons mit Bratensofe,
Champignon- oder PfefferrahmsoBe dazu Kroketten und Spatzle

Schweinemedaillons mit Pfifferlingen oder Steinpilzen in feiner
KrautersahnesoBe dazu Dauphinkartoffeln und Spdtzle

Schweinefilet im Speckmantel auf Schwarzwilder Art mit
Pfeffer-KirschrahmsofBe dazu Dauphinkartoffeln und Spatzle

Saltimbocca - Kalbsschnitzelchen mit Parmaschinken und Salbei
dazu Tomaten-Kdse-Sahnesofe und Bandnudeln

Grillteller - Medaillons vom Schwein, Rind und Kalb, Zigeunergarnitur,
Krduterbutter, Ragout fin, Bratensofle, Rahmsofe, Pilzpastetchen,
Grilltomate dazu Dauphinkartoffeln und Spatzle

Filetteller .Ochsen" - Rinderfilet und Kalbsfilet mit Sc.Bernaise,
MorchelrahmsoBe dazu Dauphinkartoffeln und Spdtzle




Stellen Sie Thr Menii
selbst zusammen

Fisch- und Wildgerichte

Gebratenes Forellenfilet aus dem Wiirzbachtal an einem
DillschaumsoBe und Rosmarinkartoffeln oder Krduterreis

Duett von gebratenen Lachs- und Zanderfilets auf Rosmarinschaumsofle
dazu gebratene Strauchtomaten und Reistimbale oder Schwenkkartoffeln

Gebratenes Saiblingsfilet aus dem Wiirzbachtal auf Blattspinat
oder Rahmwirsing mit RieslingssoBe und Krdauterkartoffeln

Rehkeulenbraten mit Armagnac-Pflaumen, Wildsofe,
Apfelrotkohl und HaselnuBspatzle

Hirschriickenmedaillons unter einer Walnusskruste auf
Pfeffer-WildrahmsoBe dazu Wirsing, Dauphinkartoffeln und Spatzle

Imbiss zur spdten Stunde

Ungarische Gulaschsuppe mit Brot

Kasewiirfel - reich garniert

Kdsebrett mit verschiedenen Kasesorten, Butter und Brot




Stellen Sie Thr Meni
selbst zusammen

Dessertvariationen

Coupé Danmark - Vanilleeis mit heifer Schokoladensofle und Sahne
Frischer Fruchtsalat mit Vanilleeis und Sahne
HeiBe Liebe - Vanilleeis mit heien Himbeeren
Frische Apfelkiichle mit Vanilleeis und Sahne
Zimtparfait an lauwarmen Schattenmorellen mit Sahne
Beerenparfait auf einem Fruchtmarkspiegel mit frischen Friichten garniert
Frische Erdbeeren mit Vanilleeis und Sahne

Eiscreme Creme Mango-Joghurt und Himbeer-Sahnemousse an
Weinschaumsofe oder Fruchtmarkspiegel mit frischen Friichten garniert

Holunderbliiten Joghurt-Panna-Cotta auf Beerenspiegel
mit frischen Friichten garniert

Mousse au chocolat und Mousse au blanc an einem
Fruchtmarkspiegel mit frischen Friichten garniert

Basilikumparfait mit marinierten Erdbeeren und Sahne

Dessertteller ,Ochsen” Mousse au chocolat - Eiscreme Mango-Joghurt -
Cassissorbet mit einer FruchtsoBe und frischen Friichten garniert




Ochsen'’s - Spez:albuffet

fiir Geburtstage, Hochzeiten

und sonstige Familienfeiern
- ab 30 Personen -

Stellen Sie das Buffet ganz nach Ihren Wiinschen zusammen:
Wiéhlen Sie unter den angebotenen Speisen je 1 Suppe, 4 Salate,
2 Fleischgerichte, 2 SofBen, 2 Beilagen sowie 1 Fischgericht mit Sofle und
Beilage oder alternativ 1 vegetarisches Gericht (Angebot je nach Saison)
sowie 3 Desserts aus!

Fladlessuppe - GrieBkléBchensuppe - Schwabische Hochzeitssuppe
Maultaschensuppe - Tomatencremesuppe - Petersilienrahmsuppe
Gemiserahmsuppe (Die Suppe wird serviert!)

Blattsalate - Karottensalat - Gurkensalat - Kartoffelsalat - Rettichsalat
Krautsalat - Selleriesalat - Kidneybohnensalat - Tomatensalat - Bohnensalat

Rinderbraten - Sauerbraten - Rinderroulade - Schweineschnitzel paniert
Schweineriickenbraten - Schweinemedaillons - Hahnchenbrustfilet

Lachsfilet pochiert oder gebraten mit RieslingssofSe
Reis oder Salzkartoffeln
Alternativ statt Lachs: Vegetarisches Gericht je nach Saison

Soflen und Beilagen zu den Fleischgerichten:
Bratensofle, BalsamicosoBe, Zwiebel-KiimmelsoBe - Knoblauchsofe - Currysofe
Rahmsofe - Champignonrahmsofe - Pfefferrahmsofle -Tomatensofe

Spatzle - Bandnudeln - Kartoffelgratin - Kartoffeln - Reis - Semmelknédel
(Aufpreis fiir Gemise der Saison)

Mousse au chocolat Mouse au blanc - Joghurt-Panna-Cotta mit Fruchtsofe
Zitronencreme - Fruchtsalat - Schokopudding mit VanillesoBe - Rote Griitze




All inklusive Angebot

Unser Klassiker" ab 20 rersonen

z.B. von 18.00 Uhr bis 24.00 Uhr - (6 Stunden)
Verldngerung des all inklusive Angebot
pro angemeldete Person + Stunde €uro 2,50

Sektempfang mit Orangensaft
Schwibische Hochzeitssuppe
Bunter Salatteller mit Salaten der Saison

Schweinemedaillons oder Schweinefilet am Stiick gebraten
mit BratensoBe, Champignon- oder Pfefferrahmsofe

Kartoffelkroketten und hausgemachte Spdtzle
(Aufpreis fiir Gemiiseplatte)

Frischer Fruchtsalat mit Vanilleeis und Sahne

Inklusive begleitender Getrdnke:

Mineralwasser, Softdrinks, Biere und verschiedene Qualitatsweine

(Kaffeespezialitdten sowie Spirituosen, Cocktails oder Schaumweine
werden extra in Rechnung gestellt!)




All inklusive Angebot

_Unser Renner" ab 20 personen

z.B. von 18.00 Uhr bis 24.00 Uhr - (6 Stunden)
Verldngerung des all inklusive Angebot
pro angemeldete Person + Stunde €uro 2,50

Sektempfang mit Orangensaft
Tomatenconsommé mit BasilikumgrieBkléBchen
Bunter Salatteller mit Salaten der Saison

Grillteller - Medaillons vom Rind, Schwein und Kalb mit
Garnitur von Krduterbutter, ZigeunersoBe, Ragout fin,
BratensoBe, RahmsoBe, Pilzpastete, Grilltomate,

Dauphinkartoffeln und hausgemachte Spdtzle
(Aufpreis fiir Gemiiseplatte)

Eiscreme Mango-Joghurt und Himbeer-Sahnemousse an einer
WeinschaumsoBe mit frischen Friichten garniert

Inklusive begleitender Getrdnke:

Mineralwasser, Softdrinks, Biere und verschiedene Qualitatsweine

(Kaffeespezialitaten sowie Spirituosen, Cocktails oder Schaumweine
werden extra in Rechnung gestellt!)




All inklusive Angebot ..
fir Hochzeitsfeier .

pa 0 2

,,SChIemmermenii" ab 30 Personen

Z.B. von 16.00 Uhr bis 2.00 Uhr - (10 Stunden)
Verldngerung des all inklusive Angebot
pro angemeldete Person + Stunde €uro 2,50

16.00 Uhr: Kaffee oder Tee (Kuchen wird gebracht)
18.00 Uhr: Sektempfang mit Orangensaft
Gerduchertes Forellenfilet mit Sahnemeerrettich
Tomatenconsommé mit BasilikumgrieBkloBchen
Feldsalat oder Wildkrdutersalat mit Brotcroitons

Schweinefilet im Speckmantel mit Pfeffer-KirschrahmsoBe,

BratensoBe dazu Dauphinkartoffeln und hausgemachte Spdtzle
(Aufpreis fiir Gemiiseplatte)

Variation vom Mousse au chocolat, Eiscreme Mango-Joghurt,
Cassissorbet mit FruchtsoBe und frischen Friichten garniert

Inklusive begleitender Getrdnke:

Mineralwasser, Softdrinks, Biere und verschiedene Qualitdtsweine
(Spirituosen, Cocktails oder Schaumweine werden extra in Rechnung gestellt!)




All inklusive Angebot
fiir Hochzeitsfeier

,,HOChzeitSbUffe t" ab 35 Personen

z.B. von 16.00 Uhr bis 2.00 Uhr - (10 Stunden)
Verldngerung des all inklusive Angebot
pro angemeldete Person + Stunde €uro 2,50

16.00 Uhr: Kaffee oder Tee (Kuchen wird gebracht)
18.00 Uhr: Sektempfang mit Orangensaft

Gerduchertes Schwarzwdlder Forellenfilet mit Sahnemeerrettich
Hausgebeizter Lachs mit Honig-Dill-Senfsauce - Tafelspitzsiilze
Roastbeef mit Sc.Tartare - Gefliigelsalat , Hawaii"
Schwarzwilder Schinken auf Melonenschiffchen - Gefliigelsalat

Schweinelendchen oder Schweinefilet am Stiick gebraten
Kalbsrahmbraten mit frischen Kréduterchampignons
RahmsoBe, BratensoBe, Kartoffelgratin und Spdtzle
Blattsalate - Kartoffelsalat - Karottensalat
Gurkensalat- Tomatensalat
(Aufpreis fiir Gemiseplatte €uro 4,00)

Kdsebrett mit Pariser WeiBbrot - Partybrétchen
Frischer Fruchtsalat - Eisbuffet - Mousse au chocolat

Inklusive begleitender Getrdnke:

Mineralwasser, Softdrinks, Biere und verschiedene Qualitdatsweine
(Spirituosen, Cocktails oder Schaumweine werden extra in Rechnung gestellt!)




Buffets

Schlemmerbuffet

Gerduchertes Schwarzwidlder Forellenfilet mit Sahnemeerrettich
Hausgebeizter Lachs mit Honig-Dill-Senfsauce - Shrimpscocktail
Roastbeef mit Sc.Tartare - T @fals'pj;tzsii/ze mit Schnittlauchvinaigrette
Schwarzwidlder Schn;tken auf Me]an nschi chen Gefligelsalat .,Hawaii"

Schweme-f . ‘:Km nte tuck ebraten
Ka/bsraﬁ e___ryt Krauter Chan!plgnons

Ttalienisches Buffet

Mozzarella mit Tomaten und Basilikum - Parmaschinken mit Melonenschiffchen
Kalter Kalbsbraten mit ThunfischsoBe - marinierte Zucchini, Auberginen und
Paprikaschoten - eingelegte Oliven, Artischockenherzen - Italienischer Salat

Lasagne oder Spaghetti mit Scampi in Tomatensofe
Gnocchi mit Spinat in Gorgonzolasofe
Saltimbocca - Kalbsschnitzelchen mit Parmaschinken und Salbei
auf Tomaten-Kdse-Sahnesofe
Brasato al Barolo - Barolo-Schmorbraten vom Roastbeef
Tagliatelle - Risotto auf Maildnder Art

Kdsebrett - Frischer Fruchtsalat mit Amaretto - Tiramisu - Beerenparfait




