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Rinderkraftbriihe ,Royal"
mit Einlage
3,20 €

Tomatensuppe
mit Basilikum und Sahnehaube
4 50 €

Franzdsische Zwiebelsuppe
mit Toast und Kase liberbacken
5,20 €

Vorspeisen

Gebackener Camembert
mit gebackener Petersilie, Sauce Choron
Preiselbeeren und Toast
8,00 €
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Kleine Gerichte und Toaste

GroBer gemischter Salatteller
mit verschiedenen Rohkostsalaten,
Schafskdse und Schinken
9,90 €

GroBer gemischter Salatteller
mit verschiedenen Rohkostsalaten

und gebratenen Putenstreifen
10,90 €

Kleines Schnitzel ,Tessiner Art" (120 gr.)
mit frischen Krdutern, Tomate und Kdse iiberbacken

dazu Pommes - frites und Salat
12,50 €

Toast nach ,Burgfrauen Art"
2 Schweinemedaillons mit Pfeffersauce,
Perlzwiebeln, Champignons, Salatgarnitur und Toast
11,50 €

Toast nach ,Kristchen Art"
Kleines Schweineschnitzel auf Toast mit Zwiebeln, |
Sauce Hollandaise und Spiegelei an Salatgarnitur [EEyE—
11,50 € R
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Steakkarte

Vom Rind
Unsere Rumpsteaks sind
mindestens 4 Wochen am Knochen gereift.

Rumpsteak vom 6rill
mit Rostzwiebeln,
Pommes - frites und Salatteller
23,50 €

Rumpsteak ,Hofmeister"
mit Krduterbutter,
Pommes - frites und Salatteller
23,50 €
Rumpsteak ,Strindberg™
mit Senf und glacierten Zwiebeln gratiniert,
Pommes - frites und Salatteller
24,00 €

Pariser Pfeffersteak
mit Cognac flambierter Pfeffersauce Kroketten und
Salatteller
24,00 €

Fir den kleinen Heihunger
Rumpsteak vom Grill
mit Krduterbutter und Bauernbrot
19,00 €
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6rillpfanne
verschiedene Steaks
mit frischen Champignons, Rostzwiebeln
Rahmsauce, Krdauterbutter
Prinzessbohnen mit Speck und Berner Rosti
19,00 €

Schweinemedaillons ,Madagaskar"
mit Pfeffersauce, Pfifferlingen,
dazu Kroketten und Salatteller

19,00 €

Schweinemedaillons , Art des Hauses"
mit gebratenen Champignons,
Sauce Beéarnaise,

Kroketten und Salatteller
19,00 €

Zartes Holzfdllersteak - deftig -
250 gr. Nackensteak,
pikant gewiirzt mit Rostzwiebeln und Steakbutter, |
dazu Bratkartoffeln und Salatteller
16,50 €
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Schnitzelkarte

Unsere Schnitzel sind aus der Oberschale geschnitten
und ca. 200 gr. schwer.
Zu den Schnitzeln reichen wir als Beilage auf Wunsch
Bratkartoffeln oder Pommes - frites.

Schnitzel ,Monte Casino"
mit Speck und Champignons, Paprikarahmsauce,
Kdsestreifen gratiniert, Tomate
dazu gemischter Salatteller
15,80 €

Nordhessisches Cordon bleu vom Schwein
mit Handkdse und Schinken gefiillt
auf Sahnesauce und gemischten Salatteller
16,50 €

Schnitzel nach ,Art des Hauses"
-alter Klassiker-
mit frischen Champignons, Sauce Béarnaise
und gemischter Salatteller
15,80 €

Nordhessisches Schmandschnitzel
mit Speck, Zwiebeln, Senf, Schmand und Krdutern
dazu Lattich mit Krduterschmand
16,50 €




R =Chtrcher

HOTEMGIRESTAURANT

Schnitzel "Prager Art"
mit Zwiebeln und Steinpilzen, feinen Schinkenstreifen,
frischen Krdutern
auf Rahmsauce und gemischtem Salatteller
16,50 €

Putenschnitzel

Putenschnitzel ,Winzer Art"
im Knuspermantel gebacken auf Kdsesauce,
Weintrauben, Kroketten und Salatteller
17,50 €

Kalbschnitzel

Original Wiener Kalbschnitzel
Zitronengarnitur mit Sardelle und Kapern,
gemischter Salatteller, Bratkartoffeln oder Pommes-frites
19,50 €

Original Cordon-bleu vom Kalb-
mit Tilsiter Kdse und Schinken gefiillt
Mandelbutter
dazu Reis und gemischten Salatteller
20,50 €




HEIMATFISCH ~
Geniegflerwochen

27. Februar bis 10. April 2020

3ugpen und Vorspeﬁen

Forellencremesuppe
 mit Rducherfischeinlage, Gemiise
| und Safinehaube
5,50 €

Warmes Réucherforellenfilet

mit gebackener StifSRartoffel

Kriuterdipund Sa&ltliu:{et
11,50 €

Allerlei Fischgeschnetzeltes
auf Lauchgemiise mit Buttermilch, Oliven, ‘WemtrauEen,
und siifSer Senf auf stter&rot
" 11,50 € |



Hauptspeisen

Gegrilltes Lachsforellenfilet
auf frischen Grillgemiise, Rleinen Tomaten
und Krduterkartoffeln
21,00 €
,Fischgrillteller
Forelle, Saibling, Lachsforellenfilet
auf alten Gemiise, an pikanter Sauce

und geEaCKWrStgﬂkaﬁ(yj%[
22,00 €

Saiblingsfilet
auf Kartoffelmeerrettichstampf

und frischen Gemiise
19,50 €

Geschnetzeltes vom gegrillten Fisch
in Rjeslingrahmsauce,
an gemischtem Wildreis und Kriutern
dazu Salat
20,50 €

Forelle nach , Miillerin _Art
- entgrdtet -
mit zerlassener Mandelbutter, Zitrone
. KriuterRartoffel und Sa&zt
18,50 € '

Wirsingroulade mit Fischfarce gefiillt
auf Tomatensauce mit gemischtem Wildreis
Speck und Rleinen Tomaten

22,00 € b



\ Weinempfehlung
2019 Auxerios Qualitdtswein

vom Weingut LuRas Kesselring aus der Pfalz

Auf dem 1648 gegrindeten Weingut Kesselring Verbindet
Winzer LuRas Kesselring geschickt seinen Beruf mit seinem
Hobby. Rund 25 Hektar betrigt die Anbaufliche. Im milden
Kfima unter der Pfdlzer Sonne erreichen die Trauben eine
Hohe Qualitit, was zusdtzlich durch die sandigen Boden aus
Lehim und Kjes unterstitzt wird. Seit 2009 wird auf dem
Weingut Kesselring 6Rologischer Weinbau betrieben.
Mit Respekt vor der Natur wird auf chemische
Pflanzschutzmittel verzichtet. Die Romplette
Weinbergsarbeit von der Bodenbereituny iiber die Pflege der
Rebsticke bis zur Lese wird mit groflem Engagement und
~ Ebensolchem Umweltbewuftsein durchgefiihrt.

) Weinbeschreibung

Mit umwerfenden Duft, der eindeutiy an Mirabelle und Nuss erinnert,
wird der Weinliebhaber hier umgarnt.
Das sonnige und duferst milde Kfima an der Mittelhaardt gibt
dem _Auxerrois seine warme und milde Fruchtnote mit auf den Weg,
die Ihn so einzigartig macht.
‘Vorwzegemf sandige Lehm- und Kjesboden stellen den Ursprung
flir seine natiirliche LeichtigReit und Unbeschwertheit dar.

Glas 0,2 [ 5,50 €
Flasche 0,75 18,50 €

Unsere ndchste ARtion!
Mitte April 2020 bis 09. Juni 2020
+SPARGELWOCHEN = Genieflerwochen”
Pfingstsonntag 31.05.2020 ,TraditionellesSpargelbuffet”
\  Wir freuen uns auf Ihren Besuch!



SAOUNNY 9

PORESTAURANT,

Omlette ,Jdger Art"
von 3 Eiern mit Champignons in Rahm,

Krduterkartoffeln und Salatteller
10,50 €

Spaghetti ,Venezia™
mit Chilisauce, Champignons,
Tomatenconcassée,
Sauce Hollandaise und Parmesan gratiniert &
dazu Salatteller
11,50 €

Gebackener Fetakdse
mit Grillgemiise, Tomatensauce
und Salatteller
11,50 €
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Belegtes Brot
mit Leberwurst oder Blutwurst
und Sauergurke

6,50 €

Belegtes Brot
mit .ahler Wurst" und Sauergurke
8,50 €

Strammer Max
mit rohen oder gekochten Schinken

auf Bauernbrot und Sauergurke
9,50 €

Portion ,Hessischer Schinken™
- eigene Herstellung -
mit Bauernbrot, Butter
und Sauergurke
10,90 €
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Hessischer Bauernteller
Regionale Wurstspezialitdten
mit Brot, Butter und Sauergurke
10,50 €

Portion ,ahle Wurst"

mit Brot Butter und Sauergurke
12,00 €

Schweizer Wurstsalat
von Fleischwurst, mit Sauergurke,
Zwiebeln, Kase, Brot und Butter
9,60 €

Kdseplatte
Diverse Kdsesorten
mit Bauernbrot und Butter
12,50 €

Presskopf
mit Zwiebeln, Sauergurke,
Sauce Vinaigrette und Bratkartoffeln
10,90 €

J
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Desserts und Eiskarte

Vanilleeis
auf frischem Obstsalat
5,50 €

Konigspyamide
mit knusprigem Krokantkern,
brauner Moussefiillung,
frischem Obst und Baileycreme
6,90 €

Mohr im Hemd
kleines warmes Schokoladentortchen
mit roter Gritze und Vanillesauce

und Obstgarnitur mit Sahne
6,20 €

Eierweinbrand - Parfait
mit Pistazien und Schokoladensauce
und Obst mit Sahne
6,90 €
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Cup Danmark
Vanilleeis mit heifer
Schokoladensauce und Sahne
4,90 €

HeiBe Himbeeren
mit Vanilleeis und Sahne
4 90 €

Rote Gritze

mit Vanilleeis oder Vanillesauce
450 €

Gemischtes Eis
mit oder ohne Sahne
3 60€/ 3,30 €

Kindereisbecher ,Pinocchio"
2 Kugeln Eis mit Sahne
2,50 €

J
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Weinkarte

Weillwein

Pfalz

Ruppertsberger Reiterpfad
Riesling

- trocken -

Rheinhessen

Bodenheimer St. Alban
Silvaner
- halbtrocken -

Baden

Thringer Fohrenberg
Grauer Burgunder

- trocken -

Rheinhessen

Albinger Schloss Hammerstein
Miiller Thurgau

- lieblich -
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Rotwein

Pfalz

Dornfelder
- trocken -

Pfalz

Dornfelder
- halbtrocken -

Rheinhessen

Albinger Hundskopf
Spatburgunder
- lieblich -

Weilherbst

Rheinhessen

Portugieser WeiBherbst
- halbtrocken -
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Biere

Martini Meisterpils
Martini Meisterpils
Hutt Luxuspils

Hiutt Hefe - WeiBbier hell
Hiutt Hefe - Weibier dunkel

Maisel' s - Kristallweizen
Erdinger - Weibier alkoholfrei

Einbecker - alkoholfrei
Malzbier

Alkoholische Getrdnke
Possmann Apfelwein 0,251 250%€
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Alkoholfreie Getrdnke

Sinalco Cola®, Orange®, Zitrone, Spezi®*®
0,3l 2,70 €
0,4 360€

Mineralco Tafelwasser 0,3l 2,10 €
Rhonsprudel Mineralwasser 0,25I 2,20€
0,75l 550€

Orangensaf+t 0,3l 3,30€
Apfelsaft 0,3l 3,30€
Apfelschorle 0,3l 3,30€
Kirschsaft 0,2l 2.20€
Traubensaft 0,2l 2,20€

Bitter Lemmon 0,2l 250€
Ginger Ale 0,2l 250€

° = koffeinhaltig °® = mit Benzeosdure

% = koffeinhaltig und mit Benzeosdure

Fiir unsere kleinen Gaste (bis 12 Jahre)

Alle alkoholfreien Getrdnke 0,2l 2,00€

J
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Warme Getréinke

Tasse Kaffee °

Pott Kaffee °

Espresso °

Espresso - Macchiato ®
Cappuccino °

Latte Macchiato °
Milchkaffee °

Tasse Schoko

Tasse Schoko mit Sahne
Glas Tee (verschiedene Sorten)
Glas Glihwein

Glas 6Grog mit doppelt Rum

° = koffeinhaltig
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Jubildumstrunk (sterbehilfe) 2 cl 2,00 €
Kipp Elch, Saurer Schelm 2 cl 2,00€
Ouzo 2 cl 2,00 €
Sambucca 2 cl 200€
Amaretto 2 cl 200€
Baylis auf Eis 2 cl 3b0€

Weinbrdnde / Whiskey

Mariacron 2 cl 2,20€
Asbach Uralt 2 cl 2,50 €
Jim Beam 2 cl 2,20€
Jack Daniels 2 cl 3,00 €
Jameson 2 cl 3,00€

Klare Schnadpse

Wachholder 2 cl
Wolfhager Sautropfen 2 cl
First Bismarck 2 cl
Bommerlunder 2 cl
Wodka 2 cl
Baccardi 2 cl
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Krdauterschndpse

Waldecker Tropfen
Griiner Arolser
Fernet Branca
Fernet Menta
Jdgermeister

Kimmerling
Ramazzotti
Underberg

Aquavits

Linie 2 cl
Malteser 2 cl
Bommerlunder 2 cl
Jubilaums Aquavit 2 cl
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Obstbrdnde

Hausschnaps - Marille - 2 cl
Obstler ,Alte Hof" 2 cl
Pircher Williams 2 cl
Roter Waldecker Kirschbrand 2 cl
Grappa Julia 2 cl

Edle Obstbrdande von Nussbaumer

Nussbaumer Williams 2 cl
Nussbaumer Kirsch 2 cl
Nussbaumer Himbeere 2 cl
Nussbaumer Mirabelle 2 cl

Edle Obstbrdnde von Prinz
(im Holzfass gereift)

Alte Williams-Christ-Birne 2 cl
Alte Marille 2 cl
Alte Haselnuss 2 cl
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Mix - Getrdnke

Asbach - Cola
Wodka - Lemmon
Wodka - Feige
Baccardi - Cola
Whiskey T Colq




