
Unsere kulinarische Hotline
07966 - 2840

INFOMAPPE



ü b e r u n s
METZGER AUS LEIDENSCHAFT
Wir sind eine familiengeführte Metzgerei. Getreu
dem Motto „Metzger aus Leidenschaft“ stellen wir
unsere Wurstwaren nach traditionellen Rezepten und
Methoden her.

FRISCHE, REGIONALE PRODUKTE
Es werden nur frische und hochwertige Zutaten
verwendet. Und das schmeckt man auch. Um noch
hochwertigeres Fleisch anzubieten steht in unserem
Laden ein moderner Dry Ager in dem wir ganze
Rinderrücken vom Simmentaler Rind mindestens 6
Wochen reifen.

PARTYSERVICE UND GRILLCATERING
Neben unserem bekannten Partyservice bieten wir auch
Grillcatering an. Alles wird vor den Augen der Gäste
zubereitet. Schließen Sie die Augen und lassen Sie sich
von dem Genuss unseres Hauses verzaubern.



Schlemmer-Buffet

Chicken & Co.

Gourmet-Buffet

Gut Bürgerlich

Die Geschenkidee

Braten & Spezialitäten

Braten & Spezialitäten

Salatvariationen

Rustikal Buffet

Mitternachtsbuffet

Wir kochen für Sie

i n h a l t
Mal was anderes

Typisch Schwäbisch

Aus heimischen Wäldern

Schnitzelvariationen

Die Geschenkidee

Braten & Spezialitäten

Braten & Spezialitäten

Beilagen & Soßen

Dessert

Genießer Buffet

Allergene & Zusatztstoffe
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m a l w a s a n d e r e s

Leckere Putenröllchen
mit Kräuterfrischkäse gefüllt
dazu Orangenpfeffersoße

Schweinefiletspieße
mit Speck und Paprika
dazu Pfeffersoße oder Rahmsoße

Kartoffelgratin
Spätzle
Gemischte Gemüseplatte
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s c h l e m m e r b u f f e t
Gratinierte California-Medaillons
mit Aprikosen in Schinken-Sahne-Soße
mit Käse überbacken

Cordon-Bleu Pfanne
Schweinerolladen mit Schinken und Käse
gefüllt. In einer leckeren Rahmsoße mit
Käse überbacken.

Frische Bandnudeln oder Reis
Kartoffel-Gemüsegratin



t y p i s c h s c h w ä b i s c h
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Linsen mit Spätzle
der schwäbische Leckerbissen mit Zwiebeln,
Karotten und Rauchfleisch verfeinert dazu
Saitenwürste und Speck

Überbackene Maultaschen
in Sahnesoße

Blattsalat

c h i c k e n & c o .
Putenspiesse mit Ananas
leicht und fruchtig dazu
Orangenpfeffersoße

Hähnchenbrüste
mit Paprikafrischkäse gefüllt dazu
Currysoße

Westernkartoffeln oder
kleine Rosmarinkartöffelchen
Gemischte Gemüseplatte
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a u s h e i m i s c h e n
w ä l d e r n

Wildschweinbraten oder
Rehbraten (aus eigenem Revier) oder
Hirschbraten
dazu eine mild säuerliche Wildsoße

Semmelknödel
Bohnen im Speckmantel
Birnen mit Preiselbeeren

g o u r m e t b u f f e t
Schweinefilet
gefüllt mit Brät und Gemüse dazu
Sahnesoße mit frischen Champignons

Pollo Fino
Hähnchenoberkeulen ohne Knochen
dazu Tomatensoße mit Kräutern verfeinert

Kartoffelgratin “Rustikal”
Spätzle oder frische Bandnudeln
Gemischte Gemüseplatte
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schnitzelvar iat ionen

Zwiebelschnitzel
kleine Naturschnitzel in einer deftigen
Zwiebelsoße, mit Käse überbacken

Mini-Putenschnitzel
Mini-Cordon Bleu

Kartoffel-/Gemüsegratin
Spätzle

g u t b ü r g e r l i c h
Sauerbraten
dazu Sauerbratensoße
mit Preiselbeeren

Schweinebraten
dazu Bratensoße

Mini-Schnitzel

Spätzle
Kroketten
Kartoffelsalat
Gurkensalat, Tomatensalat
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G r i l l k u r s e & T a s t i n g s

Das Highlight für alle
Grillbegeisterten und Genießer

Wir bieten Kurse und Tastings zu den
verschiedensten Themen rund ums Thema
Grillen. Aktuelle Kurse finden Sie auf unserer
Internetseite und auf Facebook bzw. Instagram.

Erweitern Sie Ihr Wissen über verschiedene
Grilltechniken, Zubereitungsarten, usw.

Freuen Sie sich auf ein schönes Event.
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b r a t e n & s p e z i a l i t ä t e n

Schichtbraten
mit Zwiebeln & Speckwürfel
Putenrollbraten
gefüllt mit Brät & Gemüse
Schweinehals
gegrillt oder gepökelt
Schweinehals “Gärtnerin”
gefüllt mit Brät & Gemüse
Schweinehals “Allgäu”
gefüllt mit Brät, Schinken & Käse
Schweinehals “Zigeuner”
gefüllt mit Brät, Speck & Paprika
Schweinehals “Provence”
gefüllt mit Brät, Kräuter + Zwiebeln
Schweinehals “Hubertus”
gefüllt mit Brät, Champignons
und Rauchfleisch
Schweinehals “Rustikal”
gefüllt mit Brät & Röstzwiebeln
Schweinehals “Lauch”
gefüllt mit Brät Lauch & Bärlauch

Schweinebauch
gefüllt mit Brät, Semmeln, Eier, Kräuter
Schweinefiletmedaillons
Schweinefilet gefüllt
Rinderbraten
Rinderrollbraten gefüllt mit Brät
und Champignons
Sauerbraten
Geschmorte Rinderbäckchen
Kalbsrahmbraten
Geschmorte Lammkeule
Schweineschnitzel
Mini Schweineschnitzel
ca. 80 gr
Mini Cordon Bleu
ca. 50 gr
Mini Putenschnitzel
ca. 80 gr

Schweinebauch gegrillt

Preise auf Anfrage



Preise auf Anfrage

b r a t e n & s p e z i a l i t ä t e n

Mini Schweinehaxen
Schweinehaxen gegrillt
1/2 Hähnchen
Hähnchenschlegel
Fleischküchle

Cordon Bleu-Pfanne
in Rahmsoße & Käse überbacken
Putenröllchen
an Orangen-Pfeffersoße
Zwiebel-Schnitzel-Pfanne
Wildpfännle mit Reh-, Hirsch- und
Wildschweinfleisch
Gulaschsuppe
Spare Ribs gegrillt
Vegetarische Pilzpfanne

Schaschlik mit Soße
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Schaschlikpfanne
Gyrospfanne
Schnelle Pfanne “Hubertus”

Hamburger Pattys ca. 100 gr

Pulled Pork reicht für 2-3 Burger
Vegetarische Maultaschen
Champignonpfanne
mit Mini Maultäschle

Hähnchenschnitzel
mit Kräuter-Mozzarellafüllung



bei lagen & soß en

Spätzle
Nudeln
z.B. Bandnudeln, Rigatoni, usw.
Kartoffelgratin
Westernkartoffeln
Kroketten
Gebackene Semmelknödel
Reis
Gemüse
Gemüsegratin
Sauerkraut

Bratensoße
Jägersoße
Rahmsoße
Pfeffersoße
Waldpilzsoße
Sahnesoße mit frischen
Champignons und Kräutern
Ofenfrische Semmeln

s a l a t v a r i a t i o n e n

Sie können aus folgenden Salaten auswählen
Gemischter Grüner Salat
Kartoffelsalat
Grüner Salat
Tomatensalat
Gurkensalat
Nudelsalat
Hirtensalat mit Schafskäse
Karottensalat
Bohnensalat
Tomate-Mozzarella
Krautsalat
Eiersalat
Käsesalat
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Hausmacher Platte
Wurstplatte
Käseplatte
Obazter
Fleischküchle
Hähnchenschlegel
kleine Gerauchte Bratwürste
Schwäbischer Wurstsalat
Nudelsalat
Fleischsalat

mit Schwarzbrot und Semmeln

Wir haben für Sie folgende Desserts zur Auswahl

Mousse au Chocolat
Obstkorb
Vanillemousse
Frischer Obstsalat
Limettencreme
Tiramisu

desserts

r u s t i k a l b u f f e t
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g e n i e ß e r b u f f e t

m i t t e r n a c h t s b u f f e t
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Fischplatte mit Lachs, Makrele,...
eingelegte Flusskrebsschwänze
Meeresfrüchtesalat
Käsevariationen aus Frankreich,
Italien & Deutschland
Hausgemachter Kräuterfrischkäse
Schinkenplatte
Wurstplatte
Nudelsalat , Käsesalat , Eiersalat
Tomate-Mozzarella

mit Schwarzbrot und Partysemmeln
Obstkorb mit Äpfeln, Bananen, Trauben,...

Gerne bieten wir Ihnen für Ihre Feier
ein tolles Mitternachtsbuffet an:

Verschiedene Häppchen oder
halbe belegte Semmeln mit:

Fisch
Käse
Wurst
Schinken
Frischkäse

Oder:
Verschiedene Salate in kleinen Portionsgläsern
Kleine gerauchte Bratwürste
Wurstplatte
Käseplatte
Fischplatte
Schinkenplatte
Hausmacher Platte
und dazu verschiedene Sorten Brot und Semmeln
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a l l e r g e n e & z u s a t z s t o f f e

Folgende Allergene sind in unserer
Infomappe gekennzeichnet:

Glutenhaltiges Getreide

Eier

Fisch

Milch und Milchprodukte

Sellerie

Senf

Krebstiere

Bei Fragen zu Allergenen und
Zusatzstoffen stehen wir Ihnen
jederzeit gerne zur Verfügung.



wir kochen für sie -
nur essen müssen
sie noch selbst

�

�

�

�

�

Wir erstellen Ihnen gerne ein
individuelles Angebot.

Neben unserem Angebot an Speisen
bieten wir Ihnen die Möglichkeit
Geschirr, Besteck usw. gleich mit zu
bestellen.

Das was Sie suchen war nicht dabei?
Wir arrangieren alle Buffets nach Ihren
Wünschen.

Auch für größere Veranstaltungen sind
wir bestens eingerichtet.

… auf den Geschmack gekommen?
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Metzgerei Kleisz
Partyservice

Tannhäuserstr. 100
73485 Unterschneidheim
T: 07966 2840
F: 07966-800505

info@kleisz-catering.de
www.kleisz-catering.de

www.facebook.com/
partyservice.kleisz


