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Die Kundeninformation der WALTERSCHEID - Projektschmiede

Die Walterscheid - Projekt-
schmiede baut nicht nur Mabel far
Backereien. Nein, sie entwickelt in
enger Zusammenarbeit mit den
Kunden komplette Einrichtungs-
konzepte. Sie sorgt flr das pass .,
sende Ambiente, Ubernimmt  die -
Projektleitung und die !\/\ontage
mit eigenen Teams. Hierbei ist dle
enge Zusammenarbeit ZW|schen
Auftraggeber und /—\uftragne
mern wie Architekten, Innenarc
tekten und Designern sowie den
ausfthrenden Gewerken'von ent-
scheidender Bedeutung.*
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OhlenhohnstraBe 40 - 42 - D-53819 Neunkirchen
Tel.02247/9188-0-Fax:02247 /918815
www.walterscheid.info - info@walterscheid.info
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Liebe Kolleginnen und Kollegen,

wir befinden uns mitten im Hochsommer, doch statt
die Seele baumeln zu lassen und uns zu braunen,
haben wir mit einigen Herausforderungen zu kamp-
fen: Fachkraftemangel, steigende Energiekosten,
hitzebedingter Umsatzriickgang und so weiter... Ich
mochte in diesem GruBwort aber nicht jammern,
sondern mich auf die positiven Dinge konzentrieren.
Dieses Jahr durften wir beispielsweise erstmals un-
sere Lossprechung im Rahmen des Hoffests der
Kreishandwerkerschaft durchfihren. Auch wenn
in der Hinsicht noch ein paar Anpassungen fur das
nachste Jahr vorgenommen werden missen, war es
doch eine tolle Veranstaltung.

Passend zum Thema Veranstaltungen, mochte ich
an dieser Stelle noch einmal explizit auf unsere In-
nungsversammlung am 5. September um 17:00 Uhr
im Gaffel am Dom hinweisen. Wir werden die For-
malien auf ein absolutes Minimum beschranken und
freuen uns einfach drauf, mit Ihnen zusammen einen
netten Abend zu verbringen. Sogar der Prasident
des Zentralverbands des Deutschen Handwerks,
Hans Peter Wollseifer, wird auf ein kiihles Kélsch vor-
beischauen!

AbschlieBend bleibt mir nun, Ihnen einen schénen
Sommer zu wlnschen und—falls mdglich—die Sorgen
flr einen Moment zu vergessen und die Sonne zu
genieBen!

Dominik Voosen
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AuBenansicht Bdckerei Schiler

25.08.2022

111-jahriges Jubildum
Backerei Boveleth

02.09.2022
26.09.2022
26.09.2022
26.10.2022
10.11.2022
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05.09.2022

Innungsversammlung

Erste Hilfe — Grundausbildung
Erste Hilfe — Fortbildung
Erste Hilfe — Grundausbildung
Erste Hilfe — Fortbildung
Erste Hilfe — Grundausbildung

Weitere Seminare finden Sie auf unserer Internetseite.
Anmelden kénnen Sie sich direkt tber: www.handwerk-rhein-erft.de/online-anmeldung-seminare/

24.10.2022

Stollenprifung

An dieser Stelle auch noch einmal ein Hinweis auf den Store der Kreishandwerkerschaft Rhein-Erft:
www.handwerks.store

Backerei des Rundschreibens

Sie wollen auch mal die Backerei des Rundschreibens
werden? Melden Sie sich gerne in Ihrer Innung!

Faktencheck

Name: Backerei Schiler

Adresse: Hackhauser Weg 4 in 50679 Kéln
Grindungsdatum:

Backerei Meurer 24.03.1932/
Backerei Schiler 18.02.1957
Filialanzahl: Hauptgeschaft
Mitglied der Innung seit: 01.07.1987

Historie

Die Backerei Schiler kann auf eine Uber 90-jahrige
Historie zurlckblicken. Im Grindungsjahr 1932 eréffnete
Theo Meurer namlich am heutigen Standort die Backerei,
welche damals noch als Backerei Meurer bekannt war.
Nach Kriegsende Ubernahm dann sein Bruder, Mathias
Meurer, die Backerei. Es gab allerdings ein Problem:
Mathias Meurer war eigentlich Friseurmeister. So trat also
erstmalig der junge Backermeister und Namensgeber
der heutigen Backerei, Otto Schler, in Erscheinung. Es
dauerte nicht lang und Otto Schuler verguckte sich in die
Tochter von Mathias Meurer. Aus diesem Grund steht nun
also sein Sohn, Udo Schiiler, als Backermeister taglich in
der Backstube, um Kéln\Worringen mit frischen Backwaren
zu versorgen — und das als Inhaber schon seit Uber 35 Jahren!

Besonderheiten der Backerei

Die Familie Schuler bzw. Meurer ist seit jeher nicht nur
dem Béackerhandwerk, sondern auch dem Friseurhand-
werk verbunden. So zieht es sich durch die Generationen,
dass ein Teil der Familie in der Backerei und ein Teil in
dem Friseursalon nebenan arbeitet und das entsprechende
Handwerk erlernt.

Die Backerei Heinemann GmbH & Co. KG
konnte sich dieses Jahr Uber

den Meister-Preis NRW freuen.

Dazu gratulieren wir herzlich!

Am 28. August freuen sich
Daniel Beckers und Roger Hennebéhl

Uber ihr silbernes Meisterjubilaum!

Herzlichen Glickwunsch an die Jubilare!

Die Backerei ist besonders stolz auf...

...das fluffige Schwarzbrot mit Sonnenblumenkernen,
das Heidebrot und das Doppelback. Und laut der Kun-
den darf die Backerei das auch sein: ,Es gibt keinen
besseren Bécker von hier bis Jericho!”




b6

Neuigkeiten

Einpréagsamstes Erlebnis mit der Backer-Innung

Corona zum Trotz lief es sich Frau Dienst 2020 nicht
nehmen, zur Backerei Schiler zu fahren und den langst
Uberfalligen silbernen Meisterbrief zu Gberreichen. An
diesen Besuch erinnert Herr Schuler sich auch heute
noch gerne zuruck.

Wunsch fir die Zukunft

Auch Herrn Schler ist angesichts der Pandemie mehr
denn je klar geworden, dass Gesundheit das wichtigste
Gut ist. Er hofft, noch viele Jahre weiter backen zu dur-
fen, ganz nach seinem vielleicht schlichten, aber doch

sehr aussagekraftigen Motto: ,/ch backe gerne.”

Wir danken Herrn Schuler,

\\' dass er sich die Zeit far uns

- genommen hat und wilinschen
weiterhin viel Erfolg!

Handwe! SOKOIn

Silberner N\e'\sterbr'\e(
e

Fronleichnamsprozession

Nach der Corona-Pause fand in diesem Jahr wieder die
Fronleichnamsprozession statt. Nattrlich haben die Backer
es sich nicht nehmen lassen, an dieser Prozession teilzu-
nehmen.

Familie Immerath mit der Béckerfahne

Personal

JobticketLight

Da Betriebe mit mehr als 49 Mitarbeitenden bei Beantra-
gung des Jobtickets direkt fir die gesamte Belegschaft
Tickets beziehen mussen, haben wir uns an die Politik
gewandt. Nach langem hin und her und dem Zuschie-
ben von Zustandigkeiten, hat uns schlussendlich der
Verkehrsbund Rhein-Sieg selbst geantwortet: Es gibt
seit Mai 2021 eine , Alternative” flr das Jobticket, das
sogenannte Pilotprojekt JobTicketLight. Bei diesem
Modell mUssen Betriebe ab 50 Mitarbeitenden lediglich
10 Jobtickets abnehmen, allerdings ist hier ein Arbeit-
geberzuschuss verpflichtend. Ein weiterer Unterschied
ist, dass nicht automatisch das VRS-Gebiet gilt, sondern
das Gebiet frei gewahlt werden kann (dadurch variieren
auch die Preise fur diese Tickets).

Weitere Informationen erhalten Sie unter
www.vrs.def/tickets/ticketuebersicht/ticket/jobticketlight

Urlaub bei Elternzeit

Zur Erinnerung: Wenn eine Mitarbeiterin in Elternzeit geht,
sollten Sie ausdrtcklich vorab schriftlich erklaren, dass Sie fur
die Zeiten der Elternzeit keinen Urlaub gewahren. Andernfalls
hauft sich, obwohl Ihre Mitarbeiterin nicht in Ihrem Betrieb
mitarbeitet, eine grol3e Menge Urlaub an. Gerne unterstitzt
Ihre Innung Sie dabei, ein solches Schreiben zu erstellen.

*k*%k

IKK Classic

Damit Ihre (neuen) Mitarbeitenden sofort losle-
gen kénnen!

Schnell, zuverlassig und unburokratisch werden
Sie beim Personalservice durch die IKK classic
entlastet. Exklusiv Ubernimmt Celine Gutsche-
ra (0221 4891-473612 und celine.gutschera@
ikk-classic.de) mit ihren Kolleginnen und Kol-
legen alle administrativen Aufgaben fir die
Krankenversicherung lhrer Mitarbeitenden und
naturlich auch fur Sie personlich. Alle wichtigen
Unterlagen werden lhnen noch am gleichen Tag
zugestellt.

PAPIER

NONN

PaplerNonn GmbH - Friedrich-Mohr-Str. 1b - 56070 Koblenz  Tel: 0261-88 94 20 « mfo@papler nonn.de - www.papier-nonn.de

Ausbildung

Hoffest der Kreishandwerker-
schaft Rhein-Erft mit Losspre-
chungsfeier

Am 24. Juni fand nach Corona-Zwangspause auch
endlich wieder das Hoffest der Kreishandwerkerschaft
bei strahlendem Sonnenschein statt. Dieses Jahr wurde
erstmalig auch die Lossprechung unserer Innung parallel
zum Fest durchgefiihrt. Neben diversen von der Kreis-
handwerkerschaft Rhein-Erft gestellten Kaltgetranken, bot
ein Mitglied der Fleischer-Innung Rhein-Erft professionell
gegrilltes Fleisch an und unser Obermeister sorgte fir ein
echtes Highlight mit bunt dekorierten Kuchen am Stiel.
Fur die eigentliche Lossprechung pausierte die stimungs-
volle Livemusik und unsere stellvertretende Obermeisterin
Carmen Heinke richtete das Wort an die Anwesenden.
Gesondert geehrt wurden im Anschluss die beiden In-
nungsbesten: Yara Fischlin aus Bergheim's — Die Meister-
backerei sowie Sabrina Maria Scheuren aus der Merze-
nich-Backereien GmbH.
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Ausbildung

Innungsinfo 4 | 22

Leider teilten uns einige der neuen Gesellen mit, dass man-
che ihrer ehemaligen Azubikollegen fur die Lossprechung
nicht freigestellt wurden. Wir bitten unsere Ausbildungs-
betriebe daher eindringlich darum, den Auszubildenden
dieses einmalige Erlebnis der eigenen Lossprechung nicht
vorzuenthalten und wirden uns selbstverstandlich auch
freuen, die jeweiligen Ausbildenden nachstes Jahr eben-
falls begrtRen zu kénnen.

Alles fris..!

Kempen - Kdln - Neuwied

Mathias-Briiggen-Str. 120 « 50829 Koln
Tel.: 0221-956402-0 * Fax: 0221-956402-20
| e -

Alles fiir die Backerei - Alles fir die Konditorei

Ergebnisse Sommerprifung 2022

Béacker/in

Gesamtzahl der Pruflinge:
Bestanden
Nicht bestanden

Kenntnisprifung

Note

Note

Note

Note

Note

Note 6
Fertigkeitsprifung

Note
Note
Note
Note
Note
Note

Priflinge

Pruflinge

%
0,00
0,00
33,33
4h 44
0,00
22,22

%
0,00
0,00
71,77
11,11
11,11
0,00

Verkaufer/in
Gesamtzahl der Priflinge:
Bestanden
Nicht bestanden
Kenntnisprifung
Priflinge

Note 0
Note 1
Note 8
Note 20
Note
Note 6

Fertigkeitsprifung 19

Pruflinge %
Note 2
Note 8
Note 18
Note
Note
Note
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Ausbildung

Nachhilfe

Wie Sie an den durchwachsenen Ergebnissen der
letzten Prifung sehen kénnen, besteht bei einigen
Auszubildenden enormer Nachhilfebedarf. Aus diesem
Grund mochten wir an dieser Stelle noch einmal auf das
kostenlose Nachhilfeangebot in den Rdumlichkeiten der
Innung hinweisen. Der Handwerksmeister Yilmaz Dogan
geht dabei gezielt auf jeden einzelnen Azubi ein und
arbeitet die jeweiligen Defizite ab. Es empfiehlt sich, die
Azubis direkt zu Ausbildungsbeginn diese Chance wahr-
nehmen zu lassen, sodass sich erst gar kein ,,untber-
windbarer” Berg bilden kann.

Sollten Sie oder lhre Azubis Interesse haben, melden Sie
sich entweder per Mail an info@baecker-innung-koeln.de
oder telefonisch unter 0221 48 30 11.

Beschulungsplan

Beginn Ausbildung

Kurze Erinnerung: Im Backerhandwerk ist der Beginn
einer Ausbildung jederzeit moglich! Das bedeutet, dass
sowohl Verkduferinnen als auch Bécker nicht ausschliel3-
lich im August mit der Ausbildung starten mussen.

Ausbildungsborse

Auch die Ausbildungsbdrse konnte dieses Jahr wieder im
historischen Rathaus in KoIn stattfinden. Die Backer-In-
nung war mit Lehrlingswart Marco Dahm und Geschéfts-
fUhrer Peter Ropertz vertreten. Die potenziellen Azubis
konnten nicht nur Uber eine mogliche Ausbildung im
Backerhandwerk sprechen, sondern selbst ihre eigenen
Cupcakes verzieren, was ihnen sichtlich Spaf$ bereitete.

Angaben unter Vorbehalt, Ihre Auszubildenden sollten seitens der Berufsschulen informiert werden.

Berufskolleg Bergheim

Beruf Wann? 1. Tag

VK & BK 1. J. Do., gerade KW Mo. 10.08.22
Mo., gerade KW Di. 15.08.22
Mi., ungerade KW Di. 10.08.22

VK &BK?2. J.
VK &BK 3. J.

Berufskolleg Ehrenfeld

Beruf Wann? 1. Tag
VK&BK 1. J. Fr., ungerade KW Mo. 10.08.22
VK & BK 2. J. Mi., gerade KW Do. 11.08.22
VK & BK 3. J. Mo., ungerade KW Mi. 15.08.22
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Fachinformationen
Protection One

Die Firma Protection One bietet Sicherheitssysteme
speziell fur Backereien. Mit der 24 Stunden-Fernlber-
wachung und der Live-Tateransprache kénnen Sie sich
vor Einbruch, Diebstahl, Vandalismus oder Brandschaden
schutzen. Durch unseren kirzlich abgeschlossenen

Aus der Buchstelle

Mindestlohnerh6hung

Der Deutsche Bundestag hat dem Gesetzentwurf der
Bundesregierung zur Erhdohung des Mindestlohns auf
12 Euro zugestimmt. Die Erhéhung tritt am 1. Oktober
2022 in Kraft. Wir werden Sie selbstverstandlich in-
formieren, wenn absehbar ist, welche Auswirkungen

Minijobgrenze

Die Minijobgrenze wird von den bisher 450 Euro auf
520 Euro angehoben. AuRerdem wird die Minijobgrenze
kiinftig an den Mindestlohn gekoppelt sein und so bei

Innungsinfo 4 | 22

Rahmenvertrag profitieren Sie als Innungsmitglied aul3er-
dem von verglnstigten Preisen. Sollten Sie Interesse
haben, melden Sie sich gerne bei uns in der Geschafts-
stelle!

diese Entscheidung auf die Verhandlungen rund um den
allgemeinverbindlichen Entgelttarif im Backerhandwerk
hat. Nichtsdestotrotz sollten Sie die Arbeitsvertrage lhrer
Mitarbeiter Uberprtfen und ggf. den Lohn spatestens im
Oktober 2022 anpassen.

jeder Mindestlohnerhéhung nach oben hin angepasst.
Die neue Grenze gilt somit, wie im vorigen Artikel beschrie-
ben, ab der Mindestlohnerhéhung am 1. Oktober 2022.

Aus der Region -
fiir die Region:

W2 Eifelihre =

Unsere Region in deiner Hand ’

$ Efeldthre

Roggenmehl

Weizenmehl
Type 550

5k

Anzeigenverwaltung:

Herausgeber:
Bécker-Innung fiir die Stadt Kéln und den Rhein-Erft-Kreis
Guido Boveleth, Gottesacker 2, 50181 Bedburg

Carmen Heinke, Niederkasseler Str. 31, 51147 Kéln
Peter Ropertz, Kirchweg 91-93, 50858 Kdln

Buchstelle der Bécker-Innung KéIn/Rhein-Erft-Kreis
50858 Koln (Junkersdorf) - Kirchweg 91-93
Telefon 0221/48 30 11 - Telefax 0221/48 70 72

Es gilt die Anzeigenpreisliste vom 01.01.2022

Korperschaft des dffentlichen Rechts

50858 Kaéln (Junkersdorf) - Kirchweg 91-93
Telefon 0221/48 30 11 - Telefax 0221/48 70 72
E-Mail: info@baecker-innung-koeln.de
Internet: www.baeckerinnung-koeln.de

Konzeption und Gestaltung: Atelier Steinbiichel & Partner - www.atelier-steinbuechel.de

BAKO Rhein-Mosel eG

Wirtschaftsorganisation des Backer- und Konditorenhandwerks

... alles
fur Backer

und ‘R
Konditoren BAKO

KAIn o Polch

02236 3901 -0

www.baeko-rhein-mosel.de

02654 9400-0

RATTEX" ||

Schédlingsmanagement mit System

Monitoring nach VO (EG) Nr. 852/2004
Professionelle Schadlingsbekampfung
Hygiene- und Praventionsschulungen
Staatlich geprifte Desinfektoren
Neutrale Firmenfahrzeuge

Gutachterliche Tatigkeiten

T +49212.23200-0

Untenhéhscheid 29 « 42657 Solingen « Tel.: 0212-232000 « E-Mail: info@rattex.de « www.rattex.de

BURFENT

Fachgrolshandel

Seit 1926.
Fiir den Bdicker, Konditor,
Gelatiere und Gastronom.

BACK‘

Johann Biirfent GmbH

lhr Partner fiir den Backer, Konditor,
Gelatiere und Gastronom

Johann Birfent GmbH
Emil-Hoffmann-Str. 51
50996 KoIn-Rodenkirchen
Telefon 022 3692940-0
Telefax 022 36 92 940 — 68

,_buerfent.com

Bringen Sie lhr
Unternehmen voran:
Mit der richtigen
Finanzierung.

Die richtigen Investitionen zum
richtigen Zeitpunkt in digitale Prozesse,
nachhaltige Technologien oder

neue Geschaftsfelder sichern lhnen

Wettbewerbsvorteile fiir die Zukunft.
Jetzt Beratungstermin vereinbaren.
sparkasse-koelnbonn.de/finanzierung

Weil’s um mehr als Geld geht.

Sparkasse
KéInBonn




SIE DRECHSELN, BOHREN,
MALERN, SCHRAUBEN,
SCHLE!FEN, MESSEN,
LACKIEREN, BACKEN,

BLONDIEREN, PLANEN,
FEILEN, BAUEN, HAMMERN,

DEKORIEREN UND
ZEMENTIEREN.

SIE SIND DAS HANDWERK.
UND WIR VERSICHERN SIE.

und unter www.ikk-classicde ~— hre Gesundheit. Unser Handwerk



