


NOVATIONS GMBH

UBERZEUGEND

ANDERS
°

Von Unteffi®hmer zu Unternehmer | in:
Wir beschaffen, verleasen,

finanzieren alles, was sich oder Sie
bewegt und schaffenil@igfristige *

Wir beschaffen, verleasen, finanzieren alles, was sich oder Sie bewegt!
Wir feuen uns auf [hren Anruf und beraten Sie bundesweit — stets personlich und individuell!

STI Smart Innovations GmbH | Geschftsfiihrung: Volker Henrich | Séren Zickermann
Kaiser-Friedrich-Promenade 27 - 29| 61348 Bad Homburg v.d. Hohe | T +49 (0)6172 85558 40 | info@ueberzeugend-anders.de | www.ueberzeugend-anders.de

Die STI Smart Innovations GmbH fungiert seit 2011 als Botschafter der Stiftung MENSCHEN fiir EISBAREN.



Backer-Innung

Stadt Kéln und Rhein-Erft-Kreis
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Liebe Kolleginnen und Kollegen,

auf der letzten Innungsversammlung habe ich mich
in den Vorstand der Backer-Innung fur die Stadt
Kéln und den Rhein-Erft-Kreis wahlen lassen. Ich
danke Allen, die mich in dieses Ehrenamt gewahit
haben fur ihr Vertrauen.

Ich bin der festen Uberzeugung, dass wir als Hand-
werksbackereien ebenso wie insgesamt als Gesell-
schaft in unruhigen Zeiten nur dann weiterkommen,
wenn wir uns engagieren und zusammenhalten.
Dieses notwendige Engagement werde ich auch
fUr unsere Backer-Innung gerne einbringen.

Die Geschaftsstelle der Innung berichtet: Die Sommer-
ferien sind vorbei, die Auszubildenden haben ihre
ersten Schritte im betrieblichen Leben gemacht
und unter Umstanden lauft nicht alles immer ganz
rund. In solchen Fallen kénnen Sie sich selbstver-
standlich auch immer gerne an die Geschaftsstelle
der Innung wenden. Oft lasst sich ja mithilfe der
Innung eine passende Losung finden!

Und sollten Sie noch keine passenden Auszubil-
denden gefunden haben, ist es Ubrigens durchaus
maoglich, auch nach dem 1. August neue Auszu-
bildende einzustellen.

Ich wiinsche Ihnen viel Erfolg flr die kommende
Zeit und verbleibe

mit herzlichen GriBen

Jorg Aprath
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Bdcker Schmidt e.K.

26.09.2024

Internationale
Ausbildungsboérse

06.09.2024
20.09.2024
26.09.2024

17.10.2024 04.11.2024
Treffen Stollen-und
des Fordervereins Weihnachtsgebackprifung

Kommunikation im Handwerksburo
E-Rechnungen im Handwerk
Ausbildungsbotschaftende NRW

Weitere Seminare finden Sie auf der Internetseite der Kreishandwerkerschaft. Anmelden kénnen Sie
sich direkt Gber www.handwerk-rhein-erft.de/online-anmeldung-seminare/



Innungsinfo 4 | 24

% & Geburtstage

Jubilaen

Sowohl Herr Halver als auch Herr Zimmermann
kénnen am 13. August ihr silbernes Meisterjubildum feiern.

Herzlichen Gliickwunsch an die Jubilare!

Neuigkeiten

Backerei des Rundschreibens

In dieser Ausgabe stellen wir Backer Schmidt e K., Inhaber
Dashmir Latifi, vor.

Faktencheck

Name: Backer Schmidt e.K.
Name des Inhabers: Dashmir Latifi
Adresse: Peter-Grie3-Str. 12, 51061 Koln

Griindungsdatum: 2012

Filialanzahl: 6
Mitglied der Innung seit: 01.01.2015

Lebenslauf

Urspringlich hatte Dashmir Latifi ganz andere Plane, doch
letztlich wies das Leben ihn ins Backerhandwerk. Der Sohn
albanischer Einwanderer wollte nach Abschluss seiner
schulischen Laufbahn in einer Kfz-Werkstatt seine Aus-
bildung beginnen. Nach kurzer Zeit stellte sich jedoch
heraus, dass diese Branche nicht seine Leidenschaft
erweckte. So ergab es sich dann doch recht zuféllig, dass
Herr Latifi den damaligen Chef seiner Mutter, Herrn Schmidt,
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nach einem Ausbildungsplatz fragte. Schon am nachsten
Tag nahm so die Béackerkarriere des Herrn Latifi seinen
Lauf und er absolvierte nach der Ausbildung die Meister-
prifung, sammelte Erfahrungen als Backstubenleiter,
Ubernahm geschaftsfihrende Tatigkeiten in der Backer
Schmidt KG und arbeitete sich so 1995 vom Azubi bis 2012
zum Inhaber der Backerei hoch.

Blick in die Auslage

Backwaren

Herr Latifi ist — berechtigterweise — sehr stolz auf seine
Backwaren. Am meisten sticht in seinem vielfaltigen
Sortiment vermutlich das 100%-ige Roggenbrot aus einem
3-Stufen-Sauerteig hervor. Aber auch auf saisonales Geback
legt er groflen Wert. So backt er beispielsweise an
Karneval klassisches Fettgeback oder an Weihnachten
verschiedene Printen, Zimtsterne und vieles mehr!

Der gemditliche AuBenbereich
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Neuigkeiten

Verhaltnis zur Innung

Auch wenn man diese Kategorie mdglicherweise als
Selbstbeweihrducherung ansehen kénnte, freut es uns
dennoch, wenn wir von unseren Mitgliedern positive
Rickmeldung erhalten. So auch in diesem Fall, denn
Herr Latifi empfindet die Mitarbeiter der Backer-Innung
als angenehme Gesprachspartner und schatzt die gute
Unterstltzung bei alltéaglichen Problemen oder Frage-
stellungen.

=3

Bdickerei samt Eiscafe

Plan fir die Zukunft

Dass es nicht leichter wird, ist Herrn Latifi bewusst, doch
er lasst sich nicht unterkriegen. Ob steigende Rohstoff-
oder Energiekosten, er stellt sich den Herausforderungen
offen und steckt nicht den Kopf in den Sand. An dem
Hauptstandort seiner Backerei in KéIn-Flittard hat er nun
beispielsweise, um Kundschaft anzulocken und sein

Von Mehl zu Mehr: mit uns
immer nachhaltig

Produktqualitdt steht bei uns iiber allem.

Qualitat bedeutet fiir uns GleichmaBigkeit,
jeden Tag. Wir denken und handeln nach-
haltig iiber die gesamte Wertschopfungs-
kette und manifestieren dies im jeweiligen
Regionalkonzept.
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Angebot noch vielfaltiger zu streuen, in diesem Jahr ein
Ladenlokal sogar mit angeschlossenem, eigenem Eis-
café eroffnet.

Wir danken Herrn Latifi, dass wir seine Béckerei vorstellen
durften und wiinschen weiterhin viel Erfolg!

SIGNAL IDUNA @

flireinander da

unsere Inhaber-
Ausfallversicherung.

Ihnen als Inhaberin oder Inhaber eines Betriebes ist klar:
Wenn Sie ausfallen, ist Ihr Betrieb schnell in seiner Existenz
bedroht. Mit der Inhaber-Ausfallversicherund sichern Sie
sich deden den eigenen unfall- oder krankheitsbedingten
Ausfall ab und konnen so die finanziellen EinbuBen einer
Arbeitsunfdhigkeit auffangen.

Informieren lohnt sich.

Generaladentur Sebastian Balkenhol
Aachener StraBe 1189, 50858 Koln
Telefon 02234 2025836

Mobil 0163 4539702
sebastian.balkenhol@signal-iduna.net



Neuigkeiten

Lossprechung / Hoffest

Wie jedes Jahr am letzten Freitag vor den Sommerferien
fand auch dieses Mal das Hoffest der Kreishandwerker-
schaft Rhein-Erft an diesem Tag statt. Seit einigen Jahren
sorgt das Hoffest parallel fir den festlichen Rahmen der
Lossprechung der Backer/innen und Fachverkaufer/innen!
Dem Lerneffekt und den Anregungen der Mitglieder folgend,
wurde die Lossprechung von Jahr zu Jahr weiter optimiert
und konnte dieses Jahr entsprechend mit der hochsten
Teilnahmequote seit Ausrichtung durch die Kreishand-
werkerschaft Rhein-Erft aufwarten! Bis auf wenige Aus-
nahmen hat der GroRteil sowohl aus der Winterprifung
2023/2024 als auch aus der Sommerprifung 2024 an der
Veranstaltung teilgenommen.

Bei angenehmen Temperaturen rund um die 20 Grad
konnten es sich die jungen Menschen bei Livemusik gut
gehen lassen. Fur das leibliche Wohl haben erneut die
Backer-Innung in Form von verschiedenen handlichen
Gebacken und die Fleischer-Innung mit frisch Gegrilltem
gesorgt.Die eigentliche Lossprechung fand sodann im
Beisein von den Ausbildungsbetrieben, Prifungsaus-
schussmitgliedern und naturlich den Familien und Freunden
im Heinrich-Nagel-Saal der Kreishandwerkerschaft statt.

Obermeister Guido Boveleth fihrte mit einer kurzen und
motivierenden Rede durch die Veranstaltung und sprach
letztlich die Backer/innen und Fachverkaufer/innen inklusive
des zeremoniellen Hammerschlags von der Lehre los.
Eine besondere Ehre wurde hierbei den innungsbesten
Backer/innen und Fachverkaufer/innen zuteil.

Fabian Klemmer (Klein's Backstube GmbH/Backer),
Tobias Faulmann (Béckerei Voosen GmbH &Co. KG/Backer),
Marie Schnitzler (Backerei Boveleth/Fachverkauferin) und
Saskia Pott (Backerei Boveleth/Fachverkauferin)

erhielten aufgrund der herausragenden Ergebnisse eine
gesonderte Urkunde und ein kleines Prasent seitens der
Backer-Innung, sodass dieser Erfolg hoffentlich lange in
Erinnerung bleibt! Aber auch die restlichen Absolvent/
innen durfen stolz auf ihre Leistungen sein, weshalb sich
die Backer-Innung in diesem Jahr wieder etwas Besonderes
hat einfallen lassen. Jede/r einzelne erhielt eine eigens

fur die Lossprechung hergestellte moderne Kappe samt
Innungslogo. Selbstverstandlich wurden diese Kappen
auch genutzt, um das obligatorische Foto mit den in die
Luft geworfenen Kappen zu schielien — wenn auch mit
Verbesserungspotenzial.

Verbesserungspotenzial bestand auRerdem leider
an der Anwesenheit der Ausbildungsbetriebe.
Daher der dringende Appell: sollte es irgendwie
moglich sein, begleiten Sie Ihre/n Auszubilden-
de/n zur Lossprechung. Fur Sie mag es nur eine
von vielen sein, aber flr den jungen Menschen ist
es in aller Regel die einzige Lossprechung, die er/
sie jemals erleben wird!

Die Backer-Innung fir die Stadt Ké/n und den Rhein-Erft-
Kreis gratuliert den frischgebackenen Bécker/innen und

Fachverkauter/innen herzlich zu ihrer bestandenen Priifung
und widinscht fir die berufliche Zukuntft alles Gute!
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Neuigkeiten

Einweihung Hans-Super-Statue

Vor einiger Zeit haben wir in unserer Innungsinfo dartber
berichtet, dass fur ein Denkmal fir den am 3. Dezember 2022

verstorbenen Karnevalisten Hans Slper gesammelt wird.

Mitte August war es dann so weit und die Bronzestatue
wurde in direkter Nahe zu seinem letzten Wohnort auf der

Berrenrather Strafde in Silz enthullt. Zu diesem Ereignis

hatten sich etliche Zuschauer eingefunden — unter ihnen auch
Kélsche Legenden wie beispielsweise Ludwig Sebus und
Tommy Engel, die spontan ,.En unserem Veedel” anstimmten
und einigen Anwesenden die Tranen in die Augen trieben.

Ausbildung

Ergebnisse Zwischenprifung

Backerin/in
Gesamtzahl der Priif- 11
linge:
Kenntnispriifung 11
Priiflinge | %
Note 0,00
Note 9,09
Note 27,27
Note 36,35
Note 0,00
Note 6 27,27
Fertigkeitspriifung 11
Priflinge | %
Note 9,09
Note 27,27
Note 18,18
Note 27,27
Note 9,09
Note 9,09
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Das Spektakel zog nicht wenig Presse nach sich. So wurden
Artikel u.a. im ,Express” und im ,KStA" veroffentlicht und es
folgte eine Berichterstattung in der WDR-Lokalzeit.

Verkaufer/in
Gesamtzahl der Priif- 18
linge:
Kenntnispriifung 18
Priflinge %

Note 0,00
Note 11,11
Note 27,78
Note 38,89
Note 22,22
Note 6 0,00

Fertigkeitsprifung 18

Priflinge %
Note 5,56

Note
Note

22,22
27,78
Note 27,78
Note 16,76
Note 0,00

Die Gesellenprifung der Backer/innen haben 8 von 11 Priflingen bestanden.
Die Abschlussprifung der Fachverkdufer/innen haben 14 von 18 Priflingen bestanden.



Ausbildung

NachhilfemafBnahme

Auch wenn wir bereits des Ofteren darauf hingewiesen
haben, aber anhand der durchaus ausbaufahigen Ergeb-
nisse in den letzten Abschluss- bzw. Gesellenprifungen
legen wir den Auszubildenden dringend ans Herz, Kontakt
mit Herrn Dogan aufzunehmen. Der Handwerksmeister
begleitet nun schon seit einigen Jahren Auszubildende
aus dem Backerhandwerk. Der Erfolg gibt ihm Recht: Jede/r
einzelne Auszubildende bestand letztlich die Prifung.

Personal

Arbeitserlaubnis und
Fiktionsbescheinigung

Da es immer wieder zu Unklarheiten und Nachfragen
bzgl. Arbeitserlaubnis und Fiktionsbescheinigung bei
ausléandischen Mitarbeitern kommt, nachstehend eine
kurze Erklarung:

Fiktionsbescheinigungen erhalten auslandische Arbeit-
nehmer meist dann, wenn ihr Aufenthaltstitel in Bearbeitung
ist, beispielsweise bei einem Antrag auf Verlangerung.
Eine Fiktionsbescheinigung bestétigt, dass der Aufent-
haltstitel mit allen Nebenbestimmungen, auch der Er-
laubnis zur Erwerbstatigkeit, weiter bis zur Erteilung
oder Verlangerung eines Aufenthaltstitels gilt. Wenn im
bereits vorhandenen Aufenthaltstitel die Erwerbstatigkeit
erlaubt war, so gilt diese Erlaubnis weiter, auch wenn
eine Fiktionsbescheinigung ausgestellt wurde. Es gibt
also keinen Grund fur Arbeitgeber ihren auslandischen
Arbeitnehmer zu klindigen, falls ihnen eine Fiktionsbe-
scheinigung ausgestellt wurde. Dabei handelt es sich
namlich um eine so genannte Fortbestandsfiktion. Bei
Fragen und Problemen wenden Sie sich gerne an uns.

Recht

Verspatete Ruckkehr
aus dem Urlaub

Die klassische Urlaubszeit ist inzwischen vortber und
der GroRteil Ihrer Arbeitnehmerinnen und Arbeitnehmer
kehrte vermutlich an seinen bzw. ihren Arbeitsplatz
zurtck. Doch was geschieht eigentlich, wenn die Arbeit-
nehmerinnen und Arbeitnehmer etwa aufgrund von
Streik oder Unwettern am Urlaubsort festsitzen und
nicht rechtzeitig zur Arbeit zurlickkehren kénnen?

Eindeutig ist, dass fir die ausgefallene Zeit kein Anspruch
auf Vergltung besteht. Dennoch sollten sich die Arbeit-
nehmer/innen natdrlich umgehend mit dem/r Vorgesetz-
ten in Verbindung setzen, um maogliche Lésungen zu
besprechen. Haufig kénnen beispielsweise Urlaubstage
oder Uberstunden genutzt werden, um die Fehlzeiten
auszugleichen.

Sanktionen wie Abmahnungen oder Kiindigungen sind in
der Regel nicht gerechtfertigt, wenn das Befoérderungs-
problem unvorhersehbar war — eine offene Kommunikation
vorausgesetzt.

(Quelle: Deutsche Handwerkszeitung v. 06.08.2024)

BURFENT

Fachgrolshandel

QainG

Johann Biirfent GmbH Fiir den Bcker, Konditor,
Gelatiere und Gastronom.

BACK‘

lhr Partner fiir den Backer, Konditor,
Gelatiere und Gastronom

Johann Burfent GmbH
Emil-Hoffmann-Str. 51
50996 KdIn-Rodenkirchen
Telefon 022 3692940-0
Telefax 022 36 92 940 — 68

www.buerfent.com
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Angebote / Gesuche

Brotschneidemaschine ,WWabéma circumat” aus 1997 Spdltisch
(Abgabe ab 30.09.)

164cm x 78 cm x 106 cm (BxTxH)

mit Ersatzmesser

Maschine kann alle Brotsorten schneiden

von Schwarzbrot bis Stuten einstellbar

Gebacktiten mit Weihnachtsmotiv im Originalkarton

Interessenten bitte in der Innung melden. (0221 4830 11 o.
info@baecker-innung-koeln.de)

Alles frs.

Kempen - Koln - Neuwied

Paniermehlmaschine

Mathias-Briiggen-Str. 120 « 50829 Kdin
Tel.: 0221-956402-0 * Fax: 0221-956402-20

Alles fur die Backerei - Alles fiir die Konditorei

RATTEX"

Schédlingsmanagement mit System

Monitoring nach VO (EG) Nr. 852/2004

Professionelle Schadlingsbekampfung
Hygiene- und Préventionsschulungen
Staatlich geprfte Desinfektoren
Neutrale Firmenfahrzeuge

Gutachterliche Tatigkeiten

T +49212.23200-0

Untenhéhscheid 29 « 42657 Solingen « Tel.: 0212-232000 « E-Mail: info@rattex.de » www.rattex.de

Konzeption und Gestaltung: Atelier Steinbiichel & Partner - www.atelier-steinbuechel.de

Herausgeber: Anzeigenverwaltung: Korperschaft des offentlichen Rechts
Backer-Innung fiir die Stadt KéIn und den Rhein-Erft-Kreis Buchstelle der Backer-Innung Kéln/Rhein-Erft-Kreis 50858 Kéln (Junkersdorf) - Kirchweg 91-93
Guido Boveleth, Gottesacker 2, 50181 Bedburg 50858 Koln (Junkersdorf) - Kirchweg 91-93 Telefon 0221/48 30 11 - Telefax 0221/48 70 72

Carmen Heinke, Niederkasseler Str. 31, 51147 Kéln Telefon 0221/48 30 11 - Telefax 0221/48 70 72 E-Mail: info@baecker-innung-koeln.de
Peter Ropertz, Kirchweg 91-93, 50858 Kéln Es gilt die Anzeigenpreisliste vom 01.01.2022 Internet: www.baeckerinnung-koeln.de




alles

BA'(O RhQIﬂ-MOSE' EG fUréécker

und
Wirtschaftsorganisation des Backer- und Konditorenhandwerks Konditoren
K&In ° Polch
02236 3901 -0 02654 9400 -0

www.baeko-rhein-mosel.de

IKK Impfschutz Plus
Von Reiseschutzimpfungen mit Impfberatung bis zur HPV- ‘ n ) .
und Meningokokken-Impfung: ikk-classic.de/impfschutz-plus IKKClaSS|C

PAPIER

Papier Nonn GmbH Friedrich-Mohr-Str. 1b - 56070 Koblenz - Tel: 0261-88 94 20 mfo@papler nonn.de - www.papier-nonn.de



Weil's um mehr
als Geld geht.

Seit unserer Griindung vor fast 200 Jahren pragt ein
Prinzip unser Handeln: Wir machen uns stark fiir das,
was wirklich zahlt. Fiir eine ressourcenschonende
Zukunft. Fiir die Region K&In Bonn, in der wir zu
Hause sind. Mehr auf meinkoelnbonn.de

Sparkasse
KélnBonn



