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die erste Innungsinfo in diesem Jahr erscheint 

etwas verspätet, aber natürlich ist die Innung nicht 

untätig gewesen. Wir hatten bereits eine erfolgrei-

che Siedegebäckprüfung bei RadioErft, die Win-

ter- und die Zwischenprüfungen und vor allem eine 

außerplanmäßige Innungsversammlung! Mehr zu all 

diesen Themen in diesem Rundschreiben. 

Auch stehen noch einige Veranstaltungen an. Wo 

wir schon bei Prüfungen sind: Die Abschlussprüfun-

gen im Sommer und auch die Brotprüfung im Juli! 

Außerdem hoffe ich, viele von Ihnen beim Hoffest 

der Kreishandwerkerschaft Rhein-Erft bzw. auf 

unserer Lossprechung am 11. Juli zu sehen! 

Ein letztes Thema ist die Fronleichnamsprozession. 

Jedes Jahr findet dieser Marsch mit allen Gewerken 

statt, bei denen die Vertreterinnen und Vertreter 

eine traditionelle Fahne schwenken und das jewei-

lige Handwerk präsentieren. Eine wirklich schöne 

Veranstaltung mit anschließendem Kölsch und 

Schnittchen im Stapelhaus. Sollten Sie Interesse an 

der Teilnahme haben, melden Sie sich gerne in der 

Geschäftsstelle!

Das nächste Rundschreiben wird nicht wieder so 

lange auf sich warten lassen!

Mit knusprigen Grüßen

Guido Boveleth

Liebe Kolleginnen und Kollegen,
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Stadt Köln und Rhein-Erft-Kreis

Bäcker-Innung

Sparkasse

KölnBonn

S
Die Vereine der Region geben Menschen 
Perspektiven – wir geben ihnen das
passende Spendenportal.
   

Einfach Projekt anmelden und unterstützen lassen.

Oder gleich für das Lieblingsprojekt spenden: 
 

hiermitherz.de



Am 27. März fand eine außerplanmäßige Innungsversamm-

lung statt. Selbstverständlich wird es noch eine „normale“ In-

nungsversammlung mit den üblichen Programmpunkten, wie 

beispielsweise die Ehrung der Jubilare oder dem geselligen 

Beisammensein geben. Diese ist für Herbst 2025 geplant. 

Interessant ist die außerplanmäßige Sitzung trotzdem ge-

wesen. So wurde von den anwesenden Mitgliedern die 

neue Satzung, welche vorab versandt wurde, beschlossen. 

Diese beinhaltet bis auf einige Modernisierung vor allem die 

Geschäftsführungsübergabe an die Kreishandwerkerschaft 

Rhein-Erft. 

Doch was hat das für unsere Mitglieder zur Folge? 

Die gute Nachricht: es ändert sich im Grunde für Sie wenig. 

Die bessere Nachricht: die Innung ist zukunftssicher auf-

gestellt und kann nun noch mehr von der Kreishandwerker-

schaft profitieren. 

Geburtstage
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Nachstehend einige der Services:  

Politische Vertretung: Sie vertritt die gemeinsamen Interessen 

der Innungen und der Handwerksbetriebe gegenüber lokalen 

und regionalen politischen Institutionen und Behörden.

Öffentlichkeitsarbeit: Sie fördert das Image und die 

Wahrnehmung des Handwerks in der Öffentlichkeit durch 

verschiedene PR-Maßnahmen und Veranstaltungen. 

Weiterbildung und Schulung: Sie organisiert Fortbildungs-

maßnahmen, Seminare und Workshops für Handwerker zur 

fachlichen und unternehmerischen Weiterbildung. Eine Aus-

wahl der Seminare finden Sie auch regelmäßig in unserem 

Rundschreiben.

Messen und Ausstellungen: Sie organisiert und beteiligt 

sich an lokalen und regionalen Messen, Ausstellungen und 

anderen Veranstaltungen, um das Handwerk allgemein, aber 

auch das Bäckerhandwerk zu präsentieren und zu fördern. 

Rechtsberatung: Natürlich steht in personalrechtlichen The-

men auch weiterhin der Jurist der Kreishandwerkerschaft, 

Herr Steinforth, unseren Mitgliedern zur Verfügung. Darüber 

hinaus können die Mitglieder inzwischen auch die zweite 

Juristin Frau Barfknecht in Anspruch nehmen.

  

 
02./03.07.2025 

Brot- und  
Brötchenprüfung

 
   11.07.2025

   Hoffest und  
   Lossprechung

 
Herbst 2025

Innungsversammlung

Termine

Weitere Seminare finden Sie auf der Internetseite der Kreishandwerkerschaft. Anmelden können Sie 
sich direkt über handwerk-rhein-erft.de/bildungsangebote/seminare 

23.05.2025    Erste Hilfe - Grundausbildung

04.07.2025    Erste Hilfe - Fortbildung

05.09.2025    Büroorganisation leicht gemacht

Seminare

Neuigkeiten

Zusammenarbeit mit der 
Kreishandwerkerschaft 

Aus dem Kreis der Innungsmitglieder:

Jacques Merlet freute sich am 4. März über seinen 

60. Geburtstag und Jochen Schmitz am Tag darauf am  

5. März über seinen 50. Geburtstag.

Aus dem Kreis der inaktiven Innungsmitglieder:

Günter Wendorff konnte am 17. Februar seinen 

65. Geburtstag und Reinhold Kühling am 14. April 

seinen 85. Geburtstag feiern.

Joachim Baur kann am 31. Mai auf 65 Lebensjahre 
zurückblicken. 

Ganz herzlich gratulieren wir den Geburtstagskindern im 

Namen der Bäckerfamilie und wünschen einen wunder-

schönen Ehrentag!

Herr Steinforth und Frau Barfknecht



Gesamtzahl der 
Prüflinge:

Prüflinge

Note 3 3 37,50

Note 4 4 50,00

Note 5 0 0,00

Note 6 1 12,50

Fertigkeitsprüfung 8

Prüflinge %

Note 1 0 0,00

Note 2 0 0,00

Note 3 6 75,00

Note 4 1 12,50

Note 5 1 12,50

Note 6 0 0,00

6

Neuigkeiten
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Dies war selbstverständlich nur eine Auswahl der Services 

der Kreishandwerkerschaft. Natürlich erhalten unsere Mit-

glieder auch weiterhin die gewohnte Betreuung durch die 

Bäcker-Innung für die Stadt Köln und den Rhein-Erft-Kreis!

Stehen Ihnen weiterhin zur Verfügung

In diesem Jahr wurde die Bäckerei Heinemann GmbH & Co. 

KG erneut mit dem Preis Meister.Werk.NRW ausgezeichnet. 

Prämierungsmerkmale waren u.a. die Qualität der Produkte, 

das handwerkliche Können, die nachhaltige Betriebsführung 

und die regionale Verankerung des Betriebs. Wir gratulieren 

der Bäckerei Heinemann zu dieser Auszeichnung!

Meister.Werk.NRW 2025

Johann Bürfent GmbH 

Emil-Hoffmann-Str. 5�  
50996 Köln-Rodenkirchen 

Telefon  0 22 36 92 940 – 0 

Telefax  0 22 36 92 940 – 68 

Ihr Partner für den Bäcker, Konditor, 

Gelatiere und Gastronom 

1

Ausbildung

Ergebnisse 
Winterprüfung 24/25
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Ausbildung

Der digitale Azubi Campus des Projekts „Back dir deine Zu-

kunft“ des Zentralverbands des Deutschen Bäckerhandwerks 

ist in diesem Jahr angelaufen. Dort können Auszubildende 

das Gelernte wiederholen und gegebenenfalls auffrischen. 

Laut Präsident Roland Ermer wurde so eine nachhaltige und 

attraktive Möglichkeit geschaffen, den Nachwuchs zu unter-

stützen. 

Ungefähr 70 Videos in Anlehnung an den Rahmenlehrplänen 

stehen den Auszubildenden zur Verfügung. Nicht-Muttersprach-

ler können sich übrigens das Textskript der Videos herunterladen, 

sodass sie dieses in ihre Sprache übersetzen können. 

Mehr Infos dazu auf 

www.back-dir-deine-zukunft.de/azubi-campus

Azubi Campus
Bäcker/in

Gesamtzahl der 
Prüflinge:

8

Kenntnisprüfung 8

Prüflinge %

Note 1 0 0,00

Note 2 0 0,00

Note 3 3 37,50

Note 4 4 50,00

Note 5 0 0,00

Note 6 1 12,50

Fertigkeitsprüfung 8

Prüflinge %

Note 1 0 0,00

Note 2 0 0,00

Note 3 6 75,00

Note 4 1 12,50

Note 5 1 12,50

Note 6 0 0,00

Verkäufer/in

Gesamtzahl der 
Prüflinge:

19

Kenntnisprüfung 19

Prüflinge %

Note 1 0 0,00

Note 2 4 21,05

Note 3 8 31,58

Note 4 8 42,11

Note 5 0 0,00

Note 6 1 5,26

Fertigkeitsprüfung 19

Prüflinge %

Note 1 0 0,00

Note 2 5 26,32

Note 3 6 31,58

Note 4 4 21,05

Note 5 3 15,79

Note 6 1 5,26

Die Gesellenprüfung der Bäcker/innen hat einer von 

sechs Prüflingen bestanden.

Die Abschlussprüfung der Fachverkäufer/innen haben 

fünf von acht Prüflingen bestanden.

Es ist eindeutig, dass die Ergebnisse wirklich schlecht 

sind. Wir können nur noch einmal darauf hinweisen, 

dass die Auszubildenden, die Schwierigkeiten haben, zu 

Herrn Dogan in die Nachhilfemaßnahme gehen sollten. 

Er bereitet gezielt auf die Abschlussprüfungen vor und 

hilft, Hindernisse zu überwinden. 

Bei Interesse melden Sie sich gerne bei uns!

Ergebnisse 
Zwischenprüfung 2025

Verkäufer/in

Gesamtzahl der 
Prüflinge:

8

Kenntnisprüfung 8

Prüflinge %

Note 1 0 0,00

Note 2 0 0,00

Note 3 2 25,00

Note 4 3 37,50

Note 5 3 37,50

Note 6 0 0,00

Fertigkeitsprüfung 8

Prüflinge %

Note 1 0 0,00

Note 2 0 0,00

Note 3 2 25,00

Note 4 5 62,50

Note 5 1 12,50

Note 6 0 0,00

Bäcker/in

Gesamtzahl der 
Prüflinge:

6

Kenntnisprüfung 6

Prüflinge %

Note 1 0 0,00

Note 2 1 16,67

Note 3 0 0,00

Note 4 0 0,00

Note 5 2 33,33

Note 6 3 50,00

Fertigkeitsprüfung 6

Prüflinge %

Note 1 0 0,00

Note 2 1 16,67

Note 3 0 0,00

Note 4 2 33,33

Note 5 2 33,33

Note 6 1 16,67
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Wir haben zwar zeitnah per Rundmail unsere Mitglieder 

informiert, möchten an dieser Stelle trotzdem noch einmal auf 

die Betrugsmasche hinweisen, damit für solche Betrügereien 

sensibilisiert wird. 

Die vermeintliche Rechnung der BGN bezüglich des 

Augenspülschilds ist ein Fake. Auch die dazugehörige Mail 

ist ein Fake. Sollten Sie bereits Zahlungen geleistet haben, 

bitten wir um Kontaktaufnahme mit der Geschäftsstelle.

Die BGN warnt u.a. auf ihrer Website vor den Mails. Wir 

haben Ihnen nachstehend die Warnung beigefügt:

Kriminelle versenden aktuell postalisch sowie per E-Mail 

Schreiben an BGN-Mitgliedsunternehmen mit dem Betreff 

„Pflicht zur Anbringung des Augenspülstation-Schildes – 

Frist zur Umsetzung“ beziehungsweise „Wichtige Zahlungs-

aufforderung für Augenspül-Schild (verpflichtend)“.

Diese Schreiben sind mit hoher krimineller Energie ge-

fälscht. Sowohl das Anschreiben als auch die Rechnung 

enthalten eine angebliche BGN-Telefonnummer, unter der 

sich die Berufsgenossenschaft Nahrungsmittel und Gast-

gewerbe meldet. Vermutlich landen diese Anrufe in einem 

Call-Center im Ausland, die Verbrecher haben offensichtlich 

einen enormen Aufwand betrieben. […]

Wichtig: Leisten Sie keine Zahlungen! Die BGN versendet 

grundsätzlich keine Rechnungen für Materialien, wie etwa 

für Schilder.

Die Strafverfolgungsbehörden sind informiert, die BGN unter-

nimmt alle möglichen rechtlichen Schritte – auch, um einen 

eventuellen Schaden für die Mitgliedsbetriebe möglichst klein 

zu halten.

Zudem sind im Nachgang gefälschte Schreiben mit dem 

Absender „DGUV Deutsche Gesetzliche Unfallversicherung“ 

im Umlauf. Diese tragen den Betreff:

Einführung des digitalen Präventionsmoduls zum 1. Juli 2025 –  

Verpflichtende Teilnahme für alle Mitgliedsunternehmen – 

inkl. Beitragssenkung

Auch hierbei handelt es sich um eine Betrugsmasche.

Recht

Betrugsmasche Augenspülschild

Personal

Das Bonusprogramm der IKK classic 

Wer regelmäßig Sport treibt, seine Impfungen auffrischt 

oder zur Vorsorge geht, kann sich mit dem IKK Bonus 

belohnen. Je nach Maßnahme gibt es 5, 10 oder 25 

Euro. Die Anzahl der Maßnahmen ist unbegrenzt – je ak-

tiver Sie am Programm teilnehmen, desto lauter klingelt 

es in Ihrem Portemonnaie. 

Dabei haben Sie die Auswahl zwischen einem Geldbo-

nus oder einem Zuschuss zu bestimmten Leistungen. 

Dieser Zuschuss ist dreimal so hoch wie der Geldbonus 

und kann zum Beispiel für die Finanzierung einer priva-

ten Zusatzversicherung genutzt werden, den Erwerb 

eines Fitnesstrackers, oder die Teilnahme an Sportver-

anstaltungen.

Der Bonusantrag kann einmal pro Kalenderjahr – spätes-

tens bis zum 31. März des Folgejahres – über die App bei 

der IKK classic eingereicht werden. Voraussetzung für die 

Teilnahme ist eine Versicherung bei der IKK classic.

Weitere Informationen und Rechenbeispiele zum IKK 

Bonus finden Sie unter www.ikk-classic.de/bonus

IKK classic: Die Krankenkasse, die Ihre private 
Zusatzversicherung zahlt (Gastbeitrag)

Gehen über den gesetzlichen Rahmen hinaus:

die über 70 Zusatzleistungen der IKK classic. 

Jetzt entdecken: ikk-classic.de/entdecken
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Seit diesem Jahr ist Frau Joud Nahhas für die Kreishand-

werkerschaft Rhein-Erft und somit auch für unsere Innung 

aktiv. Sie ist im Rahmen des Projekts „Passgenaue Beset-

zung & Willkommenslotsen“ des Bundesministeriums für 

Wirtschaft und Klimaschutz tätig.

Aber wer ist Frau Nahhas und was bedeutet eigentlich 

„Passgenaue Besetzung & Willkommenslotsen“?

In erster Linie ist die Politikwissenschaftlerin eine Koordi-

natorin. Sie unterstützt gezielt kleine und mittlere Hand-

werksbetriebe bei der Besetzung von Ausbildungs- bzw. 

Praktikumsplätzen. Zudem berät und begleitet sie Jugend-

liche sowie Menschen mit Einwanderungsgeschichte auf 

dem Weg in die Ausbildung oder die Beschäftigung im 

Handwerk. 

Man kann also grob zusammenfassen: Frau Nahhas ist die 

Schnittstelle zwischen unseren Betrieben, den Schulen, 

Jobcentern und weiteren Partnern. Es muss klar sein, dass 

in Zukunft eine Arbeitswelt geschaffen werden sollte, in 

Personal

Joud Nahhas: „Passgenaue Besetzung und 
Willkommenslotsen“

der jede/r seine Stärken einbringen kann, unabhängig von 

der persönlichen Geschichte. 

Wir freuen uns, dass Frau Nahhas genau dort anknüpft und 

hilft, kulturelle Barrieren abzubauen – für eine inklusive Zukunft 

im Handwerk. 

Sollten Sie Interesse an einer Beratung haben, steht Frau 
Nahhas Ihnen entweder telefonisch unter 02234 5 2222 
oder per Mail an joud.nahhas@handwerk-rhein-erft.de 
zur Verfügung. Ebenso können Sie über die Homepage 
der Kreishandwerkerschaft Rhein-Erft https://handwerk-
rhein-erft.de/leistungen/passgenaue-besetzung-will-
kommenslotsen weitere Informationen erhalten oder 
direkt einen Termin buchen.
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Vielfältiges Sortiment 
für LEH und 

Gastronomie

s Sortiment 
ür LEH und 

nomie

Papier Nonn GmbH • Friedrich-Mohr-Str. 1b • 56070 Koblenz • Tel: 0261-88 94 20 • info@papier-nonn.de • www.papier-nonn.de

Fachgroßhandel für Verpackungachgroßhandel für Verpackerpackungfür Verpackerpack

Kempen - Köln - Neuwied

Alles für die Bäckerei – Alles für die Konditorei

Mathias-Brüggen-Str. 120 • 50829 Köln

Tel.: 0221 - 956402 - 0 • Fax: 0221 - 956402 - 20 Gibt Ihrem Betrieb 

Sicherheit: unsere Inhaber-

Ausfallversicherung.

Ihnen als Inhaberin oder Inhaber eines Betriebes ist klar: 

Wenn Sie ausfallen, ist Ihr Betrieb schnell in seiner Existenz 

bedroht. Mit der Inhaber-Ausfallversicherung sichern Sie 

sich gegen den eigenen unfall- oder krankheitsbedingten 

Ausfall ab und können so die finanziellen Einbußen einer 

Arbeitsunfähigkeit auffangen. 

Informieren lohnt sich.

Generalagentur Sebastian Balkenhol

Aachener Straße 1189, 50858 Köln

Telefon 02234 2025836

Mobil 0163 4539702

sebastian.balkenhol@signal-iduna.net

Anlagentrennmehl 

weniger Staub, weniger Kleben, sparsame und präzise Anwendung

Cleaning in Place

plange.de

Die alljährliche Siedegebäckprüfung fand dieses Mal am 

30.01.2025 im Radiosender RheinErft statt. Insgesamt 

wurden 31 Proben (29x „sehr gut“, 2x „gut“) eingereicht 

und mit einer parallelen Berichterstattung des Radiosen-

ders begleitet. Die Ergebnisse können sich auf jeden Fall 

sehen lassen!

Fachinformation

Siedegebäckprüfung

Im Jahr 2025 hat das Deutsche Brotinstitut ein neues 

Prüfschema bei ihren Gebäckprüfungen eingeführt. Bis-

her gab es 100 Punkte zu vergeben und bei einem Män-

gel wurden Punkte abgezogen. Sieht auf dem ersten Blick 

nicht verkehrt aus, allerdings gibt es bei diesem Schema 

keinen Raum für Innovationen. Akademiedirektor Bernd 

Kütscher verglich beispielsweise einen fehlerfreien Fiat 

500 mit einem fehlerfreien Ferrari, die beide die gleiche 

Punktzahl erhalten würden. 

Bei dem neuen System erhalten „sehr gute“ Produkte 

weiterhin ein „sehr gut“, aber herausragende Produkte 

können bis zu 20 „Bonuspunkte“ einstreichen.  

Neues Prüfschema beim 
Deutschen Brotinstitut



Weil’s um mehr 

als Geld geht.
Seit unserer Gründung vor fast 200 Jahren prägt ein 

Prinzip unser Handeln: Wir machen uns stark für das, 

was wirklich zählt. Für eine ressourcenschonende  

Zukunft. Für die Region Köln Bonn, in der wir zu  

Hause sind. Mehr auf meinkoelnbonn.de

Zuversicht

Freiraum

Chancen

Miteinander

Fortschritt

Stabilität


