Kalte Speisen
- Ofenfrischer Britchen-Mix und Butter

- Vitello Townato vom Schwelnelachs v P

Y ¥
- Flammkuchen AMALL A W’! ‘?ﬂ

mit Sauerrahm, Zwiebeln, Riucherlachs wnd Rucola

- Oster-uiche mit Lauch, Kochschinken und Kise

- Falafel wmit Hirtenkise-Flllung und Joghurt-Minz-piy
- Gefullte Bler mit Schinkenwiirfeln od. Schinittlauch
- Blattsalate mit zwelerlel Dressing

Suppe

Spargel-Creme-Suppe mit Croutons

Warme SPe'Lsem,

qeschmorte Lammkeule
mit Rotwetn-Th Y mian-Sauce
dazu Bohnen-Gemitse und Ristkartoffeln

Salttmbocea vown der Hiihnchenbrust mit Balsamico-Sauce
dazu mediterranes Pfannengemiise und Schupfudeln

Blittertelgrolle mit Schweinefilét

und Rahmwirsing-Fillung

dozu Sherry-Rahm-sauce, Champlgnons
und Kroketten

Geboratene Seelachs-Filét-Pesto-Rillehen
auf Gemitsebett, Tomaten-sSauce und Wildlrels

v

Dessert

-
-T“meusu
‘ R JxLLo-creme mit Himbeer-Sauce

Br-Panna-cotta mit Schokoladen-Sauce
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