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Catering Holger Braun ¢ LotzbeckstralRe 13 * 76185 Karlsruhe HOlgeI" Bl‘aun
PREISLISTE - Créperie (Stand 05.2023)

- Alle Preise inklusive Personal, Teig und Zutaten; Ausgabe erfolgt auf Esswaffeln
- Es wird aus den einzelnen Kategorien ein Paket zusammengestellt.
- Die hoheren Kategorien beinhalten die Niederen. ( Wer C bucht hat A&B mit dabei)
- Der Backplatz muss immer tiberdacht und ggf. windgeschuiitzt sein. (Gasgeréte )
- Bei Bedarf wird ein Pagodenpavillon mitgeliefert. < Preis: ab € 95,00 >
oder
unser Verkaufsanhidnger “Petit“ < Preis: € 130,00 >

A: Mit einer Person und zwei Platten
(Stundenleistung je nach Zutaten — ca. 33 - 55 Crépes)

fur 2,0 Stunden reine Backzeit:

Kat.A: € 330,00 (stck.3,00) -je Folgestunde € 150,00
Kat.B: € 370,00 -je Folgestunde € 165,00
L Kat.C: € 390,00 -je Folgestunde € 175,00
Kat.D: € 415,00 -je Folgestunde € 185,00
Kat.E: € 450,00 -je Folgestunde € 215,00
Kat.F: € 460,00 -je Folgestunde € 225,00
B: Mit zwei Personen und vier Platten
( Stundenleistung je nach Zutaten — ca. 80 - 135 Crépes)
fir 2,0 Stunden reine Backzeit:
Kat.A: € 630,00 (stck. 2,33)  -je Folgestunde € 300,00
Kat.B: € 680,00 -je Folgestunde € 330,00
Kat.C: € 725,00 -je Folgestunde € 350,00
Kat.D: € 780,00 -Je Folgestunde € 365,00
Kat.E: € 815,00 -Je Folgestunde € 390,00
Kat.F: € 870,00 -Je Folgestunde € 410,00

Fur alle Preise qilt:

ab Karlsruhe Grunwinkel

ohne Geschirr ( Geschirr/Besteck mit Endreinigung siehe Mietpreisliste )
nach 22.00 Uhr Aufschlag 25%

Verlangerung im ¥ Stundentakt moglich — Mehrpreis Materialvorhaltung
Alle genannten Preise zzgl. gultiger Mehrwertsteuer
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Kategorien A-F
Die Zutaten werden von uns fir Sie individuell zusammengestellt.
Hier nicht aufgeflhrte Zutaten — bitte sprechen Sie uns an ...
A: - Zimt und Zucker
- Erdbeer-Konfitire

- Schoko-Creme palmdlfrei

- Apfelmus

- Karamell-Creme palmoélfrei

- Weil3e Schoko-Creme palmolfrei
- Kokos-Creme palmolfrei

B: - Calvados und Apfelmus
- Grand Marnier

C: - Reibekése und Schinken lab C auszugsweise / Wir beraten Sie|
- Reibekase mit Krautern
- Reibekase und Salami
- Mozzarella, Tomate und Krauter der Provence
- Reibekase und Sardinen Piri-Piri
- Bananen mit Schoko-Creme palmolfrei
- Bananen mit Eierlikdr

D: - Rahmcreme und Lauchringe gediinstet
- Sauer-Kirschen und VanillesoRRe
- Sauer-Kirschen mit Kirschlikor
- Ananas und Schinken

E: - Lachs und Sahnemeerrettich
- Salami und frische Champignons angebraten
- Schinkenstreifen angebraten und Zwiebelringe gedinstet

F: - frisches Speiseeis (ab 2 Sorten nach Wahl)
mit Sauerkirschen und frischer Schlagsahne
- Shrimps mit Knoblauch

Teig: Unser Teig ist grundsatzlich sif eingestellt.

Auf Bestellung: (Mehrpreis)
o Galette mit Buchweizenmehl
o Laktose frei
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