APERITIFS

SHERRY, +rockev oder medium
. WMARTINT, bianco, rosso oder trocken
. CAWMPART, Soda oder Campari Oravge | '\
| \
. (LAS SEKT, trocken
KIR, Crewme de Cassis wmit trockenem Weilwein
KIRROYAL, Creme de Cassis wmit trockenewm Sekt

APEROL SPRITZ Aperol, Sekt und Sedawasser

. GIN TONIC Bombay Saphire mit Schweppes Tovic

KALTE UND WARME VORSPEISEN

. KRABBEN-COCKTATIL .00
mit+ Toast und Butter

. NORWEGISCHER RAUCHERLACHS
an Salatbukett mit Sahvewmeerrettich,
Toast und Butter

e,

g e

. GARNELEN
n Knoblauchsl gebraten serviert mit Brot

. TOMATE-WMOZZARELLA
mit frischem Basilikum

SUPPEN

20. RINDFLEISCHSUPPE
mit Pfannekuchenstreifen

22 . FRANZOSISCHE ZWIEBELSUPPE
mit Croutons und Kdse ilberbacken




VOM GRILL UND AUS DER PFANNE

20. SCHWEINESCHNITZEL ,WIENER ART" 10,50
mit Pommes frites und gemischtem Salat

21. HACKSTEAK 11,50
gefillt mit Schafskdse, dazn Djuwetschreis,
Pommes frites und Salat ;

22.GRILL-TELLER
verschiedeve Sorten Fleisch vowm Grill
mit Djuwetschreis, Pommes frites und Salat

22 . JAGERSCHNITZEL
mit Pommes frites und Salat

24, POST-KUTSCHER-TOPF )
drei Schweinemedaillons serviert mit Sauce Bervaise,
Bratkartoffeln, Kaisergemiise und Salat

25, CORPON BLEU
gefillltes Schweine Schniteel wmit Schivken und Kase serviert mit
Powmmes frites und Salat

3G. SCHWEINEMEDATLLLONS , PFEFFERSAUCE”
drei Schweinemedaillons in Pfefferranmsaunce,
serviert mit Bratkartoffeln und Salat

27. GESCHNETZELTES ,ZURICHER ART”
vowm Schweinefilet serviert mit Butterreis und Salat

3. CORDON ROUGE
Rumpsteak gefilllt wmit Kise und Schinken,
dazn Dynwetschreis, Pommes frites und Salat

24. SCHWEINEMEDATLLONS ,SCHWEIZER ART”
mit Kase iberbacken, Champignons
serviert mit Kroketten und Salat

4D. HIRTEN-TELLER 14,50
2 Schweinemedaillons, 1 kleines Rumpsteak und 2. Scheiben Speck
serviert mit Pommes frites, Diuwetschreis und gemischtem Salat

A1, RINDERGESCHNETZELTES ,STROGANOFF” 16,50
serviert mit Butterreis und Salat




GEFLUGEL

5. PUTENGESCHNETZTELTES
mit Friichten in Curryrsauce servier+ wmit Butterreis

5. PUTENSTEAK ,FRINZESS”
iberbacken mit Sauce Bernaise
serviert mit Kroketten und Kaisergewmiise

. PUTENSCHNITZEL ,PARISTEN”
mit Bratkartoffeln und Kaisergemiise

PLATTEN FUR 2 PERSONEN

. STEAK-PLATTE 40,00
verschiedene Steaks, reichlich garniert
mit+ Bratkartoffeln, Brokkoli und Salat

. GRILL-PLATTE
verschiedev gegrillte Fleischsorten,
mit Gewiise, Pyuwetschreis, Pommes frites
wd Salat

FISCH

72. FORELLE “BLAU oder “WMULLERIN ART”
serviert mit Salekartoffeln und Salat

73. LACHS-STEAK
in Knoblanch-Krauntersance
serviert mit Salekartoffeln und Salat

F4. ZANDERFILET
v WeiBwein-Krabbensance %
serviert mit Butterreis und Salat s

i
¥

75. ROTBARSCHFILET gebacken
serviert mit Salekartoffeln, Remoulade
und Salat




SUDAMERIKANISCHE STEAKS

®0. RUMPSTEAK 200 9 17,50

1. RUMPSTEAK 2009 22,00

®2. FILETSTEAK 2009 2250

®3. FILETSTEAK 300 9 27,50
Beilagen zur Wahl:
Folienkartoffel mit hausgemachtem Saverrahm,
Bratkartoffeln, Salekartoffeln, Butterreis, Pommes frites oder Kroketten
Zu Jedewm Steak servieren wir Kranterbutter
und einen gemischten Salat mit Joghurtdressing

Wie mschten Sie ihr Steak geayrillt englisch, medium oder durch?

Falls Sie keine Angaben machen wird inr Steak medium geqrillt

a0. FILETSTEAK 200 9 ,MADAGASKAR”
in Pfeffersauce servier+ mit Kroketten und Salat

M. FILETSTEAK 200 9
mit Pfifferlingen in Rahmsauce
serviert mit Bratkartoffeln uud Salat

G2. RUMPSTEAK 200 9
mit frischen Champignons in Rahmsance,
Bratkartoffeln und Salat




VEGETARISCHE GERICHTE

152. HTRTENSALAT
Warktfrischer Salat serviert mit Schafskase
wahlweise mit Joghurtdressing oder Essig und Ol

. FOLTENKARTOFFEL
mit Saverrahm und Grillgemiise

KINDERGERICHTE

. KINDERSCHNITZEL
mit Pommes frites und Gewmiise

. CHICKEN NUGGETS
mit Pommes frites

. 4 CEVAPCICT
mit Pommes Frites und Duwetschreis

KASE

. GIEW\ISC-HTE KASEPLATTE
mit+ Brot und Butter

. CAMEMBERT
mit+ Brot und Butter




BEILAGEN

100. POMMES FRITES

101. KROKETTEN

102. BRATKARTOFFELN

103. FOLTENKARTOFFEL mit Sauerrahm

105. BUTTERREIS

106. DIUWETSCHRETLS

107 ROSTZWIEBELN

109, PORTION KRAUTERBUTTER (2 ROSETTEN)

SAUCEN

. SAUCE BEARNALSE
. SAUCE HOLLANDAISE
. PFIFFERLINGSAUCE
. CHAMPLGNONRAHWMSAUCE
. JAGERSAUCE
. PFEFFERSAUCE
. AJVAR

KLEINE SALATE

130. TOMATENSALAT

121, QURKENSALAT
132. ELSBERGSALAT
123. GEMISCHTER SALAT
134, KRAUTSALAT




DESSERT

. GEMISCHTES €IS
Vawille, Erdveer und Schokoladeneis mit Sahve

1@1. VANILLEETIS mit heiken Kirschen und Salhve

162. FRUCHTE BECHER
gemischtes Eis wit Friichten, Eierliksr und Salme

163. PALATSCHINKEN (2 Stiick)
gefilllt mit Vawilleeis, Schokoladensance und Salhve

164, PALATSCHINKEN (2 Stiick)
mit Nutella

165. VANILLEELS mit heiRer Schokoladensauce und Salhve

WARME GETRANKE

TASSE KAFFEE

KANNCHEN KAFFEE

GLAS TEE

KANNCHEN TEE
CAPPUCCINO

ESPRESSO e
RISTRETTO ;
LATTE MACCHIATO i‘
WILCHKATFEE a~
FLAT WHITE &"1"
TASSE SCHOKOLADE
KANNCHEN SCHOKOLADE
GROG




BIERE VOM FASS

200. BLTBURGER PILS = 0,3 |
201. BLTBURGER PILS Vi 0,5 |
202. FRANKENHEIWM ALT 0,3 |
203. FRUH KOLSCH -« 0,3 |

FLASCHENBIERE

204. WELTHENSTEPHAN WELZENBIER

205. VITA MALZ MALZBTIER

206. BITBURGER ALKOHOLFRETL

207 WELHENSTEPHAN WELZENBIER
Alkoholfrei

ALKOHOLFREIE GETRANKE

204. FLASCHE WASSER 0,75 |
mit oder olne Kohlewsdure
210. FLASCHE WASSER 0,25 |
mit oder olne Kohlensdure
211. COCA COLA Farbstoff +Koffeihaltig 0,2 |
212. COCA COLA ZERO farbstoff +Koffeinhatti 0,2 |
213. FANTA wit Farbstoff 0,2 |
214, SPRITE 0,2 |
215. SPEZL Farbstoff +Koffeiunaltio 0,2 |
21F. ORANGENSAFT 0,2 |
21%. APTELSATT/APFELSCHORLE 0,21
219. SCHWEPPES BLITTER LEMON chininnattig 0,2 | Fl.
220. SCHWEPPES TONIC WATER chiviuhattig 0,2 | Fl.
224. SCHWEPPES GINGER ALE Tugweranszung 0,2. | Fl.
222. VIO JOHANNISBEERSCHORLE 0,3 | Fl.
222 VIO RHABARBERSCHORLE 0,2 | Fl.
224.NTO APFELSCHORLE TRUB 0,2 | Fl.




WHISKY

245. JOHNNY WALKER
246. CHIWAS REGAL
247 . JIM BEAM

245. JACK DANTELS

SPIRITUOSEN

260. KORN

261. BOMMERLUNDER
262. WODKA

263, JUBTLAUMS AQUAVIT
2G4, MALTESER

265. KTRSCHWASSER
266. WILTAMSBIRNE
267 SLIVOVITZ

260, JULTSKA

269. GRAPPA

270. FERNET BRANCA
27H. JAGERMEISTER
272 RAMAZOTTT
274. PELTNKOVAC
275. ASBACH URALT
276. MARTACRON

277 REMY MARTIN
27%. CALVADOS

274. BATLEY

280. OUZO




WEINKARTE

OFFENE WEIRWEINE 0,25 |

2M. GRASEVINA, trocken
242 MALVAZIJA, trocken
2033, LASKI RIZLING, lieblich
285. PINOT GQRIGIO, trocken
246. WEINSCHORLE

OFFENE ROSEWEINE 0,25 |

200. ROSE OPOL, feinherb oder lieblich
201. BAD. WELRHERBST

OFFENE ROTWEINE 0,25 |

PALMATINER, lieblich
PELIESAC, halbtrocken
PLAVAC, trocken

BORDEAUX, Landwein trocken

FLASCHENWEINE 0,7 |

POSTUP, rot
GRASEVINA, weil
PINGAC, Spitzenwein rot
CHABLIS, weil

ZLATNI PLAVAC, rot
POSTP, weil’

BORDEAUK, rot

SEKT

Piccolo HENKEL, +rocken
HENKEL, +rocken
FURST VON METTERNICH




1.

4.

AKTUELL
SUPPEN

TOWMATENKREMSUPPE
mit Salhmehanbehen

4,00

HAUPTGANGE

GEGRILLTE CALAMARES
mit+ Pommes Frites und Salat

. RTESEN GARNELEN ,MEDITERRAN"
i pikanter Tomaten-Krantersaunce mit Butterreis und Salat

. FISCHPLATTE ,MEDLTERRAN"
verschiedeve Fischsortew in Olivensl und Knoblaunch gebraten
mit Salekartoffeln und Salat

FISCHPLATTE ,ROMISCHE ART”
Verschiedene Fischsorten mit Tomaten, Knoblauch
wid frischen Krauterw, gedampft, Butterkartoffeln und Salat

SEEZUNGE GANZ
gegrillt wmit Butterkartoffeln und Salat

SCHWEINEMEDATLLLONS ,FROVENCE”
mit Tomaten und Krantern abgeschmeckt, Kroketten und Salat

. HOLZFALLERSTEAK

serviert mit Pommes Frites und Salat

DESSERT

SCHOKOLADENSOUFFLE
mi+ Vauilleeis

5,00




