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Antico & Abruzzo

Hotel — Ristorante

JW&) Clalate

-5 CremadiPamoOdore: it o el A et F e 5,00 €
Hausgemachte Tomatencremesuppe
B 6o MInestronele) /i o na et Al S el L e 5,00 €
Hausgemachte Gemiisesuppe
8. CarciofiniallaGiudea Q... 9,00 €

10.

11.

=12.

=13.

Artischocken, Salat, Sardellenfilets, Knoblauch und rote Zwiebeln “Jidische Art”

siZiedenmarktESalatll) il o 0 s i vt o o d oA v f e e 9,00 €

GroBer bunter Salat mit Tomaten, Gurken, Peperoni, Mais, Oliven,
roten Zwiebeln und Hirtenkdse

Dalatdnit Bute ts S min. L b o o, o e L ettt bt T e T Y 9,50 €
GroBer bunter Salat mit Tomaten, Gurken, Mais, Oliven,
roten Zwiebeln und angebratenen Putenstreifen

NiZZaiSalat cie o T e iy s e I S S o g o R e AT 9,00 €
Grof3er bunter Salat mit Tomaten, Gurken, Mais, Oliven, Thunfisch und roten Zwiebeln

Salatbelage Q) A0 i i ad e e = Rl st el 5,00 €
Kleiner bunter Salat mit Tomaten, Gurken, Rucola, Mais, Oliven und roten Zwiebeln

HITteNn-Salak el e G il S iao et Sy iUt et Gl s o s 5,00 €
Strauchtomaten mit roten Zwiebeln auf Salatbett,
auf Wunsch auch mit Hirtenkése + 1,00 €

P2 Zab I Ot # Ny ais, ¢ romtB e W P2 ot e by s T s T 3,50€
Immer ofenfrisch! Auf Wunsch auch mit Krauterbutter + 0,80 €

Alle Salate mit Olivendl, Balsamico-Essig und selbstgebackenem Ciabattabrot.

=% = vegetarisch




Antico & Abrnzzo

Hotel — Ristorante

&71@@0@&2 caldi @/e@ddé A i Y

T4 CarPaCCIO el e CaS At s i oot i ST Lok e b et et P 1 11,50 €
Mariniertes Rinderfilet, hauchdiinn geschnitten,

mit Rucola und geraspeltem Parmesan kleine Portion 8,50 €

15. Antipasto Abruzzese classico...........cccccvvcccccec. kleine Portion 8,00 €

Verschiedene marinierte Gemiisesorten, Classico 1-2 Personen 13,00 €

Mozzarellakdse und italienischer Landschinken Familia 4-5 Personen 24,50 €

R U T LT 0 | L T e e s e e B PR o 0 s B R Wity e S 0 9,00 €

Gegrillte Austernpilze auf Salatbett,
angemacht mit Knoblauch-Olivendl und Balsamico-Essig

177 BrEIS Ch et e RO BING il oot p 2 o et st 7 A s er b e et i bt s 6,00 €
Finf gerdstete Brote mit Sardellenfilets und Mozzarella tiberbacken

B 1.8 2 Bruschetta Glassicas /st el el s e e 8. T o, 5,50€
Finf gerdstete Brote mit Tomaten und Knoblauch

174 8 sBruschettargemisch s mim vl s sl el L S Ll vl e s s 6,90 €
6 Stlick gemischt, (3 Stiick Romana und 3 Stiick Classica)

= 19. Gebackener Hirtenkase...............occscesesssesinn 8,00 €
garniert mit buntem Salat und geréstetem Brot

20 Eunghetts abRGrNO . o e Fel T for e e Ve e A TR 8,00 €
Frische Champignons mit Gorgonzola-Kadse und Kase (iberbacken

22EANtipasto di Mare JSREERE & i e 14,50 €
blanchierte Meeresfriichte,

Bruschetta mit Sardellen, Lachs kleine Portion 9,50 €




Antico & Abruzzo

Hotel — Ristorante

26: ' FocacciadiiMate = = ror ira . olB fin sieal P Et ann o e 13,00 €

Raucherlachs mit buntem Salat und Rucola
und Schalottenzwiebeln auf warmem Focacciabrot

27 2 FOCACCIACON CAFPACCIO s mrl Safe s Siuine o an il L e i it 13,00 €
Rinderfilet, hauchdiinn geschnitten auf buntem Salat
mit gehobeltem Parmesan auf warmem Focacciabrot

W 28, Focactiadal Dottora s s e s i s 11,50 €
Auberginen, getrocknete Tomaten, bunter Salat
und geraspelter Parmesan auf warmem Focacciabrot

WP 29 FOtacCIa N g e A o o st e AT s, im0 11,50 €
bunter Salat mit angebratenem Gemiise und
Mozzarellaperlen auf warmem Focacciabrot

30 RecacCla RN REFZ S 2 e oy L i R e S e 2 11,50 €

Gegrillte Austernpilze mit buntem Salat
und knusprigem Speck auf warmem Focacciabrot

25 Focaccla-coivmREIpasty=cs: B inind o e o e i T 12,50 €
Ital. Landschinken, Mozzarella und
mariniertes Gemuse auf warmem Focacciabrot

324 FOCACCI A COMIAGCIING - Jr (e R a2l e e et L e B 12,50 €
bunter Salat mit Putenstreifen, Hirtenkase und
Mais auf warmem Focacciabrot

Alle Focaccie werden mit Olivendl und Balsamico-Essig angerichtet.

@ = vegetarisch
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Antico & Abruzzo

Hotel — Ristorante

o Prste della Casa

MWMW/D&%L&CZ@J Flowses

SpaghettiibeliPaese= " ciaratyte s n -t m sl BTV SOE Lonidr S-S 9,50 €
Spaghetti mit Rispen-Tomaten, Rucola und Mozzarella-Perlen

SpaghettitRrattidiiMare el g i e i o i 10,50 €
Spaghetti mit Meeresfriichten in WeilBwein und Knoblauch-Olivendl

Fettuccine:cONTacGhiNOs = aifutwitydie * srs Sos i 2§ s tae, 9,50 €
Eierbandnudeln mit Putenstreifen und Zucchini in Tomaten-Sahnesauce

Eettuccine allathifoleseri— = gt idah syt e e e N ey 9,50 €
Eierbandnudeln mit Austernpilzen, Tiroler Speck und geraspeltem Parmesan

Spadh et Aglioi@ o e e e e e e L e 9,00 €

Spaghetti mit Knoblauchscheiben und Chillies in Olivendl angebraten
(Ein guter, italienischer Klassiker)

Spaghetti del Dottore
Spaghetti mit getrockneten Tomaten, Auberginenstreifen und Hirtenkase

@ = vegetarisch
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Antico & Abruzzo

Hotel — Ristorante

o Phste della Casa

MWW&%&M Flauses

SpaghettiMatriClana: it ol e b adteld ol Soith i o 9,50 €
mit Strauchtomaten, Speck, Parmesan, Chillies & Knoblauchol

LasaonetlassiChlyelns e UM o e et o e e et e e T3 9,00 €
Schichtnudeln mit Hackfleischsauce und Kase (iberbacken

Spaghettiicon Calamaretti: il fom o s st et 9,50 €
Spaghetti mit zarten Calamaristreifen, Krautern, Knoblauch und Olivendl
Spaghettiallaionr v e o T S o B i e 9,50 €
mit Artischocken, Sardellen, getrockneten Tomaten und geraspeltem Parmesan

GROCERE al GOl O Z O e i i et oo s A 9,50 €
Kartoffelkld3chen in Gorgonzola-Sahnesauce

GROCChICON Y erelBIEe s f Tt e g e s Bl o L e s 9,50 €
KartoffelkloBchen mit verschiedenen Gemiuisesorten,

in Butter geschwenkt und Parmesan

Fettlicine conGamberni; ers . i e ey A e T 11,50 €

Eierbandnudeln mit Kirschtomaten und Garnelen in einer Dill-Sahnesauce

@ = vegetarisch
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Antico & Abruzzo

Hotel — Ristorante

e Pryze Classiche
wnd wiht Wehdestens 24 Jtunden. () S0cm

.70 " RedinaMar giierita s m s i s o e T et e b Y, T 8,50 €

mit Tomatensauce und Mozzarella

74 s Y, 1] = U0 R s e el e e o e (N S ke = W R S W 9,00 €

mit Tomatensauce, Salami und Mozzarella

73RSt Car s e T e s s L RS ET Ty S Bl et 10,00 €
mit Tomatensauce, Salami, frischen Champignons und Mozzarella

74,7 TO NNON =i S et Sl Sttt e i S el ot e pe e W o e 10,50 €
mit Tomatensauce, Thunfisch, Zwiebeln und Mozzarella

T 1 | e il O 4 L e e o L e Ot e D MU = e M o S L 10,50 €
mit Tomatensauce, gekochtem Schinken, Ananas und Mozzarella

WP 76 Vegetaral e e e L e 10,50 €
mit Tomatensauce, verschiedenen GemdUisesorten und Mozzarella

e @alZoneRm N Sl SRk e ML Yo Y B2 s Tat, Sl SRl 10,50 €
Pizzatasche mit Tomatensauce, Salami, frischen Champignons und Mozzarella

79. QUAtErO STAGIONI. ... 12,50 €

mit Tomatensauce, gekochtem Schinken, Salami,
frischen Champignons, Spinat und Mozzarella

80, DHAVOIA ....oooooeeeeeeeeoeoeeeeeeeeeeeeoeeeee oo s e ese e 10,50 €

mit Tomatensauce, Peperoniwurst, Salami, griinen Peperoni und Mozzarella

Jede zusatzliche Beilage + 1,00 €
Thunfisch, Meeresfriichte oder Bauernschinken + 1,50 €

@ = vegetarisch
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Antico & Abruzzo

Hotel — Ristorante

e nostie @WW

und wiht Wendestens 24 Juwnden. Ga. D 30cm

Friftti-di-Mar e <ol o sapn fg e L r e o e

mit Tomatensauce, Meeresfriichten, Thunfisch, Knoblauch und Mozzarella

BellaNapolifte=08 2 s et e tar st s e M s s BT 7 T

mit Tomatensauce, Sardellen, Kapern und Mozzarella

ST Y 45 e s i e condf L A s S <5 b R Lol et e o0 e

mit Tomatensauce, Mozzarella, Knoblauch, Auberginen und Hirtenkase

EalPHAGIpRsSas =t iE i tedlicnlic & 0 oy B8y el T il s

mit Tomatensauce, Spinat, Lachs, Knoblauch und Mozzarella

B 2 A R AT G e Lo ) i W it St S I o L L o

mit Mozzarella, Rucola, frischen Tomaten und Basilikum-Ol

mit Tomatensauce, Ital. Landschinken, Mozzarella und Rucola

BelFPatfon e sty a re ayon S i o o At e S

mit Tomatensauce, Peperoniwurst, Salami, Gorgonzola und Mozzarella

o o o i e e N B asgt 1 0 a2 s R 5 et

mit Tomatensauce, Mozzarella, getrockneten Tomaten und Rucola

Jede zusatzliche Beilage + 1,00 €
Thunfisch, Meeresfriichte oder Bauernschinken + 1,50 €

@ = vegetarisch i
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Antico & Abruzzo

Hotel — Ristorante

%m@do%&—gf%m

BisteccaarRerri e e R N R R e e Ay 19,50 €
gegrilltes Rinderhiftsteak mit hausgem. Krauterbutter

BiSEe CCa al GO0 O O AR el e rhe it b BT i 88 o k7 o e 22,50 €
gegrilltes Rinderhiiftsteak mit Gorgonzolasauce

Bistecca PizzaiQlas i cetath i o o i T s R 22,50 €
gegrilltes Rinderhiiftsteak mit Sardellen-Tomaten-Kapernsauce

Zu den Steaks servieren wir Ihnen Rosmarinkartoffeln, Speckbohnen und Salat

%c@—@zw

SpiediniBitGalamanizitciers o) Sl e S Sy e T e 19,50 €

Gegrillte Calamari auf Tagliatelle, mediterranem Gemiise und Salat

= SalMOREallaiPeSCAEICE a2t i A e i 22,50€

Lachsfilet nach Seemanssart, mit Meeresfriichten im Ofen gebacken,
dazu Bandnudeln mit buntem Gemduse und Salat

et 0T o] = 317 10 et el e e oM L € R €8 bl (e oo 0 23,50 €
Geschdlte Scampi mit WeiBweinsauce und Knoblauch im Ofen gebacken,
dazu gerostetes Knoblauchbrot, Rosmarinkartoffeln und Salat

Brogl@tto di PegEe o el S W S R . e 25,50 €
Spezialitat aus den Abruzzen!!! Mehrere Fischsorten (Fisch im ganzen)

und Schalentiere (ca. 600g) mit WeiBwein und Knoblauch im Ofen gebacken,

dazu Knoblau osmarinkartoffeln und Salat




Antico & Abruzzo
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@%mnbmo

119 : MBI RPIZZa i TS as el e e al i i, &0 T e e s 5,50 €
© @ @ mit Tomatensauce, Salami und Kase

120.SpaghettiMammaiMia ... i i st it 5,50 €
© @ mit Tomatensauce oder Butter

12 SR Z e Bl CC N0 . . e Bl ae B . ettt e e AT s st 7,00 €
© kleines Putensteak mit Spaghetti in Tomatensauce

122/ GRocChiEbaMmbIml s v r =N e LTV ol ol 2 F e i o v ) e 6,50 €
® @ in Butter oder Tomatensauce

ik
Tl Zalbaglion e ol PlOSECeO . =r L i it o it e e e 6,50 €
@ © Ei-Schaumcreme mit Prosecco, Marsala und Vanilleeis fiir 2 Personen ............. 9,50 ¢
] 5 T A R B e e e i A e s = e o v 6,00 €
@ @ Schokoladen-Vanille-Truffeleis
N o L [ L W L e e e T i T e T L N e A e A ] e 6,50 €

@ @ ltalienisches Sahne-Dessert mit Eis, Erdbeersauce und frischen Friichten garniert

310. Hausgemachtes Tiramisu &5 5o it PREENR Rl St ot 6,00 €
me G —_. . .Z___ i"_:-"r' = " i
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Antico & Abruzzo

Hotel — Ristorante

Qua&la&lwem aus Jtalien "Wt besten %mem vom %A% 4

230.Montepulciano d’Abruzzo*
trocken und kraftig, passt gut zu Pizza,
Pasta und Fleischgerichten

240. Primitivo di Puglia*
mit einem sanften Hauch
von roten Beeren

250.Trebbiano d’Abruzzo*
fruchtig und frisch, wenig Saure ideal zu Antipasti,
Fisch und Salat

260.Cerasuolo d’Abruzzo*

fruchtiger, kirschroter Rosé-Wein mit angenehmem Bouquet,
passt zu leichten Gerichten

270.Moscato d’Abruzzo*
lieblich, frisch und spritzig,
flr die, die es sl mogen!

280.Pinot Grigio*

mit elegantem Bouquet.
Passt zu Fisch, Gefliigel, Pasta & Antipasti

290.Lugana*

blumig und frisch mit fruchtiger Note
von Apfel und Pfirsich

61

5,50 €

7,50 €

5,50 €

5,50 €

5,50 €

5,50 €

7,50 €

*Auf Wunsch bekommen Sie diese Weine auch als 0,71 Flasche

- Weine enthalten Sulfite * -

14,50 €

10,50 €

10,50 €

10,50 €

10,50 €

14,50 €
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Prosecco 0,11 3,50€
Campari Soda oder Orange 4 cl 6,00 €
Martini 5cl 4,50 €
Sherry 5cl 3,00 €
Aperol Spritz 0,21 6,50 €
Gin Tonic 0,21 6,50 €
Hugo 021 6,50€

Alkehotfeie Getranke

Miindener Tafelwasser (mit oder ohne Kohlensaure) 051 3,50€
Miindener Tafelwasser (mit oder ohne Kohlenssure) 1,01 4,50 €
Mineralwasser 0,251 2,50€
Apfelschorle 0,21 2,50 €
Cola "4 Fanta!, Spezi "4, Sprite 0,21 2,50 €
Bitter Lemon?, Tonic, Ginger Ale 0,21 2,50€
Hausgemachte Limonaden (Gurke, Holunder, Ingwer) 041 4,90 €
Vaihinger Apfelsaft 0,21 2,70 €
Vaihinger Orangensaft \ 0,21 2,70 €
Vaihinger Traubensaft ; 0,21 2,70 €
Saftschorle Traube, Rhabarber, Johannisbeere, Lemon 0,21 2,50€

Alle Saftschorlen auch in 0,41 fur 4,50 €
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Pils 0,31 2,80 €
Pils 0,51 4,70 €
Radler 0,31 2,80 €
Radler 0,51 4,70 €

Haschenbiere

Alkoholfrei 0,331 2,60 €
Kostritzer Schwarzbier 0,331 2,60 €
Malzbier 0,331 2,60 €
Hefe-Hell 0,51 4,70 €
Alkoholfrei 0,51 4,70 €

Bier ist ein glutenhaltiges Getrank!

Und wenn Sie mitde sind und nicht mebhy
fahren wollen, bei uns konmnen Sie auch in
unserem Hotel ﬁbemacbten.

Preise (UF) ab 60

Wir sehen uns dann zum Frithstiick wieder!
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Tee, verschiedene Sorten

feine lose Blatter
Espresso
Cappuccino

Café Crema
Kaffee HAG

HeiBe Schokolade
Caffee Latte

Latte Macchiato

Wodka

Sambuca
Amaretto

Marsala mit Sahne
Ramazzotti
Averna

Fernet

Limoncello
Grappa

Vecchia Romagna

Kannchen

Tasse
Tasse
Tasse
Tasse
Tasse
Tasse
Glas

d/aémwzd en

4cl
2cl
2cl
4¢l
4cl
4¢l
2cl
2cl
2cl
2cl

Die Speisen und Getranke aus unserer Speisekarte enthalten folgende,

unvermeidbare Zusatzstoffe die vom Gesetzgeber kennzeichnungspflichtig sind:
Chinin.

Farbstoffe, ) Konservierungsstoffe,

Allergene: (5} Getreide,

Schalentiere,

geschwefelt,

Fisch,

Milch,

Koffein,

Senf,

Sulfite,

4,50 €

2,50 €
2,80 €
2,80 €
2,50 €
3,50€
3,80 €
3,80€

3,00 €
3,00 €
3,00 €
3,50€
3,50€
3,50€
3,00 €
3,00 €
3,00 €
4,00 €

Ei, = Vegetarisch



