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NEUES VEGANES UND VEGETARISCHES ANGEBOT

Sehr geehrter Gast!
Unser Betrieb ist BIO Zertifiziert durch die Gesellschaft für

Ressourcenschutz mbH (GfRS Göttingen)

Wir verwenden einige Produkte in BIO Qualität in unserer Küche!

Diese sind in unsereren Menüvorschlägen gekennzeichnet!

Prüfnummer  DE – ÖKO – 039

Prüfnummer Neumann´s Waldschänke DE-NI-039-4952-OBO

  

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder

Unverträglichkeiten auslösen können finden Sie auf der letzten Seite!
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Das aktuelle Datum finden Sie 
auf dem Zertifikat im 
Spielraum am Restaurant.



NEUES VEGANES UND VEGETARISCHES ANGEBOT

Alle Vorschläge sind im Haus wie auch für Ihr Catering möglich!

Gluten oder Lactose intolerant? Sprechen Sie uns an, was möglich ist. 

VEGETARISCHES -VEGANES– Menü und Buffet - Catering

S u p p e n
F o l g e n d e  S u p p e n  s i n d  m ö g l i c h  –  A u s w a h l  i m m e r  n u r  e i n e !

A l l e  v e g a n e n  S u p p e n  s i n d  g e k e n n z e i c h n e t ,  a l l e  a n d e r e n  S u p p e n  s i n d  

i m m e r  v e g e t a r i s c h !

B ä r l a u c h c r e m e s u p p e   v e g a n  m ö g l i c h  a u f  A n f r a g e

T o m a t e n c r e m e s u p p e

K ü r b i s c r e m e s u p p e     v e g a n  m ö g l i c h  a u f  A n f r a g e

M i n e s t r o n e

K o k o s  C h i l i  S u p p e

9 € / P e r s o n  

 

Menü 
Hauptgänge
Vegane Hackbällchen in Basilikum - Tomatensugo und Salatteller  

19€

Veganes Gemüsecurry mit Kokosmilch – Basmatireis und Salatteller  

21€

Kürbiscurry Thai mit zarten Kichererbsen   - Süßkartoffelrösti 

und Salatteller                                           

 22€
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NEUES VEGANES UND VEGETARISCHES ANGEBOT

Menü 
Hauptgänge

Chili sin carne – Reis und Saltteller 

19€

B u r g e r  v e g e t a r i s c h  m i t  G u a c a m o l e ,  g e t r o c k n e t e n  T o m a t e n  u n d  

C h e d d a r k ä s e  

2 0 €

B u r g e r  v e g a n  m i t  G u a c a m o l e ,  g e t r o c k n e t e n  T o m a t e n  

u n d  v e g a n e m  K ä s e             

2 0 €

K l a s s i s c h e s  V e g a n e s  T e r i y a k i  –  a s i a t i s c h  a b g e s c h m e c k t  m i t  p f l a n z l i c h e m

H ä h n c h e n s t r e i f e n  u n d  B u n t e r  R e i s m i s c h u n g

1 9 €

G e m ü s e c u r r y  T h a i  –  W ü r f e l  v o m  K ü r b i s  m i t  K i c h e r e r b s e n  –  m i t  r o t e m  

C u r r y  a b g e s c h m e c k t  –  B u n t e  R e i s m i s c h u n g

1 9 €

G e m ü s e l a s a g n e  M e d i t e r r a n

1 8 €

T a g l i a r i n i  i n  G o r g o n z o l a s o ß e

1 7 €
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NEUES VEGANES UND VEGETARISCHES ANGEBOT

T a g l i a r i n i  i n  T o m a t e n s o ß e  T o s c a n a

1 5 €

G n o c c h i  V a r i a t i o n  i n  K ä s e s o ß e  

1 8 €

P a p p a r d e l l e  m i t  P e s t o  G e n o v e s e

1 6 €

B l a u e  M a i s  T o r t i l l i a s

A v o c a d o s p a l t e n ,  G r a n a t a p f e l ,  P a p r i k a ,  T o m a t e ,  g r ü n e  S a l s a s o ß e  u n d  

F r ü h l i n g s l a u c h

1 7 €

V e g e t a r i s c h e  B ü f f e l  –  K ö h l r o u l a d e  m i t  K a r t o f f e l s t a m p f

2 1 €

B a s i l i k u m t o f u l a s a g n e  m i t  B e l u g a l i n s e n  i m  B r i k t e i g  -  R a t a t o u i l l e g e m ü s e  

2 2 €

B o w l s
D e t o x  B o w l  

m i t  R o t e r  B e e t e ,  v e r s c h i e d e n e n  G e m ü s e s o r t e n ,  r o t e r  M a n g o l d  u n d  

f r i s c h e n  F e i g e n

1 6 €

P o w e r  B o w l

K a r o t t e n ,  S c h a l o t t e n ,  p f l a n z l i c h e  H ä h n c h e n s t r e i f e n ,  T e r i y a k i s o ß e ,  

M a n g o s p a l t e n  u n d  C r u n c h

1 8 €
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NEUES VEGANES UND VEGETARISCHES ANGEBOT

Buffet 
warm - vegan - vegetarisch

Mini Burger vegetarisch mit Guacamole, getrockneten Tomaten und Cheddarkäse

Kürbiscurry “Thai” mit Kichererbsen und Cocosmilch, Reismischung – vegan

Chili sin Carne – vegan

Broccoli-Erbsen-Bohnengemüse - vegan

Süßkartoffelrösti

Falafelbällchen mit Tomatensugo

kalt

Freekeh Quinoa Mix Bowl

Bruschetta Tomate 

und Pesto Genovese

Antipasti gegrillt mit Paprika und Oliven

Couscoussalat mit Schafskäse und Tomaten

Tomate Mozzarellaspieße

Avocadotatar angemacht mit Knoblauch und Limette

39€

Dessert vegan und vegetarisch

Créme Brûlée   9€

Rote Grütze mit veganer  Vanillesoße  

9€

Schokoladensoufflée mit frischen Früchten  

12€

Erdbeer- Mascapone Creme Saisonal

9€
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Mousse au chocolat von dunkler Schokolade     

9,90 €

Tiramisu klassisch 

11€

Unsere Empfehlung 

Eispyramide mit frischem Obst und Fruchtsoße   10€
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