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Banket WALDSECHAN!<E

Hotel & Restaur

Sehr geehrter Gast!
Unser Betrieb ist BIO Zertifiziert durch die Gesellschaft fur
Ressourcenschutz mbH (GRS Gottingen)

Wir verwenden einige Produkte in BIO Qualitat in unserer Kuche!
Diese sind in untereren Menuvorschlagen gekennzeichnet!
Prifnummer DE - OKO - 039
Prisfrummer Neumann's Waldschanke DE-NI-039-4952-0BO

ZERTIFIKAT °

B m
nach
EG-Oko-Verordnung

Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder
Unvertraglichkeiten auslosen konnen, erhalten Sie auf Nachfrage, von unserem
Servicepersonal oder auf unserem Tablet PC!
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Empfangs Arrangements
Minihamburger Waldschanke
490

Minicheeseburger mit Babybel, eingelegten getrockneten Tomaten und Rucola
390€

Flammkuchen Klassiker”
750€

Vorspeisen
Galia Melone - Charantaise Melone rote und gelbe Wassermelone mit Heidekatenschinken
850€

Raucherfischteller mit Forelle, Lachs und Gravedlachs - Scabso3e und Salatbouquette
12€

Austermnpilze an Blattsalat - Balsamico Walnussdressing
I150€

Salatteller Bankett
BIO Karotten mit Orange - Gurkensalat mit weiem Balsamico und Dill - Blattsalte
480€

Cocktail von Gronlandgamelen mit Spargel in einer feinen CocktailsoBe
dazu reichen wir Baguette und Butter
1500€

Edelfischterrine an Rucola - Grapefruitsalat mit gerosteten Pinienkernen
18€

Ganseleberterrine an Wildkrautersalat mit Karottenvinaigrette
20€

Preisénderungen vorbehalten
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Vorspeisen
Carpaccio vom Rinderfilet mit Parmesan und Rucola
1400€

Tafelspitzsulze mit Meerrettich an Salatbouquete
|4€

Fischpescaccio vom Zackenbarsch mariniert mit Olivenol, Orangensaft und Creme Fraiche
l6€

Casar Salat knackiger Romersalat und Rucola gebratene Hahnchenbruststreifen Grana Padano
190€

Empfehlungen

Variation|

Roastbeef mit RemouladensoBe - Carpaccio von der Roten Beete
Polenta mit Heideschinken Rollchen - Scampi auf Antipasti Turm
gebratene Jacobsmuschel auf feinem Paprikagemuse

Bufalla Mozzarella mit Strauchtomate und frischem Basilikum

I750€

Variation ll

Ziegenkase bebacken auf Beluga Linsen - Vitello Tonato - Carpaccio von der Roten Beete
Scampi gebraten - Bufalla Mozzarella mit Strauchtomate und frischem Basilikum

1850€

kalt / warm

Uberbackener Ziegenkase auf Balsamicolinsen 400€
gebratene Entenbruststreifen an Friseesalat 690€
Bruschetta Tomate 350€

Bruschetta Pesto 350€

Bruschetta Barlauch (Saison) 380€

gebratener gruner Spargel mit Cherrytomaten 550€
Carpaccio vom Rinderfilet 690€

Vitello Tonato 6,90€

Kichererbsen mit getrockneten Tomaten und Feta 400€

Preisdnderungen vorbehalten
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Vorspeisen
warm/kalt
Argentinische Rotgarnele an Blattsalaten Himbeerdressing

16,00€

Pochiertes Lachsfilet an Blattsalaten - grune Sof3e
14€

Lachstatar an Kartoffelrosti - Creme Fraiche
[2€

Gebratene Jacobsmuschen auf BIO Paprikagemuse - Salatbouquette
22€

Salat mit Geflugel an unserer Blattsalatmischung
€

Warmes Rehruckenfilet gebraten an BIO Wildkrautersalat - Himbeerdressing
24€

Vorspeise warm
Pasta

Frische Pasta mit Sommertruffel als Vorspeisenportion
I8OOE

Suppen
Empfehlung

Tomatenessenz mit BasilikumkloRchen
890€

Saisonal - Kurbiscremesuppe vom Hokaidokurbis
mit Kreuzkummel, Koriander, Ingwer und Kurbiskernol
590€

Preisénderungen vorbehalten
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Suppen

Saisonal - Barlauchcremesuppe mit Flusskrebsen
890€

ohne Flusskrebse 590€

Saisonal - Pfifferlingrahmsuppe
790€

Steinpilzconsomée
890€

Maritime Fischsuppe
I1I90€

Hummerrahmsuppe verfeinert mit Cognac - Hummerfleisch als Einlage
I790€

Klassiker
Hochzeitssuppe

590€

Gulaschsuppe
790€

Kartoffelsuppe mit Busumer Krabben
890€

Tomatencremesuppe
490€

Champignoncremesuppe
490€

Saisonal - Spargel Schaumsuppchen
590€

Preisénderungen vorbehalten
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Suppen
Brunnenkresse Schaumsuppchen
790¢€

Zwischengerichte

Gefullte Wachtelbrust gebraten auf buntem Linsengemuse - Ravioli
22€

Seeteufel und Red Snapper auf Mangold an SafransoBe - Wildreis
24€

Menu Waldschanke |

Hirschkalbsbraten aus der Keule - Schweinefilet in der Senfkruste
Dauphinekartoffeln - Apfelrotkohl - Bohnenbundchen - Salzkartoffeln
Williamsbirne mit Preiselbeeren - frische gebratene Champignons
2500€

Menu Waldschanke i

Lachsfilet auf Gemusebett an Pommmerysenfsole - Hirschkalbsbraten aus der Keule
Dauphinekartoffeln- Apfelrotkohl - Bohnenbundchen - Butterreis

Williamsbirne mit Preiselbeeren - frische gebratene Champignons

2600€

Menu Waldschanke i

Rinderrouladen mit Salzkartoffeln und Apfelrotkohl
20€

Menu Waldschanke IV

Hahnchenmedaillons - Rinderbraten oder Schweinebraten mit entsprechenden So3en,
Gemuseauswahl - Salzkartoffeln, Dauphinekartoffeln - frische gebratene Champignons
20€

Preisdnderungen vorbehalten
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Wild - Hauptgange

Hirschruckensteaks auf gestovtem Wirsing in Rahm - Bimen Zwiebeltortchen - Macairekartoffeln
Apfel Rotkraut - Cranberrie Chutney

38€

Wild - Hauptgange

Rehrucken serviert auf einer Platte - Pommmes Williams - Rotweinbirne mit Preiselbeeren
Bohnenbundchen - Apfelrotkohl - Navetten - Karottenstifte

45€

Heidschnuckenbraten

aus der Keule gebraten - Pommes Dauphine - Apfelrotkohl - Bohnenbundchen, oder
Gemuseauswahl - Salzkartoffeln - fische gebratene Champignons - Williamsbirne mit Preiselbeeren
28€

Ganse
tranchiert gefullt mit Apfel Rosinen und BeifuB - Rotkohl - Rosenkohl - KartoffelkloBe - Salzkartoffeln
26€

Fischmenu

Vorspeise

Riesengarnelen an rotem und grunem Feldsalat - Kurbisdressing

Suppe

Bouillabaisse mit Sauce Rouille

Hauptgang

Rotes Meerbarbenfilet auf Kartoffel - Selleriepuree - tounierte Gemuse - Schittlauchso3e

Dessertuberraschung
4990¢€

Preisénderungen vorbehalten



NEUMANN'S

- R \X/ AL DSCHANKE

Hotel & Restaurant - Eventcatering - Festsaal

Hauptgange
Seezungenrollchen
mit Garnele und Zander gefullt auf HummerrahmsoBe mit Cognac verfeinert - Blattspinat -

Langkorn -Wildreis
44€

Seeteufelmedaillons

mit Brioch-Krauterkruste auf Paprikaschaum und Taglerini
Salatherzen mit Balsamico-Walnussdressing

43€

Surf und Turf

Hummer und Rinderfilet an Blattsalaten - Himbeerdressing
59€

Grunkohl satt

Grunkohl - Kassler - Rauchende - Kohlwurst

16,90€

Rindergulasch “Ungarisch’

mit Butternudeln und Bohnensalat oder Mischgemuse
15€

Rinderfilet Wellington

mit frischem Marktgemuse und hausgemachtes Kartoffelgratin
I80g Filet pro Person
3800 €

Kalbsruckensteak

mit Tomate, Basilikum und Buffala - Mozzarellakase uberbacken, Kartoffelgratin
und buntem Salatteller
HE

Preisénderungen vorbehalten
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Hauptgange

Perlhuhnbrust im Wirsingblatt

auf Estragonsof3e mit Gemuse der Saison und Kartoffelstampf
Tellergericht (ab 15 Personen)
27 €

Lachs im Blatterteigmantel
mit frischem Blattspinat und Vollkormreis
2000¢€

Poulardenbrust .Florentiner Art’

mit Blattspinat gefullt auf Sauce Provengale mit hausgemachtem Kartoffelgratin frisches
Marktgemuse

(ab I5 Personen)

2¢€

Lammcarre mit Krauterkruste
auf einer leichten ZwiebelsoBe mit Kenia -Bohnen und Kartoffelgratin
3800 €

Zanderfilet auf der Haut gebraten

Champagnerkraut und Sahnepuree
28€

Schweinefiletmedaillons .Milanese’
in Kase Eihulle gebraten mit Basilikum -Tomatensoe und Gemusenudeln
24 €

Preisdnderungen vorbehalten



NEUMANN'S

- R \X/ AL DSCHANKE

Hotel & Restaurant - Eventcatering - Festsaal

Buffets

Buffet Mediterran |

warm
Hochzeitssuppe am Tisch serviert
590€

kalt

Salatbuffet mit unserer Blattsalatmischung, Karotten, Gurken, Tomaten, Sprossen, Sylter Dressing
und Balsamico - Walnussdressing

warm

Hahnchenbrust .Caprese” auf fruchtiger TomatensoBe, hausgemachtem Kartoffelgratin, pochiertes
Lachsfilet auf Gemusebett mit Pornmerysenfso3e, Butterreis

kalt

Vitello Tonato, Melone mit Parmaschinken, Roastbeef mit RemouladensoBe, Tomate
Mozzarellakasespiee, Antipasti mit Zucchini, Auberginen, Oliven und getrockneten eingelegten
Tomaten und italienischer oder franzosischer Kaseauswahl

kleine Brotchenauswahl, Schwarzbrot und Butter

2300€

Dessert

Neumanns frischer Obstsalat und

hausgemachtes Mousse au chocolate

Beste Zartbitterkuverture nur mit Sahne, Rum und Ei
590€

Preisénderungen vorbehalten
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Buffet Mediterran i

warm
Minestrone am Tisch serviert

490€

kalt

Bruschetta Tomate und Pesto Genovese

Unsere Blattsaltmischung mit Balsamico-Walnussdressing

Melone Parmaschinken, Antipasti mit Zucchini, Auberginen, Oliven und getrockneten eingelegten
Tomaten, Tomate MozzarellakasespieB3e, Vitello Tonato, gefullte Riesenchampignons (vegetarisch)
Scampis in Knoblauch gebraten auf Melone, Chiabatta und Butter

warm

Schweinefiletmedaillons gebraten auf BarolosoBe - Hahnchenbrust .Caprese” auf fruchtiger
TomatensoBe, hausgemachtem Kartoffelgratin, pochiertes Lachsfilet auf Gemusebett mit
PommerysenfsoB3e, Butterreis, Penne

2600€

Dessert

Tirami su - Neumanns frischer Obstsalat

590€

Buffet Mediteran |l

warm

Schweinefilet in GorgonzolasoBe - Hahnchenbrust “Caprese’

Taglerine Spinat - Kartoffelgratin - Brokkoligemuse - Lachsfilet auf Gemusebett mit
Pommerysenfso3e - Spampispiele mit Sauce Rouille

Kalt:

Bruschetta Tomate und Pesto Genovese

Unsere Blattsaltmischung mit Balsamico Walnussdressing, Melone mit Parmaschinken, Antipasti mit
eingelegten getrockneten Tomaten, Zucchini, Auberginen und Paprika - Tomate Mozzarellaspie3chen
Vitello Tonato, gefullte Riesenchampignons(vegetarisch) - Chiabatta und Butter Scampis in
Knoblauch gebraten auf Melone

Dessert:

Eispyramide mit frischem Obstsalat am Tisch serviert mit Wunderkerzen und Sahne

29,90€pro Person

EXTRA + Scaloppine Saltimbocca 490€

Preisdnderungen vorbehalten
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Alternative warme Gerichte im Austausch mediteranes Buffet:
Ossobuco Milanese - geschmorte Kalbshaxe Mailander Art
Ratatouille - Paprika - Zucchini - Auberginen und Tomatengemuse
Costine di Maiale con Ceci - Spare - Rips mit Kichererbsen
Lasagne - geschichtete Nudelblatter mit Hackfleischfullung
Finocchi Gratinati - Gratinierter Fenchel
Scalopini Salimboca - Kalbsmedaillons mit Salbei und Parmaschinken
Gnocchi - Nudelteig mit Kartoffelmasse
Alternative kalte Gerichte im Austausch:

Melanzane a Peperoni Ripieni - Gefullte Paprikaschoten und Auberginen
Insalata di Finocchio - Fenchelsalat
Insalata di Carote e Coriandolo - Mohrensalat mit Koriander
Insalata di Fagioli - Bohnensalat

Spargel satt

Spargel mit Salzkartoffeln, frische Hollandaise, zerlassener Butter, Schinken , Schnitzel
2590€

mit gebratenem Lachsfilet 2790€
mit Schweinefilet 2890€

Buffet Entenbrust

Barbarie - Entenbrust kross aus dem Ofen
OrangensoBe - Apfelrotkohl - Rosenkohl - KartoffelkloBe - Bratapfel mit Marzipan
2390¢€

Buffet Rotwild

Hirschkalbsbraten aus der Keule - Dauphinekartoffeln - Bohnenbundchen - Williamsbime mit
Preiselbeeren
2500€

Preisdnderungen vorbehalten
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Buffet Schnitzel

Schnitzel vom Schwein mit Champignonrahmsofe - ZigeunersoBBe
Pommes Frites - Bratkartoffeln - Salatbuffet
7.90€

Buffet Grunkohl und Schnitzel

Grunkohl - Kassler - Rauchende - Kohlwurst

Schnitzel vom Schwein mit Champignonrahmsofe - ZigeunersoBBe
Pommes Frites - Bratkartoffeln - Salatbuffet

1890€

Waldschanken Buffet

Suppe am Tisch serviert

Hochzeitssuppe

kalt
Fischplatte mit Makrele, Raucherlachs und geraucherte Heideforellenfilets,
Melone mit Schinken - Roastbeefplatte - Wildpterrine mit Sauce Cumberland
Mozzarellaspiee mit Tomaten und frischem Basilikum, kleine Frikadellen
Gekochte Eier mit Gurken und Sardellenfilets, - Pfirsichhalften mit Frischkase gefullt,
Gefullte Riesenchampignons, Hahnchenbrustfilet mit Kase und Sonnenblumenkernen uberbacken,
Rettichsalat - frische Blattsalate, Dressing, Remouladensof3e,
Krabbencocktail fein mariniert, frischer Sahnemeerrettich
Kaseauswahl mit Weintrauben, Antipasti mit marinierten Zucchini und Auberginen, Schwarzbrot,
Party Brotchen und Butter

Dessert

Mousse au Chocolate - Obstsalat Neumanns Waldschanke
32 € proPerson / Ab 25 Personen

Preisdnderungen vorbehalten
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Buffets
Hausmacher Art

Schweinekrauterbraten mit Specksalat und Krautsalat Thuringer Mett, Frikadellen, Kaseauswahl,

Teweler Hausmacher Wurstplatte, Brot, Brotchen und Butter
19.90€ pro Person / Ab 25 Personen

Rustikales Buffet
Schweinekrauterbraten mit Specksalat und Krautsalat, Thuringer Mett - Frikadellen -
Zarte Hahnchenschenkel, Nudelsalat - Wurstsalat , Raucherfischplatte mit
Heideforellen, Raucherlachs, Kasseler kalt - Schinkenrollchen mit Spargel gefullt
Frische Blattsalate - Eierplatte mit Sardellenfilets, Melone mit Heidekatenschinken
Pfirsichhalften mit Frischkase gefullt - Bratheringe, Hausgemachtes Sauerfleisch -
Matjes Hausfrauen Art, Brot - und Brotchenauswahl - Kaseauswahl - Butter
2390€ pro Person / Ab 25 Personen

Bayrisches Buffet
Radisalat (Rettichsalat), Brezn (Brezeln), bayrischer Wurstsalat, Blattsalatmischung mit

Dressing, WeiBwurst mit suBem Senf, Leberkase, kleine Haxn, Nurberger
Rostbratwurstchen, Senf, warmer Speckkartoffelsalat,
Schupfnudeln, Sauerkraut
Rote Grutze mit VanillesoBe
2590¢€ pro Person / Ab 25 Personen

Preisdnderungen vorbehalten
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Brunch
Frische Brotchen und Brotauswahl, Aufschnitt, Kase, Frischkase, Obstsalat, Quark,
Butter, Marmelade, Honig, Nutella, Ruherei, Speck kleine Wurstchen, gekochte Eier,
Safte, Milch, Muslie, Kormnflakes, Joghurt, Kaffee und Tee

Senfkrauterbraten - Kartoffelgratin - Gemuseauswahl
Lachsfilet auf Gemusebett - Pommerysenfsoe - Reis
22¢€

Fruhstucksbuffet

Frische Brotchen und Brotauswahl, Aufschnitt, Kase, Frischkase, Obstsalat, Quark,

Butter, Marmelade, Honig, Nutella, Ruherei, Speck kleine Wurstchen, gekochte Eier,
Safte, Milch, Muslie, Kormnflakes, Joghurt, Kaffee und Tee
|4€

mit Raucherlachs
|5€

Preisénderungen vorbehalten
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Dessert
Créme Brilée 600€

Schokoladensoufflée mit frischen Fruchten 890€
Erdbeer- Mascapone Creme 590€

Bayrisch Creme Zitrone 590€
Schokoladenbrunnen mit Obstspiefen 990€
Welfenspeise mit Mandeln 490 €
Schwarzwalder-Kirschcreme 490 €
GrieBpudding mit Schattenmorellen 490 €
Schokoladenpudding mit VanillesoBe 490 €
Frischer Obstsalat 590 €

Frischer Obstsalat mit Vanilleeis und Sahne 890 €
Hamburger Rote Grutze mit VanillesoBe 490 €
Orangencreme von frischen Orangen 590 €
Bayrisch Creme mit purierten Erdoeeren 590 €
Vanilleeis mit heiBen Schattenmorellen 490 €
Vanilleeis mit heiBen Erdoeeren 590 €
Vanilleeis mit heiBen Himbeeren 690 €

Vanilleeis mit frischen Erdbeeren (Saison) 590 €

Preisénderungen vorbehalten
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Dessert

Mousse au chocolaté von dunkler Schokolade 590 €
Apfelbeignets mit VanillesoBe 690 €

Weihnachten:

Amaretto - Zimtcreme 590 €

Pflaumen in Rotwein - ZimtsoRe mit Vanilleeis 490 €

Dessertteller nach Art des Hauses 14 €

Kaffee und Kuchen
Torten
Eierlikortorte, Schneewittchenkuchen, Frankfurter Kranz, Buchweizentorte,

Stachelbeer - Baisertorte, Nusstorte, Schwarzwalder Kirschtorte, Kasesahnetorte oder Moccatorte
45 €

Apfelkuchen, Pflaumenkuchen und Obstkuchen
je Stuck/Person 2€

Sahne O50€/Person

Gedeckter Apfelkuchen mit Sahne, | St. Butterkuchen Kaffee satt
1090 €

| Stuck Torte, Butterkuchen und Kaffee satt
O €

| Stuck Torte und Apfelkuchen mit Sahne und Kaffee satt
1150 €

Preisénderungen vorbehalten
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Kaffee und Kuchengeschirr
Bringen Sie Ihren Kuchen mit, berechnen wir 3€ pro Person Servicepauschale

Canapeés

Kase, gekochter Schinken, Mettwurst, Putenbrust oder Mett
Raucherlachs, Raucherforelle, Busumer Krabben, Roastbeef
280 €

Feines BBQ

Grillen auf unserer Terrasse ab 40 Personen

vegetarisch: Zucchinipackchen gefullt mit Schafskase
ChiabattaspieBe mit Cherrytomaten mariniert

Polenta mit Avokadodipp

Kartoffelspiee mit Sour Creme - SuBkartoffeln gegrillt
ltalienischer Nudelsalat mit Mozzarella und Rucola

Ajoli - Krautsalat - Salatbuffet - Brot - Butter - Krauterbutter
Feldsalat mit Granatapfel - Orangenfilets und Gran Pandamo
Dorschfilet in der Raucherhaut

Rumpsteals - Thuringer Bratwurst - Krakauer - Nackensteaks Texas
verschiedene SoBen

Smoker - Cheving Dishs

29,90€/Person

Preisénderungen vorbehalten
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Fur lhre Familienfeier

Menu Waldschanke

26,70 € pro Person

Hochzeitssuppe
mit Inges FleischkloBen, Eierstich, Spargel, Nudeln, Karottenstifte, Petersilie
590€

Eine Rinderroulade und

Schweinebraten in der Senfkruste auf Platten

Salzkartoffeln - Dauphinekartoffeln - Apfelrotkohl - feine Bohnen
[490€

Eispyramide mit frischem Obstsalat und DessertsoR3e
590€

Preisénderungen vorbehalten
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Hotel & Restaur

Unsere Raumlichkeiten
Unsere Moglichkeiten

Festsaal
fur 70 Personen

Restaurant
fur 45 Personen

Clubraum
fur 10 Personen

Banketraum
fur 14 Personen
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Banket

Unsere Raumlichkeiten
Unsere Moglichkeiten

Festsaal
fur 70 Personen

Restaurant
fur 45 Personen

Clubraum
fur |10 Personen

Banketraum
fur 14 Personen

NEUMANN'S % Y W
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Banket

Unsere Raumlichkeiten
Unsere Moglichkeiten

Festsaal
fur 70 Personen

Restaurant
fur 45 Personen

Clubraum
fur 1O Personen

Banketraum
fur |4 Personen
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Unsere Raumlichkeiten

Unsere Moglichkeiten

Zelte
fur 100 Personen

Gesamtpersonenzahlen:

Restaurant - Saal - Clubraum
Banketraum
bis 140 Personen

IKombiniert mit unseren Zelten
bis 240 Personen

NEUMANN'S >k Sk
WALDSGHANKE
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Kaffee satt
10 verschiedene BIO Teesorten - Kaffee Hag
Plattenservice am Tisch:
Butterkuchen und Gusskuchen
Belegtes Graubrot
mit gekochtem Schinken, Kasseler

Geflugelaufschnitt und Geflugelsulze

WeiBbrot mit Thuringer Mett
Schwarzbrot

belegt mit zwei Sorten Kase

auf extra Platten (vegetrarisch)
1390 €

Preisanderungen vorbehalten
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Brot und Kuchennachservice
Kaffee, Tee und Kaffee Hag Nachservice
nur erstklassige Aufschnittsorten
Suppennachservice
Auf Wunsch auch Lieferservice

zu lhnen nach Hause

NEUMANN'S Y vk %
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Weitere Suppen:
Tomatencremesuppe 4,90€
Gulaschsuppe 850€
Kartoffelsuppe mit Fleischwurst 550€

Saisonale Suppen:
Pfifferlingrahmsuppe 7.90€
I<urb|scremesuppe 550€ BVO

Preisanderungen vorbehalten < Ovoinmg
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Menu |
Hochzeitssuppe mit Graubrot
500€
Senfkrauterbraten mit Salzkartoffeln
Erbsen - Wurzeln - Gemuse
Butterkuchen - Gusskuchen
Kaffee - BIO Tee - Kaffee Hag

I790€

Preisanderungen vorbehalten
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Menu I

Hochzeitssuppe mit Graubrot

590€
Rindergulasch mit Paprika

und Champignons - Kartoffelpuree

Erbsen - Wurzeln - Gemuse

Butterkuchen - Gusskuchen

Kaffee - BIO Tee - Kaffee Hag
790€

Preisanderungen vorbehalten
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NEUMANN'S

\X/ALDSCHANKE

Menu Il

Hochzeitssuppe mit Graubrot
BO0E
Schnitzel mit Champignonrahmsof3e
Salat - Bratkartoffeln oder Pommes Frites
Butterkuchen - Gusskuchen
Kaffee - BIO Tee - Kaffee Hag
18O0€

Preisanderungen vorbehalten
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Preisénderungen vorbehalten



NEUMANN'S

- R WALDSCHANKE

btel & Re - Evenrtcateri -

‘ Apfelkuchen ‘Pﬂa‘i‘ menI}chen
- N i’

Hahnc:hen rlsghka»se 'ﬁ’l@he“-‘- g 5

Gefne b@_rgag?n Wir Sielindividuell

Entfernungen:
Waldfriedhof | Kilometer
Stadtfriedhof 3 Kilometer

Neumann s Waldschanke Soltau
Familie Neurnann - Fahje
Luneburger StraBe 187 - 29614 Soltau
T: O5I19] - 3512
E: infoeneumanns-waldschaenke de

www: neumanns-waldschaenke de
Warme Kiche
Dienstag - Sonntag [7-22 Uhr - an Sonn- und Feiertagen auch [1.30-14 Uhr
Montag Ruhetag

Auf Voranmeldung sind wir IMMER fur Sie da !

NEUMANN'S % %

S WALDSCHANKE

Preisénderungen vorbehalten



NEUMANN'S

- R \X/ AL DSCHANKE

Hotel & Restaurant - Eventcatering - Festsaal

Getranke

Empfangspauschale

Sekt Geldermann Hausmarke Neumanns Waldschanke mit geeisten Himbeeren,
Orangensaft, Konig Pilsener vom Fass und Flammlkuchen

Pro Person 1200€

alternativ mit Hugo
pro Person 1250€

Getrankepauschale |

Weine zum Essen

WeiBwein: Pinot Grigio Italien (trocken)
Rotwein: Dornfelder Pfalz (halbtrocken)

Weitere Getranke

Konig Pilsener vom Fass, Alsterwasser, Weizenbier Benedektiner Weizenbier, Alkoholfreie
Getranke,

ab 1800 Uhr den ganzen Abend: Kaffee und Sekt

45€ pro Person

Getrankepauschale 2

Weine zum Essen

WeiBwein: Pinot Grigio Italien (trocken)
Rotwein: Domfelder Pfalz (halbtrocken)

Weitere Getranke
Konig Pilsener vom Fass, Alsterwasser, Benedektiner Weizenbier, Alkoholfreie Getranke,

Waldmeister, Roten Schwarze Johannisbeere, Weinbrand, Komn, Ramazotti
ab 1800 Unr den ganzen Abend: Kaffee und Sekt

Preisdnderungen vorbehalten



NEUMANN'S

- R \X/ AL DSCHANKE

Hotel & Restaurant - Eventcatering - Festsaal

48€ pro Person

Getrankepauschale 3
Weine zum Essen
WeiBwein: Riesling (trocken)
Rotwein: Merlot (trocken)
WeiBherbst halbtrocken

Weitere Getranke

Konig Pilsener vom Fass, Benedektiner Weizenbier, Alkoholfreie Getranke, Weinbrand, Korn,
Ramazotti, Grappa, Aquavit, Fernet Barnca, Obstler, Jagermeister, Sambuca, Bacardi,
Ballentines, Wodka, Energydrink

58€ pro Person

Die Getrankepauschalen gelten fur eine Veranstaltungsdauer von 8 Stunden!

Danach berechnen wir, pro fur die Feier angemeldete Person € 150 je angefangene /2 Stunde,
jedoch mindestens € 100,00 pro Stunde.

Fur den Ausklang von einer /2 Stunde findet keine Berechnung statt!

Simulierter Ablauf Getrankepauschalen

Start

Empfangspauschale 18 -19 Uhr
Getrankepauschale (12 oder3)
19 -3Uhr

danach siehe oben

Preisénderungen vorbehalten



