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2. April geschlossen (Ruhetag) BOCKBIER, MAISCHOLLE UND CO.

HABEN IM WONNEMONAT WIEDER PROGRAMM!

+PROST!” WIR FEIERN
,BIERJUBILAUM" ANNO 2014
Zum 10jahrigen gibt es ein
besonderes Jubilaumsbier:
helle Farbe, nach alten niederrheini-
schem Braurezept mit besonderer
dezenter Eichenrauchnote. :

Unsere Aperitifempfehlung

L_é%tm leicht und frisch

BRUNCHTAGE™*"AB 10 UHR:

MIT TOLLEN SPARGEL"*- UND
BARLAUCHGERICHTEN STARTEN
WIR IN DEN FRUHLING!

Wie war's z. B. mit:

BUNTER FRUHLINGSSALAT
mit italienischem Coppa-Schinken,
cremigem Burrata-Frischkase und
wirzigem Barlauchpesto, dazu
reichen wir knuspriges Bauernmalzbrot

Unsere Aperitifempfehlung

Ob vor, nach oder zumé::t'
Genielten Sie den Sommer!

Freuen Sie sich auf unseren Brunch in Buffetform.
21. Mai geschlossen (Ruhetag)

REIBEKUCHEN-BUFFET (20. Juni)

REIBEKUCHEN-BUFFET (18. April) REIBEKUCHEN-BUFFET (16. Mai) eden 3. Donnerstad im Monat
Jeden 3. Donnerstag im Monat Jeden 3. Do. im Monat ab 18 Uhr \ ) b 18 Uhr reichhal t,g d leck
ab 18 Uhr, reichhaltig und lecker BBQ a I, reichhaltig und fecker

BARBECUE AUF MUHLEN-ART E i E

Kreative & leckere Gerichte mit Smoke Aroma, z. B.

ZARTES BRISKET VOM NORDDEUTSCHEN WEIDERIND
mit raffinierter Wodka-Zitronen-Creme,
spicy Kartoffelspalten und klassischem Coleslaw

Unsere Aperitifempfehlung

FW* 2

/B

MIT ,PFIFF“ IN DEN SOMMER!
Leckere Gerichte mit dem erlesenen
Waldpilz, z. B.

FILET VOM FLUSSZANDER
mit Pfifferling-Krauter-Crumble auf

*“Terminverschiebung wegen Spargelreife méglich Reservierung unter 02434 - 80 85 3 85 oder online: www.ophover-muehle.de Pfifferling-Kartoffel-Gemuse und

“Reservierung zwingend erforderlich (Fiir Online-Reservierungen Cookie-Einstellungen der Drittanbieter erlauben) wirziger Krauterbutter nach Mihlenart
“*Kinder von 5 - 12 Jahre zahlen den halben Preis. Weitere Informationen unter www.ophover-muehle.de
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Lecker essen mit Genuss und

gutem Gewissen

Auf Qualitat und Herkunft unserer Produkte legen
wir sehr viel Wert. Damit wollen wir auch den
immer mehr ins Bewusstsein riickenden Ansprii-
chen unsere Gaste nach Regionalitat, Frische,
Nachhaltigkeit und natiirlich Tierwohl und fairen
Produktionsbedingungen gerecht werden.

Auf Convenience-Produkte wollen wir verzichten.
Handwerkliche Arbeit und frische Produkte stehen
im Vordergrund. Schlemmen Sie mit Genuss und
ruhigem Gewissen — wir kimmern uns um den
Rest!

Mihle

UNSERE SPEISEKARTE

Opbhover Niible

Forst 14 - 41844 Wegberg
Telefon: 02434 - 80 85 3 85

info@ophover-muehle.de

£ /Ophover-Muehle-Wegberg
Online-Reservierung unter:
www.ophover-muehle.de

CAFE - RESTAURANT

BIERHAUS - WEINLOKAL

»Top Ausbildungsbetrieb“

So diirfen wir uns nennen. Wir haben uns
gemeinsam mit unserem Team ganz besonders
fiir eine hohe Ausbildungsqualitat in unserem
Betrieb engagiert und wurden dafiir mit dem
DEHOGA-Qualitatssiegel , TOP-Ausbildungsbe-
trieb" ausgezeichnet. Das Beste: das Siegel
erhalten die Betriebe nur, wenn die eigenen
Azubis die gute Qualitat der Ausbildung bestatigt
haben!

Eine erste Kontaktaufnahme von Interessenten ist
moglich unter bewerbung@ophover-muehle.de.
Weitere Informationen findest Du unter

www.topausbildung.de

AUSBILDUNMNGS
BETRIEE
DEHOGA

FUR SIE GEOFFNET:

Dienstag bis Samstag: 9 - 22 Uhr
Sonntag und an Feiertagen: 10 - 21 Uhr
Montags Ruhetag (auler an Feiertagen)

Friihstiicksbuffet
17,70 Euro p. P.

Di. bis Sa. ab 9 Uhr

(um Reservierung wird gebeten)

Speisen & la carte

Di. bis Sa. von 12 - 14:30 Uhr

und von 16:30 - 21 Uhr

und an allen Sonn- und Feiertagen
von 12 - 14 Uhr und von 15 - 21 Uhr

Brunchbuffet

29,90 Euro p. P.

an allen Sonn- und Feiertagen

von 10 - 14 Uhr (um Reservierung wird
gebeten, Anmeldungen kénnen nur bis
freitags 14 Uhr beriicksichtigt werden!)

Reibekuchenbuffet
19,60 Euro p. P.

ab 18 Uhr, reichhaltig und lecker,
an den ausgewiesenen Tagen





