Dienstag 19.10.2021 bis Freitag 22.10.2021

Fischgericht der Woche
Kabeljaufilet an feiner
SafransoRRe mit Dillreis
und glacierten Kirschtomaten 4,
Abholpreis 8,90 € / Restaurantpreis 10,40 €

Vegetarisch der Woche
Omas’s Kartoffelrahmsuppe
mit hausgemachtem Zwetschgenkuchen a1¢ g
Abholpreis 5,90 €/ Restaurantpreis 7,40 €

Alternative der Woche
Holzfaller Steak
mit Schmorzwiebeln, Krauterbutter,
Speckbohnen und Butterschwenkkartoffeln s g 10.c.g.i
Abholpreis 6,90 € / Restaurantpreis 8,40 € a

Dienstag, 19.10.2021
Jeden Dienstag schlachtfrisch

saure Leber, Nierle oder Kutteln |

mit Bratkartoffeln oder Spatzle a1 ¢4 ¥
Abholpreis 6,40 € / Restaurantpreis 7,90 € <%
Mittwoch, 20.10.2021 <

Die Badischen Drei im Wechsel, heute:
gekochte Ochsenbrust an Meerrettichsolie
mit Salzkartoffeln g
Abholpreis 6,90 € / Restaurantpreis 8,40 €

Donnerstag, 21.10.2021
zartes Gesalzenes
an Burgundersolie mit
Sauerkraut und Kartoffelpuree 3 10,g
Abholpreis 6,90 € / Restaurantpreis

Freitag, 22.10.2021
geschmorter Kalbsbrate
an PilzrahmsoRe mit gebrat -
Serviettenknddel upd Gemuse a1 ¢ g,i e
158,90 € uran is 10,40 € -

Sehr geehrter Gast!
Zusatzstoffe befinden sich in vielen Lebensmitteln unserer modernen Erndhrung. Wir beziehen die Produkte in erster Linie von zertifizierten Handlern oder direkt vom Erzeuger.
Folgende kennzeichnungspflichtigen Zusatzstoffen sind in den Speisen enthalten:
Inhaltsstoffe: @koffeinhaltig @mit Farbstoff ®Konservierungsstoff Benzoeséure @chininhaltig ® mit Phosphat ®E401 Verdickungsmittel ®E350 Séuerungsmittel ®E250 Nitritpokelsalz
@ SiiBungsmittel ® Geschmacksverstirker
Folgende Allergene kdnnen enthalten sein:

foldi

Allergene: al-Weizen, b-Krebstiere, c-Eier, d-Fisch, e-Erdnisse, f-Soja, g-Milchprodukte, h-Schalenfriichte, i-Sellerie, j-Senf, k-S , l-sct
Weichtiere

id und Sulfite, m-Lupinen, n-




