T v
™ ﬁlttagstlsch zum Abholen im Restaurant % /
von 11.30 -14.00 Uhr & v

wlenstag 21.05.2024 bis Donnerstag 23.05.2024 g &

Fischgericht der Woche
gebratenes Lachsfilet '
an KrebsschaumsoRe

mit Reis und Brokkoli p g g,
Abholpreis 10,40 € / Restaurantpreis 11,40 €

Vegetarisch der Woche
Vegetarische Maultaschen
mit abgeschmalzten Zwiebeln
und hausgemachtem Kartoffelsalat a1 g
Abholpreis 7,90 €/ Restaurantpreis 8,90 €

Alternative der Woche
Hahnchengeschnetzeltes
in RahmsoRe mit Spatzle 1cq
Abholpreis 8,90 €/ Restaurantpreis 9,90

Dienstag, 21.05.2024
Jeden Dienstag schlachtfrisch
saure Leber oder Sahneleber
mit Bratkartoffeln oder Spétzle 414
Abholpreis 8,40 € / Restaurantpreis 9,40 €

Mittwoch, 22.05.2024
Sauerbraten
an eigener Sol3e mit Butternudeln a1 ¢
Abholpreis 10,40 € / Restaurantpreis 11,40

Donnerstag, 23.05.2024
Putensteak an Bratenjus
mit Kartoffeln und Spargel an
Sc. Hollandaise ¢
Abholpreis 10,90 € / Restaurantpreis 11,90

Sehr geehrter Gast!
Zusatzstoffe befinden sich in vielen Lebensmitteln unserer modernen Ernéhrung. Wir beziehen die Produkte in erster Linie von zertifizierten Hindlern oder direkt vom Erzeuger.
Folgende kennzeichnungspflichtigen Zusatzstoffen sind in den Speisen enthalten:
Inhaltsstoffe: Okoffeinhaltig @mit Farbstoff ®@Konservierungsstoff Benzoesdure ®chininhaltig ® mit Phosphat ®E401 Verdickungsmittel @E350 Sduerungsmittel ®E250 Nitritpokelsalz
@ SiBungsmittel ® Geschmacksverstadrker

S p—
Folgende Allergene kénnen enthalten sein k" - i L / -
Allergene: al-Weizen, b-Krebstiere, c-Eier, d-Fisch, e-Erdnisse, f-Soja, g-Milchprodukte, h-Schalenfriichte, i-Sellerie, j-Se :k.’aeﬁmsumen, |-€(:hwef d und éujfife, m-Lupinen,” n-
’ Weichtiere 3 o ~
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