Vorspeisen:

Rinderkraftbriihe / Flidle
7,5

Meerrettich — Rahmsuppe / Kracherle
7,9

Vorstetter Feldsalat
gehacktes Ei / Walniisse2)s)s)
9.8

Bunter Salatteller
Endivien / Rohkost / Joghurtdressing 2)5)3)
7,8

Gebratenes Filet vom Reh
Pilzsalat / Sesam / Kiirbiscreme / Ruccola Pesto
17,9

Hauptgerichte:

Kalbsriickensteak mit Orangen Sauce

Marktgemiise / Kroketten
32

Cordon bleu von der Kalbshiifte
(mit Raclette Kise & gek. Schinken gefiillt)n3s)
Pommes frites
27,5

Rote Bete Risotto V

Ziegenfrischkise / Brokkoli
22,9
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Unsere hausqgemachten Saucen werden mit Wein hergestellt, und enthalten Sulfide.
Fir zusitzliche Saucen berechnen wir: Braten Sauce 1€ / Rahm Sauce 2 €
Verpackung: 1€



Rumpsteak vom Angus Rind
Cognac -Pfeffer Sauce / Pommes frites
29,8

Gebratenes Filet vom Winterkabeljau
Rote Bete Risotto / Meerrettich Sauce
33

Hirschragout in Spatburqunder geschmort
Pilze / Birne / Preiselbeeren/ Knopfle
25,5

Dessert:

,Espresso Kiisschen”
Doppelter Espresso, Vanille Eis
Eierlikor / Sahne
7,9

HeifSe Kirschen im Glas
Schokoladen Eis / Sahne
8,5

Orangen Cremé Briilée
Tonkabohnen Eis
95
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Verehrte Giste, sie leiden an einer Lebensmittelunvertriglichkeit

oder einer Allergie, sprechen sie uns an, wir beraten sie gerne.



