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100 Jahre Metzgerei Kramer

1889 -1989

Im August 1989 besteht unser
Betrieb 100 Jahre.
Ruckblickend erfullt uns die-
ses Ereignis mit Freude und
Stolz.

Das Bestehende zu bewahren,
dem Fortschritt aufgeschlos-
sen gegenuberstehen, ist uns
Verpflichtung fur die Zukuntt.
Ohne dieses Bestreben héatte
ein Handwerksbetrieb wenig
Zukunftsperspektive.
Herzlichst bedanken mochten
wir uns bei der treuen Kund-
schaft, bei allen Geschafts-
freunden und bei unseren zu-
verlassigen Mitarbeitern flr die
gute Zusammenarbeit in den
vergangenen Jahren.

Auf den folgenden Seiten
maochten wir lhnen einen kur-
zen Einblick geben in den er-
folgreichen Weg der hinter uns
liegt.

Lollar, im September 1989
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GruBworte

100 Jahre Metzgerei Kramer, ein be-
achtenswertes Ereignis und ein stol-
zer Jahrestag des Uber die Grenzen
Lollars hinaus bekannten und ge-
schatzten Handwerksbetriebes. Die
enge Bindung an das Fleischer-
handwerk oder wie es im heimi-
schen Raume heiBt,an das Metzger-
handwerk, hat das stattliche Jubi-
laum ermaoglicht.

GroBvater Konrad Moos griundete
den Betrieb im Jahre 1889 und lei-
tete ihn 50 Jahre lang bis September
1939. Schwiegersohn Jakob Kramer
trat die Nachfolge an. Inm blieben
bis zu seiner Einberufung nur we-
nige Monate der Selbstandigkeit,
denn er zéhlte zu denen, die nicht
mehr aus dem Kriege zurtickkehr-
ten. Seine Ehefrau, die Tochter des
Firmengriinders, flihrte den Betrieb
ab 1945 fort. Am 1.1.1961 trat der
heutige Inhaber, Metzgermeister
Ernst Jakob Kramer, die Nachfolge
an. Zusammen mit seiner Ehefrau
Hilde, ohne deren engagierte Mit-
hilfe die vielfaltigen und oft sehr
schwierigen Aufgaben nicht zu be-
waltigen sind, leitet Ernst Jakob Kra-
mer die Metzgerei im Geiste der Fa-
milientradition zum Wohle der Kund-
schaft. Es ist fast selbstverstandlich,
daB auch Sohn Harald das Flei-
scherhandwerk erlernte, inzwischen
die Meisterprifung mit Erfolg abge-
legt hat und im elterlichen Betrieb tat-
kraftig mitarbeitet.

Drei Generationen haben den Hand-
werksbetrieb durch das wechsel-
volle Zeitgeschehen der letzten 100
Jahre gesteuert.Vom Kaiserreich bis
zur Gegenwart galt es, viele Hinder-
nisse aus dem Wege zu raumen.Nur
selten waren es gleiche oder ahnli-
che Probleme. Ausdauer, FleiB und

der Wille zur Selbstandigkeit bilden
die Grundlage zu dem festlichen An-
laB, den es mit Stolz und Freude zu
feiern gilt. Aber auch ein AnlaB, der
zugleich Verpflichtung flr die nach-
ste Generation ist, den Handwerks-
betrieb im Geiste der Vorganger ge-
deihlich fortzuftihren.

Zum 100jahrigen Firmenjubilaum
Ubermittele ich die herzlichsten
GllckwUlnsche, vor allem auch im
Namen der Kreishandwerkerschaft
GieBen und der Fleischer-Innung
GieBen. Mit meiner Gratulation ver-
binde ich auch die besten Winsche
fur eine erfolgreiche und gltckliche
Zukuntt.

Ulrich Harnisch
Hauptgeschaftsfihrer der
Kreishandwerkerschaft GieBen

Gute, saubere Handwerkstradition,
gepaart mit Treue und Bestandigkeit
zu einem alten, aber langst nicht ver-
alteten Beruf garantieren Bestand
und Entwicklung, Wachsen und Ge-
deihen eines mittelstandischen Un-
ternehmens.

In Zeiten angespannter Wirtschafts-
lage oder zunehmenden Wettbe-
werbs mit handwerksfremden GroB-
anbietern bewahrt sich, wie das Bei-
spiel des Fleischer-Fachgeschéftes
ErnstJakob Kramerin Lollar seit nun-
mehr 100 Jahren zeigt, dies Konzept
von sauberer Handwerkstradition in
Verbindung mit berufsstéandischer
Treue.

Zu den unaufgebbaren Tugenden
des Mittelstandes gehort die Tradi-

tion eines alten Handwerks. Das
Handwerk allein kann auf die Her-
ausforderungen der Geschichte und
die Fragen der Zeit angemessen
und rasch reagieren und antworten.
Das Handwerk allein bietet und ge-
wahrt auch unter veranderten wirt-
schaftlichen Bedingungen eine be-
rufliche Zukunft. Darum darf die gute
deutsche Handwerkstradition auch
in einem vereinigten européischen
Wirtschaftsgeflige nicht fehlen und
nie zugunsten kurzfristigen Jobden-
kens aufgegeben werden. An allen
Vertretern unseres Handwerks liegt
es, daB gute ehrliche Handwerksar-
beit auch im nachsten Jahrhundert
und kommenden Jahrtausend die
saubere und gesunde Erndhrung
der Menschen sicherstellt.

Dazu moége auch das 100 Jahre
junge Unternehmen des Ernst Ja-
kob Kramer in Lollar beitragen.
Auch durch das Fleischer-Fach-
geschaft Ernst Jakob Kramer in Lol-
lar soll wie in der Vergangenheit so
auch in der Zukunft die Bitte und
Hoffnung ausgesprochen werden:
“Gott erhalte das ehrbare Hand-
werk!”

Werner Schmitt
Obermeister der Fleischerinnung

- GieBen

Es ist mir eine angenehme Pilicht,
zum 100jahrigen Bestehen des flei-
scherhandwerklichen Unterneh-
mens Ernst Jakob Kramer in Lollar
die besten Glickwiinsche des Flei-
scherverbandes Hessen und des



gesamten hessischen Fleischer-
handwerks zu Gbermitteln.

Dieses Jubildaum ist Ausdruck einer
Tradition, die Uber Generationen im-
mer wieder erkampft und erhalten
werden muB. Dies gelang nur, weil
sie stets durch neue Erkenntnisse
befruchtet und dadurch kontinuier-
lich weitergefuhrt wurde.

Ich wiinsche lhnen, Familie Kramer,
und allen Ihren Mitarbeitern Glick
und Wohlergehen und dem Flei-
scherfachgeschéaft Kramer weiterhin
eine erfolgreiche Zukunft mit ge-
schaftlichem Erfolg zum Nutzen der
Verbraucher.

Rudolf Minch
Landesinnungsmeister

Liebe Familie Kramer!

Meine sehr geehrten Damen und
Herren, liebe Mitbdrgerinnen und
Mitburger!

Das Leben in unserer Stadt, die Men-
schen und die Geschichte sind eng
mit den Handwerksbetrieben ver-
bunden - ich mdchte sogar sagen,
das Handwerk selbst ist ein Teil Ge-
schichte. Wie sehr dies fur das Metz-
gerhandwerk gilt, zeigt die liebevoll
zusammengestellte Festschrift zum
100jéhrigen  Firmenjubilaum der
Metzgerei Kramer. Eine Schrift, die
den Anspruch erheben kann, ein
wertvolles Dokument, ein Teil des
Spiegelbildes des letzten Jahrhun-
derts zu sein.

Esist noch gar nicht so lange her,da
hat man die Zeiten danach beurteilt,
ob genligend Nahrungsmittel vor-

handen waren. Unsere Wohlstands-
gesellschaft nimmt es als eine
Selbstverstandlichkeit, daB jeder-
mann jeden Tag satt wird. Das heifBt
nicht, daB wir deswegen zufriedener
waren. Wir haben oftmals die bemer-
kenswerte Eigenschaft, unsere For-
derungen und Winsche mit dem
Wohlstand zu steigern, um einen
Grund zur Unzufriedenheit zu haben.
Dies gqilt natlrlich auch fur die
Fleisch-und Wurstpreise, obwohl sie
nachweislich weit weniger gestiegen
sind als die Einkommen. Wer aber
weiB wirklich, was ein Metzgereibe-
trieb von Inhabern und Mitarbeitern
verlangt?

In den Uberwiegend familiar oder
mittelstandisch strukturierten Betrie-
ben sind eine gute Ausbildung, mo-
derne Maschinen und Einrichtungs-
gegenstande, harte Arbeit zu ungin-
stigen Zeiten und die Liebe zum Be-
ruf gefordert. Nattrlich ist man Unter-
nehmer, will man etwas verdienen —
aber in dieser Branche geht es nicht
ohne das BewuBtsein, daB man der
Gemeinschaft gegentber eine Ver-
pflichtung Ubernommen hat. Eine
Verpflichtung, die in Krisenzeiten je-
dermann empfindet, die aber auch
heute unverandert weiterbesteht. In
der Versorgung mit einem der wich-
tigsten Nahrungsmittel  “Fleisch”,
aber auch in der Ausbildung junger
Menschen.

In diesem Beruf “Lehrling” zu sein,
muB etwas Befriedigendes sein,
wenn man mit der richtigen Einstel-
lung herangeht. Man lernt die Kunst,
mit meist einfachen Mitteln etwas
Hervorragendes herzustellen.
Schauen wir doch einmal in die Aus-
lagen einer gut geflihrten Metzgerei.
Das erfreut Auge, Herz und Magen.
Von der Kommunalpolitik kann man
das nicht immer behaupten.

Ich bin auch sicher, daB der Erfolg
dieses Handwerks ganz wesentlich
auf seine Selbstverwaltung zuriick-
zufihren ist. Die Innungen demon-
strieren in ihrer taglichen Arbeit, daB
die Wirtschaft nicht das Gangelband
des Staates braucht; daB Konkur-
renzdruck, dem die Metzgereibe-
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triebe besonders stark ausgesetzt
sind, nicht die Standespflichten ver-
drangt. Und daB eine lange Tradition
keineswegs Hemmnis, sondern Mo-
tor einer wirtschaftlichen Entwick-
lung sein kann.

Das Handwerk ist flexibel und es ist
vor allem kundennah, es hat sich
dem Trend zur Gigantomanie ver-
weigert. Es braucht aber auch den
handwerksnahen Kunden — beson-
ders das Metzgerhandwerk. Jahr-
hundertelang haben wir uns beim
Metzger “an der Ecke” versorgt. Er-
halten wir uns diese Familienbe-
triebe als die Grundfesten der ortli-
chen Lebensmittelversorgung.
Wirkénnen in Lollar stolz sein,daB es
solch einen Familienbetrieb, der am
16. August 1889 von Konrad Moos —
zusammen mit einem Gastwirt-
schaftsbetrieb — begrindet wurde,
gibt. Unser Dank gilt der Firma und
den Inhabern, die diese Standesver-
tretung tragen. Der Dank gilt aber ge-
nauso allen Arbeitnehmern dieser
Metzgerei, die sich mit ihrem Hand-
werk und mit ihrem Betrieb identifi-
zieren.

Birgerschaft, Stadtverordnetenver-
sammlung, Magistrat, Stadtverwal-
tung und ich personlich gratulieren
der Familie Kréamer, der Metzgerei
selbst zu ihrem 100jahrigen Beste-
hen. Die Stadt Lollar und ihre Burger
sind stolz auf lhren Familienbetrieb!
Mit herzlichen GriiBen

Ihr

Gerd Bocks
Blrgermeister



Kaleidoskop durch 100 Jahre

Der Griinder

Konrad Moos griindete am 16.
August 1889 eine Metzgerei
zusammen mit einer Gastwirt-
schaft. Er war der GroBvater
des heutigen Besitzers Ernst
Jakob Kramer.

50 Jahre lang, gute und
schlechte Jahre, leitete Konrad
Moos den Betrieb, bis er ihm
im Jahre 1939 an seinen
Schwiegersohn Jakob Kramer
Ubergab. Nur wenige Monate
blieben ihm, die Geschicke
dieses Handwerksbetriebes
zu fuhren. Er war einer der vie-
len, die nicht mehr aus dem
Krieg zurickkamen.

Hundert Jahre alt
oder hundert Jahre
jung?

Nur dem FleiB und dem Ein-
satzwillen seiner Ehefrau und
Tochter des Firmengrinders
ist es zu verdanken, daB der Fa-
milienbetrieb in dieser Form
fortgefiihrt werden konnte. Sie
hatte den Mut, in der schweren
Nachkriegszeit wieder zu eroff-
nen.

Am 1.1.1961 trat der heutige In-
haber, Ernst Jakob Kramer, die
Nachfolge an. Ohne die enga-
gierte Mithilfe seiner Ehefrau
Hilde waren die vielfaltigen Auf-
gaben nicht zu bewaltigen ge-
wesen. Ernst Jakob Kramer lei-
tet die Metzgerei im Geiste der
Familientradition und zum
Wohle der Kundschatt.

Sohn Harald arbeitet im elterli-
chen Betrieb mit und hat die
Meisterprifung erfolgreich ab-
gelegt. Tochter Bérbel steht
ebenfalls mit Rat und Tat zur
Seite. Die Weichen flr eine po-
sitive Zukunftsperspektive sind
gestellt.

3 Generationen

Vom Kaiserreich bis zur Ge-
genwart haben 3 Genera-
tionen die Geschicke dieses
Handwerksbetriebes gelenkt,
Hindernisse aus dem Weg
geraumt und positive Akzente
gesetzt.

Ausdauer, Fach- und Sach-
kenntnis, FleiB und der Wille
bilden die Grundlage zu dem
Fest, das es mit Stolz und
Freude zu feiern gilt. Aberauch
ein AnlaB, der zugleich Ver-
pflichtung flr die zukunftige
Generation ist, den Hand-
werksbetrieb im Geiste der
Vorganger erfolgreich fortzu-
fGhren.
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QualitatsbewuBt und kundennah

Produktion, Kern-
stiick des erfolgrei-
chen Handwerksbe-
triebes

Chef, Juniorchef und Gesellen
haben es erreicht, daB die Pro-
dukte dieses Familienbetrie-
bes weit Uber Lollars Grenzen
hinaus einen vorzlglichen Ruf
genieBen.

Immer fiir den
Fortschritt offen

Die Metzgerei Kramer hat
heute ca. 10 Angestellte und
verfugt Uber modernste Verar-
beitungsmaschinen.

Eigene Schlachtung
direkt von heimi-
schen Erzeugern

Weil Fleischkauf nun mal Ver-
trauenssache ist, schlachtet
die Metzgerei Kramer ihre
Schweine und Rinder selbst.
Um frische Wurst- und Fleisch-
waren zu garantieren, werden
die Schweine und Rinder von
heimischen Erzeugern bezo-
gen, was auch den Vorteil kir-
zerer Transportwege hat.
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Fachliche Beratung

Ein langjahriges und freundli-
ches Verkaufsteam gibt fach-
mannische Beratung und Zu-
bereitungsvorschlage, so dai
das Wort “Service” kein leeres
Wort bleibt.
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Angebot an Spitzen-
produkten

Dem Verlangen der modernen
Kundschatft nach bewuBter Er-
nahrung kommt man mit Spit-
zenprodukten an Wurst- und
Fleischwaren entgegen. Her-
auszuheben qilt es hier die
breite Palette an Hausmacher
Wurst-Spezialitaten.

Partyservice

Belegte, Brotchen, die heiBe
Theke und Getranke aus dem
Kuhlregal erfreuen sich allge-
meiner Beliebtheit.

Als “groBer Renner” entpuppt
sich mehr und mehr der Par-
tyservice. Hier zeigt sich die
groBe Fachkenntnis von Ehe-
frau Hilde, die es vortrefflich
versteht, Arrangements in ein-
zigartiger Weise herzustellen.
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Optimistisch in die
Zukunft

Das bisher Erreichte ist Ver-
pflichtung, die zuklunftigen Auf-
gaben mutig und entschluB-
freudig anzupacken und dem
Fortschritt aufgeschlossen ge-
genuber zu stehen.

lhnen, verehrte Kundschatt,
weiterhin die hohe Qualitat
und den guten Service zu bie-
ten ist uns Ansporn genug fur
die nachsten Jahrzehnte,
Jahrhunderte?

Nur wenn alle positives Den-
ken und Handeln zeigen -

aber 100 Jahre

Lollar/Hessen METZGERMEISTER

? Hrimer

Im Jubilaumsjahr zeigt sich der
moderne Handwerksbetrieb
mit einem neuen Firmen-Logo.
Metzgermeister Kramer ist ab
jetzt die neue Firmenbezeich-
nung.

Kunden,  Geschéftsfreunde
und Mitarbeiter — wird es uns
gelingen, unsere hochgesteck-
ten Ziele zu erreichen.

Sohn Harald und seine Braut
Petra genieBen unser Ver-
trauen und werden in einigen
Jahren die “4. Generation” ein-
lauten.

Wir waren |hnen, verehrte
Kundschaft, dankbar, wenn
auch Sie sich schon ein wenig
an die beiden gewohnen wr-
den.

In diesem Sinne herzlichen
Dank an alle Kunden, an un-
sere Geschaftsfreunde und an
unsere fleiBigen Mitarbeiter.

lhr
Metzgermeister Kramer

Hilde und Ernst Jakob Kramer

Lollar, im September 1989



Metzgermeister Kradmer Iadt ein

Um der Jubilaumsfeier ihren gebihrenden Rahmen
zu verleihen, laden wir alle Kunden, Bekannte und
Freunde unseres Hauses zu einem Empfang

am Sonntag, dem 10. September 1989, um 11.00 Uhr
recht herzlich ein.

AnschlieBend findet bei Musik, Speisen und
Getranken das Jubilaumsfest im Zelt statt.

Wir freuen uns auf lhren Besuch!

lhr Metzgermeister Kramer

[

I

///’/ \: s :l e .
/‘////’.)r;u{’.,' Eml IS
o J_’) ”1'(( ‘:4‘-( \l:,E / RS e
et AT - -
I f'&-@i@:}?% 1% W b
/R T ‘ 1€ 7 | l% - !
23 ; :,_C/‘, :’»/:[L = =4 .
LAY e . LT
.--_'.‘- Lar "J :‘a:\{'i:f—‘ 'l [;4, o0 R \__—: ';i
S i | 0 Neompes A amaiiE
TR S in e AR b - - AN SR - =
MA| 7 = b e K\\§\\\\\ = \ 7 ;/7 )
7~ U o il & 5 6 , 717,
e Ry N (0 (T S Y 7 p 1
;r//A- :’_;: J 4;}',’ .—‘T?.! / //F// /// /‘ 4
g2 | 0 = Y ; (« - Yoot : : ke - -
A '-"./ e ". S ét— 3=
s i ST WAL - ; e, " 5
sk"“ s LT : AV, /ﬁ// __/ s
“:r?: g T =N D P11 8= —
" e LS - — ’/—,—4—_/ {J
/—//_ - = .
/
/
/_,./,

S hecees METZGERMEISTER
&%
i? Kramer

Marburger StraBe 44 - 6304 Lollar - Tel. 064 06 /1673




