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Montag

BiolandRoggenvolikornbrot:
Bioland Roggenvollkornschrot fein, Bioland
Roggenvollkornmehl, Bioland Paniermehl,
Wasser, Meersalz
Freitag
Bioland Roggenvollkornbrot
Samstag ‘
Wasserweck: Bioland Weizenmehl Type
550, Wasser, Bio Hefe ,,Knospe“, Bohlsener
Weizenback (Bio Weizenmehl, Bio Weizenkleber,
Bio Gerstenmalzmehl, Bio Rohrzucker, Bio
Acerolapulver), Meersalz, Bio Olivendl

Zutaten aus Okologischem
Landbau:DEOKO-006BIO...

Bio Dinkel ;
Backwaren S,

Ur-Dinkel aus der Sorte ,,Roter
Tiroler-

Montag
Bio Sprossenbrot: Bio Ur- Dinkelmehl 1050,
Bio Ur-Dinkelvollkornmehl, Bio Ur-
Dinkelsprossen, Bio Hefe ,Knospe®, Ur-Dinkel
Paniermehl, Wasser, Meersalz, Bio Olivend!
Bio Ur-Dinkelbrétchen Type 630: Bio
Ur.Dinkelmehl Type 630, Wasser, Bio Hefe
~Knospe*, Bohlsener Dinkelback, (Bioland

Dinkelmehl, Bioland Gerstenmalzmehl, Bio Roh-
Rohr-Zucker, Bio Acerolapulver), Meersalz, Bio
Olivendl :

Bio UrDinkel Kiirbis Brot: Bio
UrDinkelVollkornMehl, Wasser, Bio Klirbiskerne,
BiolLeinsaat, Meersalz, Bio Hefe

Bio Hildegard-Krusti

Bio Vital Brétchen

Dienstag
Bio Hafer-Vollkornkruste:
Bio Dinkelvollkornmehl, Bioland Haferflocken,
Bioland Roggenvollkornmehl, Bioland
Paniermehl, Bio Hefe, Meersalz, Wasser
Bio Ur-Dinkelbrétchen Type 630,
Bio Ur-Dinkel Ciabatta: Bio Ur-
Dinkelmehl Type 630, Wasser, Bio
Hefe“Knospe®, Bohlsener Dinkelback,
Meersalz, Bio Olivendl
Bio Hildegard-Krusi,
Bio Vital Brétchen

Mittwoch

Bio Pane Spelta: BioUr-
Dinkelvollkornmehl, Wasser,
Bio Olivendl, Meersalz, Bio-
Backferment,

Bio Helianthus : BioUr-
Dinkelvollkornmehl, Wasser,
Bio -Sonnenblumenkerne, Bio-
Olivendl, Meersalz, Bio-Backferment,

Bio Yderle: Bio Ur-Dinkelmehl Type 630,
Wasser, Bio Olivendl, Meersalz,
Bio-Backferment,

Bio Ur-Dinkelbrétchen,

Bio Hildegard-Krusti,

Bio Vital Brotchen,

Bio UrDinkelvolikornbrot

Donnerstag
Bio Krustenmisch: Bioland
Roggenvollkornmehl, Bioland Roggenmehl Type
1150, Bio Dinkelmehl Type 1050, Wasser,
Meetsalz, Bio Hefe

Bio Ur-Dinkelbrétchen
Bio Ur-Dinkelvollkornbrot, Ur -
Dinkelvollkornmehl Wasser, Bio Olivendl,
Dinkelback ( Bioland Dinkelmehl, Bioland
Gerstenmalzmehl, Bio-Rohrohzucker, Bio-
Acerolapulver), Meersalz, Bio Hefe
Bio Ur-Dinkel Ciabatta
Bio Hildegard-Krusti,
Bio Vital Brotchen

o Freitag

i Bio Ur-Dinkel Ciabatta,

Bio Ur-Dinkelbrotchen

Bio Ur-Dinkelvollkornbrot,

Bio Pane Nostro: Bio Ur-
Dinkelvollkornmehl, Meersalz, Bio
Roggenvollkornmehl, Wasser, Bio
' Roggenvollkorn-Sauerteig, Bio
Paniermehl, ;

Bio Hildegard-Krusti

Bio Vital Brétchen

Samstag
Bio Ur-Dinkelbrétchen
Bio Ur- Dinkelvollkornbrot
Bio Ur- Dinkel Ciabatta
Bio Krustenmisch
Bio Hildegard-Krusti
Bio Vital Brétchen



