B AUS DEM SUPPENTOPF

0 Altmarkische Hochzeitssuppe
0 Gulaschsuppe
0 Kase-Lauch-Suppe

0 Tomatencremesuppe

@ SALATBUFFET

0 Dillkrautsalat

O Heringssalat

0 Gemischter Salat der Saison

0 Kase-Lauch-Salat

0 Nudelsalat - verschiedene Sorten
o Rindfleischsalat

0 Schichtsalat

0 Rohkostsalat

Dressing:
0 Joghurt-Krauter-Dressing
0 Senf-Krauter-Dressing

a GEMUSE

0 Butterbohnen oder Bohnen im Speckmantel
© Blumenkohl / Brokkoli / Kaisergemiise

0 Mischgemiise

© Rotkohl oder Griinkohl

O Sauerkaut

)
W DESSERT

O Rote Griitze mit VanillesoBe

0 Moussevariationen — z.B. Schoko, Vanille, Erdbeer
© Mango-Mascapone / Panna Cotta

O Gotterspeise

0 Obstsalat / Obstplatte / Melonenplatte

7

&

o TN

0 Backschinken
© Burgunderbraten mit feiner Rotweinnote
O Bouletten
O Filetpfanne mit Zwiebeln & Champignons
0 Geftillter Braten
- mit Mett & Lauch
- mit Brokkoli & Mozzarella
0 Gulasch
O Haxe
0 Krustenbraten
0 KaBlerbraten
O Spief3braten
o Kafllerrahmpfanne mit Lauch
0 KaBler im Blatterteig
© Lasagne oder Nudelpfanne mit Schinken & Brokkoli
© Leberpfanne mit Zwiebeln
o Steakpfanne mit Paprika & Chamignons
0 Schnitzel
0 Schweineroulade klassisch

o Schweinebraten klassisch p
chwelnepraten Klassisc SPEZIALITAT

0 Schaschlik oder Schaschlikpfanne Spanferkel

! GEFLUGEL

O Frikasseé
0 Hahnchenpfanne
- mit Zuccini, Paprika, Tomaten

- mit Curry, Ananas + Pfirsich

0 Putengeschnetzeltes mit Champignons
0 Hahnchenschnitzel

- mit Ananas + Pfirisch tiberbacken
0 Hahnchenkeule

© Hahnchenspiefie mit Gemiise

H RIND

0 Rinderschmorbraten / Rinderfiletbraten

O Rinderroulade
0 Rindergeschnetzeltes ,Stroganoff”

O Roastbeef mit Zwiebeln

el o

0 Lachsschnitte mit Spinat & Pirreéhaube

O Fischfiletrélichen mit Zuccini & Paprika
0 Nudel-Lachspfanne mit Blattspinat

W sauceN

0 ChampignonrahmsoBe

0 Sauce Hollandaise

0 Zigeunersolle

BEILAGEN
O Bratkartoffeln mit Speck & Zwiebeln
0 Kartoffel- oder Gemiisegratin
o Kartoffelrosti

o Kartoffelsalat

0 Kartoffelptirree

o KartoffelkléBe ,Thiringer Art”

0 Kartoffelspalten

O Reis

O Partybrotchen, bunter Brotkorb
© Salzkartoffeln oder Pom Pom's
0 Schwenkkartoffeln

O Spatzle

0 Specksalat

Auf Wunsch sind Anfahrt und Leihgabe
der Rechauds individuell méglich.



Q MENUVORSCHLAG fur 30 Pers.

.' KALTE PLATTEN

Vorsuppe:
- Altmarkische Hochzeitssuppe

Hauptspeisen:

- Rinderroulade (Partygrofe)

- Schnitzel (Partygrofie)

- Hahnchenpfanne mit Zuccini & Paprika
- Gefiillte Champignons mit Mett & Kase
- Kaisergemlise

- Rotkohl

- Salzkartoffeln

- Kartoffelgratin

Dessert:
- Schoko-Mousse mit Rote Gritze

- Mango-Mascapone

Kalte Platten:

- Kaseplatte

- Hausschlachte Platte mit Schinken und Salami
- Gehacktesschwein mit Zwiebeln

- Sauerfleisch

- Brotkorb, Partybrétchen und Butter

Alternativ

- Canappeés mit Schinken, Salami, Kasevariationen

oder Raucherfisch

s 1O Person 22 €

0 Kaseplatte

O Rustikale Hausschlachteplatte

0 Schinken-Salami-Platte

0 Kal3ler-Braten-Platte

0O Fischplatte

O Eierplatte

0 Tomate-Mozzarella-Platte

0 Gehacktesschwein mit Zwiebeln
0 Sauerfleisch

0 Schinkenrollchentorte

0 Schinken mit Melone

0 Gefiillte Pfirsiche mit Frischkdse
O Filethappen - einzeln garniert

O Canapeés mit Kasevariationen

0 Canapees mit Schinken & Salami
0 Canapeés mit Lachs & Forelle

Angaben ohne Gewahr.

Alte Preislisten verlieren ihre Gultigkeit - Stand 2016
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