Q MENUVORSCHLAG  fiir 30 Pers.

.' KALTE PLATTEN

Vorsuppe:
- Altmaérkische Hochzeitssuppe

Hauptspeisen:

- Rinderroulade (Partygréie)

- Schnitzel (PartygréRe)

- Hahnchenpfanne mit Zuccini & Paprika
- Gefiillte Champignons mit Mett & Kase
- Kaisergemise

- Rotkohl

- Salzkartoffeln

- Kartoffelgratin

Dessert:
- Schoko-Mousse mit Rote Griitze
- Mango-Mascapone

Kalte Platten:

- Késeplatte

- Hausschlachte Platte mit Schinken und Salami
- Gehacktesschwein mit Zwiebeln

- Sauerfleisch

- Brotkorb, Partybrétchen und Butter

Alternativ

- Canappeés mit Schinken, Salami, Kdsevariationen
oder Raucherfisch
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o Kaseplatte

© Rustikale Hausschlachteplatte

0 Schinken-Salami-Platte

© KaBler-Braten-Platte

o Fischplatte

O Eierplatte

o Tomate-Mozzarella-Platte

© Gehacktesschwein mit Zwiebeln
© Sauerfleisch

© Schinkenréllchentorte

o Schinken mit Melone

o Geflllte Pfirsiche mit Frischkase

o Filethappen - einzeln garniert

© Canapeés mit Kdsevariationen

o Canapees mit Schinken & Salami
0 Canapeés mit Lachs & Forelle

Angaben ohne Gewahr.

Alte Preislisten verlieren ihre Guiltigkeit - Stand 2019.

?’ 7 7 7 7 7 7 i 7

PARTYSERVICE

S gﬂ/&ﬂ%—%&:ﬁ’(ﬁ’mj a2

_BRATKE

BT

N N

N

v:B
N



