Viel Vergnugen beim Grillen

ab 20 Personen

Das Grillbuffet

(nur von April bis September)

Kalt:
Nudelsalat mit Rauke und getrockneten Tomaten
Lauchzwiebel-Paprika-Tomaten-Salat
mit Pinienkernen in Knoblauch-0Olivenol
Biiffel-Mozzarella-Salat mit Pesto
Panzanella - Italienischer Brotsalat
Senf, Ketchup, Grillsauce, Aioli
Frischer Brotkorb

Warm:

Eingelegter Truthahnspief3
Mariniertes Nackensteak mit roten Schalotten
Thiiringer Bratwurst
Gebeizter Fjord-Lachsriicken
mit Krdutern in Weifdwein pochiert
Schafskdse mit Tomate und Basilikum in Folie
Mediterranes Gemiise
( Paprika, Zucchini, Oliven ) mit Rosmarin

Folienkartoffel mit Sour Creme und Pfefferbutter

Dessert:
Obstsalat mit Vanille-Honig-Sauce

pro Person
Aufer Haus 24,90 €uro
Im Haus 27,90 €uro

Auf Wunsch dazu buchbar:
Scampispiefie Rinderhiiftsteak Lammspiefe
pro Person pro Person pro Prerson
aufder Haus 2,80 €uro aufder Haus 2,50 €uro aufder Haus 3,00 €uro
im Haus 3,10 €uro im Haus 2,80 €uro im Haus 3,40 €uro

Wiinschen Sie, dass vor Ort gegrillt wird,
dann berechnen wir:
Koch Holzkohlegrill Holzkohle
( Mindesteinsatz 3 Std)

pro Stunde 25,00 €uro pro Person
39,50 €uro 0,50 €uro

23



	25: Grill Seite 23

