Unsere Menus

ab 15 Personen

Meni 1 Meni 2

Spargelcremesuppe (saisonal)
mit Lachsstreifen und Schnittlauch

Gefliigelcremesuppe

mit Einlage

Gemischte Bratenplatte * Jungschweinbraten und Wildschweinkeule

mit Rinderschmorbraten und Jungschweinbraten, mit Morchelrahmsauce, Speckrosenkohl,

frisches Gemiisepotpourri mit Sauce Hollandaise,
Rotkohl, Petersilienkartoffeln und Kroketten

Blumenkohl, Pariser Karotten und franzosische Erbsen
dazu Petersilienkartoffeln

(nicht auffer Haus)

Schokoladen-Mandelmousse

mit Karamelbirnen

pro Person
Aufder Haus 26,00 €uro
Im Haus 29,20 €uro

Mendu 3

Liineburger Hochzeitssuppe
mit Spargel, Kléfichen und Eierstich

Schweinemedaillons und Putenréllchen
mit Champignonrahmsauce,
regionale Gemiiseauswahl und Kartoffeln

Hausgemachter Obstsalat *
mit Vanilleeis und Pistazien
(nicht aufler Haus)

pro Person
Aufier Haus 32,00 €uro
Im Haus 35,80 €uro

Vanille-Eis *
mit heifen Kirschen und Sahne
(nicht aufier Haus)

pro Person

Aufier Haus 27,50 €uro
Im Haus 30,80 €uro

Men 4

Rheinische Kartoffelsuppe
mit Schinkenstreifen

Duett vom Schwein und Rind,
mit Apfelrotkohl, Gemiiseplatte,
Schnittlauchkartoffeln und Kartoffelbillchen

Mousse von
weifder Schokolade und Tonkabohnen
dazu karamellisierte Ananas

pro Person
Aufier Haus 26,00 €uro
Im Haus 29,20 €uro

* im aufler Haus Angebot bieten wir [hnen eine Alternative an
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Warme Speisen zum selbst Zusammenstellen

Eintopfe ab 1o Liter

Linseneintopf mit Rauchfleisch
Erbseneintopf mit Wursteinlage
Paprika-Hack-Eintopf mit Reis
Italienischer Gemtuseeintopf (Minestrone)

Deftige Gulaschsuppe mit viel Fleisch
Zum Sattessen rechnen wir 0.7 Liter pro Person

Chili con carne
Chili sin carne (vegetarisch)

Currywurst geschnitten mit Baguette

Suppen ab 1o Liter

Franzosische Kartoffelsuppe mit Lauchstreifen *

Tomatencremesuppe mit BarlauchkloRchen *

Aufgeschlagene Karotten-Orangensuppe mit Ingwer *

Klassische Hochzeitssuppe mit reichlich Einlage
Spargelsuppe (saisonal) *

Kiirbiscremesuppe (saisonal) *

*auch vegan méglich

Als Vorsuppe kalkulieren wir o,3 Liter, zum Sattessen 0,7 Liter pro Person

Fischgerichte

Zanderfilet
auf Tomaten-Lauch-Gemiise mit Krautergnocchis

Lachsriicken
in Salbeisahne mit Blattspinat und Zitronenpasta

Vegetarische Gerichte

Harisssa

Ofengemiise mit Rosmarinkartoffeln und Krauterdip

Geflllte Zucchini mit

verschiedenen Reissorten und Gemiise-Safran-Sauce

Ofenfrische Gemiiselasagne oder Spinatlasagne
mit Mozzarella und Barlauchsauce

Aufer Haus
7,60 €uro

7.90 €uro
7,60 €uro
7,60 €uro

8,90 €uro

9,00 €uro
8,00 €uro
7,90 €uro

Aufler Haus
7,90 €uro
9,00 €uro
7,50 €uro

10,90 €uro
9,50 €uro

9,50 €uro

Aufder Haus

17,00 €uro

17,50 €uro

Aufier Haus

13,90 €uro

13,50 €uro

12,50 €uro

Preis pro Liter

Preis pro Liter

Im Haus
8,50 €uro

8,80 €uro
8,50 €uro
8,50 €uro

10,00 €uro

10,00 €uro
9,00 €uro
8,90 €uro

Im Haus

8,80 €uro
10,00 €uro
8,40 €uro
12,20 €uro
10,70 €uro

10,70 €uro

Im Haus

19,00 €uro

19,60 €uro

Im Haus

15,50 €uro

15,50 €uro

14,00 €uro
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Warme und kalte Speisen zum selbst Zusammenstellen

Fleischgerichte Aufer Haus Im Haus
Das Beste von der Poularde mit 14,80 €uro 16,50 €uro
verschiedenem Gemiise und Risoleekartoffeln

Piccata Milanese von der Pute 14,90 €uro 17,00 €uro
auf Pilzrisotto und Tomatengemiise

Hihnchenbruststreifen in Gorgonzelarahm 13,90 €uro 15,50 €uro
mit Gemiisenudeln

Zwiebelrostbraten vom Rind 15,50 €uro 17,30 €uro
mit tourniertem Gemiise und schwibischen Eierspatzle

Osso bucco 17,90 €uro 20,00 €uro
mit cremiger Polenta

Wildragout in Preiselbeerrahm mit 17,50 €uro 19,60 £uro
Speck-Rosenkohl und Kartoffeltalern

Schweinefilet gefiillt mit Gemiise und Parmesan 16,00 €uro 18,00 €uro
dazu Ratatouille und Kartoffel-Gratin

Rinderfilet ,Stroganoff* 19,30 €uro 21,80 €uro
mit Brokkoli-Gemiise und Siebenkornreis

Dessert Aufer Haus Im Haus
Zitronencreme mit Friichten 2,90 €uro 3,20 €uro
Rote Griitze mit Vanillesauce 3,30 €uro 3,60 €uro
Mousse au Chocolat mit Friichten 3,50 €uro 3,90 €uro
Panna Cotta mit Himbeersauce 3,50 €uro 3,90 €uro
Limonen-Quarkmousse 3,30 €uro 3,60 €uro
Cappucchinomousse 3,30 €uro 3,60 €uro
Griefdflamerie mit Pflaumenkompott 3,00 €uro 3,30 €uro
Frischer Obstsalat mit Zimt-Vanillesahne 3,80 €uro 4,20 €uro
Créme brilée 3,80 €uro 4,20 €uro
Obstspiefie ab 20 Personen pro Stiick 2,30 €uro 2,50 €uro
Kleiner Obstkorb fiir 20 Personen 35,00 €uro 39,20 €uro
Grofée Obstkorb fiir 50 Personen 80,00 €uro 39,60 €uro
Obstplatte fiir 20 Personen 50,00 €uro 56,00 €uro
mundgerecht zubereitete saisonale Obstauswahl
Kleine Auswahl von deutschem Hart- und Weichkase, fiir 10 Personen 75,00 €uro 34,00 €uro
Grofle Auswahl von internationalem Weich- und Schnittkése, fiir 20 Personen 130,00 €uro 145,60 €uro

Dazu reichen wir eine korrespondierende Brotauswahl und Buttervariationen



