
1 ,2,3,4,5,6,7,8,9: Erläuterung beim Personal, Al lergenkennzeichnung (A-N): beim Personal

Vorspeisen
Antipasti nach Art des Hauses  A,C,D,G, I,J,L 1 5 EUR

Blattsalate in Balsamico mit Kirschtomaten,
gehobeltem Grana Padano und gerösteten Kernen A,C,G,H,J 9 EUR

Schafskäse mit Tomaten, Oliven ,
Kräutern und Knoblauch im Ofen gebacken G 9 EUR

Gemischter Salattel ler C,I,J 6 EUR

Rinderkraftbrühe mit Flädle A,C,G 6 EUR

Schweizer Käsesuppe mit Croutons A,G 7 EUR

Salate
"Salat Pute" Bunter Salattel ler mit Mais, Paprika, Karotten,

Gurken, Tomaten und Blattsalat in Hausdressing
mit gebratenen Putenstreifen und Sonnenblumenkernen C,G,I,J 1 4 EUR

"Salat Pecheur" Gebratener Lachs und Riesengarnelen auf Blattsalat,
Gurken, Paprika, Tomaten in Balsamico-Vinaigrette A,B,C,D,G,H, I,J 1 6 EUR

Flammkuchen A,G

- mit Rahm, Speck, Zwiebeln und Emmentaler Käse  9,5 EUR

- mit Rahm, Blattspinat, Knoblauch, Schafskäse und Emmentaler 11 EUR

- mit Rahm, Champignons, Kräutern und Emmentaler Käse 1 0 EUR

Vegetarisch
Kräuterpfannkuchen mit frischem Gemüse
und Pilzen in Sahnesoße gefül lt A,C,G, I 1 6 EUR

Penne in mediterraner Gemüse-Tomatensoße
mit Oliven und Schafskäse A,G 1 3 EUR

Pasta
Spaghetti mit Lammfilet, Knoblauch,
Tomaten, Zucchini und Auberginen A,C 1 7 EUR

Tagliatel le mit frischem Lachs, Weißwein und Sahne A,D,F,G 1 5 EUR

Tagliatel le mit Zucchini, Tomaten, ital ienischem Landschinken,
Rucola und gehobeltem Grana Padano  A,F,G 1 3 EUR



Hauptgerichte
Rostbraten vom Angus-Rind mit geschmälzten Zwiebeln

in Lembergersoße mit Spätzle und Salattel ler A,C, I,J 24,5 EUR

Schweinerückensteak mit Schinken und Allgäuer Bergkäse überbacken

Rahmsoße und Spätzle, kleiner Salat A,C,G, I,J 1 6 EUR

“Filettopf”

Medail lons vom Rind, Schwein und Pute

mit Speckbohnenbündle,

Käsespätzle, Rahmsoße und gemischtem Salat  A,C,G, I,J 21 EUR

Schwäbische Maultaschen mit Speck und Zwiebeln

Bratensoße und kleinem Salattel ler  A,C, I,J 1 3 EUR

Rinderroulade in Rotweinsoße mit Spätzle

und gemischtem Salat  A,C, I,J 1 7 EUR

Gekochte Ochsenbrust in Meerrettichsoße mit Preiselbeeren,

Butterkartoffeln und Salat  A,C,G, I,J,L 1 6 EUR

Maishähnchenbrust mit Taleggio und getrockneten Tomaten gefül lt

mit Rucolasoße und Gemüsenudeln A,C,G 1 8 EUR

Kässpätzle mit Rahm, geschmälzten Zwiebeln

und gemischtem Salattel ler A,C,G, I,J 1 4 EUR

Hirschragout mit frischen Pilzen,
Preiselbeerbirne und Spätzle  A,C 1 9 EUR

Lammrücken in Kräuterkruste

mit zweierlei Bohnen und Kartoffel-Olivenpürée A,C,G 22 EUR

1 ,2,3,4,5,6,7,8,9: Erläuterung beim Personal, Al lergenkennzeichnung (A-N): beim Personal

Fisch
Lachsfi let unter einer Parmesankruste
mit Trüffelnudeln, kleinem Gemüse und Riesl ingsoße  A,C,D,F,G, I 23 EUR

Zanderfi let mit frischen Pilzen in Weißwein-Kräutersoße
mit glasiertem Gemüse und Tagliatel le A,D,F,G 21 EUR

Filet vom Wolfsbarsch mit roten Linsen in Curry

gebratene Paprika und Mandel-Gemüsereis A,D,G,H,L 21 EUR



FrischePfifferlinge

Kleiner Blattsalat in Balsamico

mit gebratenen Pfifferl ingen und Croutons A,C,H,J 9 EUR

Schweinefi let im Speckmantel

mit frischen Pfifferl ingen

Karotten-Kohlrabigemüse

und Serviettenknödel  A,C,G 21 EUR

Frische Pfifferl inge in Rahm

mit Serviettenknödeln A,C,G 1 5 EUR

Rinderfi let mit Pfifferl ing-Triangoli

Rotweinsoße und buntem Gemüse A,C,G 29,5 EUR



Mineralwasser
Tafelwasser 0,2l 1 ,40 EUR

0,4l 2,50 EUR

classic Gourmet Mineralwasser 0,25l 3,1 0 EUR

0,5l 3,40 EUR

0,75l 4,90 EUR

Stil les Mineralwasser 0,5l 3,40 EUR
0,75l 4,90 EUR

medium Gourmet Mineralwasser 0,5l 3,40 EUR

0,75l 4,90 EUR

Alkoholfreie Getr�nke
Apfelschorle naturtrüb 0,2l 2,20 EUR

0,4l 3,50 EUR

Apfelsaft naturtrüb 0,2l 2,40 EUR

0,4l 3,40 EUR

Orangensaft 0,2l 2,40 EUR

0,4l 3,40 EUR

Coca Cola / Coca Cola l ight (4, 7, 8) 0,2l 2,50 EUR

0,4l 3,50 EUR

Eisvogel Colamix (3, 4, 8) 0,2l 2,50 EUR

0,4l 3,50 EUR

Eisvogel Orange (3, 4) 0,2l 2,50 EUR

0,4l 3,50 EUR

Eisvogel Zitrone 0,2l 2,50 EUR

0,4l 3,50 EUR

Traubensaft rot 0,2l 2,60 EUR
0,4l 3,60 EUR

Johannisbeernektar 0,2l 2,60 EUR
0,4l 3,60 EUR

Johannisbeerschorle von Johannisbeernektar 0,2l 2,40 EUR
0,4l 3,40 EUR

Schweppes Bitter Lemon (3, 9) 0,2l 2,40 EUR

0,4l 3,40 EUR

3: mit Antioxidationsmittel 4: mit Farbstoff 7: mit Süssungsmittel 8: koffeinhaltig 9: chininhaltig



Bier vomFaß
Hirsch Premium Pils 0,3l 2,30 EUR 0,4l 3,50 EUR

Weihenstephan Hefe Weisse 0,3l 2,40 EUR 0,5l 3,90 EUR

Weihenstephan Weisse alkoholfrei 0,3l 2,40 EUR 0,5l 3,90 EUR

Radler vom Hirsch Pils 0,3l 2,30 EUR 0,4l 3,50 EUR

Flaschenbiere
Weihenstephan Kristal l Weisse 0,5l 3,90 EUR

Hirsch Dunkle Weisse 0,5l 3,90 EUR

Hirsch Sport Weisse 0,5l 3,90 EUR

Bitburger 0,0% alkoholfrei 0,33l 3,20 EUR

AzulKaffee
IO Schümli Kaffee 2,70 EUR

IO Espresso 2,30 EUR

Cappucino 3,00 EUR

Latte Macchiato 3,20 EUR

Milchkaffee 3,40 EUR

KeoTee von Azul

Köstl icher Teegenuß aus losem Blatt- und Brokentee im innovativen pyramidenförmigen Teebeutel

aus fi l igranem Gewebe; mit ausreichend Platz für größtmöglichen Kontakt mit dem Wasser.

Glas Tee 0,3l 3,00 EUR

Die Sorten:

Darjeel ing First Flush
Zart blumiger Hochlandtee

Grüner Tee
Herb-frischer grüner Tee aus China

Roiboos Vanil le
mit echten Vanil lestückchen

Kräuterharmonie
Kräutertee mit fruchtiger Apfelnote

Pfefferminze
Wohltuender, frischer Kräutertee

Kamil le
Wohltuender, bekömmlicher Kräutertee

Waldbeere
Früchtetee mit Beerengeschmack




