
1,2,3,4,5,6,7,8,9: Erläuterung beim Personal, Allergenkennzeichnung (A­N): beim Personal

Vorspeisen
Blattsalate in Balsamico mit Kirschtomaten, 
gehobeltem Grana Padano und gerösteten Kernen A,C,G,H,J                  9 EUR

Schafskäse mit Tomaten, Oliven,
Kräutern und Knoblauch im Ofen gebacken G                                       9 EUR

Gemischter Salatteller C,I,J                                                                     6 EUR

Rinderkraftbrühe mit Flädle  A,C,G                                                            6 EUR

Schweizer Käsesuppe mit Croutons A,G                                            6,5 EUR

Sala� 

"Salat Pute" Bunter Salatteller mit Mais, Paprika, Karotten, 
Gurken, Tomaten und Blattsalat in Hausdressing
mit gebratenen Putenstreifen und Sonnenblumenkernen C,G,I,J        14 EUR

"Salat Pecheur" Gebratener Lachs und Riesengarnelen auf Blattsalat, 
Gurken, Paprika, Tomaten in Balsamico­Vinaigrette A,B,C,D,G,H,I,J     16 EUR

Vegetarisch
Kräuterpfannkuchen mit frischem Gemüse 
und Pilzen in Sahnesoße gefüllt A,C,G,I                                               16 EUR

Kässpätzle in Rahm mit geschmälzten Zwiebeln 
und gemischtem Salat A,C,G,I,J                                                       14 EUR

Zweierlei Gnocchis mit Rucola, Kirschtomaten, 
Oliven und Ziegenkäse  A 15 EUR

Pasta
Spaghetti mit Zucchini, Auberginen, Kirschtomaten, Knoblauch, 
und gehobeltem Parmesan A,C                                                          13 EUR
 
Tagliatelle mit frischem Lachs, Broccoli, 
Weißwein und Sahne A,D,F,G             15 EUR

Tagliatelle mit Garnelen, Kirschtomaten und Champignons 
in Knoblauch­Sahnesoße   A,F,G                                                    14 EUR 

Spaghetti mit Lammstreifen, Zucchini, Aubergine, 
Knoblauch und Tomaten   A,C                                                             17 EUR
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1,2,3,4,5,6,7,8,9: Erläuterung beim Personal, Allergenkennzeichnung (A­N): beim Personal

Fisch
Lachsfilet unter einer Parmesankruste
mit Trüffelnudeln, kleinem Gemüse und Rieslingsoße  A,C,D,F,G,I    23 EUR

Zanderfilet mit frischen Pilzen in Weißwein­Kräutersoße
mit glasiertem Gemüse und Tagliatelle A,D,F,G                                   21 EUR

Filet vom Wolfsbarsch auf gedämpften Gemüse 
in Weißwein­Knoblauchsoße mit Rosmarinkartoffeln  A,C,G,I,J           20 EUR

Hauptgerich� 

Rostbraten vom Angus­Rind mit geschmälzten Zwiebeln 
in Lembergersoße mit Spätzle und Salatteller A,C,I,J                         24 EUR

Cordon bleu vom Schweinerücken mit Schinken und Bergkäse gefüllt
Pommes frites und gemischter Salat  A,C,G,I,J                                    15 EUR

Gekochte Ochsenbrust in Meerrettichsoße mit Preiselbeeren, 
Butterkartoffeln und Salat  A,C,G,I,J,L                                             16 EUR

Hirschragout mit frischen Pilzen,
Preiselbeerbirne und Spätzle  A,C                                                   19 EUR

Lammrücken in einer Kräuterkruste mit mediterranem Gemüse
und Oliven, Rosmarinkartoffeln  A,C                                                            23 EUR

Hähnchenbrust mit Süßkartoffelgnocchis in Kräuter­Sahnesoße
mit glasiertem Gemüse  A,C,G                                                            16 EUR

Rinderfilet in Rotweinsoße mit Café de Paris­Butter,
feinem Gemüse und gebratenen Kartoffeln  G,J  29,5 EUR

Schweinefilet im Speckmantel mit Pfefferrahmsoße,
Kartoffelplätzchen und kleinem Salat   A,C,G,I                             19 EUR

Rinderroulade in Rotweinsoße mit Spätzle
und gemischtem Salat  A,C,I,J                                                  17 EUR

Rinderfiletspitzen mit frischen Pilzen in Cognac­Senfsaatsoße 
mit Mandelkroketten und kleinem Salat  A,G,J                                    21 EUR

Flammkuchen  A,G
­ mit Rahm, Speck, Zwiebeln und Emmentaler Käse                 9,5 EUR

­ mit Rahm, Blattspinat, Knoblauch, Schafskäse und Emmentaler  11 EUR

­ mit Rahm, Champignons, Kräutern und Emmentaler Käse  10 EUR
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