Restauran
WensTuBE GRivu

1i bianco / Martini rosso ‘ , cl o051
 Glas Sekt Hausmarke Weinstube Grimm Schioss Affaltrach extra trocken 0,11 o
Glas Sekt mit "HolunderBluteannder" (Fam Delmel Tubmgen) 01
Virgin Colada (alkonolfrei) fruchtiger Cocktail mit Ananas und Kokos ‘ L ‘
Sportsman (alkoholfrei) fruchtig-frisch mit Maracuja, Ananas und Zitrone =~
Strawberry Colada (alkonolfrei) Erdbeere trifft Kokos . 490 EUR

¥ = enthalt Sulfit




\/orspeisen

...servieren wir nur in Verbindung mit einer Hauptspeise. Andernfalls miissen wir leider einen
Betriebskosten-Aufschlag von 2,5 EUR berechnen (entféllt, wenn Sie 2 Vorspeisen bestellen).

Schafskase mit Tomaten, Oliven, Krautern und Knoblauch
im Ofen gebacken mit gerdstetem Brot V (vegetarisch) A,G 9,5 EUR

Knuspriges Gemuse im Backteig mit Knoblauch-Dip V (vegan) A.F 9,5 EUR

Gemischter Salatteller \/” (vegetarisch) C,1,J 6 EUR
Feldsalat in Balsamico mit Speck und Kracherle 8 EUR
Rinderkraftbrihe mit Fladle A,c,G 6,5 EUR
Schweizer Kasesuppe mit Croutons AFG 7 EUR
Crémesuppe von Waldpilzen A FG 8 EUR
Hokkaido-Kurbissuppe mit Kokos und Curry \/" (vegan) F 7 EUR
Salate

Groler Salatteller mit bunten Blattsalaten, Paprika, Karotten,
Gurken,’ﬁm ten und Mais, gerostete Sonnenblumenkerne
e

wahlwei usdressing oder Balsamico-Vinaigrette c,G,/,J,K
dazu:

Streifen von’Alb-Hahnchenbrust

5 Falaffel (vegetarisch)

Rumpsteakstreifen vom heimischen Weiderind
5 Garnele Knoblauchdl gebraten

FlammBuchen ac

- mit Rahm, Speck, Zwiebeln und Emmentaler Kase oo
- mit Rahm, Blattspinat, Knoblauch, Schafskase und Emmentaler
- mit Rahm, Champignons, Krautern und Emmentaler Kase

‘Pasta

Spaghetti\mit Zucchini, Auberginen, Kirschtomaten, Knoblauch,
und Grana Padano \/ (vegetarisch) A,C 17 EUR

Tagliatelle mit Garnelen, Kirschtomaten und Champignons
in Knoblauch-SahnesolRe AB,FG 18 EUR

Fisch

Zanderfilet mit frischen Pilzen in Weil3wein-SchnittlauchsolRe
mit kleinem Gemuse und feinen Nudeln A,DFG 24 EUR

Filet vom Seesaibling auf gedampften Gemuse in Safran-Rieslingsole
mit Kirschtomaten und Rosmarinkartoffeln A,D,FG 25 EUR

1,2,3,4,5,6,7,8,9: Erlauterung beim Personal, Allergenkennzeichnung (A-N): beim Personal

Bild: freepic.com




Cl-[aujatgericﬁw

Krauterpfannkuchen mit frischem Gemduse

und Pilzen in SahnesolRe gefullt V (vegetarisch) A,C,G,| 18 EUR
Spinat-Semmelknodel mit Rote Linsen-SulRkartoffel-Curry

und Kirschtomaten '\ (vegan) AF1,J 21 EUR
Zweierlei Gnocchis mit Rucola, Kirschtomaten, Oliven

und Schwarzwalder Demeter-Ziegenkase V (vegetarisch) A,G 20 EUR
Falaffel (Kichererbsenkuchle) mit mediterranem Gemuse, Oliven,

Sesam und Basmatireis V (vegan) AK 18 EUR
Rostbraten vom heimischen Weiderind aus regionaler, artgerechter Aufzucht

mit geschmalzten Zwiebeln, Jus, Spatzle und Salatteller A,c,iJ 30 EUR
Cord V‘Lil u vom Schwein aus regionaler, artgerechter Aufzucht mit Schi ke‘{n und
Bergka eflllt, Pommes frites und gemischter Salat A,c,G,1.v 21 EUR

Medaillons vom Hirschricken an Holunder-Balsamicojus,

Kurbispurée, Rosenkohl und Karotten, Haselnul3spatzle A,c,G, 128 EUR
|

RehkeLEn Wacholdersolde, Preiselbeerbirne |
Rotkraut und Spétzle A,c,G sz EUR

Kalbsggschnetzeltes mit frischen Pilzen in Rahm,
kleinen] Gemuse und Kartoffelrosti A FG 26 EUR

Hirschragout mit Pilzen,
Broccolirdschen, Preiselbeerbirne und Spatzle @ A,C 21 EUR

Franzé\sische Maishahnchenbrust /

in Curry-Gemusesolde mit roten Linsen und Basmatireis A,C,G 21 EUR

Rinderfilet in Cognac-Pfefferrahmsol}e,
Speckbohnen, kleines Gemuse und Mandelkroketten ©® AFG 32 EUR

Schweinefilet im Speckmantel
mit Steinpilzravioli in Waldpilzcréme und feinem Gemise ©® AG 23 EUR

Rinderroulade vom heimischen Weiderind aus regionaler, artgerechter Aufzucht
Rotweinsolde, Apfel-Rotkraut und Kartoffelknddel @6 A,C,1,J 20 EUR

Bild: freepic.com




Mineralwasser

Tafelwasser 0,2l 2,20 EUR 0,41 3,40 EUR
Peterstaler classic Gourmet Mineralwasser 0,25l 3,20 EUR
0,5l 4,40 EUR 0,75l 5,50 EUR
Black Forest stilles Mineralwasser 0,5l 4,40 EUR 0,75l 5,50 EUR
Peterstaler medium Gourmet 0,5l 4,40 EUR 0,75l 5,50 EUR
Saff und chfrscﬁor[e
Apfelschorle naturtriib 0,21 2,80 EUR 0,41 4,00 EUR
Apfelsaft naturtriib Direktsaft 0,2l 3,00 EUR 0,41 4,20 EUR
Orangensaft 0,2l 3,00 EUR 0,41 4,20 EUR
Traubensaft rot Direktsaft 0,2I 3,40 EUR 0,41 4,80 EUR
Traubensaftschorle 0,2I 3,00 EUR 0,41 4,20 EUR
Johannisbeernektar 0,21 3,40 EUR 0,41 4,80 EUR
Johannisbeerschorle von Johannisbeernektar 0,2| 3,00 EUR 0,4| 4,20 EUR
Maracujaschorle von Maracujanektar 0,2| 3,00 EUR 0,4| 4,20 EUR
Holunderblitenschorle Holunderwunder, Tubingen 0,2| 3,50 EUR 0,4| 4,80 EUR
Kitz Apfel-Birne-Johannisbeer Schorle Bio 0,33l 3,80 EUR
Kitz Apfel-Birne Schorle Bio 0,33l 3,80 EUR
SeeZilngle Rhabarberschorle Bioland 0,33l 4,00 EUR
Limonade
Fritz Kola / Fritz Kola zuckerfrei @ 7 s 0,33l 3,90 EUR
Fritz MISCHMASCH Kola und Orange (3,4,8) 0,33l 3,90 EUR
Fritz Limo Orange / Fritz Limo Zitronenlimonade @ 4.5 0,33l 3,90 EUR
Schweppes Bitter Lemon ¢, 9) 0,2l 2,80 EUR 0,41 4,00 EUR
3: mit Antioxidationsmittel ~ 4: mit Farbstoff 7: mit Slissungsmittel 8: koffeinhaltig 9: chininhaltig
Bier vom Fafs
Hirsch Premium Pils 0,3l 3,50 EUR 0,4l 4,20 EUR
Weihenstephan Hefe Weisse 0,3l 3,50 EUR 0,51 4,50 EUR
Weihenstephan Weisse alkoholfrei 0,3l 3,50 EUR 0,51 4,50 EUR
Radler vom Hirsch Pils 0,3l 3,50 EUR 0,4l 4,20 EUR
Flaschenbiere

Weihenstephan Kristall Weisse 0,51 4,50 EUR  Hirsch Dunkle Weisse 0,51 4,50 EUR
Hochdorfer Freibier alkoholfrei 0,33l 3,80 EUR Hirsch Sport Weisse 0,51 4,50 EUR

Berg Radler 0,0% "Maria-Anna" 0,331 3,80 EUR Hirsch Helles 0,331 3,80 EUR
Azul ﬂ(cﬁcee

IO Schimli Kaffee 3,00 EUR IO Espresso 2,60 EUR
Cappucino 3,60 EUR Latte Macchiato 4,00 EUR
Tee

Glas Tee (Darjeeling First flush / Waldbeere / Pfefferminz / Krauterharmonie / Kamille / Roiboos Vanille /
Griner Tee Marani) 3,60 EUR
‘Dessert

Warmer Schokoladenauflauf an Eierlikbrcreme und Walnuf3eis 9,00 EUR
Apfelkichle mit Vanilleeis 7,00 EUR
Vanilleeis mit heil3en Himbeeren 6,50 EUR
Pflaumen-Zimt-Crumble mit Vanilleeis 7,00 EUR

Gemischtes Eis 5,00 EUR mit Sahne 6,00 EUR




