\/orspeisen

Schafskase mit Tomaten, Oliven, Krautern und Knoblauch

im Ofen gebacken mit geréstetem Brot V (vegetarisch) A,G 11 EUR
Knuspriges Gemuse im Backteig mit Knoblauch-DipV (vegan) AF 11,5 EUR
Gemischter Salatteller \” (vegetarisch) C,1,J 8 EUR
Beilagensalat (zu einem Hauptgang) 6 EUR
Rinderkraftbriihe mit Fladle A,c,G 6,5 EUR
Schweizer Kasesuppe mit Croutons AFG 7 EUR
Salate

Groler Salatteller mit bunten Blattsalaten, Paprika, Karotten,

Gurken, Tomaten und Mais, gerdstete Sonnenblumenkerne C,G,1,J,K
wahlweise Hausdressing V (vegetarisch)

oder Balsamico-Vinaigrette V (vegan) 13 EUR

dazu:

Streifen von Hahnchenbrust

5 Falaffe (vegan)

Rumpst%a treifen vom heimischen Weiderind
5 Garnelen in Knoblauchol gebraten

Flammkuchen ac

- mit Rah:ﬁpeck, Zwiebeln und Emmentaler Kase oo
- mit Rahm, Blattspinat, Knoblauch, Schafskase und Emmentaler
- mit Rahm|, Champignons, Krautern und Emmentaler Kase

‘Pasta

Spaghetti mit Zucchini, Auberginen, Kirschtomaten, Knoblauch,

und Grana Padano V (vegetarisch) A,C 1 EUR

Tagliatelle mit Garnelen, Kirschtomaten und Champignons

in Knoblauch-Sahnesol3e ABFG 18 EUR
N \

Tagliatelle mit Pfifferlingen und Putenstreifen aus regionaler, artgerechter Aufzucht

in Krauterrahm A,BFG 19 EUR

Fisch

Forellenfilets aus dem Neckartal mit frischen Pfifferlingen

in Krauter-Buttersol3e mit Petersilienkartoffeln A,D,FG 24 EUR

Filet vom Seesaibling auf gedampften Gemuse in Safransol3e
mit Kirschtomaten und Rosmarinkartoffeln A,D,FG 25 EUR

Lachsfilet unter einer Parmesankruste
mit Truffelnudeln, kleinem Gemiuse und Rieslingsol’e ® A,C,D,G 26 EUR

1,2,3,4,5,6,7,8,9: Erlauterung beim Personal, Allergenkennzeichnung (A-N): beim Personal
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Krauterpfannkuchen mit frischem Gemuse
und Pilzen in SahnesolRe geflillt \/" (vegetarisch) A,C,G,1 18 EUR

Spinat-Semmelknddel mit Rote Linsen-SuRkartoffel-Curry
und Kirschtomaten V (vegan) A,Fl,J 20 EUR

Zweierlei Gnocchis mit Rucola, Kirschtomaten, Oliven
und Schwarzwalder Demeter-Ziegenkase V (vegetarisch) A,G 20 EUR

Falaffel (Kichererbsenktichle) mit mediterranem Gemdse, Oliven,
Sesam und Basmatireis V (vegan) AK 18 EUR

Rostbraten vom heimischen Weiderind aus regionaler, artgerechter Aufzucht
mit geschmalzten Zwiebeln, Jus, Spatzle und Salatteller A,c,iJ 29 EUR

Frichv% A’f‘ﬁerlinge in Rahm mit frischen Krautern, |
20 EUR

kleinemm Gemuse und Serviettenknodeln A,CEG

Cordon bleu vom Schwein aus regionaler, artgerechter Aufzucht mit Schinkdn und
BergkéT(gefijllt, Pommes frites und gemischter Salat A,c,G,/,J

Rinderhliftsteak vom heimischen Weiderind aus regionaler, artgerechte
Cafe de| Paris-Butter, Gemuse und Rosmarinkartoffeln &

Kalbsgéschnetzeltes mit frischen Pilzen in Rahm,
kleinemm GemuUse und Kartoffelrosti A FG 25 EUR
Hirschragout mit Pilzen,

Brocco\liréschen, Preiselbeerbirne und Spatzle ® A,c

@1 EUR

Franzosische Freiland-Maishahnchenbrust mit frischen Pfifferlingen
und kleinem Gemduse im Krautercrépe, gebratene Kartoffeln A,c,c 24 EUR

Rinderfilet vom heimischen Weiderind aus regionaler, artgerechter Aufzucht
in Cognac-Pfefferrahmsolie,
Speckbohnen, kleines Gemuse und Mandelkroketten ©® AFG 32 EUR

Schweinefilet im Speckmantel mit Pfifferlingen in Rahm,
feines Gemuse und Herzoginkartoffeln ©® A,G 24 EUR

Rinderroulade vom heimischen Weiderind aus regionaler, artgerechter Aufzucht
Rotweinsolde, Spatzle und kleinem Salat ©®6 A,C/J 20 EUR
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