Vorsyeisen

Schafskase mit Tomaten, Oliven, Krautern und Knoblauch
im Ofen gebacken mit gerostetem Brot V (vegetarisch) A,G 12 EUR

Feldsalat in Balsamico mit Speck und Kracherle ©36 AH,J 8,5 EUR

Knuspriges Gemuse im Backteig mit Knoblauch-Dipv (vegan) AF 12,5 EUR

Gemischter Salatteller V (vegetarisch) C,1,J 8,5 EUR
Beilagensalat (zu einem Hauptgang) 6,5 EUR
Rinderkraftbrhe mit Fladle A,c,.G 7 EUR
Schweizer Kasesuppe mit Croutons AFG 8 EUR
Cremesuppe vom Hokkaido-Kurbis mit Kokos V (vegan) F 7,5 EUR
Salat

Groler Salatteller mit bunten Blattsalaten, Paprika, Karotten,
Gurken, Tomaten und Mais, gerostete Sonnenblumenkerne C,G,1,J,K
mit Hausdressing oder Balsamico-Vinaigrette 14 EUR

dazu:
Streifen %/LH Jﬁer Putenbrust

5 Garnelen in Knoblauchdl gebraten

Wurstsalat fairfleisch ©®6@ A,FJ
SchweizeTﬂurstsalat mit Bergkase fairfleisch ©®®® A,FG,J

FlammRBuchen ac
- mit Rahm, Speck, Zwiebeln und Emmentaler Kase ©o
- mit Rahm, Blattspinat, Knoblauch, Schafskase und Emmentaler

‘Pasta

Spaghetti mit Zucchini, Auberginen, Paprika, Knoblauch,
und gehogeltem Grana Padano V (vegetarisch) A,C

Tagliatelle mit Garnelen, Kirschtomaten und Champignons

in Knoblauch-Sahnesol3e ABFG 19 EUR
Fisch

Lachsfilet unter einer Parmesankruste

mit Truffelnudeln, kleinem Gemuse und Rieslingsol’e ® A,C,D,G 28 EUR

Forellenfilets aus dem Neckartal mit frischen Pilzen
in Krauter-ButtersolRe mit Petersilienkartoffeln A,D,FG 24 EUR

1,2,3,4,5,6,7,8,9: Erlauterung beim Personal, Allergenkennzeichnung (A-N): beim Personal
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Wild
Rehragout mit Pilzen,
Broccoliréschen, Preiselbeerbirne und Spatzle @ A,c 25 EUR

Medaillons vom Hirschriicken mit Preiselbeer-Balsamico-Jus,
Rosenkohl und glasierte Karotten, HaselnuRspatzle ® A,C,H 31 EUR

Q—[aujotgericﬁw
Wirsingroulade mit Quinoa-Steinpilzfullung
und Waurfelkartoffeln V’ (vegan) A,FH 22 EUR

Krauterpfannkuchen mit frischem Gemuse
und Pilzen in Sahnesolde geflllt V (vegetarisch) A,C,G,| 19 EUR

Zweierlei Gnocchis mit Rucola, Kirschtomaten, Oliven
und Schwarzwalder Demeter-Ziegenkase V (vegetarisch) A,G 22 EUR

Rumpstelak vom heimischen Weiderind aus regionaler, artgerechter Aufz ch;jl
mit RFZ)t in-Zwiebeln, kleinem Gemuse und Spatzle A,c 32 EUR

. . |
Cordon bleu vom Schwein aus regionaler, artgerechter Aufzucht mit Schinken und

Bergkase geflllt, Pommes frites und kleinem Salat ©®® A,C,FG,/, }23 EUR

Rinderhﬁtsteak vom heimischen Weiderind aus regionaler, artgerecht rAszucht
Café de|Paris-Butter, Gemuse und Rosmarinkartoffeln & 28 EUR

Putenbruststeak aus regionaler, artgerechter Aufzucht mit Knoblauch-Krautersole
mediterfanes Gemuse, Sufkartoffel-Pommes AFG 22 EUR

Rinderfilet vom heimischen Weiderind aus regionaler, artgerechter Aufzucht
in Cognac-Pfefferrahmsolie,
Speckbohnen, kleines Gemuse und Mandelkroketten ©® A,FG,H 35 EUR

Schweinefilet im Speckmantel mit Pilzen in Rahm /

buntem Gemuse und Herzoginkartoffeln ©®6 A,C,G 26 EUR

Rinderroulade vom heimischen Weiderind aus regionaler, artgerechter Aufzucht

Rotweinsolde, Apfelrotkraut und Kartoffelknodel ©e6 AJ 23 EUR
Dessert

Warmer Schokoladenauflauf, Eierlikdrcreme und Walnul3eis A,c,6,H 10 EUR
Apfelktchle mit Vanilleeis A,C.G 8 EUR
Pflaumen-Zimt-Crumble mit Vanilleeis A,c,G,H 8 EUR
Vanilleeis mit heiRen Himbeeren & 7,5 EUR
Créme brulée 6 8 EUR
Panna cotta mit Waldbeerenragout G 7 EUR
Gemischtes Eis A,C 7 EUR mit Sahne AcC 8 EUR
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