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4,90 EUR

Churchill's Reserve Port
~ Sherry Emilio Lustau Amantilla 4,50 EUR
Sherry Ejmilio Lustau ‘Ménzﬁm 4,90 EUR
5,00 EUR
6,50 EUR
6,50 EUR
4,50 EUR
‘ rb@ cccf m|t Fellers Pf|r3|chllkor A 5,00 EUR
Campan Soda oder Orange @ 4,80 EUR
Martini bianco / Martini rosso 1_ % f 1} 4,00 EUR
Glas Sekt Hausmarke Welnstubp Grlmm;\ Scl‘%oss Affaltrach extra trocken 4,20 EUR *

Glas Sekt mit %'HolunderBIuteannder" (Fam Deimel, Tublngen) 4,50 EUR
2 6,00 EUR
Sportsman (alkoho/frel) fruchtlg -frisch mit Mar‘ B00EUR |
Strawberry Colada (alkoholfrei) Erdbeere trgKokos s 850 EUUR f
¥ = enthalt Sulfit

Vorsyeisen

Schafskase mit Tomaten, Oliven, Krautern und Knoblauch

im Ofen gebacken mit geréstetem Brot V (vegetarisch) A,G 12 EUR

Knuspriges Gemuse im Backteig mit Knoblauch-Dip V’(vegan) AF 12,5 EUR

Gemischter Salatteller \/ (vegetarisch) C,1,J 8,5 EUR
Beilagensalat (zu einem Hauptgang) 6,5 EUR
Rinderkraftbrihe mit Fladle A,c.G 7 EUR
Schweizer Kasesuppe mit Croutons AFG 8 EUR

SuRkartoffel-Linsen-Suppe mit Curry und Kokos V (vegan) F 7 EUR




Salat

Grol¥er Salatteller mit bunten Blattsalaten, Paprika, Karotten,
Gurken, Tomaten und Mais, gerostete Sonnenblumenkerne C,G,1,J,K
mit Hausdressing V (vegetarisch) oder Balsamico-Dressing\/’(vegan) 14 EUR

dazu:

Streifen von der Putenbrust 5,5 EUR
5 Garnelen in Knoblauchdl gebraten B 8,5 EUR
5 Falaffel '\ (vegan) A 5,5 EUR
Wourstsalat 0060 A FJ 11,5 EUR
Schweizer Wurstsalat mit Bergkdse ©®6 AFG,J 12,5 EUR

Flammkuchen ac
- mit Rahm, Speck, Zwiebeln und Emmentaler Kase oo 14 EUR
- mit Rahm, Blattspinat, Knoblauch, Schafskase und Emmentaler 16 EUR
- mit Rahm, Champignons, Krautern und Emmentaler Kase

CPasta/ ‘ b \

Spaghetti mit Zucchini, Auberginen, Paprika, Knoblauch,
und gehobeltem Grana Padano V (vegetarisch) A,G

Tagliatelleﬁ Garnelen, Kirschtomaten und Champignons
in Knoblauch-SahnesolRe AB,FG

Spaghetti mit Lammfilet, Zucchini, Auberginen,
Knoblauch/und Tomaten A

Fisch |

Lachsfilet unter einer Parmesankruste
mit Truffelnudeln, kleinem Gemuse und Rieslingsol3e ® A,C.D,G

Forellenfilets mit frischen Pfifferlingen in Krauter-ButtersolRe
mit glasiertem Gemuse und Petersilienkartoffeln A,D,FG 25 EUR

Frische ?ﬁ:ﬁferﬁnge

Tagliatelle mit frischen Pfifferlingen und Putenbruststreifen
in Krauter-SahnesolRe AFG 19,5 EUR

Frische Pfifferlinge in Rahm mit kleinem Gemuse
und Serviettenknodel A,CEG 06 21 EUR

1,2,3,4,5,6,7,8,9: Erlauterung beim Personal, Allergenkennzeichnung (A-N): beim Personal

Bild: freepic.com
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Kasespatzle mit Rahm, geschmalzten Zwiebeln
und kleinem Salat \/” (vegetarisch) A FH 17,5 EUR

Krauterpfannkuchen mit frischem Gemtuse
und Pilzen in SahnesolRe gefilllt V (vegetarisch) A,C,G,1 19 EUR

Zweierlei Gnocchis mit Rucola, Kirschtomaten, Oliven
und Schwarzwalder Demeter-Ziegenkase V (vegetarisch) A,G 22 EUR

Falaffel mit mediterranem Gemuse, Oliven,
Sesam und Basmatireis \/ (vegan) AK 20 EUR

Spinat-Semmelknddel mit Rote Linsen-Gemuse-Curry
und Kirschtomaten \” (vegan) A,F1,J 21 EUR

Rostbraten vom heimischen Weiderind aus regionaler, artgerechter Aufzucht
mit geschmalzten Zwiebeln, Spatzle und kleinem Salat A,c 82 EUR

Cord n' Jl u vom Schwein aus regionaler, artgerechter Aufzucht mit Schi

ken und
Bergkase gefullt, Pommes frites und kleinem Salat ®®® A,C,FG,, ]23 EUR
Franzosische Freiland-Hahnchenbrust \
mit Pfi ngen und Frischkase-Ravioli AFG 24 EUR

Putenbruststeak aus regionaler, artgerechter Aufzucht mit Knoblauch-KrautersoRe
mediterfanes Gemuse, Sufkartoffel-Pommes AFG

Rinderfilet vom heimischen Weiderind aus regionaler, artgerechter Aufzu
in Cognac-Pfefferrahmsolie,

Speckbohnen, kleines Gemuse und Mandelkroketten ©® A,FG,H 85 EUR

Hirschragout mit Pilzen,
Brocc‘o@réschen, Preiselbeerbirne und Spatzle ® A,c

23 EUR

Schweinefilet im Speckmantel mit Pilzen in Rahm
buntem Gemuse und Herzoginkartoffeln ®®6 A,C,G 26 EUR

Rinderroulade vom heimischen Weiderind aus regionaler, artgerechter Aufzucht

Rotweinsolde, Spatzle und gemischtem Salat ©e6 Ay 23 EUR
Dessert

Warmer Schokoladenauflauf, Eierlikdrcreme und Walnul3eis A,c,6,H 10 EUR
Apfelkichle mit Vanilleeis A,C,G 8 EUR
Rhabarber-Crumble mit Vanilleeis A,C,G,H 8 EUR
Vanilleeis mit heiRen Himbeeren & 7,5 EUR
Créme brulée G 8 EUR
Gemischtes Eis A,C 7 EUR mit Sahne AC 8 EUR
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