FOSEIDON

Am Brunnenhof 2 - 82256 Fiirstenfeldbruck
Telefon 08141/42857

r geehrter Gast,

wir begriiBen Sie herzlich in unserem Restaurant.

Unser Haus und dessen Gastlichkeit sollen dazu beitragen,
lhnen Stunden der Entspannung zu bereiten.

Unsere griechische Kiiche erwartet Ihre Wiinsche und wird alle Speisen
frisch nach griechischen Rezepten zubereiten.

Fiir eventuelle Wartezeiten bitten wir daher um lhr Verstandnis.
Wir danken fiir [hren Besuch und wiirden uns freuen,
Sie recht bald wieder bei uns begriiBen zu diirfen.

Sollten Sie besondere Wiinsche haben,
so wenden Sie sich vertrauensvoll an die Bedienung.

Wir wiinschen [hnen
KALI OREXI!

Alle Gerichte gibt es auch zum Mitnehmen!




Aperitif

225 Glas Prosecco Opil=k;
212 Prosecco mit Aperol ® 011
226 Martini bianco 5d.
227 Martini rosso 5d.
228 Martini dry 5d.
231 Campari® 4d.

231 Campari &’ 4.
mit Orangensaft

233 Campari® 4.
mit Soda

234 Sherry dry 4.

235 Sherry medium 4d.
mit Orangensaft

236 Griech. Rosenlikor &’ 2.
237 Griech. Bananenlikor &’ 2.
239 Amaretto DiSaronno 2dl.

230 0uzo 2dl.
Typ. griech. Anis-Aperitif
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008
006

007
011

kalte Vorspeisen

Tzatziki ¢
Joghurt mit Gurken und Knoblauch

Schwarze Oliven

Tirosalata scharf ¢
Schafskase - Salat a“la Creme

Oktopussalat

Griechische Vorspeisenplatte > 6 ¢
verschiedene kalte Vorspeisen

fiir 1 Person

fiir 2 Personen

Tarama *¢
griech. Kaviarcreme

590€
520€

590€
9,70€

11,90 €
18,70 €

6,50 €

warme Vorspeisen

Dolmades &F
Weinblatter mit Reis und Hackfleisch
gefiillt (warm serviert)

Auberginen ¢
gebraten mit Tzatziki

Vorspeisenplatte vom Grill °
Auberginen, Zucchini, gefiillte Tomatenpaprika
mit Kase, Austernpilze,
Tzatziki, Halloumikdse

Kolokithokeftedes ©°
gebratene Zucchiniballchen
mit Joghurt - Dip

790€

790€

12,30€

9,70€

Mpriam ¢
griech. Gemiise mit Kartoffeln,
Schafskase, Knoblauch

Peperoni vom Grill ¢
mit feiner Knoblauchsof3e

Gebratene Zucchini ®°
mit Tzatziki

Moussaka (griech. Auflauf) ¢
Auberginen, Hackfleisch und Kartoffeln
mit Eiersol3e iiberbacken

Vorspeisenplatte a’la Chef >¢°
verschiedene Vorspeisen (kalt und warm)
fiir 1 Person 12,70 €
fiir 2 Personen 22,70€
Spanakotiropitakia ¢
Blatterteig gefiillt mit Spinat
und Schafskase

Scampi Saganaki *¢
mit Kase und Tomatensof3e iiberbacken 11,90 €

Gebratene rote Paprika ¢
mit Schafskase gefiillt

Oktopus vom Grill >¢
(Polypenfisch) mit Balsamico
Tiropitakia ®

Blatterteig mit Schafskase gefiillt

10,20 €
6,50 €

790€

8,80€

790€

8,20€
13,90 €

7,90 €




Suppen Salate

Hiihnersuppe 034 Poseidonsalat "%°

Tomatencrem 6 gem. Salat mit Oliven, Peperoni,
Qatencregesipps Schafskdse, Gyros und Pitabrot 12,90 €

Kﬁ se 033 GroBer bunter Salatteller’
mit gegrillten Putenbruststreifen

Schafskase vom Grill * und Baguette 13,30€
in Alufolie 036 Horiatiki®

S 4 traditioneller griech. Bauernsalat
Schafskase mit Schafskdse 10,30 €

16
Halloumi 037 Krautsalat 5,50€

original Zypriotischer Krauterkase
vom Grill auf Rucola mit Tomaten

Saganaki ©
gebackener Schafskase

Beilagen

Reis in Tomatensof3e ' 3,00€
Riesenbohnen (warm serviert) ® 6,50 €

Kartoffeln
griech. Art 5,60 €

Port. Pommes frites 4,70 €

Pitta’
griech. Fladenbrot 230€

Folienkartoffel
gefiillt mit Tzatziki 6,00 €

Metaxa - oder Pfefferrahmsofle ¢ 3,50 €

Alle Gerichte gibt es auch zum Mitnehmen!




Spezialitaten vom Grill

057

058

056

059

062

064

065

068

069

061

Gyros & frittierte Kalamaria "> "
mit Tzatziki, Reis und k. Salat 15,50 €

Gyros ¢
mit Bauernsalat, Tzatziki und Reis

Gyros in MetaxasoB3e & "'
mit Kase iiberbacken, Pommes frites
und Salat

Delphiteller &
Kalbssteak, Schweinesteak, Filetspiel3,
Tzatziki, kl. Salat und Reis

Suwlaki "¢
2 FleischspielSe mit Reis, Tzatziki
und Krautsalat 13,90 €

Suwlaki gefiillt mit Schafskase "¢
mit Reis, Tzatziki und Krautsalat 14,30 €

Gegrillte Rinderleber &
mit Kartoffeln, Tzatziki und kl. Salat

Dorfteller -6
1 Schweinesteak, 1 Suwlaki, Gyros,

13,90 €

15,80 €

16,80 €

14,30 €

Bauernsalat, Tzatziki und Reis

15,90 €

Bifteki "
Hacksteak mit Schafskase gefiillt,
dazu Reis, Tzatziki und kl. Salat

Bifteki in MetaxasoBe &
Hacksteak mit Schafskase gefiillt,
Pommes frites und kl. Salat

Poseidonteller "¢
1 Suwlaki, Putenbrustfilet, Schweinefilet,
Reis, Gemiise, Tzatziki und Krautsalat 16,50 €

15,40 €

15,80 €

Plakateller &
1 Suwlaki, Gyros, Tzatziki,
kl. Salat und Pommes frites

Souvlakia me Kotopoulo "¢
2 Souvlakia aus Hiihnerbrust auf HolzspieRe,
Pitabrot, Pommes frites, Tzatziki
und kl. Salat

FiletspieB vom Schwein "
2 FiletspieBe mit Salat, Reis und Tzatziki 16,80 €

Putensteak vom Grill ™"
mit Krauterbutter, Reis und gem. Salat 15,80 €

Aphrodite - Teller "¢
2 Lammbkoteletts, 1 Suzuki, Leber,
Tzatziki, Bauernsalat und Reis

Olympia - Teller 5™

1 Suwlaki, Schweinefilet, Suzuki,
1 Lammkotelett, Gyros, Tzatziki
gem. Salat und Reis

Trikolore - Teller "6
1 Suwlaki, 1 Suzuki, Leber, Hihnchenbrust,
Tzatziki, griine Bohnen und Reis 16,80 €

Apollon - Teller -6 ™
1 Suzuki, 1FiletspieB, 1 Schweinesteak,
Gyros, Leber, Tzatziki, kl. Salat, und Reis 17,10 €

Lamm - Teller "¢
5 Lammbkoteletts mit Bauernsalat,
Tzatziki und Reis

Zartes Lammfilet vom Grill &1
mit Krauterbutter, Tzatziki, Kartoffeln,
griine Bohnen und Salat

14,80 €

15,90 €

16,30 €

16,90 €

17,80 €

22,50 €




Spezialitatenplatte fiir 2 Personen

098 Sirtakiplatte "*
2 x Lammkoteletts, 2 x Suzuki, 2 x Suwlaki, Leber, Gyros,
Bauernsalat, Tzatziki und Reis

099 Poseidonplatte "% 611
4 x Krabben, Kalamaria, 2 x Schweinesteaks, Gyros, Tzatziki,
Pommes frites, Reis und gem. Salat

Pfannengerichte

078 Argentinisches Rumpsteak """
mit Krduterbutter, Pommes frites, griinen Bohnen und Salat

079 Argentinisches Rinderfilet 1"
mit Krauterbutter, Kartoffeln, griinen Bohnen und Salat

080 Schweinefilet in Pfeffersof3e &F
mit buntem Gemiise und Kartoffeln

081 Filetakia me LemonivomKalb "
Kalbsmedaillons in Zitronensof3e mit Butterreis oder Kartoffeln

092 Schweinelendchen gefiillt ¢
mit Schinken und Kése auf RahmsoRe mit Kartoffeln und Rosenkohl

Kleine Essenskunde:

Suwlaki ist ein Fleischspiel8
Gyros ist kleingeschnetzeltes Fleisch vom Drehspief3
Tzatziki ist Joghurt mit Gurken und Knoblauch
Suzuki ist ein Fleischkiichle nach griechischer Art

Alle Gerichte gibt es auch zum Mitnehmen!




Kinderteller

450 1 FleischspieB’
mit Pommes frites und Reis

451 Schweineschnitzel
mit Pommes frites

451 Gyros
mit Pommes frites

Auflaufgerichte

- nach Hausfrauenart -

103 Moussaka (griech. Auflauf) ¢
Auberginen, Hackfleisch und Kartoffeln mit
EiersofSe iiberbacken, dazu
einen gem. Salat

Spezialitaten aus dem
Backofen vom
Lamm

115 Stifado ™
geschmorte Lammhaxe mit
Schalottenzwiebeln und gem. Salat 17,90 €

116 Giuwetsi®"
geschmorte Lammhaxe mit Kritaraki
(griech. Nudelart), mit Schnittkase
iberbacken, dazu gem. Salat

117 Lammhaxe ™
geschmort mit griech. Kartoffeln
und gem. Salat

118 Lammhaxe "
geschmort mit griinen Bohnen
und gem. Salat

120 Lammhaxe "
geschmort mit Riesenbohnen
und gem. Salat

Unsere Erfahrung in der Zubereitung
dieser Kostlichkeiten verdient lhr Vertrauen!
Lassen Sie sich verfiihren!

- Preise incl. 19 % Mehrwertsteuer -




Fischgerichte

Gegrillter Loup de mer >
(Wolfsharsch) mit Butterkartoffeln,
Mandelbroccoli und griinem Salat

Dorade Royal vom Grill > "
(Goldbrasse) mit Kartoffeln,
buntem Gemiise und grinem Salat 19,90 €

Fischplatte vom Grill ,Poseidon” %3¢
verschiedene Fischsorten mit Reis
und Salat

2 Scampispiefe 34"

mit Kirschtomaten und Paprikasteifen
in Sahnesofe dazu Butterreis

und gem. Salat

Lachsfilet vom Grill > ™
auf Blattspinat mit Butterreis
und Self-Dillsof3e

Gegrilltes Zanderfilet "% ¢
mit GemiisesahnesoRe, Butterreis
und frischem Gemiise

19,90 €

22,50 €

Gegrillte Riesengarnelen ">
mit Butterreis und Salatteller

Baby Kalamaria vom Grill >
mit Butterreis, Sauce Remoulade
und Salat

Frittierte Kalamaria "%
mit Tzatziki, grinem Salat
und Butterreis

144

140

Seezungenfilets "
frittiert oder aus der Pfanne,
mit griinem Salat und Kartoffeln

Kalamaria mit Krabben ">
frittiert oder aus der Pfanne,
vermengt gebacken, dazu Butterreis
und griiner Salat

Fischplatte frittiert 2>
Krabben, Kalamaria, Sardinen,
Seezungenfilet, mit griinem Salat
und Butterreis

17,20 €

17,20 €

20,50 €

- Preise incl. 19 % Mehrwertsteuer -
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Nachspeisen

152 Halvas’
griech. Honigpastete

153 Griechischer Joghurt ¢
mit Honig

155 Galaktompuriko ¢° 8
Blatterteig mit Eiercreme gefiillt,
dazu Vanilleeis

156 Vanilleeis ®* 5’
mit SchokoladensoRe und Sahne

158 Gemischtes Eis &*58*

mit Sahne
159 Vanilleeis &*8*

mit heilen Himbeeren und Sahne
161 Amarena Becher "5’

Vanilleeis mit Amarenakirschen
und Sahne

162 Eis Cup Brasil &*8
Schokoladeneis mit SchokoladensoRe
und Sahne

HeiBe Getranke

181 Griechischer Mokka ©

182 Tasse Kaffee

183 Cappuccino ©

184 Espresso ©

185 Glas Schwarz- oder Kamillentee
186 Tee mit Rum 40% 2d.
187 Frappeé ¢ (griech. Eiskaffee)

188 Latte Macchiato &*

Alkoholfreie Getranke

167 Coca Cola B¢ F/ 0,21,
168 Limonade & ¢’ 0,21,
170 Tafelwasser 0,.21.
171 Spezi ® &’ 0,41.
172 Apfelsaft’ 0,21.
173 Orangensaft’ 021,
174 Johannisheersaft’  0,21.
175 Apfelschorle sauer’  041.

Tafelwasser mit Apfelsaft

176 Apfelschorle sii ’ 041,

Limonade mit Apfelsaft

163 Johannisbeerschorle’ 0,41.

mit Orangensaft

177 Maracujaschorle’ 041,
165 San Pellegrino 0,251.

(Mineralwasser)

166 San Pellegrino 051.

(Mineralwasser)

164 San Pellegrino 1,01.

(Mineralwasser)

178 Stilles Wasser 0,251.

Adelholzener still

179 Stilles Wasser 051

Adelholzener still

- Preise incl. 19 % Mehrwertsteuer -

290€
2,70€
2,50€
390€
330€
3,50€
3,50€
390€

390€

4,10€

4,10€
2,90€

4,00 €

7,90 €

290€

4,10 €
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Biere

von Hacker Pschorr

191 Pils ' 031. 205 Wodka »’ 40%
192 Pschorr - Brau WeiBe ' 0,51. mit Bitter Lemon

193 Dunkle Weile* 051, 207 Underberg 40%
194 Radler " 0,51, 209 Fernet - Branca 42%

Zitronenlimonade mit Bier 213 Williamsbirne  40%
195 Thomashbrau alkoholfrei 0,33 I. 214 Obstler 40%
196 Helles' 0,51. 215 Whisky 40%
197 Leichtes WeiBBbier ' 0,51. 216 Ramazotti 30%
198 Cola - WeiBBbier &' 0,51. 217 Baileys 17%
201 Alkoholfreies Wei3bhier 0,5 .

202 Russ 051, Sekt

Zitronenlimonade mit Weilbier

- 219 Fiirst von Metternich
206 Dunkles Bier 051 Piccolo 021 1000€

S Pi l’if u O s e n 220 Fiirst von Metternich 0,751. 39,90 €

223 Deinhard Cabinet 0,751. 29,90 €
KXKK% 0,
199 Metaxa 40%  2d. 222 Prosecco 0751, 2990 €

KEXRXX¥ 0,
200 Metaxa 40% 2d. 221 Champagner

203 Metaxa 40 jahrig 40% 2. Moét Chandon 0,751, 128,00 €

204 Bacardi ® &’ 38% 4.
mit Cola

- Preise incl. 19 % Mehrwertsteuer -
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Offene Weine
weild

242 Makedonikos weif3
halbtrocken

243 Athos weil3 0,25cl.
Tafelwein, trockener, herb-fruchtiger Wein,
vom heiligen Berg Athos bei Chalkidiki

244 Demestica weil 0,25l.
Tafelwein, herb

245 Retzina weif} 0,25c.
Tafelwein, typischer griech. Wein,
mit Zusatz von reinem Baumharz

246 Imiglykos weil3 0,25d.
Tafelwein, halbsiil$

247 Samos weif
st

0,25dl. 6,90 €

550€

550€

550€

550€

0,25d. 7,10€

rot

248 Athos rot 0,25l
Tafelwein, trockener, herb-fruchtiger Wein,
vom heiligen Berg Athos bei Chalkidiki

249 Naoussa rot 0,25 cl.
trockener Qualitatswein

251 Fino rot
Tafelwein, halbsiil3, Imiglykos

252 Mawrodafini rot 0,25d.
wiirziger kostlicher SiiBwein aus Patras

rosé

550€

6,90 €

0,25d. 550€

7,10€

250 Retzina rosé 0,25d.
typischer griech. Wein, mit Zusatz von
reinem Baumharz

254 Rhodos rosé
herb

Weingetranke
0,41.

550€

0,25d. 550€

259 Weinschorle weil3 / sauer
WeiBwein mit Tafelwasser

260 Weinschorle weif3 / sii3’
WeiBwein mit Limonade

041

261 Weinschorle rot / sauer
Rotwein mit Tafelwasser

262 Weinschorle rot/ siif’
Rotwein mit Limonade

041

041

\

s

Griech. Flaschenweine
der Spitzenklasse

weild
267 Retzina Malamatina 051.

268 Retzina weill 0,71.
typischer griech. Wein, mit Zusatz
von reinem Baumharz

269 Amethystos 0,71 30,00 €
Ein auBergewohnlicher Wein mit glanzender,
heller Erscheinung, der durch sein
ausgezeichnetes Aroma liberzeugt.

270 Domaine Sigalas 0,71.
schoner trockener WeiBwein mit einer
glanzenden goldenen Farbe und einer
erfrischende Schérfe mit dem Geschmack
von Zitrusfriichten

271 Malagousia
trockener Weillwein

272 Samos weif}
s

7,90 €
19,50 €

29,00 €

0,71. 29,00 €

0,71. 27,80 €

rot

277 Retzina roze 0,71.
typischer griech. Wein, mit Zusatz
von reinem Baumharz

278 Amethystos 0,71.
tiefroter, rubin-farbiger Wein, der durch
seinen langhaltenden Nachgeschmack
charakterisiert wird

279 Naoussa 0,71.
Qualitatswein mit robustem Korper,
gealtert in kleinen Eichenfassern

282 Rapsani 0,71. 27,90 €
trockener und vollmundiger Qualitatswein

19,80 €

35,00 €

22,50 €

rosé

284 Granatus 0,71. 27,50 €
klassischer Rosé mit einem lang anhaltenden
Aroma

286 Rhodos rosé
trockener Tafelwein

0,71. 20,90 €
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Allergene- und Zusatzstoffe Verzeichnis

Allergene Zusatzstoffe

1 Getreideprodukte
j A Konservierungsstoffe
2 Fisch

B Farbstoff

(C Antioxidationsmittel
D Geschwarzt

E Koffeinhaltig

F Geschmacksverstarker
G Phosphat

9 ier H Milcheiweil3

10 Lupinen / Hiilsenfriichte i g

11Senf J SiiBungsmittel
KTaurin

L Nitrinpokelsalz

3 Krebstiere

4 Schwefeldioxide und Sulfite
5Sellerie

6 Milch und Lacktose

7 Sesamsamen

8 Niisse

12 Soja
13 Weichtiere
14 Erdniisse

Poseidon mit dem Dreizack, der Bruder des Zeus, galt als der Beherrscher der Meere.
Tief in der Agdis ward ihm nach der Sage ein prunkvoller Palast erbaut.
Nach altem Brauch machten sich die Schiffsbesatzungen,
den Gott durch Gebet und Opfer wohlgesonnen,
bevor sie den sicheren Hafen verlieBen.

Der Glaube an Poseidon und die anderen Gotter des Olymp,
beeinfluBSte tief das religiose
und kiinstlerische Denken des alten griechischen Volkes,
dessen Erbe uns heute tiberliefert ist.

estaurg,
FOSEIDON

Telefon 08141/42857




