
Aperitif

225 Glas Prosecco 0,1 l € 3,50

212 Prosecco mit Aperol B 0,1 l € 3,90

226 Martini bianco 5 cl € 3,70

227 Martini rosso 5 cl € 3,70

228 Martini dry 5 cl € 3,70

231 Campari B 25% 4 cl € 4,50

232 Campari B, J

mit Orangensaft
25% 4 cl € 5,90

233 Campari mit Soda B 25% 4 cl € 5,50

234 Sherry dry 30% 4 cl € 3,60

235 Sherry medium 30% 4 cl € 3,60

236 Griech. Rosenlikör B, J 25% 2 cl € 3,50

237 Griech.
Bananenlikör B, J 30% 2 cl € 3,50

239 Amaretto DiSaronno 28% 2 cl € 3,50

230 Ouzo
Typ. griech.
Anis-Aperitif

38% 2 cl € 2,30



Kalte Vorspeisen

Warme Vorspeisen

1 Tzatziki 6

Joghurt mit Gurken und Knoblauch
€ 3,90

8 Schwarze Oliven € 4,00
6 Tirosalata scharf 6

Schafskäse - Salat a’la Creme
€ 4,50

7 Oktopussalat 2 € 7,90

11 Griechische Vorspeisenplatte 2, 6, C

Verschiedene kalte Vorspeisen
für 1 Person
für 2 Personen

€
€

8,90
15,70

14 Tarama 2, C,

Griechische Kaviarcreme
€ 5,50

10 Moussaka (griech. Auflauf) 6, 9

Auberginen, Hackfleisch, und
Kartoffeln mit Eiersoße überbacken

€ 6,80

12 Vorspeisenplatte a’la Chef 2, 6, 9,

Verschiedene Vorspeisen (kalt und
warm)
für 1 Person
für 2 Personen

€
€

10,20
18,50

13 Spanakotiropitakia 6

Blätterteig gefüllt mit Spinat und
Schafskäse

€ 5,90

16 Scampi Saganaki 3, 6

mit Käse und Tomatensoße
überbacken

€ 9,90

17 Gebratener roter Paprika 6

mit Schafskäse gefüllt
€ 7,10

18 Oktopus vom Grill 2, C

(Polypenfisch) mit Balsamico
€ 10,90

19 Tiropitakia 6

Blätterteig mit Schafskäse gefüllt
€ 5,90

2 Dolmades 6, F

Weinblätter mit Reis und
Hackfleisch gefüllt  (warm serviert)

€ 5,70

4 Auberginen 6

gebraten mit Tzatziki
€ 5,90

5 Vorspeisenplatte vom Grill 6, 9

Auberginen, Zucchini, gefüllte
Tomatenpaprika mit Käse
Austernpilze, Tzatziki, Halloumikäse

€ 9,90

9 Kolokithokeftedes 6, 9

Gebratene Zucchinibällchen mit
Joghurt - Dip

€ 7,60

21 Mpriam 6

griechisches Gemüse mit
Kartoffeln, Schafskäse, Knoblauch

€ 8,90

3 Peperoni vom Grill 6

mit feiner Knoblauchsoße
€ 4,70

15 Gebratene Zucchini 6, 9

mit Tzatziki
€ 5,90



Suppen

Beilagen

Käse

Salate

- Alle Gerichte auch zum Mitnehmen -

34 Poseidonsalat 1, 6, 9

gem. Salat mit Oliven, Peperoni,
Schafskäse, Gyros und Pitabrot

€ 10,90

33 Großer bunter Salatteller 1

mit gegrillten Putenbruststreifen
und Baguette

€ 11,50

36 Horiatiki traditioneller 6

griech. Bauernsalat mit Schafskäse
€ 8,30

37 Krautsalat € 3,50

22 Hühnersuppe € 3,90

23 Tomatencremesuppe 6 € 4,50

43 Reis in Tomatensoße 1 € 2,20

44 buntes Gemüse € 3,50

45 Riesenbohnen (warm serviert) 10 € 4,50

46 Kartoffeln griechischer Art € 3,00

47 Port. Pommes frites € 3,00

48 Pitta (griech. Fladenbrot) 1 € 1,90

49 Folienkartoffel gefüllt mit Tzatziki 6 € 3,90
50 Metaxa – oder Pfefferrahmsauce 6 € 2,50

26 Schafskäse vom Grill 6

in Alufolie
€ 6,90

27 Schafskäse 6 € 6,50

28 Halloumi 6

Original Zypriotischer Kräuterkäse
vom Grill auf Rucola mit Tomaten

€ 7,20

29 Saganaki 6

gebackener Schafskäse
€ 6,10



Spezialitäten vom Grill

- Preise incl.19% Mehrwertsteuer -

77 Souvlakia me Kotopoulo 1, 6, 11

2 Souvlakia aus Hühnerbrust auf
Holzspieße, Pitabrot, Pommes
frites, Tzatziki und kl. Salat

€ 13,50

84 Filetspieß vom Schwein 1, 6, 11

2 Filetspieße mit Salat, Reis
und Tzatziki

€ 14,50

85 Putensteak vom Grill 1, 11

mit Kräuterbutter, Reis und
gemischtem Salat

€ 12,30

87 Aphrodite – Teller 1, 6

2 Lammkoteletts, 1 Suzuki, Leber,
Tzatziki, Bauernsalat und Reis

€ 13,80

88 Olympia – Teller 1, 6, 11

1 Suwlaki, Schweinefilet, Suzuki,
1 Lammkotelett, Gyros, Tzatziki,
gemischter Salat und Reis

€ 14,60

89 Trikolore – Teller 1, 6, 10

1 Suwlaki, 1 Suzuki,
Leber, Hähnchenbrust,
Tzatziki, grüne Bohnen und Reis

€ 14,10

90 Meteora – Teller 6, 9,

1 Kalbsspieß, Moussaka, Gyros,
1 Schweinesteak, Kartoffeln,
Schafskäse, Bauernsalat und
Tzatziki

€ 14,90

91 Apollon – Teller 1, 6, 11

1 Suzuki, 1 Filetspieß,
1 Schweinesteak, Gyros, Leber,
Tzatziki, kl. Salat
und Reis

€ 14,90

95 Lamm – Teller 1, 6

5 Lammkoteletts mit Bauernsalat,
Tzatziki und Reis

€ 15,80

96 Zartes Lammfilet vom Grill 6, 10, 11

mit Kräuterbutter, Tzatziki,
Kartoffeln, grüne Bohnen und Salat

€ 19,50

57 Gyros + frittierte Kalamaria 1, 2, 6, 11

mit Tzatziki, Reis und kl. Salat
€ 13,10

58 Gyros 1, 6

mit Bauernsalat, Tzatziki und Reis
€ 10,90

56 Gyros in Metaxasoße 6, 11

mit Käse überbacken,
Pommes frites und Salat

€ 13,50

59 Delphiteller 1, 6, 11

Kalbssteak, Schweinesteak,
Filetspieß,
Tzatziki, kl. Salat und Reis

€ 14,10

62 Suwlaki 1, 6

2 Fleischspieße mit Reis, Tzatziki
und Krautsalat

€ 11,10

64 Suwlaki gefüllt mit Schafskäse 1, 6

mit Reis, Tzatziki und Krautsalat
€ 12,50

65 Gegrillte Rinderleber 6, 11

mit Kartoffeln, Tzatziki und kl. Salat
€ 12,90

68 Dorfteller 1, 6

1 Schweinesteak, 1 Suwlaki, Gyros,
Bauernsalat, Tzatziki und Reis

€ 13,90

69 Bifteki 1, 6, 11

Hacksteak mit Schafskäse gefüllt,
dazu Reis, Tzatziki und kl. Salat

€ 12,30

61 Bifteki in Metaxasoße 6, 11

Hacksteak mit Schafskäse gefüllt,
Pommes frites und kl. Salat

€ 13,10

70 Poseidonteller 1, 6

1 Suwlaki, Putenbrustfilet,
Schweinefilet, Reis, Gemüse,
Tzatziki und Krautsalat

€ 13,80

76 Plakateller 6, 11

1 Suwlaki, Gyros, Tzatziki, kl. Salat
und Pommes frites

€ 12,40



Spezialitätenplatte
für 2 Personen

Pfannengerichte

- Alle Gerichte auch zum Mitnehmen -

Kleine Essenskunde:

Suwlaki
ist ein Fleischspieß

Gyros
ist kleingeschnetzeltes Fleisch

vom Drehspieß

Tzatziki
ist Joghurt mit Gurken und Knoblauch

Suzuki
ist ein Fleischküchle nach

griechischer Art

98 Sirtakiplatte 1, 6

2 x Lammkoteletts, 2 x Suzuki,
2 x Suwlaki, Leber, Gyros,
Bauernsalat, Tzatziki
und Reis

€ 36,50

99 Poseidonplatte 1, 2, 3, 6, 11

4 x Krabben, Kalamaria,
2 x Schweinesteaks, Gyros, Tzatziki,
Pommes frites, Reis und
gemischter Salat

€ 36,50

78 Argentinisches Rumpsteak 10, 11

mit Kräuterbutter, Pommes frites
grünen Bohnen und Salat

€ 18,90

79 Argentinisches Rinderfilet 10, 11

mit Kräuterbutter, Kartoffeln,
grünen Bohnen und Salat

€ 21,50

80 Schweinefilet in Pfeffersoße 6, F

mit buntem Gemüse
und Kartoffeln

€ 15,80

81 Filetakia me Lemoni vom Kalb 1

Kalbsmedaillons in Zitronensoße
mit Butterreis oder Kartoffeln

€ 14,90

92 Schweinelendchen gefüllt 6, F

mit Schinken und Käse auf
Rahmsauce mit Kartoffeln
und Rosenkohl

€ 14,90



Kinderteller

Sezialitäten
aus dem Backofen

vom Lamm

Auflaufgerichte
- nach Hausfrauenart -

- Preise incl.19% Mehrwertsteuer -

450 1 Fleischspieß 1

mit Pommes frites und Reis
€ 7,90

451 Schweineschnitzel
mit Pommes frites

€ 7,90

453 Gyros
mit Pommes frites

€ 7,90

Unsere Erfahrung
in der Zubereitung dieser Köstlichkeiten

verdient
Ihr Vertrauen!

Lassen Sie sich verführen!

115 Stifado 11

Geschmorte Lammhaxe
mit Schalottenzwiebeln
und gem. Salat

€ 14,90

116 Giuwetsi 6, 11

geschmorte Lammhaxe mit Kritaraki
(griechische Nudelart), Schnittkäse
überbacken, dazu gem. Salat

€ 14,90

117 Lammhaxe 11

geschmort mit griech. Kartoffeln und
gem. Salat

€ 14,90

118 Lammhaxe 10, 11

geschmort mit grünen Bohnen
und gem. Salat

€ 14,90

120 Lammhaxe 1, 11

geschmort mit Riesenbohnen
und gem. Salat

€ 14,90

Alle Gerichte können anstatt mit Salat
auch mit (109) Bauernsalat gegen einen

Aufpreis von € 1,50
serviert werden!

103 Moussaka (griech. Auflauf) 6, 9, 11

Auberginen, Hackfleisch und
Kartoffeln mit Eiersoße überbacken,
dazu ein gem. Salat

€ 13,20



Fischgerichte

- Preise incl.19% Mehrwertsteuer -

127 Gegrillte Riesengarnelen 1, 3, 11

mit Butterreis, und Salatteller
€ 20,80

138 Baby Kalamaria vom Grill 1, 2, 11

mit Butterreis, Sauce Remoulade
und Salat

€ 14,50

142 Frittierte Kalamaria 1, 2, 6, 11

mit Tzatziki, grünem Salat
und Butterreis

€ 13,90

144 Seezungenfilets 2, 11

frittiert oder aus der Pfanne,
mit grünem Salat und Kartoffeln

€ 14,50

140 Kalamaria mit Krabben 1, 2, 3, 11

frittiert oder aus der Pfanne
vermengt gebacken, dazu
Butterreis und grüner Salat

€ 14,60

145 Fischplatte frittiert 1, 2, 3, 11

Krabben, Kalamaria,
Sardinen, Seezungenfilet, mit
grünem Salat und Butterreis

€ 17,50

123 Gegrillter Loup de mer 2, 11

(Wolfsbarsch) mit Butterkartoffeln,
Mandelbroccoli und grünem Salat

€ 17,50

122 Dorade Royal vom Grill 2, 11

(Goldbrasse) mit Kartoffeln,
buntem Gemüse und grünem Salat

€ 17,50

124 Fischplatte vom Grill „Poseidon“
verschiedene Fischsorten mit Reis
und Salat 1, 2, 3, 6

€ 18,50

71 2 Scampispieße 1, 3, 6, 11

mit Kirschtomaten und
Paprikastreifen in Sahnesoße dazu
Butterreis und gem. Salat

€ 15,90

125 Lachsfilet vom Grill 1, 2, 11

auf Blattspinat mit Butterreis
und Senf - Dillsoße

€ 16,70

126 Gegrilltes Zanderfilet 1, 2, 6

mit Gemüsesahnesauce, Butterreis
und frischem Gemüse

€ 15,50



Alkoholfreie Getränke

Nachspeisen

Heiße Getränke

167 Coca Cola B, C, E, F,J 0,2 l € 2,70

168 Limonade B, C, J 0,2 l € 2,50

169 Bitter Lemon A, J 0,2 l € 2,90

170 Tafelwasser 0,2 l € 1,80

171 Spezi B, C, E, J 0,4 l € 3,30

172 Apfelsaft J 0,2 l € 2,80

173 Orangensaft J 0,2 l € 3,00

174 Johannisbeersaft J 0,2 l € 3,00
175 Apfelschorle sauer J

Tafelwasser mit Apfelsaft
0,4 l € 3,30

176 Apfelschorle süß J

Limonade mit Apfelsaft
0,4 l € 3,30

163 Johannisbeerschorle J 0,4 l € 3,70

177 Maracujaschorle J 0,4 l € 3,70

165 San Pellegrino
[Mineralwasser)

0,25 € 2,60

166 San Pellegrino
(Mineralwasser)

0,5 l € 3,90

164 San Pellegrino
(Mineralwasser)

1,0 l € 7,40

178 Stilles Wasser
Adelholzener Classic

0,25 € 2,60

179 Stilles Wasser
Adelholzener Classic

0,5 l € 3,90

152 Halvas 7

griech. Honigpastete
€ 3,60

153 Griechischer Joghurt mit Honig 6 € 4,70

155 Galaktompuriko 6, 9, A, B, J

Blätterteig mit Eiercreme gefüllt,
dazu Vanilleeis

€ 5,60

156 Vanilleeis 6, A, B, J

mit Schokoladensoße und Sahne
€ 4,60

158 Gemischtes Eis 6, A, B, J

mit Sahne
€ 5,70

159 Vanilleeis 6, A, B, J

mit heißen Himbeeren und Sahne
€ 5,90

161 Amarena Becher 6, A, B, J

Vanilleeis mit Amarenakirschen
und Sahne

€ 5,90

162 Eis Cup Brasil 6, A, B, J

Schokoladeneis mit
Schokoladensoße und Sahne

€ 5,50

181 Griechischer Mokka E € 2,20

182 Tasse Kaffee E € 2,50

183 Cappuccino 6, E € 2,70

184 Espresso E € 2,10
185 Glas Schwarztee oder

Kamillentee
€ 2,20

186 Tee mit Rum (2 cl, 40%) € 3,80

187 Frappè (griech. Eiskaffee) 6, E € 4,50

188 Latte Macchiato 6, E € 2,90



ALLERGENE- UND ZUSATZSTOFFE
VERZEICHNIS

Poseidon mit dem Dreizack, der Bruder des Zeus,
galt als der Beherrscher der Meere.

Tief in der Agäis ward ihm nach der Sage ein
prunkvoller Palast erbaut.

Nach altem Brauch machten sich die
Schiffsbesatzungen den Gott durch Gebet und

Opfer wohlgesonnen, bevor sie den
sicheren Hafen verließen.

Der Glaube an Poseidon und die anderen Götter
des Olymp beeinflußte tief das religiöse

und künstlerische Denken des alten griechischen
Volkes, dessen Erbe uns heute überliefert ist.

Allergene

1 Getreideprodukte
2 Fisch
3 Krebstiere
4 Schwefeldioxide und Sulfite
5 Sellerie
6 Milch und Lacktose
7 Sesamsamen
8 Nüsse
9 Eier
10 Lupinen / Hülsenfrüchte
11 Senf
12 Soja
13 Weichtiere
14 Erdnüsse

Zusatzstoffe

A Konservierungsstoffe
B Farbstoff
C Antioxidationsmittel
D Geschwärzt
E Koffeinhaltig
F Geschmacksverstärker
G Phosphat
H Milcheiweiß
I Chininhaltig
J Süßungsmittel
K Taurin
L Nitrinpökelsalz
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