LANDPARTIE

Apfel-Sellerie Schaumsuppe mit
Kompott aus Apfel &Sellerie

Supreme von der Maispoularde
auf Barlauchrisotto
und Vanillemdéhren

Erdbeere Basilikum Sorbet
mit Prosecco Schaum

47,00 €

ROMANTIK MENU

Wildschwein Dim Sum mit
roh mariniertem Spitzkohl

Rotgarnelen, Wasabi Mayonnaise,
frittierter griiner Reis
und Karotten Mango Vinaigrette

Skrei auf der Haut gebraten mit
Zuckerschoten und Erbsen Kartoffel Stampf

Asiatische Rinderroulade
mit Koriander Nocken und Spinat

Bienenstich

89,00 €

VORSPEISEN & SUPPEN

Rotgarnelen, Wasabi Mayonnaise, frittierter griiner Reis

und Karotten Mango Vinaigrette 19,00 €
2023 Jean Baptiste Riesling feinherb WG Gunderloch 0,21 = 9,00 €
Lachs Sashimi
mit Ponzu Sauce und Nussbutter 19,00 €
2022 Riesling, trocken WG Joh.Bapt.Schéfer 0,21 = 9,50 €
Wildschwein Dim Sum mit roh mariniertem Spitzkohl 17,50 €
2023 Sauvignon Blanc ,vom Stein” , trocken, WG Gunderloch 0,2 = 9,00 €
Cesar Salat mit Parmesan und CroGtons 12,50 €
mit 5 gebratenen Riesengarnelen + 15,00 €
2022 Flusskiesel Grauburgunder trocken, WG Joh.Bapt. Schéfer 0,21 = 9,50 €
Rindertatar
mit gebeiztem Eigelb, Parmesan und Brotchip 18,50 €
2023 Sommerpalais, Riesling, Weingut Reichsgraf von Kesselstatt 0,2 = 8,50 €
Apfel-Sellerie Schaumsuppe mit Kompott aus Apfel &Sellerie 11,00 €

Kollner’s Landhaus

FISCH & VEGETARISCH

Lachsfilet, gebraten

mit Pak Choi und Basmati Reis
2022 Flusskiesel Grauburgunder trocken, WG Joh.Bapt. Schéfer 0,21 = 9,50 €

Skrei auf der Haut gebraten

mit Beurre Blanc, Zuckerschoten und Kartoffel Erbsen Stampf
2023 Weillburgunder ,vom Kalk”, trocken, Weingut Gunderloch 0,21 = 9,00 €

Linguine mit frischem Triffel und Triffelrahmsauce

mit Rindfleischstreifen + 14,50 €
2022 Chardonnay, trocken WG Alois Lageder 0,21 = 10,50 €

Barlauch Risotto mit geschmorten Kirschtomaten
2022 Goldmuskateller, trocken WG Pfannebecker 0,21 = 9,00 €

FLEISCH

Rumpsteak (200g)

mit Rostzwiebeln, Kartoffelpliree und Cesar Salat
2022 Primitivo Puglia, IGT, WG Lucarelli 0,21 = 9,50 €

Asiatische Rinderroulade mit Koriander Nocken und Spinat
2022 Spatburgunder, trocken, WG Martin WaBmer 0,21 = 9,50 €

Supreme von der Maispoularde

auf Barlauchrisotto und Vanillemohren
2021 Salbide, trocken, Rioja Weingut Izadi 0,2] = 9,50 €

Zart geschmorte Lammhaxe

mit Speckbohnen und Rosmarinpolenta
2021 Ursprung, trocken WG 0,21 = 10,50 €

—

ROMANTIK

HOTEL & RESTAURANT

32,50 €

36,50 €

25,00 €

25,00 €

38,50 €

31,50 €

28,50 €

34,50 €



DESSERT

Sorbet von der Blutorange mit Champagner oder Wodka
Karamellisiertes Vanille Espuma mit Himbeer Sahne Eis

Bienenstich
Erdbeere Basilikum Sorbet mit Prosecco Schaum
Kugel Eis - nach Wahl

Vanille - Schokolade -

Straciatella - Walnuss - Himbeer-Sahne

Hausgemachtes Sorbet Kugel nach Wahl
Zitrone - Himbeere - Mango - Erdbeere - Blutorange

Franzdsische Rohmilchkdseauswahl

DAZU ODER HINTERHER

Etter Fruchtbaum 5 Frichtebrand
Zuger Kirsch, Williams, Traubenbrand, Gravensteiner Apfel, Framboise

Etter Fruchtbrand Likor - Aprikose -
Grappa Nonino Anticda Cuvée
Espresso - Huth's Kaffee

Cappuccino - Huth's Kaffee

12,00 €
11,50 €

13,50 €
9,50€

3,50 €

4,50 €

18,50 €

2cl=7,00€

2cl=6,50 €
2cl=9,50€
3,00 €

3,20 €

Kollner’s Landhaus

HWWMMWW

ZUR EINSTIMMUNG empfehlen wir lhnen ...

Aperol Spritz
Aperol, Prosecco, Orange 0,1l

Kollner’s Gin Tonic - Kéllner's Gin, Thomas Henry Tonic, Zitrone

Aperitivo Nonino
Zitronenlikor, Tonic, Prosecco 0,15l

White Port Tonic
Grahams Blend No 5 White Port, Tonic, Orange, Zitrone, Minze

Konig Pils - vom Fass 0,2l
ALKOHOLFREI

Bitter Orange
Monin Bitter, Orangensaft, Orange

Traubensecco \Winzergenossenschaft Herrenberg-Honigsackel

—

ROMANTIK

HOTEL & RESTAURANT

8,50 €

10,50 €

8,50 €

10,50 €

2,60 €

7,50 €

5,00 €



