LANDPARTIE

Blumenkohlcremesuppe

Supreme von der Maispoularde
auf Kartoffel-Barlauch Piree
und Mohren

Hausgemachtes Krautereis
mit Buttermilch Espuma

47,00 €

ROMANTIK MENU

Knusprige Ballchen vom Iberico
auf Humus, Granatapfel und Traube

Rotgarnelen, Wasabi Mayonnaise,
frittierter griiner Reis
und Karotten Mango Vinaigrette

Saibling auf der Haut gebraten
mit Spargelgemise

Geschmortes Kalbsbackchen
mit Jalapeno Sauce, Sellerieplree
und Apfel Selleriesalat

Mousse au Chocolat

89,00 €

VORSPEISEN & SUPPEN

Rotgarnelen, Wasabi Mayonnaise, frittierter griiner Reis

und Karotten Mango Vinaigrette 19,00 €
2023 Jean Baptiste Riesling feinherb WG Gunderloch 0,21 = 9,00 €
Knusprige Béllchen vom lberico auf Humus, Granatapfel und Traube 17,50 €
2023 Sauvignon Blanc ,vom Stein”, trocken, WG Gunderloch 0,2] = 9,00 €
Cesar Salat mit Parmesan und CroGtons 12,50 €
mit 5 gebratenen Riesengarnelen + 15,00 €
2022 Flusskiesel Grauburgunder trocken, WG Joh.Bapt. Schéfer 0,21 = 9,50 €
Vitello Tonnato mit Thunfisch-Limonencreme und Kapern 19,00 €
2022 Riesling, trocken Weingut Joh.Bapt. Schafer 0,21 = 9,50 €
Blumenkohl Cremesuppe mit Blumenkohlréschen 11,00 €

Kollner’s Landhaus

FISCH & VEGETARISCH

Lachsfilet, gebraten

mit Beurre Blanc, GemUse Julienne und Kartoffelptiree
2022 Flusskiesel Grauburgunder trocken, WG Joh.Bapt. Schéfer 0,21 = 9,50 €

Saibling auf der Haut gebraten

mit Spargelgemise und Spargelrisotto
2023 Weillburgunder ,vom Kalk”, trocken, Weingut Gunderloch 0,21 = 9,00 €

Linguine mit frischem Triffel und Triffelrahmsauce

mit Rindfleischstreifen + 14,50 €
2022 Chardonnay, trocken WG Alois Lageder 0,21 = 10,50 €

Barlauch Risotto mit geschmorten Kirschtomaten
2022 Goldmuskateller, trocken WG Pfannebecker 0,21 = 9,00 €

FLEISCH

Rumpsteak (200g)

mit Speckbohnen und Rosmarinkartoffeln
2022 Primitivo Puglia, IGT, WG Lucarelli 0,21 = 9,50 €

Geschmortes Kalbsbackchen mit Jalapeno Sauce

Sellerieptree und Apfel Sellerie Salat
2022 Spatburgunder, trocken, WG Martin WaBmer 0,2 = 9,50 €

Supreme von der Maispoularde

auf Kartoffel-Barlauch-Piree und Mdéhren
2021 Salbide, trocken, Rioja Weingut Izadi 0,2] = 9,50 €

Zart geschmorte Lammhaxe

mit Ratatouille und Rosmarinpolenta
2021 Ursprung, trocken WG 0,21 = 10,50 €

—

ROMANTIK

HOTEL & RESTAURANT

32,50 €

34,50 €

25,00 €

25,00 €

38,50 €

36,50 €

28,50 €

34,50 €



DESSERT

Sorbet von der Blutorange mit Champagner oder Wodka
Karamellisiertes Vanille Espuma mit Himbeer Eis

Mousse au Chocolat
Hausgemachtes Krautereis mit Buttermilchespuma

Kugel Eis - nach Wahl
Vanille - Schokolade - Straciatella - Walnuss -

Hausgemachtes Sorbet Kugel nach Wahl
Zitrone - Himbeere - Mango - Erdbeere - Blutorange

Franzdsische Rohmilchkaseauswahl

DAZU ODER HINTERHER

Etter Fruchtbaum 5 Frichtebrand
Zuger Kirsch, Williams, Traubenbrand, Gravensteiner Apfel, Framboise

Etter Fruchtbrand Likor - Aprikose -
Grappa Nonino Anticda Cuvée
Espresso - Huth's Kaffee

Cappuccino - Huth's Kaffee

12,00 €
12,00 €

13,00 €
9,50€

3,50 €

4,50 €

18,50 €

2cl=7,00€

2cl=6,50 €
2cl=9,50€
3,00 €

3,20 €

Kollner’s Landhaus
HMWWMW

ZUR EINSTIMMUNG empfehlen wir lhnen ...

Rhabarber Spritz
Hausgemachter Rhabarbersirup, Prosecco, Zitrone 0,11 8,50 €
Kollner’s Gin Tonic - Kéllner's Gin, Thomas Henry Tonic, Zitrone 10,50 €

Aperitivo Nonino
Zitronenlikor, Tonic, Prosecco 0,15l 8,50 €

Konig Pils - vom Fass 0,2l 2,60 €

ALKOHOLFREI

Orange Spritz 0,11 8,50 €

Monin Orange Spritz, Tonic Water, Orange

Bitter Orange 7,50 €

Monin Bitter, Orangensaft, Orange

Traubensecco Winzergenossenschaft Herrenberg-Honigsackel 5,00 €
—

ROMANTIK

HOTEL & RESTAURANT



