
 F I S C H  &  V E G E T A R I S C H 

 Doradenfilet, auf der Haut gebraten  
 mit Gemüse Bulgur & Salzzitronen          30,50 € 

 2022 Flusskiesel Grauburgunder trocken, WG Joh.Bapt. Schäfer 0,2l = 9,50 € 

 Fregola Sarda mit Spargelragout, Zweierlei Erbse und Parmesan Chip    26,50 € 
 auf Wunsch mit 5 Garnelen + 15,00 € 

2023 Weißburgunder „vom Kalk“, trocken, Weingut Gunderloch 0,2l = 9,00 € 

 Rote Bete Gnocci mit Spinat und Parmesan Sauce       25,50 € 
                  2023 Santa Digna Cabernet Sauvignon Rose, trocken WG Torres 0,2l = 8,50 € 

 

 V O R S P E I S E N  &  S U P P E N  
       

 Rotgarnelen, Wasabi Mayonnaise, frittierter grüner Reis  
 und Karotten Mango Vinaigrette                 19,00 € 

2023 Jean Baptiste Riesling feinherb WG  Gunderloch 0,2l = 9,00 € 

 Burrata, Süß-Sauer eingelegter Rhabarber, Serrano Schinken,  
 Ruccola & Pekannüsse            17,50 € 

2023  Sommerpalais, Riesling, Weingut Reichsgraf von Kesselstatt  0,2l = 8,50 € 

 Carpaccio vom Rinderfilet  
 mit mariniertem grünem und weißem Spargel und Pecorino      19,00 € 

2022 Flusskiesel Grauburgunder trocken, WG Joh.Bapt. Schäfer 0,2l = 9,50 € 

 Curry Ei auf Kartoffelpüree  
 mit Spinat, Senfsaat, Aki Hechtkaviar und Currysauce       16,00 € 

2022 Riesling, trocken WG Joh.Bapt.Schäfer 0,2l = 9,50 € 

  Spargelcremesuppe            10,50 € 
  

 F L E I S C H 
       
 Presa vom Iberico (kurz gebratenes Schulterstück) 
 Paprika Gemüse, Süßkartoffelpüree und Chorizo Jus    30,50 € 

2022 Nero d’Avola Luma, trocken, WG Cellaro  0,2l = 9,50 € 
         
 Rumpsteak, 200g  
 mit Speck Bohnen und Kartoffel- Schmorzwiebel Püree   39,50 €  

2022 Primitivo Puglia, IGT, WG Lucarelli  0,2l = 9,50 €  

 Geschmortes Kalbsbäckchen  
 mit Jalapeño Sauce, Selleriepüree und Apfel Sellerie Salat             32,50 €  

2021 Salbide, trocken, Rioja Weingut Izadi 0,2l = 9,50 € 

 Maispoulardenbrust, gebraten,   
 mit leichter Rahmsauce, frischem Gemüse und Kartoffelpüree  27,50 € 
                2023  Sauvignon Blanc „vom Stein“ , trocken, WG Gunderloch 0,2l = 9,00 €  

 

L A N D P A R T I E 

Spargelcremesuppe 
  

Maispoulardenbrust, gebraten 
mit leichter Rahmsauce, 

frisches Gemüse und Kartoffelpüree 

Hausgemachtes Kräutereis 
mit Buttermilchespuma 

44,50 € 
   

R O M A N T I K  M E N Ü 

Curry Ei, Spinat, Senfsaat,  
Aki Hechtkaviar, Currysauce 

Rotgarnelen mit Wasabi Mayonnaise, 
frittiertem grünem Reis  

und Karotten Mango Vinaigrette  

Doradenfilet auf Gemüse Bulgur 

Geschmortes Kalbsbäckchen  
mit Jalapeño Sauce, Selleriepüree  

und Apfel Sellerie Salat 

Karamellisiertes Vanille Espuma  
mit Himbeer Sahne Eis 

85,00 €



   
 Z U R   E I N S T I M M U N G  empfehlen wir Ihnen ... 

 Champagner Nicolas Feuillatte, Reserve exclusive brut   0,1l          14,50 € 

 Köllner’s Gin Tonic - Köllner`s Gin, Thomas Henry Tonic, Zitrone        10,50 € 

 Rhabarber Spritz 
 hausgemachter Rhabarbersirup, Prosecco     0,15l          8,50 € 
  
 White Port Tonic 

 Grahams Blend No 5 White Port, Tonic, Orange, Zitrone, Minze        10,50 € 
  
 König Pils - vom Fass                  0,2l           2,60 € 

 A L K O H O L F R E I 

 Bitter Orange                            7,50 € 
 Monin Bitter, Orangensaft, Orange 

 Traubensecco Winzergenossenschaft Herrenberg-Honigsäckel           5,00 €  
        
  
  

 D E S S E R T 

 Sorbet von der Blutorange  - wahlweise mit Champagner oder Wodka  12,00 € 

 Karamellisiertes Vanille Espuma mit Himbeer Sahne Eis    11,50 € 

 Schokoladen Crème Brûlée mit Passionsfruchtsorbet    12,50 € 

 Hausgemachtes Kräutereis mit Buttermilchespuma       8,50 € 

 Kugel Eis  - nach Wahl                                   3,50 € 
  Vanille - Schokolade - Erdbeere -  
  Straciatella - Walnuss - Himbeer-Sahne 

 Kugel Sorbet nach Wahl            4,50 € 
  Zitrone - Himbeere - Mango - Erdbeere - Blutorange 

 Französische Rohmilchkäseauswahl        18,50 € 

  
 D A Z U  O D E R  H I N T E R H E R   . . . 

 Etter Fruchtbaum 5 Früchtebrand                 2cl = 7,00 € 
 Zuger Kirsch, Williams, Traubenbrand, Gravensteiner Apfel, Framboise  

 Etter Fruchtbrand Likör  - Aprikose -               2cl = 6,50 € 

 Grappa Nonino Anticáa Cuvée                  2cl = 9,50 € 

 Espresso - Huth’s Kaffee                3,00 € 

 Cappuccino - Huth’s Kaffee                 3,20 €

HzlichWikommen



F R I S C H E R  S T A N G E N S P A R G E L  
A U S   D E R   R E G I O N  

 1 Portion Frischer Stangenspargel  
 mit Parmesan gratiniert dazu neue Kartoffeln und Olivenöl       30,50 € 

 1 Portion frischer Stangenspargel           28,50 € 
 mit Sauce Hollandaise und zerlassener Butter,  
 dazu neue Kartoffeln mit       

     Schnitzel vom Schweinefilet          33,50 €   
   
  Ammerländer Kernschinken          32,50 €  
   
  Filet vom Wildlachs           35,50 €   

   
 UNSERE WEINEMPFEHLUNG ZUM SPARGEL 

  2023 Sommerpalais, Riesling,  
  Weingut Reichsgraf von Kesselstatt  
  
  0,2l = 8,50 €   0,75l = 29,50 € 

   


