Coquerel

CALVADOS

- Limited Edition -

Destillerie | Maison Coquerel, Normandie

Zertifikat Appellation Calvados Controlée

Destillation | Kupfer Pot Still

Herstellung/ | Zunichst reiften die Calvados fiir diesen Blend in Fis-
Lagerung sern aus franzosischer Eiche (250 hl) fiir § Monate.
Danach erfolgte eine zweite Reifung in Ex-Calvados-
und Ex-Cognac-Fassern (300 1) fiir 18 Monate. Zuletzt
erfuhren die Calvados ein Finish in leicht getoasteten

: c °¢ 6 EDEOE r L" neuen Eichen-Fissern (300 1).
Bouquet In der Nase entwickeln sich frische, herbe Aromen von
fruchtigen Apfeln. Das Bouquet ist sehr intensiv.
Gaumen Frisch und fruchtig zeigt sich dieser Calvados am Gau-

men mit Noten von Cider und Grapefruits.
Das Finish ist klar mit leicht floralen Noten.
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Artikel- [ Fl.- Alkohol- EAN-Code EAN-Code
Nr. Grolie gehalt Flasche Umkarton

280015 [ 70cl | 43%vol. | 3559621816417
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