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Cognac Abel

Anbaugebiet

Appellation Cognac, Grande Champagne

Verkostungs-
alter

45 Jahre

Herstellung

Dieser Cognac ist nach einem gro3en Keller-
meister des frihen 20. Jahrhunderts benannt,
der fur seine Vorliebe fiur zarte, weiche, fast
su3liche Cognacs bekannt war. ABEL ist ein
sehr reifer Cognac, der ganz allméhlich seine
reiche Fllle und sein traumhaftes Bouquet
enthallt.

Farbe

warmes Altgold

Bouquet

Ein zarter Duft nach Birnen, Quitten und
Feigen

Gaumen

ABEL Cognac sollte sehr langsam, in nur
winzigen Schlucken getrunken werden, damit
seine einzigartigen Aromen vollkommen zur
Geltung kommen. Sehr lang am Gaumen, mit
bis zu 15 Minuten anhaltendem Nachklang.

Artikel-

Fl.- Alkohol-
GrolRe gehalt

EAN-Code EAN-Code
Flasche Umkarton

70 cl 40%

3460410505101 | 43460410505109
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