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ONE TIME LIMITED EDITION

Destillerien Clarendon Distillery
Fermentation |2 Wochen
Rohstoff Melasse

Dosage 0 g/l

Estergehalt 422 g/nl

Destillation

Pot Still (Vendéme)

Herstellung

Zuerst erfuhr dieser Rum eine 16-jahrige Lagerung
auf Jamaika in Bourbon-Fassern (200 I). Dann legte
unser Kellermeister den Rum in kleine, gebrauchte
FERRAND-Fasser aus franzdosischer Eiche (350 I).
Diese lagerten in den kiihlen Kellern von Chateau
de Bonbonnet/Cognac noch weitere 12 Monate.

Es wurden lediglich 29 Fasser dieses Rums abge-
fallt.

Bouquet

In der Nase eine aul3erst ausgepragte Frische.
Fruchtnoten von Passionsfriichten, grinen Bananen
und Pflaumen vermischen sich mit eleganten Holz-
noten, sowie Bittermandeln und frischen Feigen.

Gaumen

Am Gaumen trocken mit Mango, kandierten Friich-
ten, Datteln und Pflaumen, gefolgt von floralen
Anklangen.

Finish

Lang mit Pfeffer, roten Beeren und zum Ende hin
Aromen von Vanille und flambierten Bananen.

Empfehlung

Hervorragender Sipping-Rum
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