
Master‘s Selection

Artikel-Nr. Fl.-Größe Alkoholgehalt EAN-Code 
Flasche

EAN-Code 
Umkarton

510072 70 cl 56 % vol. 5060184941532 10786992210128

Herstellung/
Facts

Bei diesem einzigartigen Rum handelt 
es sich um eine exklusive Abfüllung für 
Deutschland.  
Die Destillation erfolgte 2011 zu 100% in 
Vêndome-Pot Still Destillierapparaten. 
Danach reifte der Rum 9 Jahre in 
Bourbon-Fässern.

Bouquet Angenehm ausgewogen, holzig und kom-
plex mit würzig-süßen Noten. Vanille, 
Honig und Bananen im Vordergrund.

Gaumen Der Gaumen besticht mit sehr präsenten 
fruchtigen Noten von grünen Äpfeln, Bana-
nen und Kokosnüssen sowie einer feinen, 
süßen Würze (Vanille, Honig, Holz, Man-
deln).


