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Bitte, desinfizieren Sie Ihre Hande und tragen Sie beim
Betreten und Verlassen des Sitzplatzes IThren Mundschutz.
Vielen Dank.

Suppen

Kiirbis-Ingwer-Suppe mit steirischem Kerndél und gerdsteten Kiirbiskernen
5,90€

Pfannkuchenstreifen in krdiftiger Rinderbriihe 4,50€

Gulaschsuppe vom bayrischen Rind 5,90€

Vegetarisch
Selbstgemachte Tagliatelle geschwenkt in WeiSwein-Sahne-SofSe mit
gebratenen Pfifferlingen, Kirschtomaten, Friihlingslauch und frisch gehobeltem
Parmesan 14,70€

Kdisespditzle mit gemischten Salat 9,20€

Vom Grill
Zwiebelrostbraten von der bayrischen Premiumlende Dry Age gereift auf
Speck-Bohnen mit Bratkartoffeln, Réstzwiebeln und Krduterbutter 23,50€

Medaillons vom bayrischen Schweinefilet in PilzrahmsofSe mit
selbstgemachten Spditzle und Marktgemiise 16,90€

Fisch

Gebratenes Zanderfilet auf cremigem Risotto und gebratenen Pfifferlingen und
Kirschtomaten 18,50€
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Bayrische Gerichte

Ofenfrischer Schweinebraten mit Kartoffelknddel und Krautsalat 12,20€

Geschmorter Burgunderbraten mit selbstgemachtem Blaukraut und
Semmelknddel 16,90€

Ofenfrische Ganskeule mit selbstgemachtem Blaukraut und Kartoffelknddel
18,70€

Aus der Pfanne
Gebackenes Schnitzel vom Schwein mit Pommes und gemischten Salat 13,80€

Wiener Schnitzel vom Kalbsriicken mit gemischten Salat und Bratkartoffeln
18,90€

Gebackene Milzwurst mit Kartoffelsalat 9,20€

FUX-Schnitzel (mariniert mit Meerrettich/ Senf) mit selbstgemachten
Kartoffelsalat 12,90€

Dessert
Rotwein-Butter-Sorbet auf Schokoladenerde 3,20€

Apfelkticherl mit Vanilleeis 6,50€

Mocca-Schnittchen auf gerésteter Schokoladenerde, gepopptem
Schokoladendinkel und Himbeer-Champagner-Sorbet 8,90€
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