
Suppen  

Pfannkuchenstreifen in kräftiger Rinderbrühe 6,70 

Abgebräunte Maultasche in kräftiger Rinderbrühe 6,90 

 

Vorspeise 

Serviettenknödelcarpaccio mariniert mit gebratenen Pilzen, frisch gehobeltem 

Parmesan und Salatbouquet 12,90 

 

Salat  

Marinierte Blattsalate mit gebratenen Rinderstreifen  15,70  

  

Bayrische Gerichte  

Geschmorte Kalbsbackerl in eigener Jus mit Kartoffelpüree und glaciertem 

Markgemüse 23,90 

 

Geschmorte flache Ochsenschulter in Portwein-Schalotten-Soße mit zweierlei 

Knödel und Blaukraut 23,10 

 

Ofenfrischer Schweinebraten mit Kartoffelknödel und Krautsalat 14,90  

 

 

Vegetarisch  

Selbstgemachte Tagliolini geschwenkt in Weißwein-Sahne-Soße mit 

gebratenen Pilzen, Kirschtomaten und frisch gehobeltem Parmesan 18,90 

 

 

Geflügel  

Rosa gebratene Entenbrust auf cremigem Babyspinat-Risotto, Jus und jungem 

Gemüse 21,50 

Maishähnchenbrust gefüllt mit Kräuterfarce auf cremigem Chorizzo-Risotto 

und jungem Gemüse 22,50 

 



Fisch   

Gebackener Rotbarsch mit selbstgemachtem Kartoffelsalat und Sc. 

Remoulade 20,50 

 

Vom Grill  

Zwiebelrostbraten von der bayrischen Premiumlende mit Kräuterbutter, 

Röstzwiebeln, Jus mit Speckbohnen und Bratkartoffeln 28,90  

Bayrisches Schweinefilet in Pilzrahmsoße mit selbstgemachten Spätzle und 

glaciertem Markgemüse 22,50 

 

Aus der Pfanne  

Wiener Schnitzel vom Kalbsrücken mit Preiselbeeren, gemischten Salat und 

Bratkartoffeln 26,50  

Fux-Schnitzel (mariniert mit Meerrettich/Senf) und selbstgemachtem 

Kartoffelsalat 16,50 

Gebackenes Schnitzel vom Schwein mit Pommes und gemischten Salat 17,80 

Gebackene Milzwurst mit Kartoffelsalat und Bratensoße 12,50 

  

Dessert  

FUX-Dessertteller: Schokoladen-Bananen-Törtchen mit schokoliertem Dinkel 

und selbstgemachtem Sorbet auf Schokoladenerde 9,50 

1 Kugel selbstgemachtes Vanilleeis mit lauwarmen Beerenragout 3,90 

 

 

Für unsere kleinen Gäste  

Kinderschnitzel mit Pommes 7,30  

Spätzle mit Soße 5,80  

  


