JY,{“)
STIEGEL

Traditionell feiern

& genieBen

Suppen

Spezialitiiten des Hauses

»Schwidbische Festtagssuppe”
Rinderkraftbriihe mit Maultdschle, Flddle,
Griefskl6fschen und Gemdiisestreifen 5,40 €
Spargel-Créme-Suppe

mit Sahnehaube 6,20 €

Vorspeisen

6 Weinberg-Schnecken im Pféinnle
mit Café de Paris liberbacken 7,80 €
Kalbsleber

mit Honig-Balsamico-Sofse am Salatstraufs
mit Himbeer-Dressing 9,80 €
Gerducherter Lachs

mit mariniertem Spargel
und Salatstrauf 12,80 €
Vorspeisensalat

verschiedene Blattsalate und Rohkostsalate mit
French-Dressing 5,20€
Hausgemachter Kartoffelsalat 2,80€
Gerne servieren wir lhnen auch einen Salat

anstatt lhrer Beilage 2,00 €

Salate

,Landhaus-Salat”

grofer Salatteller mit Putenmedaillons
und knusprigem Speck 13,90 €
,Stortebeker-Salat”

gegrillte Fischfilets und Garnelen
mit Café de Paris

auf geschmortem Gemiisesalat 17,80 €
Spargelsalat

in Olivenél und Balsamicoessig

mit gebratenen Garnelen und Baguette 21,50 €

Halbe ,,Stiegel“-Ente -frisch aus dem Ofen-
an Apfelrotkraut

mit hausgemachten Kréiuterknépfle 19,50 €
Schweinefilet ,,Haberschlachter”
mit Lemberger-PreiselbeersofSe
und liberbackenen Kdisespditzle 18,80 €
Schweinefilet , Zitterhof”

mit Champignonrahmsofe,
Karotten-Erbsengemdiise

und hausgemachten Kroketten 19,50 €
Kalbschnitzel ,,Wiener Art*”

paniert gebacken

mit Réstkartoffeln und Preiselbeeren 18,90 €

Schwidibischer Rostbraten - medium gebraten -
mit geschmdlzten Zwiebeln
und hausgemachten Spdtzle 20,50 €
»~Schwabenteller” - vo dllem ebbes -
Rostbraten - medium gebraten —

mit geschmdlzten Zwiebeln,

Schweinefilet und Maultéischle auf RahmsofSe,
dazu frisches Gemiise

und hausgemachte Spétzle 24,50 €
Rinderfilet -medium gebraten-

auf Krdutersofse mit Speckbohnen

und Pommes frites 31,90 €

,,Grillteller”
Medaillons vom Schwein, Pute und Rind
mit Café de Paris,

Speckbohnen und Pommes frites 18,50 €
,2iircher Geschnetzeltes”

Geschnetzeltes vom Kalb

in PilzrahmsofSe

auf hausgemachten Kartoffelrdsti 18,90 €

Gebratene Kalbsleber
mit geschmdlzten Zwiebeln, gebratenem Speck
und Apfelscheiben,

dazu Réstkartoffeln 19,50 €
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Frischer deutscher Spargel

Vegetarische Spezialitiiten des Hauses

-wir kochen unseren Spargel
frisch und mit Biss-

Spargel-Schinkenrélichen*
mit Tomaten und Kdse iiberbacken,

dazu neue Kartoffeln 18,50 €

Portion Spargel mit Sauce Hollandaise,

neuen Kartoffeln oder Kréiuterflédle

grofe Portion 18,90 €

kleine Portion 16,90 €
dazu empfehlen wir:

Rinderfilet (120g) 13,50 €

Schweinefilet (120g) 8,60 €

paniertes Kalbsschnitzel 9,50 €

gebratenes Zanderfilet 11,50 €

Schinkenteller*
mit gekochtem und gerauchtem Schinken
7,80 €

»Luzerner Rosti”

frisch zubereiteter Kartoffelrdsti

mit Gemiise und Bergkdse (iberbacken
auf Rahmsofie 14,00 €
»Mexikanischer Reisteller” (vegan)

mit Champignons, Zucchini, Paprika und Mais
in Olivenél gebraten -scharf- 13,50 €

»Franzoésische Kdsespdtzle”
hausgemachte Spdtzle in Roquefort-Rahm

mit Birnenwiirfeln und Niissen 12,90 €
Franzésisches Gemiiseragout
mit Salzkartoffeln und Spiegelei 14,90 €

Maultaschen und Kleinigkeiten

Fisch aus Fluss, Meer und See

Zanderfilet auf der Haut gebraten

mit einer Sofse aus Champignons, Lauch, Tomaten
und Shrimps,

dazu Butternudeln 22,80 €
,Fischgrillteller”

gegrillte Fischfilets auf einer Krdutersofse

mit Ratatouille Gemiise und Reis 21,50 €
,Lachs-Rosti*

Hausgerducherter Lachs

auf frisch zubereiteter Kartoffelrésti

mit Zitronencreme 16,90€

Hausgemachte Maultaschen*
... in der Briihe
mit schwdbischem Kartoffelsalat 10,40 €
... ,2Wiener Art“* paniert gebacken
mit Spiegelei an buntem Salat
und schwébischem Kartoffelsalat 13,90 €
.. “Schweizer Art” *
mit Schinken und Kdse (iberbacken

auf RahmsofSe 13,90 €

,, Tellerschnitzel” vom Schweinerticken
paniert gebacken

mit Pommes frites 11,90 €
»Stiegel-Pfdnnchen

Geschnetzeltes gemischt mit frischem Gemiise
und hausgemachten Spditzle 12,90 €

* mit Nitritpdkelsalz

Fiir Verpackungen werden
0,50 € berechnet.



