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Unsere Aperitiv-Empfehlung

Bloody-Orange-Gin-Fizz

7,50

Glas Hausmarke Sekt

Blutorange Gin1, Zitrone, Zucker, Soda, Eis, Gurke, Rosmarin

Getrüffelte Kartoffelsuppe2 veggi

Vorspeisen

11,50
Blattsalat2, karamellisierte Walnüsse, frische Birnenspalten

Suppen

Gratinierter Ziegenkäse

Campari1

mit Qrange oder Soda
6,50

Schneckenpfännle nach "Art des Hauses"

wahlweise mit Speck Aufpreis € 1,50

Knoblauch-Kräuter-Tunke2, Weissbrot
11,50

7,50
mit oder ohne Orange

Lauwarmer Salat von Hausener Linsen2 

gebrtatener Chiccorée, Pinienkerne, Tomaten, Kräuteröl Vegan

11,50

Schwarzbrotcroutons, Kräuteröl

Inklusivpreise

7,00
 mit  Grießklößchen

Rinderkraftbrühe

8,00



18,50/ 16,50

Bratkartoffeln mit Spiegelei veggi Salatgarnitur2

9,50

Vegetarisch und Vegan

16,00/ 14,00
kräftige Bergkäsesauce, Milch, Chrunch-Zwiebeln, Salat2

Rebstock`s Käsespätzle Veggi

 Bolognese von Hausener Linsen2 Vegan

Spaghetti, Gemüse, Salat

Jede Umbestellung ist mit Mehraufwand verbunden, welchen wir mit € 1,50 berechnen.

Unsere Vitaminbombe

Schweinerücken, Schinken4, Käse3, 
11,00

Cordonbleu

Unsere Vitaminbombe

unseren hausgemachten gebratenen Maultaschen

panierte Schnitzelstreifen
5,50

Beilagensalat2

verschiedene Rohkost und Blattsalate

Inklusivpries

6,50

 Bunte Salatplatte2

verschiedene Rohkostsalate, Blattsalat
11,50

Wahlweise mit

5,00

gebratener Hähnchenbrust
6,50

Thunfisch, Oliven3,4, Zwiebeln, Ei
7,00



Gebratenes Kabeljaufilet
Curry-Spitzkohl2, Salzkartoffeln

25,50

Holzfällersteak

Tranchen vom Rumpsteak
Schupfnudeln, brauner Merrettichsauce2, Speckrosenkohl2,3

langzeit-Niedertemperatur gegart, Bratkartoffeln, Bratensauce2, Salat2

Rebstock´s Hausschnitzel

35,00

Schweinerücken, Bratkartoffeln, Salat2

19,00/ 17,00

geschmältzt, Zwiebeln2, Kartoffel-Blattsalat 2

Was man nicht alle Tage hat

29,00/27,00

Rebstock´s Ochsenbäckle

16,50/ 14,50

Unsere Klassiker

Schweinerückensteak, Bratkartoffeln, Zwiebeln2, Speck3 Salat2

18,00/ 16,00

Cognaclendchen
Medaillons vom Schweinelendchen, Cognacrahmsauce2, hausgemachte Dinkelspätzle, Salat2

23,50/ 21,50

hausgemachte Dinkelspätzle, Bratensauce2, Salat2

Schwäbischer Zwiebelrostbraten 

27,00/25,00

Schweinelendchen im Speckmantel3, kleiner Rostbraten, Schupfnudeln, Champignon, Maultäschle3,                

Inklusivpreise

31,00

wahlweise mit Speck3 Aufpreis 1,50

Erlenbacher Schlemmerteller

Mit Liebe selbstgemachte Maultaschen3



Spätzles Eis mit Sauce 
Vanilleeis, Sahne, Karamelsauce

8,50

Inklusivpreise
Aufpreis süße Roulade 2,00

1 Kugel Vanilleeis

5,00

Für die süße Finalrunde

Honey Moon

1 Kugel Vanilleeis, Sahne
Frischer Obstsalat 

8,50

frische Äpfel, Vanilleeis und Sahne
11,00

Heiße Liebe
Vanilleeis mit warmen Himbeeren2, Sahne

8,50

5,00
Kürbiskernöl, Kürbiskerne

7,00
Vanilleeis, Espresso, Milchschaum, Likör432

Gentleman-Coffee koffein

Frischer Apfelpfannkuchen

Hausgemachtes Parfait Sorte erfragen Sie bitte beim Service

fruchtige Garnitur , Sahne,
11,00

Vanilleeis, Espresso
Lady-Coffee koffein

8,50
Schokoladeneis, Eierlikör2,4, Sahne

Hausgemachtes Schokoladenküchlein2

Vanilleeis, Sahne
11,00

3erlei Sorbet, frischer Obstsalat
11,00

Sorbetvariation


