


001. TOMATEN-CHILISUPPE        4,90 €
Mit Croutons

002. CHIPS Y DIPS             4,80 € 5,60 €
Hausgemachte, knusprige Tortillachips mit Jalapeños.               klein         groß 
Dazu servieren wir Salsa3,10, Guacamole2 und Sour Cream.

003. NACHOS GRATINADOS            5,10 € 6,40 €
Hausgemachte, knusprige Tortillachips mit Jalapeños, mit Käse1                      klein         groß 
überbacken. Dazu servieren wir Salsa3,10, Guacamole2 und Sour Cream.

004. TACOBURGER VEGETARIAN       6,10 €
2 kleine Weizentortillas gefüllt mit pikantem Grillgemüse, 
überbacken mit Käse1, mit kleiner Salatgarnitur

005. TACOBURGER         6,50 €
2 kleine Weizentortillas gefüllt mit Chili con Carne von feinster 
Qualität, überbacken mit Käse1, mit kleiner Salatgarnitur.

006. NACHOS MEXICANOS            6,80 € 8,40 €
Hausgemachte, knusprige Tortillachips mit Chili con Carne, Jalapeños und                     klein         groß 
Käse1 überbacken. Dazu servieren wir Salsa3,10, Guacamole2 und Sour Cream.

007. NACHOS SUPREMOS              7,10 € 8,60 €
Hausgemachte, knusprige Tortillachips mit Bohnenmus, Hühnerbrustfilet, Gemüse                    klein         groß 
und Käse1 überbacken. Dazu servieren wir Salsa3,10, Guacamole2 und Sour Cream.

008. CHICKEN WINGS           8,50 €
Würzige Bu!alo Wings mit Eisbergsalat, mit rauchiger BBQ Sauce10 und Honig-Senf-Sauce2.

009. GAMBAS AL LIMÓN          10,40 €
Zweierlei Garnelen8 in würziger Zitronensauce mit Knoblauchbrot auf knackigen Salaten.

010. ENTRADA MEXICANA (für 2 Personen)      14,30 €
Nachos Mexicanos1, gegrillter Maiskolben, Bu!alo Wings, Jalapeños, Satéspieße1, 
Mozzarella Sticks, Red Hot Chili Poppers und Potato Wedges, serviert mit Salatgarnitur, 
Salsa3,10, Sour Cream und Guacamole2.

011. ENSALADA MIXTA         4,50 €
Kleiner gemischter Beilagensalat.

012. ENSALADA MEXICANA        11,70 €
Großer gemischter Salat mit Paprika, Schafskäse, Kidney Bohnen, gegrilltem 
Maiskolben, Erdnüssen, Salsa3,10 Mexicana und Tortillachips, serviert im 
gebackenen Tortillakorb.

013. ENSALADA MONTERREY        12,50 €
Großer gemischter Salat mit Hühnerbrustfilet, Salsa3,10 Mexicana und Tortillachips.

014. ENSALADA VERACRUZ        13,90 €
Großer gemischter Salat mit Rumpsteakstreifen, gegrilltem Gemüse und Sour Cream.

015. ENSALADA DE CAMARON       16,40 €
Zweierlei Garnelen8 auf knackigem buntem Salat mit frischen Früchten und Mango-Chili-Dressing.

016. ENSALADA SANTO CRISTO       14,40 €
Großer gemischter Salat mit Chicken Wings, Mozzarella Sticks, Red Hot Chili Poppers,
Satéspieße1, Tortillachips und Guacamole2.

Alle Salate werden mit ofenwarmem Knoblauchbrot serviert.
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020. TACOS VEGETARIAN        11,30 €
1 Taco gefüllt mit pikantem Grillgemüse, 2 Tacos gefüllt mit Spinat, Fetakäse und Sombrero- 
Gemüse, mit Käse1 überbacken, serviert mit Mexicanreis und Salatgarnitur. Dazu servieren wir 
Salsa3,10, Guacamole2 und Sour Cream.

021. TACOS DE POLLO          12,20 €
3 Tacos gefüllt mit Hühnerbrustfilet und Sombrero-Gemüse, mit Käse1 überbacken, serviert mit 
Mexicanreis und Salatgarnitur. Dazu servieren wir Salsa3,10, Guacamole2 und Sour Cream.

022. TACOS MIXTOS         13,20 €
1 Taco gefüllt mit Hühnerbrustfilet und Sombrero-Gemüse, 1 Taco gefüllt mit mexikanischem 
Hackfleisch, Paprika und Zwiebeln, 1 Taco gefüllt mit pikantem Grillgemüse, mit Käse1 überbacken, 
serviert mit Mexicanreis und Salatgarnitur. Dazu servieren wir Salsa3,10, Guacamole2 und Sour Cream.

040. BURRITO ESPINACA        11,60 €
Gefüllt mit Spinat, Fetakäse und Sombrero-Gemüse, mit Käse1 überbacken, dazu reichen wir 
Mexicanreis und Salatgarnitur. Serviert mit Salsa3,10, Guacamole2 und Sour Cream.

041. BURRITO VERDURA        11,70 €
Gefüllt mit pikantem Grillgemüse, mit Käse1 überbacken, dazu reichen wir Mexicanreis und 
Salatgarnitur. Serviert mit Salsa3,10, Guacamole2 und Sour Cream.

042. BURRITO RANCHERO        12,50 €
Gefüllt mit mexikanischem Hackfleisch mit Paprika und Zwiebeln, mit Käse1 überbacken, dazu 
reichen wir Mexicanreis und Salatgarnitur. Serviert mit Salsa3,10, Guacamole2 und Sour Cream.

043. BURRITO DE POLLO        13,50 €
Gefüllt mit Hühnerbrustfilet und Sombrero-Gemüse, mit Käse1 überbacken, dazu reichen wir
Mexicanreis und Salatgarnitur. Serviert mit Salsa3,10, Guacamole2 und Sour Cream.

044. BURRITO ESPECIAL        14,90 €
Gefüllt mit gegrillten Rumpsteakstreifen und pikantem Grillgemüse, mit Käse1 überbacken,
dazu reichen wir Mexicanreis und Salatgarnitur. Serviert mit Salsa3,10, Guacamole2 und Sour Cream.

030. ENCHILADAS ESPINACA        11,80 €
3 Maistortillas gefüllt mit Spinat, Fetakäse und Sombrero-Gemüse, mit Käse1 überbacken, 
serviert mit Mexicanreis und Salatgarnitur. Dazu servieren wir Salsa3,10, Guacamole2 und Sour Cream.

031. ENCHILADAS VERDURA        11,90 €
3 Maistortillas gefüllt mit pikantem Grillgemüse, mit Käse1 überbacken, serviert mit Mexicanreis 
und Salatgarnitur. Dazu servieren wir Salsa3,10, Guacamole2 und Sour Cream.

032. ENCHILADAS ORIGINALES       12,90 €
3 Maistortillas gefüllt mit Hühnerbrustfilet und Sombrero-Gemüse, überbacken mit Käse1, 
serviert mit Mexicanreis und Salatgarnitur. Dazu servieren wir Salsa3,10, Guacamole2 und Sour Cream.

033. ENCHILADAS TRICOLORES       14,90 €
4 Maistortillas gefüllt mit Hühnerbrustfilet und Sombrero-Gemüse, mexikanischem Hackfleisch 
mit Paprika und Zwiebeln, Espinaca und pikantem Grillgemüse. Mit Käse1 überbacken, serviert mit 
Mexicanreis und Salatgarnitur. Dazu servieren wir Salsa3,10, Guacamole2 und Sour Cream.



Mit Käse1 überbackene Ofenkarto!el mit verschiedenen Füllungen. 
Anbei frischer Beilagensalat mit Joghurt-Dressing. Dazu reichen wir 
hausgemachte Salsa3,10, Guacamole2 und Sour Cream.

050. PAPASOTE ESPINACA         10,30 €
Ofenkarto!el gefüllt mit Spinat, Fetakäse und Sombrero-Gemüse.

051. PAPASOTE VEGETARIAN        10,40 €
Ofenkarto!el gefüllt mit pikantem Grillgemüse.

052. PAPASOTE CON POLLO         10,90 €
Ofenkarto!el gefüllt mit angebratenem Hühnerbrustfilet, Paprika, Zwiebeln,
Zucchini und Champignons.

053. PAPASOTE CON CARNE        11,60 €
Ofenkarto!el gefüllt mit mexikanischem Hackfleisch, Paprika und Zwiebeln.

054. PAPASOTE CON ASADA        12,90 €
Ofenkarto!el gefüllt mit gegrillten Rumpsteakstreifen pikant gewürzt, Paprika, Zwiebeln,
Zucchini und Champignons.

Die Zutaten werden in Streifen geschnitten und mariniert, mit Paprika, Zwiebeln, Zucchini und Champignons
gegrillt. Sie werden in der heißen Gußpfanne serviert. Dazu reichen wir Weizentortillas zum Selberrollen.
Serviert mir Salsa3,10, Guacamole2, Sour Cream, Jalapeños, Eisbergsalat und geriebenem Cheddar Cheese1.

060. FAJITAS VERDURAS9        15,20 €
Mit knackigem Gemüse, Erdnüssen, Chili, Blattspinat, Fetakäse

061. FAJITAS DE POLLO9        15,90 €
Mit Hühnerbrustfiletstreifen

062. FAJITAS BISTECAS9        16,90 €
Mit gegrillten Rumpsteakstreifen

063. FAJITAS CAMARONES9        17,50 €
Mit Garnelen

064. FAJITAS MIXTAS9         17,50 €
Mit Hühnerbrustfiletstreifen, Rumpsteakstreifen und Garnelen

070. QUESADILLA DE VERDURA       12,30 €
Gefüllt mit pikantem Grillgemüse, Bohnenmus und Käse1, vom Grill. Serviert mit 
Mexicanreis und Salatgarnitur. Dazu servieren wir Salsa3,10, Guacamole2 und Sour Cream.

071. QUESADILLA TAMPICO        12,80 €
Gefüllt mit mexikanischem Hackfleisch, Paprika und Zwiebeln, Käse1 und Bohnenmus, serviert 
mit Mexicanreis und Salatgarnitur. Dazu servieren wir Salsa3,10, Guacamole2 und Sour Cream.

072. QUESADILLA DON DIEGO       13,80 €
Gefüllt mit Hühnerbrustfilet und Sombrero-Gemüse, Zwiebeln, Käse1 und Bohnenmus.
Serviert mit Mexicanreis und Salatgarnitur. Dazu servieren wir Salsa3,10, Guacamole2 und Sour Cream.



Alle Burger mit 180g Rindfleisch in bester Qualität am Grill zubereitet, 
serviert mit Pommes und Ketchup3.

100. PRIME BEEF BURGER        11,50 €
Mit Zwiebeln, Tomaten, knackigem Eisbergsalat, Gurken, Ketchup und Mayo

101. CLASSIC CHEESE BURGER       11,90 €
Mit Zwiebeln, Tomaten, knackigem Eisbergsalat, Käse1, Gurken, Ketchup und Mayo

102. MEXICAN BURGER         11,90 €
Mit feuriger Salsa3,10, Avocado2, Zwiebeln, Tomaten, knackigem Eisbergsalat, Jalapeños,
feurig gewürzt.

103. CHICKEN BURGER         11,90 €
Zartes Hühnerbrustfilet in Scheiben, mit Zwiebeln, knackigem Eisbergsalat, Tomaten,
Gurken, Mayo und feuriger Chili-Sauce9,10

104. DIABLO’S SMOKEY BBQ BURGER      12,50 €
Beefburger mit Hickory BBQ Topping10, gegrilltem Bacon2,10, 
knackigem Eisbergsalat, Tomaten, Mayo, Gurken und Zwiebeln

UPGRADE: 
Für nur 3,60 € gibt es alle Burger als 
Doublepatty mit weiteren 180g Fleisch.

080. CHILI CON CARNE            8,50 € 10,90 €
Leckeres hausgemachtes Chili, serviert mit Tortillachips und ofenwarmem Knoblauchbrot.                          

081. PLATO VEGETARIANO        12,50€
Ein Taco Espinaca, eine kleine Quesadilla Verdura, eine Enchilada gefüllt mit Bohnenmus
und Käse1, serviert mit Red Hot Chili Poppers, Mexicanreis und Salatgarnitur.
Dazu reichen wir Salsa3,10, Guacamole2 und Sour Cream.

082. TRES AMIGOS         14,50 €
Eine Enchilada Originales1, eine Quesadilla Tampico1 und ein Taco Espinacha1, serviert mit Potato
Wedges und Salatgarnitur. Dazu reichen wir Salsa3,10, Guacamole2 und Sour Cream.

083. PLATO DIABLO‘S         15,90 €
Kleines Rumpsteak (60g Rohgewicht) und Putensteak (60g Rohgewicht) vom Grill, Chili con 
Carne, kleiner Burrito de Pollo1, Maiskolben, Potato Wedges, mit hausgemachter Kräuterbutter 
und Salatgarnitur. Dazu reichen wir Salsa3,10, Guacamole2 und Sour Cream.

084. PLATO MEXICANO         15,90 €
2 kleine Rumpsteaks (60g Rohgewicht) mit Kräuterbutter, kleiner Burrito Ranchero1, kleine 
Quesadilla Don Diego1, eine Enchilada Verdura1, mit Maiskolben und Mexicanreis.
Dazu reichen wir Salsa3,10, Guacamole2 und Sour Cream.

085. SUPREME TOWER (Für 2 Personen)       29,50 €
Fajita Pollo9, Bu!alo Wings, Satéspieße1, Chili con Carne, Red Hot Chili Poppers,
Mozzarellasticks, Wedges, Knoblauchbrot, kleiner Burrito Ranchero1, Nachos mit Dips,
Maiskolben und Salatgarnitur. Dazu reichen wir Salsa3,10, Guacamola2 und Sour Cream.
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110. PAVO LAS CHICAS         15,90 €
180g gegrilltes Hühnerbruststeak mit Kräuterbutter, Ofenkarto!el mit Sour Cream,
Knoblauchbrot und Salatgarnitur. Dazu reichen wir Salsa3,10, Guacamole2 und Sour Cream.

111. SEÑORITAS ESPECIALES        16,50 €
200g gegrilltes Putenbruststeak mit Knoblauchbrot, Ofenkarto!el mit Sour Cream, Kräuterbutter
und Salatgarnitur. Dazu reichen wir Salsa3,10, Guacamole2 und Sour Cream.

112. DIABLO‘S BBQ RIBS        16,50 €
1 Full Rack Baby Pork Rib glasiert mit unserem hausgemachten smokey BBQ-Topping10, stilecht 
serviert auf dem Holzbrett mit Potato Wedges. Dazu reichen wir Salsa3,10, Guacamole2 und Sour Cream.

113. ANGUS FANTASTICO        21,80 €
180g zartes Hüftsteak mit Kräuterbutter, Ofenkarto!el mit Sour Cream, Knoblauchbrot und
Salatgarnitur. Dazu reichen wir Salsa3,10, Guacamole2 und Sour Cream.

114. RUMPSTEAK NATURAL        23,50 €
250g Steak, Ofenkarto!el mit Sour Cream, Knoblauchbrot, Kräuterbutter und Salatgarnitur.
Dazu reichen wir Salsa3,10, Guacamole2 und Sour Cream.

116. RUMPSTEAK MEXICAN STYLE       25,90 €
250g Steak mit Chili con Carne, Ofenkarto!el mit Sour Cream, Knoblauchbrot
und Salatgarnitur. Dazu reichen wir Salsa3,10, Guacamole2 und Sour Cream.

117. SURF ‘N‘ TURF         27,90 €
250g Steak und zweierlei Garnelen8 dazu Knoblauchbrot, Ofenkarto!el mit Sour Cream,
Kräuterbutter und Salatgarnitur. Dazu reichen wir Salsa3,10, Guacamole2 und Sour Cream.

120. WEIZENTORTILLA  0,60 €

121. BOHNENMUS  1,60 €

122. KNOBLAUCHBROT 2,40 €

123. POMMES FRITES  3,50 € 

136. SWEET POTATO FRIES 5,20 €

135. STEAKHOUSE POMMES 4,30 €

124. POTATO TWISTER  3,50 €

125. POTATO WEDGES  3,50 €

126. MAISKOLBEN  2,80 €

127. MEXICANREIS  3,00 €

128. SOMBRERO-GEMÜSE 3,20 €

129. COLE SLAW (KRAUTSALAT) 2,80 €

130. OFENKARTOFFEL 3,60 € 
        MIT SOUR CREAM 

SOUR CREAM, SALSA3,10         Je 0,60 €

GUACAMOLE2, BBQ10, Je 0,80 €
HONIG-SENF2

DIPS

134. TIJUANA STREET FRIES        6,00 €
Knobi-Koriander Fritten mit frischen Tomaten, Zwiebeln, Guacamole, einem Hauch von 
Habanero-Chili und Sour Cream. Warum Tijuana, eine der kriminellsten Städte der Welt ist? 
Weil dieses Gericht einfach gefährlich lecker schmeckt.

131. NUGGETS MIT DIP 6 St. 4,90 €  9 St. 5,90 €

133. MOZARELLA STICKS MIT DIP 6 St. 5,80 €  
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123. POMMES FRITES         3,50 €

124. POTATO TWISTER         3,50 €

125. POTATO WEDGES         3,50 €

131. NUGGETS MIT DIP 6 St. 4,90 €  9 St. 5,90 € 

002. CHIPS Y DIPS             4,80 €    5,40 €
Hausgemachte, knusprige Tortillachips mit Jalapeños.               klein         groß 
Dazu servieren wir Salsa3,10, Guacamole2 und Sour Cream.

003. NACHOS GRATINADOS            5,10 € 6,40 €
Hausgemachte, knusprige Tortillachips mit Jalapeños, mit Käse1                      klein         groß 
überbacken. Dazu servieren wir Salsa3,10, Guacamole2 und Sour Cream.

006. NACHOS MEXICANOS            6,80 € 8,40 €
Hausgemachte, knusprige Tortillachips mit Chili con Carne, Jalapeños und                     klein         groß 
Käse1 überbacken. Dazu servieren wir Salsa3,10, Guacamole2 und Sour Cream.

007. NACHOS SUPREMOS              7,10 € 8,60 €
Hausgemachte, knusprige Tortillachips mit Bohnenmus, Hühnerbrustfilet, Gemüse                    klein         groß 
und Käse1 überbacken. Dazu servieren wir Salsa3,10, Guacamole2 und Sour Cream.

DIPS:   Sour Cream, Salsa3,10                  JE 0,60 € 
   Guacamole2, BBQ10, Honig-Senf2                JE 0,80 €

Mehr Süßes finden Sie auf unserer Eiskarte.

150. CHURROS          5,40 €
Unwiderstehliches Spritzgebäck, knusprig gebacken mit Zimtzucker bestreut. 
Dazu reichen wir leckere Schokoladensauce und eine Kugel Vanilleeis.

151. HOT CHOCOLATE          5,70 €
Warmes Schokotörtchen mit flüssigem Kern, 1 Kugel Vanilleeis und Obst

140. SPEEDY GONZALES        5,80 €
Chicken Nuggets9 mit Pommes Frites + Ketchup.

141. THADDÄUS TELLER        5,80 €
Fischstäbchen mit Pommes Frites + Ketchup.

142. MINI CHEESEBURGER        6,20 €
1 kleiner Cheeseburger1,9 mit Potato Twister.

143. CALIMERO MIT SOMBRERO       8,40 €
Kleines Putensteak mit Sombrero-Gemüse, Pommes Frites + Ketchup

Für unsere kleinen Gäste haben wir eine Überraschung aus der Geschenkbox.

1 mit Farbsto!(en), 2 mit Antioxidationsmittel, 3 mit Süßungsmittel(n), 4 enthält Phenylalaninquelle, 5 ko!einhaltig, 
6 chininhaltig, 7 taurinhaltig, 8 mit Phosphat, 9 mit Geschmacksverstärker, 10 Konservierungssto!. 

Alle Preise sind inkl MwSt. und Bedienungsgeld. Änderungen & Irrtümer vorbehalten.

Sombrero Gemüse: Bohnen, Champignon, Erbsen, Karotte, Paprika, Zuccini 
Grillgemüse: Champignon, Karotte, Paprika, Zucchini
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BAHAMA MAMA   6,90 €   9,90 €
Brauner Rum, weißer Rum, Malibu, 
Kahlua, Ananas, Zitrone

BILBAO   6,90 €   9,90 €
Vodka, Blue Curacao, Pfirsichlikör, 
Orange, Kokossirup, Lime Juice

CUBA LIBRE  6,90 €   9,90 €
Havanna, Cola, Limette

EL PRESIDENTE  6,90 €   9,90 €
Weißer Rum, brauner Rum, 
Maracuja, Limette, Maracujasirup, 
Rohrzucker

FLUCH DER KARIBIK   6,90 €   9,90 €
Rum 73%, brauner Rum, 
weißer Rum, Bananensirup, 
Melonensirup, Orange, Grenadine

FRUIT BUSTER  6,90 €   9,90 €
Licor 43, Bacardi Razz, Banane, 
Kirsch, Maracuja, Mangosirup, Zitrone

JAMAICA FEVER    6,90 €   9,90 €
Rum, Brandy, Ananas, Mangosirup, Zitrone

LADY KILLER   6,90 €   9,90 €
Gin, Triple Sec, Apricot Brandy, 
Zitrone, Ananas, Maracuja

LATINO   6,90 €   9,90 €
Vodka, Zitrone, Banane, Erdbeeren, 
Kokossirup, Erdbeersirup

LONDON MULE   6,90 €   9,90 €
Gin, Ginger Beer, Limette, Gurke 
(auf Wunsch mit Ginger Ale)

LONG ISLAND ICE TEA  8,00 €     — 
Vodka, weißer Rum, Gin, Tequila, 
Triple Sec, Lime Juice, Zitrone, Cola 
(Kein Happy Hour Preis!)

MAI TAI      6,90 €   9,90 €
Brauner Rum, Apricot Brandy, 
Zitrone, Ananas, Mandelsirup, 
Lime Juice

MOSCOW MULE  6,90 €   9,90 €
Vodka, Ginger Beer, Limette, Gurke 
(auf Wunsch mit Ginger Ale)

OREO COLADA   6,90 €   9,90 €
Weißer Rum, Baileys, Sahne, Milch, 
Oreo Kekse, Vanillesirup

PASSIONATA  6,90 €   9,90 €
Passoa, Pfirsichlikör, Licor 43, 
Maracuja, Maracujasirup, Sahne

PINA COLADA  6,90 €   9,90 €
Weißer Rum, Malibu, Ananas, 
Sahne, Kokossirup

PLANTERS PUNCH 6,90 €   9,90 €
Weißer Rum, Triple Sec, Apricot, 
Brandy, Orange, Ananas, Grenadine, 
Lime Juice, Zitrone

SEX MACHINE    6,90 €   9,90 €
Rum, Vodka, Wassermelonen- 
sirup, Maracuja, Ananas, Mango, 
Mangosirup

SEX ON THE BEACH  6,90 €   9,90 €
Vodka, Pfirsichlikör, Orange, 
Zitrone, Grenadine

SOLERO   6,90 €   9,90 €
Vodka, Batida de Coco, Maracuja, 
Sahne, Vanillesirup

SPAIN   6,90 €   9,90 €
Licor 43, Vodka, Maracuja, Sahne, 
Grenadine

STRAWBERRY COLADA 6,90 €   9,90 €
Weißer Rum, Malibu, Ananas, 
Sahne, Kokossirup, Erdbeeren

SWIMMING POOL  6,90 €   9,90 €
Vodka, weißer Rum, Blue Curacao, 
Ananas, Kokossirup, Sahne

TOUCHDOWN    6,90 €   9,90 €
Vodka, Apricot Brandy, Maracuja, 
Maracujasirup, Grenadine

WHITE RUSSIAN   6,90 €   9,90 €
Vodka, Kahlua, Milch

ZOMBIE   7,20 €  10,20 €
Brauner Rum, weißer Rum,
Rum 73%, Triple Sec, Ananas,
Orange, Grenadine, Zitrone



CAIPEROL     6,90 €   9,90 €
Aperol, Lime Juice, Limette, Rohrzucker

CAIPI  43   6,90 €   9,90 €
Licor 43, Lime Juice, Zitrone, Puderzucker

CAIPIRINHA   6,90 €   9,90 €
Cachaca, Lime Juice, Limette, 
Rohrzucker

CAIPIROVKA   6,90 €   9,90 €
Vodka, Lime Juice, Limette, Rohrzucker

CAIPIZZOTTI     6,90 €   9,90 €
Ramazzotti, Lime Juice, Limette, 
Rohrzucker

COCO CAIPI   6,90 €   9,90 €
Batida de Coco, Lime Juice, 
Limette, Rohrzucker

MOJITO    6,90 €   9,90 €
Weißer Rum, Limette, Lime Juice, 
Minze, Soda, Zucker

RAZZ MOJITO   6,90 €   9,90 €
Bacardi Razz, Limette, Lime Juice, 
Minze, Soda, Himbeeren, Zucker

SOUTHERN CAIPI 6,90 €   9,90 €
Southern Comfort, Lime Juice, 
Limette, Rohrzucker

STRAWBERRY CAIPI 6,90 €   9,90 €
Cachaca, Erdbeersirup, Erdbeeren, 
Limette, Rohrzucker

STRAWBERRY MOJITO   6,90 €   9,90 €
Weißer Rum, Limette, Lime Juice,
Erdbeeren, Minze, Soda, Puderzucker

17:00 - 20:00 UHR
COCKTAILS NUR     4,90 €       5,40 €
JUMBOS NUR     7,00 €       7,50 €

JUMBO SPECIAL
FR, SA & VOR FEIERTAGEN 23 - 0 UHR
DI, MI, DO & SO BEREITS AB 21 UHR
JUMBOS NUR     7,00 €       7,50 €

TÄGLICH

OHNE ALK.    MIT ALK.



ARRIBA MEXICO   6,90 €   9,90 €
Tequila Gold, Blue Curacao,
Maracuja, Lime Juice

DIABLOS SUDDEN   6,90 €   9,90 €
DEATH
Tequila Blanco, Triple Sec, Gin, Apfel, 
Banane, Melonensirup, Lime Juice

EL DIABLO    6,90 €   9,90 €
Tequila Gold, Créme de Cassis,
Ginger Ale, Lime Juice, Limette

MEXICAN COLADA  6,90 €   9,90 €
Tequila Blanco, Kahlua,
Kokossirup, Sahne, Ananassaft

TEQUILA SUNRISE    6,90 €   9,90 €
Tequila Blanco, Orange, Zitrone, Grenadine

FROZEN CLASSIC  6,90 €   9,90 €
DAIQUIRI
Weißer Rum, Triple Sec, Zitrone
Lime Juice, Zucker

FROZEN CLASSIC    6,90 €   9,90 €
MARGARITA
Tequila Blanco, Triple Sec,
Zitrone, Lime Juice, Zucker

FROZEN MANGO   6,90 €   9,90 €
MARGARITA
Tequila Blanco, Triple Sec,
Mango, Lime Juice

FROZEN STRAWBERRY  6,90 €   9,90 €
DAIQUIRI
Weißer Rum, Erdbeeren,
Erdbeersirup, Lime Juice, Zucker

FROZEN STRAWBERRY  6,90 €   9,90 €
MARGARITA 
Tequila Blanco, Triple Sec,
Erdbeeren, Erdbeersirup,
Lime Juice, Zucker

ALOHA    5,40 €   7,90 €
Ananas, Milch, Sahne, Mangosirup,
Erdbeersirup, Lime Juice

APPLE VIRGIN MOJITO 5,40 €   7,90 €
Apfelsaft, Limette, Lime Juice,
Minze, Soda, Zucker

BABY LOVE   5,40 €   7,90 €
Ananas, Sahne, Bananensirup, 
Kokossirup

COCONUT KISS  5,40 €   7,90 €
Ananas, Sahne, Grenadine, 
Kokossirup

FIESTA     5,40 €   7,90 €
Orangensaft, Maracujasaft,
Erdbeersirup, Sahne

FROZEN VIRGIN  5,40 €   7,90 € 
STRAWBERRY MARGARITA
Erdbeeren, Erdbeersirup,
Lime Juice, Zitrone, Zucker

FRUIT SPLASH    5,40 €   7,90 €
Orange, Ananas, Banane,
Kirsch, Kokossirup

IPANEMA   5,40 €   7,90 €
Ginger Ale, Limette, Rohrzucker

MOSQUITO   5,40 €   7,90 €
Ginger Ale, Limette, Lime Juice,
Minze, Zucker

OPERA    5,40 €   7,90 €
Ananas, Maracuja, Orange,
Mangosirup, Zitrone

PINK PANTHER   5,40 €   7,90 €
Ananas, Maracuja, Sahne, Erdbeersirup

PLANTERS DREAM  5,40 €   7,90 €
Ananas, Kirsch, Orange, 
Mangosirup, Grenadine, Zitrone

SHIRLEY TEMPLE  5,40 €   7,90 €
Ginger Ale, Grenadine,
Limette, Rohrzucker

SUNRISE     5,40 €   7,90 €
Soda, Orange, Maracuja, Grenadine

VIRGIN STRAWBERRY  5,40 €   7,90 €
MOJITO
Ginger Ale, Erdbeeren, Limette, Minze, Puderzucker

VIRGIN STRAWBERRY  5,40 €   7,90 €
COLADA
Ananas, Erdbeeren, Kokossirup, Sahne

WINDSURFER   5,40 €   7,90 €
Orange, Grenadine, Bitter Lemon



HUGO           3,50 €
Holundersirup, Ginger Ale, Limette, Minze, Soda

MARTINI 5 CL          4,80 €

CAMPARI ORANGE1         4,80 €
4cl Campari, Orangensaft

APEROL SPRIZZ1,6          5,50 €
Aperol, Prosecco, Soda

HUGO          5,50 €
Holundersirup, Prosecco, Limette, Minze, Soda

LILLET WILD BERRY2         5,50 €
Lillet Blanc, Schweppes Russian Wild Berry

PIMM´S NO. 1 CUP1         5,50 €
Pimm ś, Ginger Ale, Gurke, Zitrone, Orange

ROSATO MIO1          5,50 €
Ramazzotti Aperitivo Rosato, Prosecco

COCA COLA1,5         0,3 L   3,00 €

COCA COLA LIGHT1,3,4,5        0,3 L  3,00 €

FANTA1,2          0,3 L  3,00 €

MEZZO MIX1,2,5         0,3 L  3,00 €

SPRITE          0,3 L  3,00 €

S.PELLEGRINO ACQUA PANNA (STILL)     0,25 L  2,80 €

          0,5 L   3,80 €

S.PELLEGRINO (SPRITZIG)       0,25 L  2,80 €

          0,5 L   3,80 €

TAFELWASSER         0,5 L   3,00 €

ICE TEA2          0,33 L  3,20 €
Peach, Lemon, Blueberry, Granatapfel

SCHWEPPES BITTER LEMON2,6 / Ginger Ale1  / Tonic Water6  0,2 L  2,90 €

SAFTSCHORLE        0,3 L  3,10 €
Apfel, Orange, Maracuja, Banane, Ananas, Kirsche, Johannisbeer, Traube

SÄFTE          0,3 L  3,40 €
Apfel, Orange, Maracuja, Banane, Ananas, Kirsche, Johannisbeer, Traube

FEINER RHABARBER       0,3 L   3,40 €



HERRNBRÄU HELLES BIER      0,5 L   3,50 €

HERRNBRÄU HELLES ALKOHOLFREI     0,5 L   3,50 €

HERRNBRÄU DUNKEL EXPORT     0,5 L   3,50 €

HERRNBRÄU PREMIUM PILS      0,33 L  3,30 €

HERRNBRÄU HEFEWEISSBIER HELL     0,5 L   3,50 €

HERRNBRÄU HEFEWEISSBIER DUNKEL     0,5 L   3,50 €

HERRNBRÄU KRISTALLWEIZEN     0,5 L   3,50 €

HERRNBRÄU LEICHTES WEIZEN     0,5 L   3,50 €

HERRNBRÄU HEFEWEISSBIER ALKOHOLFREI   0,5 L   3,50 €

RADLER         0,5 L   3,50 €

COLA WEIZEN1,5        0,5 L   3,50 €

RUSS          0,5 L   3,50 €

CORONA2          0,33 L  3,80 €

DESPERADOS2,3         0,33 L  3,80 €

PITCHER BEER        1,5 L  8,90 €

DIABLO‘S PITCHER BEER      1,5 L  11,00 €
Beer, Tequila, Limetten

DESPERADOS PITCHER BEER1,2     1,5 L  12,50 €
Desperados, Fanta, Tequila, Limetten

CORONA EIMER2          20,00 €
6 Corona im Eimer

DESPERADOS EIMER2,3         20,00 €
6 Desperados im Eimer

KICK IT!5           3,20 €
Köstliches Créme Vanilla in Ka!ee

KAFFEE5 / MILCHKAFFEE5 / CAPPUCCINO5 / LATTE MACCHIATO5   2,80 €

ESPRESSO5           2,10 €

HEISSE SCHOKOLADE         2,80 €

SCHWARZER TEE • EARL GREY „BLUE“        2,50 €
Der Schwarztee mit adliger Namensgebung. Diese hochwertige Mischung ausgewählter
Schwarztees aus Darjeeling und Assam, mit dem Aroma der Bergamotte-Früchte veredelt,
setzt durch die blauen Kornblumenblüten exklusive optische Akzente.

KRÄUTERTEE • NANA MINZE – PFEFFERMINZE       2,50 €
Eine elegante Komposition verschiedener grob geschnittener Minzsorten. Die mentholige
Frische der Pfe!erminze und die feine Süße der afrikanischen Nana Minze mit ihren
wohltuenden ätherischen Ölen verleihen diesem Tee ein unvergleichliches Aroma.



KRÄUTERTEE • KAMILLO – LEMONGRAS-ORANGE      2,50 €
Eine moderne Inszenierung aus Kamille, Minze, Orange und Lemongras. Charakteristisch
für diesen Tee ist die leicht aromatische Kamillennote, die sich lieblich mit der
Feuchtigkeit der Orange verbindet.

KRÄUTERTEE • ROOIBOS „VANILLE-SAHNE“     2,50 €
Südafrikanischer Rooibostee mit einer unverkennbaren weichen Note und typisch
kupferroter Tassenfarbe. Diese besondere Spezialität ist eine sahnige Verführung
mit edler Vanille und vollmundigem Sahnearoma.

GRÜNER TEE • GRÜNTEE „LUNG CHING“       2,50 €
Lung Ching, auch Drachenbrunnen-Tee genannt, war im 18. Jahrhundert der Tee des
chinesischen Kaiserhauses. Dieser feine Tee wird noch heute per Hand hergestellt und
entfaltet einen zarten, leicht süßen Geschmack mit einer wunderbar gelb leuchtenden Tassenfarbe.

FRÜCHTETEE • HIBISKUS-CRANBERRY       2,50 €
Kraftvolle, fruchtige Komposition aus Früchten wie Cranberries, Apfelstücken,
Orangen und Hibiskus, harmonisch abgestimmt zu einem weichen, gehaltvollen Bouquet.

     Wir führen alle gängigen Spirituosen. Bei Fragen wenden Sie sich gerne an unseren Service. 
     Für Genießer haben wir eine spezielle Auswahl. Fragen Sie einfach nach der Karte.

SPIRITUOSEN        2 CL   2,50 €
AUFPREIS FÜR SHORTDRINKS        0,50 €
LONGDRINKS MIT 4 CL SPIRITUOSE       5,00 €
VODKA RED BULL1,5,7         6,50 €
4cl Vodka + 1 Dose Red Bull

TEQUILA BLANCO       2 CL   2,40 €
TEQUILA GOLD        2 CL   2,40 €
ZIMTTEQUILA        2 CL   2,40 €
TEQUILA CUERVO CLASSICO      2 CL   2,70 €
TEQUILA CUERVO ESPECIAL      2 CL   2,70 €
TEQUILA ROSE LIQUEUR      2 CL   2,70 €
TEQUILA DON JULIO BLANCO     2 CL   3,10 €
TEQUILA DON JULIO REPOSADO     2 CL   3,10 €
TEQUILA DON JULIO ANEJO      2 CL   3,10 €
TEQUILA PATRON ANEJO      2 CL   4,10 € 
TEQUILA PATRON SILVER      2 CL   4,10 €

DOS MAS PINK SHOT        2 CL   2,20 €
DOS MAS FIRE SHOT       2 CL   2,50 € 
Zimtlikör, Whiskey & Chili 

HOCHMOORGEIST        2 CL   3,00 €
JÄGERMEISTER         2 CL   2,40 €
RAMAZZOTTI         2 CL   2,40 €
SAMBUCA          2 CL   2,40 €
WILLI          2 CL   2,70 €
WODKA MELONE         2 CL   2,20 €



FUEGO           3,00 €
Kahlua, Baileys, Old Pascas

NÖXIKO           2,80 €
Grenadine, Batida de Coco, Blue Curacao, Orangensaft

GIN KICK           2,60 €
Gin, Lime Juice

4TH OF JULY          2,80 €
Grenadine, Batida de Coco, Blue Curacao

KAMIKAZE           2,80 €
Tequila, Orangensaft, Tabasco

MINI BEER           2,60 €
Licor 43, Sahne

APFELSTRUDEL          2,60 €
Malibu, Apfelsaft, Zimt

ORGASMUS           2,80 €
Sambuca, Baileys

VERDEJO  trocken 
Cantina Castellana - Rueda, Spanien

Die Rebsorte Verdejo verkörpert das typische Spanien und darf daher nicht
fehlen. Mit etwas Sauvignon Blanc kombiniert ist der Casa Albali mit saftigen
Aromen nach Pfirsich & floralen Noten, der dezenten Säure und dem fruchtigen
Nachhall. Ein idealer Wein für alle Gelegenheiten. So schmeckt uns das!

Passt hervorragend zu unseren leckeren Salaten und dem vielseitigen Hühnchen.

3,00 €0,1 L

0,25 L 5,40 €

0,75 L 15,00 €

CHENIN BLANC „ZENZELA“  trocken 
Weingut Simonsvlei - Coastel Region / Südafrika

ZENZELA bedeutet auf afrikanisch „…gönn Dir was!“ und da bist Du bei uns 
natürlich genau richtig. Unser Chenin Blanc präsentiert sich ausgesprochen 
frisch nach Aprikose, hat einen sehr cremigen Mandelton und macht so richtig 
Spaß zu trinken.

Absolut passend zu unserem gegrillten Hühnchen oder den
abwechslungsreichen Fajitas… Gönn Dir was!

3,00 €0,1 L

0,25 L 5,40 €

0,75 L 15,00 €

SAUVIGNON BLANC  trocken 
Weingut MontGras - Colchagua Valley / Chile

Wir ho!en, Du bist bereit für diese Explosion der Aromen…
Unser Sauvignon steckt voller reifer Passionsfrüchte und aromatischer
Stachelbeere, schmeckt so wahnsinnig saftig und lecker, dass
Du nicht mehr aufhören willst. Vorsicht: Suchtgefahr!

Toller Begleiter zu den Burgern, aber auch zu Surf´ń Turf oder Quesadillas.

3,00 €0,1 L

0,25 L 5,40 €

0,75 L 15,00 €



VINO ROSADO (ROSÉWEIN)

SARDASOL ROSADO  halbtrocken 
Bodegas Virgin Blanca - Navarra / Spanien

Schon einmal den meistprämierten Rosado Spanień s probiert? Bei uns kannst
du ihn genießen! Herrlich vollfruchtig mit deutlichen Aromen nach Erdbeere und
Himbeere, richtig schmackhaft und auch was für unsere “halbtrockenen“ Trinker.

Schmeckt klasse zu unseren Nachos, den würzigen Chicken Wings
oder unserer vegetarischen Auswahl.

3,00 €0,1 L

0,25 L 5,40 €

0,75 L 15,00 €

CASA CARMELA ROSADO SEMI DULCE  lieblich 
Bodegas Castana - Yecla / Spanien

Wenn Du es richtig süßlich magst, wird Dir unser Rosé aus der Monastrell-
Traube sicher gut schmecken. Sehr deutliche Aromen nach Himbeerkonfitüre
und saftigen Erdbeeren paaren sich hier perfekt mit einer deutlichen,
schmackhaften Süße in einem Finale kandierter Rosinen.

Lecker und unbeschwert zu unseren Salaten - für die Fans von lieblichen Weinen
aber sicherlich passend zu all unseren Speisen!

3,40 €0,1 L

0,25 L 5,90 €

0,75 L 16,20 €

VINO TINTO (ROTWEIN)

TEMPRANILLO–MERLOT  trocken 
Bodegas Alconde - Navarra, Spanien

Ein gutes Glas Rotwein genießen? Da haben wir doch was für Dich!
Unser Tempranillo ist ein feinfruchtiger, leichter Klassiker mit einer weichen
Säure und kirschigen Nuancen. Für den unbeschwerten, würzigen Genuss.

Feiner Begleiter zu unseren Burritos, den Burgern oder auch unserem 
Rumpsteak Naturale!

3,00 €0,1 L

0,25 L 5,40 €

0,75 L 15,00 €

CARMELA TINTO SEMI DULCE  halbtrocken 
Bodegas Castano - Yelca / Spanien

Unseren Carmela Tinto solltest Du auf jeden Fall mal probieren, wenn Du es
gerne etwas süßer hast. Richtig vollmundiger Monastrell mit einer sü#gen,
beerigen Süße und deutlichen Aromen nach Rosinen und vollreifen Erdbeeren,
ohne dabei auch richtig würzig und kräftig zu sein.

Passendes Gegenstück zu allen feurigen Speisen, schmackhafter Begleiter zu Rind!

3,00 €0,1 L

0,25 L 5,40 €

0,75 L 15,00 €

MERLOT  trocken 
Weingut MontGras - Colchagua Valley / Chile

Mit unserem Merlot bieten wir Dir einen kräftigen, beerigen und sehr saftigen
Rotwein an, der uns mit seinen Aromen nach weicher Fruchtbalance und einer
sehr anhaltenden Struktur.

Schwerer Klassiker zu unseren Steaks, den BBQ Ribs oder Burgern.

3,00 €0,1 L

0,25 L 5,40 €

0,75 L 15,00 €

WEINSCHORLE 
(ROT/WEISS)

3,80 €0,3 L


