canarn's Hof

Hotel - Restaurant - Festscheune - Wellness-Oase

Kalt/Warmes Fingerfood-Catering - Auswahl

Ansprechpartner: Unser Gast

Telefon:

E-Mail:

Rechnungsadresse:

Personenzahl: ab 5 Personen

Uhrzeit / Anlieferung: nach Wunsch. Wir transportieren gern bis zum Raum.
Abholung des Geschirrs nach Absprache.

Bringservice: ca. 10,00 - 20,00 €, je nach Entfernung

Fingerfood- zum Empfang, 3-4 Teile pro Person 4,90 €/ p.P.

- frisch aufgebackenes Laugengeback, teilweise mit Butter
- Blatterteiggeback Minis, gefiillt mit Kase, Hack, Champions
- Lauch-Quiche — Happen

- Datteln / Pflaumen im Speckmantel
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Flying Starter Fingerfood: 4-6 Teile pro Person 9,50 p.P.

- Pflaumen/ Datteln im Speckmantel

- Kleine Zwiebelkuchenstiicke

- Garnelen im Kartoffelmantel

- Bacon aus dem Smoker

- Mozzarella-Sticks mit StiRRem Chili-Dipp

- Vegane Gemiuse-Teigtaschen Samosas

- Gemuseblatter, frisch, als Wraps mit pikanter veganer Fillung
- Kleine Blatterteigteilchen mit pikantem Hack, Champions, Kase, und veganer Fiillung.
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Hier gehen wir davon aus, dass unser Fingerfod wie eine ganze
Mahlzeit gesehen wir oder ein langer Empfang, 1,5-2 Stunden ca.

Fingerfood- Buffet fiir den kleinen Hunger 9,00 €/ p.p.

- Belegte und ausgarnierte Baguettes-Scheiben und Landbrotschnittchen z.
B. mit Kdsesorten, luftgetrocknetem Katenschinken, Edelsalami,
Honigschinken, vegetarisch mit Avocado. Ausgarniert mit Salat,
Gewdlirzgurke, Beeren, Nissen

- Im Glas: kleine Salate z.B. Mozzarella/Tomate/Pesto, Eiersalat,
Pennesalat mit getrockneten Tomaten, Rucola

- selbstgebackener Butter-Heidehonigkuchen in Portionsstiickchen

- Obstsalat im Glaschen

Fingerfood- Buffet vegetarisch 12,90¢/p.p.

- Belegte und ausgarnierte Baguettes-Scheiben und Landbrotschnittchen herzhaft belegt z. B. mit
Késesorten, Avocado-Créme, Racherfisch, Tomate-Mozzarella, Ei. Ausgarniert mit Salat, Gewirzgurke,

Beeren, Nussen, etc.
- Im Glas: kleine Salate z.B. Mozzarella/Tomate/Pesto, Eiersalat, Pennesalat mit getrockneten Tomaten,
- warmer Lauchkuchen mit Speck, sehr saftig

- gefillte Minicrépes mit Krauter-Sour Créme, Lachs und Rucola-Salat

- Garnelen im Kartoffelmantel

- Kasewdrfel mit Weintraube in Glaschen

- handgerollte Ziegenfrischkdsebadllchen in Kokos, Walniissen und Feigensenf auf Pumpernickel

- Frischer Obstsalat im Glaschen

- siRe, gerollte Crépes mit Zimt/Zucker und Quark/Fruchtmus
am Stick
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Fingerfood- Buffet , Rustikal® 14,90 ¢/ p.p.

- Crostinis — gerOstetes Ciabatta-Brot, mit Olivendl gewiirzt und z. B. mit Kasesorten, luftgetrocknetem

Katenschinken, Edelsalami, Honigschinken. Ausgarniert mit Salat, Gewlrzgurke, Beeren, Nlssen, Kapern,
etc.

- Hahnchen-Sticks gebraten, mit herzhaftem Teriyaki Dip

- Bratkartoffelsalat mit kornigem Senf und Minifrikadelle oder Mini Schnitzel

- gefillte Minicrépes mit Krauter-Sour Créme, Lachs und Rucola-Salat und mit Schinken/Kése und Salat,
Cocktailsauce

- warmer Lauchkuchen mit Speck, sehr saftig

- kleine Schnitzel vom Schwein oder Hahnchen mit pikantem Dip
- Kasewdrfel mit Weintraube in Glaschen

- Hausgemachte Rote Beerengriitze mit Vanillesauce
- selbstgebackener Butter-Heidehonigkuchen in Portionsstiickchen

Fingerfood- Buffet , Herzhaft® 14,90 € /p.p. (ab ca. 10 Personen)

- Bagel belegt z. B. mit Kasesorten, Frischkdse und Lachs und rustikalen Landwurstspezialitaten.

Ausgarniert mit Salat, Gewlirzgurke, Beeren, Niissen, Kapern, etc.

- Im Glas: kleine Salate z.B. Mozzarella/Tomate/Pesto, griiner Salat mit Vinaigrette

- Bratkartoffelsalat mit kérnigem Senf und Minifrikadelle oder Mini Schnitzel

- warmer Lauchkuchen mit Speck, sehr saftig

- Piroggen - gefiillte Blatterteigtaschen mit herzhaften Fillungen mit Hack und Speckwiirfeln und Kraut
- kleine Schnitzel vom Schwein oder Hahnchen mit pikantem Dip

- Kasewdrfel mit Weintraube in Glaschen

- Siile Wickel-Pfannkuchen mit Beerenragout und Vanillesauce
- Frischer Obstsalat
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Fingerfood- Businessbuffet , Fein® 16,90¢/p.p.

- Herzhaft geflillte Minicrépes mit Krauter-Sour Créme, Lachs und Rucola-Salat oder Putenbrust und

pikanter-Joghurtcréme, Salat

- Mini-Finger-Flammkuchen mit Speck
- Im Glas: kleine Salate z.B. Mozzarella/Tomate/Pesto, Pennesalat mit getrockneten Tomaten, Rucola,
griiner Salat mit Vinaigrette

- Hahnchen Limetten-Spielle, in Krdautern gebraten

- Garnelen im Kartoffelmantel

- Avocado-Tartar mit ausgebackener Schafskasepraline

- Saftiges Risotto oder frische Pasta mit Gemiise und gebratenem
Wildlachs

- handgerollte Ziegenfrischkdsebdallchen in Nissen und Feigensenf

- Pumpernickelscheiben mit Frischkdse und Krautern oder Forellencreme
- Schokoladentarte oder Friichtetarte (mit Friichten der Saison) mit Fruchtmark-Sauce
- Dunkle Schokocreme im Glaschen mit Beerenragout und Minze

Buffet fiir den groflen Hunger 21,00 €/ p.p. ab ca. 10 Personen

- Belegte und ausgarnierte Baguettes-Scheiben und polnische Bagel z. B. mit Kasesorten,

luftgetrocknetem Katenschinken, Edelsalami, Honigschinken, Lachs, vegetarisch mit Avocado.
Ausgarniert mit Salat, Gewlirzgurke, Beeren, Niissen, Kapern, etc.

- Im Glas: kleine Salate z.B. Mozzarella/Tomate/Pesto, Eiersalat, Pennesalat mit getrockneten Tomaten, -
warmer Lauchkuchen mit Speck, sehr saftig

- Hdhnchen-Sticks gebraten, mit herzhaftem Teriyaki Dip

- gefillte Miniwraps mit Frischkadse und Lachs oder Schinken/Kése, in Salatbett

- Garnelen im Kartoffelmantel

- Herzhafte gefiillte Blatterteigsnacks: z.B. mit Beefhack-Paprika, brasilianisch: Schweinhack
brasilianische Gewlirze-Rosine, vegetarisch mit Grillgemuise-Feta

ODER

- Piroggen. Nach polnischem Rezept gefiillte Blatterteigtaschen mit herzhaften Flllungen mit Hack und
Speckwirfeln und Kraut

- Saftiges Risotto oder frische Pasta mit Gemise und gebratenem Wildlachs

- Bratkartoffelsalat mit kornigem Senf und Minifrikadelle oder Mini Schnitzel

- Antipasti. Verschiedene Gemiise, gegrillt, mit pikantem Joghurtdressing

- Pumpernickelscheiben mit Frischkdse und Krautern oder Forellencreme

- Kasewdrfel mit Weintraube in Glaschen
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- Obstsalat im Glaschen - —— A &

- WeiRe oder dunkle Schokocreme im Glaschen mit Beerenragout
- Schokoladentarte oder Friichtetarte (mit Friichten der Saison) mit Fruchtmark-Sauce
- selbstgebackener Butter-Heidehonigkuchen in Portionsstiickchen

Fein und Kreativ: Wahlen Sie aus!
- Belegte und ausgarnierte Baguettes-Scheiben und
Landbrotschnittchen z. B. mit Kdsesorten, luftgetrocknetem
Katenschinken, Edelsalami, Honigschinken, vegetarisch mit

Avocado. Ausgarniert mit Salat, Gewdrzgurke, Beeren,
Nussen

- Feine Tramezzini — hauchdiinne italienische _
Toastscheiben in Griin, Rot, Gelb, auf italienische Art > ;
belegt. Mit Mortadella, Prosciutto, Parmaschinken, Gemiisecremes und Gemiiseblattern belegt.

- Blatterteiggeback, mit Lachs und Frischkase gefillt

- Brotmini-Hillen gefullt mit Tomaten-Hack

- Mini-Laugengeback mit Butter

- Lauch-Quiche — Happen

- Mozzarella-Sticks, Kase-Chillis, ausgebacken, mit stiBem Chili-Dipp

- Vegane Gemise-Teigtaschen Samosas

- Garnelen im Kartoffelmantel

- Pumpernickelscheiben mit Frischkdse und Krautern oder Forellencreme
- Ausgebackenes Gemiise (z.B. Onion-Rings, Brokkoli) mit Knoblauchdipp

- Asia-Reis-Kugel, gefiillt mit Gemuse und Dipp

- in Olivenpaste panierter, gebackener Schafskdse mit Feigenragout

- Frische Paprika-Schiffchen mit Frischkdasecreme
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SiiR, hier mal einfach &)
- verschiedene Blatterteig-Happchen mit Vanille-Fillung oder Stachelbeere, Nougat, Marzipan, Nuss,

Erdbeere, etc.

- Mini-Croissant Butter-Natur und Schoko

Fingerfood je Stuck 1,60 - 3,10 €. Bitte Sorten auswahlen.
Fiir einen kurzen Empfang, stehend, vor einem Menii rechnen Sie bitte mit 3-4 Teilchen
p.P.

Fiir einen langen Empfang, stehend/sitzend, vor einem Menii rechnen Sie bitte mit 6-9
Teilchen p.P.

Fiir einen langen Termin, das Fingerfood als ganze Mahlzeit rechnen Sie bitte mit 12-14
Teilchen p.P.

Weitere Wiinsche, oder vegane, Kulturell-ethische Wiinsche, nehmen wir gern an! Gern kombinieren
Sie aus verschiedenen Angeboten, und wir kalkulieren einen guten Preis fiir Sie!
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